
资料二：证明技术上确有必要和使用效果报告
二氧化碳，分子式为CO2，是一种在常温下无色无味无臭无毒的气体。二氧化碳是由一个碳原子和两个氧原子组成的，根据碳的四价原则和氧的二价原则来讲，一个二氧化碳分子里包含了两个碳氧双键，它的结构式是O=C=O。二氧化碳略溶于水中，形成碳酸。所有含碳元素的物质燃烧都会产生二氧化碳；动植呼吸也会产生二氧化碳；各类食质的缓慢氧化能产生二氧化碳。 
食品添加剂二氧化碳被广泛的用作碳酸化剂、保鲜剂及防腐剂，同时可用作所有食品的生产加工中，无限量性要求。
在CAC《食品添加剂通用法典标准》中二氧化碳功能类别包括了碳酸化剂、包装气体、防腐剂及推进剂，预调酒中加入二氧化碳主要目的是带给消费者以清凉、解渴及刹口感，起到碳酸化功能以达到改善产品风味及口味的，增加清凉感目的。
我司抽取50人对加气与不加气样品进行品评，品评结果如下：
	项目
品评
	加汽样品
	不加汽样品

	
	清凉感
	解渴
	刹口感
	好喝
	清凉感
	解渴
	刹口感
	好喝

	品评者60%
	5
	5
	5
	5
	2
	2
	0
	2

	品评者30%
	4
	4
	5
	4
	1
	2
	0
	2

	品评者20%
	3
	3
	4
	3
	1
	1
	0
	1


经过品评试验，证明充入二氧化碳的产品能很好的起到了碳酸化作用，改善了产品风味及口味，增加了清凉感，达到了满足其功能性的同时也满足消费者需求。
选择二氧化碳作为预调酒碳酸化剂的另一个主原因是，它具有一定的防腐作用，这种无臭无味无毒的防腐剂安全性高，对于终产品的产品稳定性也起到了非常重要的作用。
二氧化碳，作为一个兼具了碳酸剂和防腐剂的添加剂，其应用范围是广泛的，在国内可以用作所有食品生产加工，可作为饮料、其他发酵酒（加汽型）、除胶基糖果以外的糖果等食品的食品添加剂。同时在CAC国际食品法典委员会《食品添加剂通用法典标准》例入表3“除非特别规定，根据GMP允许在食品中使用的添加剂”，可用于加香型酒精饮料即配制酒（预调酒）。无论在国内及国外二氧化碳都被认为是安全的，生产加工中不被限量，使用中可以根据生产需要适量添加。
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