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前  言
本标准代替DB 31/7-1998《生鱼片卫生标准》。
本标准与DB 31/7-1998相比，主要变化如下：

——修改了标准名称；
——修改了范围；

——修改了微生物限量；
食品安全地方标准
即食动物性水产品
1. 范围
本标准适用于以生的或未充分加热熟制的鱼类、虾蟹类、头足类、贝类等水产品为原料，不经热加工即可直接食用的水产品，包括活体动物性生食水产品。
本标准不适用于GB 10136规定的腌制生食动物性水产品。
2. 技术要求
2.1  原料要求
原料应符合相应的食品安全标准和规定。

2.2  感官要求 
感官要求应符合表1的规定。
表1  感官要求
	项   目
	指  标
	检验方法

	组织形态
	具有该品种应有的形态，不变形，不破损，表面无凹陷，肌肉组织无蜂窝状改变。
	按GB/T 5009.56 规定的感官检验方法检查，分别品尝和嗅闻，检查其滋味和气味

	色泽
	具有该品种应有的色泽。
	

	滋味、气味
	具有该品种应有的滋味和气味，无异味,无异嗅
	

	寄生虫及杂质
	外表及内部均无肉眼可见感染期寄生虫及杂质。
	


2.3  理化指标
理化指标应符合GB 2733的规定。

2.4  兽药残留限量
兽药残留限量应符合相关标准及法规的规定。

2.5  污染物限量
污染物限量应符合GB 2762的规定。

2.6  微生物限量
微生物限量应符合表2的规定。
表2 微生物限量
	项目
	采样方案a 及限量（若非指定，均以CFU/g 表示）
	检测方法

	
	n
	c
	m
	M
	

	菌落总数
	5
	2
	105
	106
	GB 4789.2

	大肠杆菌
	5
	1
	4
	40
	GB/T 4789.38

	金黄色葡萄球菌
	5
	1
	102
	103
	GB 4789.10 平板计数法

	单核细胞增生李斯特氏菌a
	5
	0
	0/125g
	/
	GB 4789.30

	沙门氏菌
	5
	0
	0/25g
	/
	GB 4789.4

	副溶血弧菌
	5
	1
	20
	102
	GB/T 4789.7

	霍乱弧菌
	5
	0
	0/25g
	/
	SN/T 1022-2010

	a 5件样品（每件25g）混合后检测。


2.7  寄生虫
不得检出活的感染期寄生虫，检测方法采用SN/T 1748-2006的规定。
2.8 食品添加剂
食品添加剂的使用应符合GB2760的规定。
3. 其他
3.1  标识
产品标识应注明即食水产品。
3.2  冷链控制
3.2.1 冰鲜水产品：贮存、运输、销售等环节温度应控制在0℃以下，温度波动应控制在2℃以内。
3.2.2 冷冻水产品：贮存、运输、销售环节温度应控制在-18℃以下，温度波动应控制在2℃以内。

























1

                                                                                                    Ⅰ


