
附件

四川省2012年食品安全地方标准

制（修）定计划表（征求意见稿）
	序号
	标准名称
	制（修）定情况
	立项说明

	1
	水果蔬菜中膨大剂-氯吡脲残留量的测定方法
	制定
	2012年4月实施的“食品中阿维菌素等85种农药最大残留限量”（GB28260-2011）中规定了氯吡脲的最大残留限量，但目前国家没有相应的检测方法标准。为确保国家限量标准得到有效执行，有必要制定相应检测方法的四川省食品安全地方标准。

	2
	饮用天然泉水
	制定
	我省饮用天然泉水企业众多、发展迅速，在没有相应国家标准的情况下，有必要制定四川省食品安全地方标准作为生产和监管的技术规范。

	3
	畜禽血制品
	修订
	畜禽血制品是我省特色食品，没有相关的国家标准。近年的风险监测和食品安全事故处理中已暴露出畜禽血制品存在食品安全隐患，有必要制定四川省食品安全地方标准，作为生产和监管的技术规范。

	4
	半固态复合

调味料
	修订
	我省是半固态复合调味料的生产和消费大省，半固态复合调味料配方复杂且没有相关国家标准，四川省2006年出台的“半固态复合调味料技术要求”（DB51/T 394-2006）与当前食品安全相关要求已不相适应，有必要修订为四川省食品安全地方标准。

	5
	火锅底料
	修订
	火锅底料是我省特色食品，国家没有相应标准，四川省2006年出台的“火锅调料（底料）技术要求”（DB51/T 389-2006）与当前食品安全相关要求已不相适应，有必要修订为四川省食品安全地方标准。



