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本标准为首次发布。
地理标志产品 增城荔枝
1　 范围

本标准规定了增城荔枝（包括桂味、糯米糍、水晶球和仙进奉）的术语和定义，地理标志产品保护范围，生产环境，质量要求，检验方法，检验规则，标志，包装，贮存和运输。

本标准适用于中华人民共和国质量监督检验检疫总局2012年第125号公告批准实施地理标志产品保护的增城荔枝。

2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763  食品中农药最大残留限量

GB/T 6195  水果、蔬菜维生素C含量测定法(2.6-二氯靛酚滴定法) 
GB/T 5737  食品塑料周转箱
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 9687   食品包装用聚乙烯成型品卫生标准
GB/T 8855  新鲜水果和蔬菜型 取样方法
GB/T 12456  食品中总酸的测定
DB44/T 209  荔枝生产技术规程

NY/T 1841-2010  苹果中可溶性固形物、可滴定酸无损伤快速测定 近红外光谱法

NY 5023  无公害食品  热带水果产地环境条件

广东省人民政府令第137号《广东省食用农产品标识管理规定》
3　 术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

增城荔枝

在本标准第4章规定的地理范围内生产，符合本标准要求的增城荔枝（包括桂味、糯米糍、水晶球和仙进奉）鲜果。

病虫果

受霜疫霉病、蒂蛀虫等病虫为害的荔枝果实。

焦核果

果实发育过程中，由于种子的胚败育而形成细小干廋果核的果实。

4　 地理标志产品保护范围

增城荔枝地理标志产品保护范围限于中华人民共和国质量监督检验检疫总局2012年第125号公告批准实施地理标志产品保护产地范围，即广东省增城市现辖行政区域，详见附录Ａ。
5　 生产环境

5.1　 产品环境

应符合NY 5023的要求。

5.2　 自然环境

5.2.1　 气温

年平均气温21.3℃，最冷1月份平均气温为13.6℃，最热7月份平均气温为28.3℃。

5.2.2　 光照

年平均日照为1953.5h。

5.2.3　 降水量

年平均降水量为1869mm，全年雨量大部分集中于（4～9）月。

5.2.4　 土壤

土壤类型为红壤、赤红壤；土层厚度≥60cm，土壤有机质含量≥2%，pH值5～6.5。

5.2.5　 栽培技术

按DB44/T 209 执行。

6　 质量要求

6.1　 感官指标

6.1.1　 果实特征  

6.1.1.1　 桂味

果实椭圆形或近圆形，果肩平，果顶浑圆，果皮鲜红，部分果实的果肩上带墨绿色斑块，皮薄而脆，龟裂片凸起呈不规则圆锥形，裂片峰尖锐刺手，果皮缝合线明显。果肉乳白色，细嫩爽脆，清甜多汁，具桂花香味。

6.1.1.2　 糯米糍

果实扁心形，果形整齐，果顶浑圆，果肩一边隆起，果梗斜生与果肩成45度斜角。果皮鲜红色，龟裂片明显隆起，呈狭长形，纵向排列，裂片峰平滑，逢合线明显。果肉软滑多汁，味浓甜微带糯米香味,种子小，多退化或中空。
6.1.1.3　 水晶球

果实近心形或近圆形，果顶钝圆，果皮薄、浅红色或淡红带黄；龟裂片较大而稍凸，裂片峰尖锐刺手，缝合线不明显。果肉半透明、爽脆，清甜微香。
6.1.1.4　 仙进奉

果实多为扁心形和心形,果肩一边隆起,果梗斜生与另一果肩成约45度斜角；果皮厚,较韧,鲜红色,龟裂片明显隆起，不规则排列,裂片峰平滑，裂纹浅，缝合线明显, 浅宽；果肉黄腊色，软滑多汁,味清甜稍带蜜香味,大部分种子小核。

6.1.2　 感官指标

感官指标应符合表1的规定。  

表1　 感官指标

	项     目
	指             标

	鲜果规格（个/kg）
	≤54

	病虫果率（%）
	≤3

	焦核果率（%）
	≥75

	可食率（%）
	>70


6.2　 理化指标

理化指标应符合表2的规定。

表2　 理化指标

	项              目
	指              标

	可溶性固形物（%） 
	≥18

	 总酸含量（%）
	≤0.3

	维生素C（mg/100g）
	≥15


6.3　 安全指标

6.3.1　 重金属及有害物质

应符合GB 2762的规定。

6.3.2　 农药最大残留量

应符合GB 2763的规定。

7　 检验方法

7.1　 感官指标

7.1.1　 果形、果皮、果肉

将样品铺放在检验台上，在自然光线下用肉眼进行观察、手摸果皮、口尝果肉，应符合表1相关规定。

7.1.2　 规格

在鲜果中随机抽取样果100个，用感量为1g的衡器随机称取1kg样果，计数。

7.1.3　 可食率

在鲜果中随机抽取样果20个，用感量为0.1g的天平称总果重，然后将果皮、果肉和种子分开，称量果皮加种子的重量。按公式（1）计算百分率，精确至小数点后一位。
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式中：

y ——可食率，%；

W1——全果重量，g；

W2——果皮 + 种子重量，g。

7.1.4　 病虫果率

随机抽取样果100个，统计病虫果数，计算百分比，应符合表1相关规定。

7.2　 理化指标

7.2.1　 可溶性固形物

按NY/T 1841-2010的规定执行。

7.2.2　 总酸

按GB/T 12456的规定执行。

7.2.3　 维生素C

按GB/T 6195的规定执行。

8　 检验规则

8.1　 组批

同一产地、同一日采收的果实作为一个检验批次。

8.2　 抽样

按GB/T 8855的规定执行。

8.3　 检验项目

8.3.1　 型式检验

型式检验是按本标准规定的要求进行全项目检验。有下列情形之一者应进行型式检验：

a) 前后两次交收检验结果差异较大时；

b) 因人为或自然因素使生产环境发生较大变化时；

c) 国家质量监督机构或主管部门提出型式检验要求时。

8.3.2　 交收检验

每批次产品交收前，生产单位都应进行交收检验。交收检验内容包括感官指标、包装、标志。其它项目由交易双方根据合同商定。

8.4　 判定规则

8.4.1　 不合格判定

理化指标和安全指标有一项不合格或感官指标的总不合格率超过10%、则判定该批次产品不合格。

8.4.2　 其他情况
对标志、包装检验不合格的，允许整改后复检。

9　 标志、包装、运输与贮存

9.1　 标志

应符合广东省人民政府令第137号《广东省食用农产品标识管理规定》的规定并加贴地理标志产品专用标志。
9.2　 包装

包装应符合以下规定：

d) 选用牢固、通气、洁净无毒无异味且符合GB/T 6543 规定的纸箱、小竹蒌、符合GB/T 5737        规定的塑料水果筐作为外包装，包装容器应大小适宜，以利于产品的搬运、堆垛、贮存和出售；
e) 内包装可用符合GB 9687规定的聚乙烯塑料薄膜（袋）；
f) 如用小竹篓包装，允许在蒌底及蒌面垫少量洁净的新鲜树叶，树叶质量控制在毛重2%以内，    或按顾客合同要求；
g) 纸箱、小竹篓包装量不超过5kg，塑料水果筐包装量一般不超过10kg，也可根据合同规定执行。

9.3　 运输

9.3.1　 运输工具

运输工具应清洁、无污染且防晒、防雨、防挤压。

9.3.2　 温度条件

贮运时间在24小时之内者，允许在常温条件下进行；超过24小时的应经过预冷并在低温冷藏条件下进行运输。

9.4　 贮存

不适宜在烈日中午、雨天采果。采下的果实及时进行挑选、分级、包装。宜在阴凉、防雨、无毒、无异味的场地贮存。
附　录　A 
（规范性附录）
增城荔枝地理标志产品保护图

A.1　 增城荔枝地理标志产品保护图
增城荔枝地理标志产品保护图见图A.1。
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