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一、任务来源

根据商务部《关于制修订<中央储备肉活畜基地场资质条件（SB/T 10384）>等3项行业标准的复函》（商市运函[2012]114号）精神，我中心承担了《中央储备冻肉储存冷库资质条件》行业标准的修订任务，2012年提交了该标准修订项目申报书，做了一些征求意见、修订等基础性工作，2013年7月商务部下达了正式的任务通知<《商务部办公厅关于下达2013年流通行业标准项目计划的通知》（商办流通函[2013]第621号）>。
商务部流通产业促进中心为更好地完成制标工作，确定由中食恒信（北京）质量认证中心（以下简称“FQCC”）根据制标程序全面负责《中央储备冻肉储存冷库资质条件》国内贸易行业标准的具体修订工作。

二、目的和意义
本标准是根据中央冻肉储备的特点制定的用于衡量评价冷库资质的准则。自2007 年发布实施以来，为承担中央储备冻肉任务的冷库选择和评价提供了参考依据，也提升了国内肉类冷冻产品储存服务企业的管理水平，有力地保障了中央储备冻肉的安全。但随着《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国动物防疫法》等重要法规的修订和新的食品安全国家标准的发布实施，冷冻食品储存行业的发展，原有的标准已不能满足当前的需求。因此有必要对原标准进行修订，以保证标准的先进性、实用性，进一步促进承担中央冻肉储备企业的发展。
三、标准修订原则

重点修订原标准中不适宜目前行业发展形势要求的内容，同时根据新的法规标准的要求及行业应用和行业发展新特点中提出的新要求重点进行补充、完善，保证标准的先进性、实用性。

四、主要工作过程
接到标准修订任务后，我们迅速组建了标准修订小组。小组成立后，首先收集了国内外有关资料，了解公检实际情况和相应国家标准法规的变化情况，就原标准在行业应用中存在的问题广泛征求行业内专家和企业的意见，对反馈意见进行了汇总，对提出的意见和建议重点作了调研，明确了工作重点和进程安排。

2012年9月20日，标准修订小组召开了首次会议。会议上进一步明确了标准修订的工作要求，就修订的基本框架及内容进行了讨论，初步统一意见，对工作进度及时限要求作了具体安排。
2012年9月23日，标准修订小组发征求意见函15份，根据反馈意见，对标准进行了初步修改。

2012年9月29日前完成了标准修订初稿、意见反馈表和调研表，并在行业内广泛征求意见。
2012年10月23日，标准修订小组收回意见函37份，根据反馈意见，认真汇总专家意见和建议，对标准进行了修改，形成了标准修订征求意见稿。同时将征求意见稿下发各相关单位充分征求意见。

2012年10月29日，标准修订小组根据意见反馈表和调研表，重点讨论了相关修订意见和调研数据，对标准文本作了进一步的修改，形成了标准征求意见稿。同时将征求意见稿下发各相关单位充分征求意见。
2012年11月29日-30日，在针对中央储备肉承储企业培训会上也对企业代表进一步征求了意见，根据提供的建议进行了标准微调。

2012年12月18日，标准修订小组邀请储备肉相关管理单位、承储冷库代表及冷库规范方面专家等召开了第二次标准讨论会，对未决定采纳与否的意见及标准修订稿进一步讨论，提出了实际的意见。

2012年12月22日标准修订小组根据讨论会的意见修订标准，并再次征求讨论会成员的意见。

2012年12月26日根据讨论会成员的反馈意见形成标准征求意见稿。
五、主要修订内容说明
修订内容详见附件。
附件：标准修订内容明细表
	序号
	修订章节及内容
	修订理由
	备注

	1

	题目，国家储备改为中央储备
	与中央储备肉活畜储备标准名称一致
	

	2
	目次，根据调整后的目录及名称进行了相应修改
	标准格式的要求
	

	3
	前言，对标准与原版的变化等进行了说明；
	标准修订及格式的要求
	

	4
	范围，增加了冻肉出库管理及其他要求；
	涵盖增加的正文内容
	

	5
	规范性引用文件，增加了GB 7718、GB 28009 、SB/T 10659
	对正文增加的引用文件加以明示
	

	6
	术语和定义，增加了中央储备肉冻肉储备和公检 
	与中央储备肉活畜储备标准体例一致
	

	7
	质量管理体系要求，将ISO9001质量管理体系改为食品安全管理体系；
	标准的针对性更强，更具体
	

	8
	质量管理体系要求，文件内容增加了中央储备冻肉管理制度
	储备实际需要
	

	9
	质量管理体系要求，记录内容增加了检疫证明文件检查、冻肉入库包装和检疫标识检查和冻肉入库感官品质检查记录的要求；
	提高企业自检把关能力，降低中央储备肉风险
	

	10
	质量管理体系要求，增加了记录保存及保存期限的要求
	《食品安全法》要求
	

	11
	环境，位置和交通改为选址和布局，选址和布局增加了规划和卫生防护距离法人要求，小部分内容进行了细化。
	参考2010年修订的GB50072的4.1.1  2的要求
	

	12
	环境，环境条件中增加了排水系统和部分区域防积水的措施要求
	参考2010年修订的GB50072的要求
	

	13
	设施设备，章节名称改为规模设施
	名称涵盖正文内容
	

	14
	规模与设施，修改了冷库规模，增加了冷库体积参数的要求
	冷库发展形势的要求
	

	15
	设施设备要求，修改为设施设备
	与标准其他章节体例一致
	

	16
	设施设备要求，增加了月台、缓冲设置、湿度显示装置及储存特殊产品冷库的制冷设施的要求
	适应储备肉运输和特殊品种的要求
	

	17
	管理，卫生管理中增加了走廊、月台、电梯及冷库清空后的卫生要求
	参考冷库安全规范的要求
	

	18
	管理，储存管理中修改了入库冻肉的证明文件
	“农业部关于印发动物检疫合格证的样式及填写应用规范的通知”的要求
	

	19
	管理，储存管理的包装标识部分增加了包装牢固及标识符合GB7718和SB/T10659的要求
	参考法规要求
	

	20
	管理，储存管理的堆码部分增加了堆码安全、整齐；特殊产品码放要求及垛卡保管员信息
	储备肉实际储存需要
	

	21
	管理，储存管理中增加了预留足够通行的通道
	适应储备肉特殊品种要求
	

	22
	安全，引用文件GB50072修改为GB 28009
	参考新的法律法规要求
	

	23
	安全，增加了紧急情况应急预案的要求
	与文件要求保持一致
	

	24
	资信，修改了资质证明材料
	食品安全法等法律法规要求的变化
	

	25
	增加了冻肉出库管理要求
	冻肉储备的要求
	

	26
	增加了其他要求，即无特殊情况接受相关单位检查工作。
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