GB/T ××××—××××

GB/T ××××—××××


[image: image3.png]




目    次
II前    言


11 范围


12 规范性引用文件


13 术语和定义


24 技术要求


25 检验方法


36 检验规则


47 标签、标志、包装、运输、贮存和销售


48 召回




前    言

本标准按照GB/T 1.1-2009给出的规则起草。

本标准由中华人民共和国农业部提出，全国食用淀粉及淀粉衍生物标准化技术委员会负责归口。

本标准起草单位：中国农业科学院农产品加工研究所、河南天豫薯业股份有限公司、山东华强农业科技发展有限公司、山东圣琪生物有限公司、河南方城县固德威薯业设备厂、郑州精华实业有限公司、河南省平顶山市农天薯业有限公司。
本标准主要起草人：木泰华、孙红男、赵天学、王步利、刘玉奉、杨峰、王彦波、陈井旺、张建辉。
本标准首次制定。
食 用 甘 薯 淀 粉
1 范围

本标准规定了食用甘薯淀粉的技术要求、检验方法、检验规则、验收规则、以及标志、包装、运输、贮存、销售和召回的要求。
本标准适用于以甘薯为原料生产的食用淀粉。
2 规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。
GB/T 191 包装储运图示标志

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则

GB/T 8884-2007 马铃薯淀粉

GB/T 12087  淀粉水分测定  烘箱法
GB/T 12104  淀粉术语

GB/T 22427.1 淀粉灰分测定

GB/T 22427.4 淀粉斑点测定

GB/T 22427.5 淀粉细度测定

GB/T 22427.6 淀粉白度测定

GB/T 22427.7 淀粉粘度测定

GB/T 22427.10 淀粉及其衍生物氮含量测定

GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局令[2005]第75号《定量包装商品计量监督管理办法》
国家质量监督检验检疫总局令[2007]第98号《食品召回管理规定》
3 术语和定义
GB/T 12104 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
3. 1 甘薯淀粉 sweet potato starch
从甘薯块根中提取的淀粉。

4 技术要求

4.1 感官要求

应符合表1规定。
表1 感官要求

	项  目
	指    标

	色泽和形态
	白色或稍带微青色的粉末

	滋味、气味
	具有甘薯淀粉固有的滋味、气味，无异味，无砂齿

	杂质
	正常视力下无可见外来物质


4.2 理化指标

应符合表2的要求。
表2 理化指标

	项目
	指标

	
	优级品
	一级品
	合格品

	水分,%                                        ≤
	14.0
	15.0

	灰分(干基)/(%)                                 ≤
	0.3
	0.35
	0.4

	蛋白(干基)/(%)                                 ≤
	0.1
	0.2
	0.3

	斑点/(个/cm2)                                  ≤
	3
	7
	9

	细度, 150 μm(100目)筛通过率质量分数/%（W/W）  ≥
	99.5
	99.0
	98.0

	白度, 457 nm蓝光反射率/%                       ≥
	82.0
	78.0
	76.0

	峰值粘度*,6%(干物质计)  700cmg/BU             ≥
	800
	600
	500

	pH值
	6.0-8.0


* 合同要求除外

4.3 安全指标
应符合相关食品安全国家标准的规定。
4.4 净含量

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
5 检验方法

5. 1 感官要求
5.1.1 取适量样品置于白色瓷盘内，在自然光线条件下，用肉眼观察其色泽、形态和杂质，并取少量样品经糊化后品尝其滋味。
5.1.2 取淀粉样品20g，放入100mL磨口瓶中，加入50℃的温水50mL，加盖，振摇30s，倾出上清液，嗅其气味。
5.2 理化指标
5.2.1 水分

按GB/T 12087 规定的方法测定。

5.2.2 灰分

按GB/T 22427.1 规定的方法测定。

5.2.3 蛋白质

按GB/T 22427.10 规定的方法测定。

5.2.4 斑点

按GB/T 22427.4 规定的方法测定。

5.2.5 细度

按GB/T 22427.5 规定的方法测定。

5.2.6 白度

按GB/T 22427.6 规定的方法测定。

5.2.7 粘度

按GB/T 22427.7 规定的方法测定（布拉班德粘度仪法）。

5.2.8 pH值

按GB/T 8884-2007中附录 A 规定的方法测定。
5.3 净含量负偏差

按JJF 1070的规定执行。
6 检验规则

6.1 批

同一生产线、同一班次的产品为一批。

6.2 抽样

每一批随机均匀抽取，抽样数量按式（1）计算，但每批数量不少于20kg。
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式中：

n-------抽取的样品数量

N------批数量
6.3 出厂检验

6.3.1 每批按出厂检验项目进行检验，检验合格后方可出厂。
6.3.2 出厂检验项目包括感官要求、水分、灰分、斑点、细度、白度、粘度和pH。
6.4 型式检验

6.4.1 型式检验的项目包括“技术要求”规定的所有项目。

6.4.2 有下列情况之一的，应进行型式检验。
a) 新产品定型鉴定时；

b) 原料来源有重大改变或生产工艺重大改变时；

c) 产品停产3个月以上又恢复生产时；
d）出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时；

e）国家质量监督机构或主管部门提出进行型式检验的要求时。
6.5 判定和复检规则

6.5.1 出厂检验判定和复检

6.5.1.1 出厂检验项目全部符合本标准规定，判为相应的等级品。

6.5.1.2 出厂检验项目中有1项不符合本标准规定，可以加倍随机抽样进行该项目的复检，复检后仍不符合本标准要求，则判该批产品为不合格产品。
6.5.2 型式检验判定和复检

6.5.2.1 型式检验项目全部符合本标准规定，判为合格品。

6.5.2.2 型式检验项目不超过两项（含两项）不符合本标准，可以加倍抽样复检，复检后仍有一项不符合本标准的规定，判该产品为不合格产品。

7 标签、标志、包装、运输、贮存和销售
7.1 标签、标志

产品的标签、标志按GB 7718及GB 28050执行，并明确标出淀粉产品标准等级的代号，外包装上的文字内容与图示应符合GB/T 191标准。

7.2 包装

7.2.1  同一规格的包装容器要求大小一致，干燥、清洁、牢固并符合相关的卫生要求。 

7.2.2  包装材料用符合食品要求的纸袋、编织袋、塑料袋、复合膜袋等。包装应严密结实，防潮湿、防污染。 

7.3 运输

运输设备应清洁卫生，无其他强烈刺激味；运输时，不得受潮。在整个运输过程中要保持干燥、清洁，不得与有毒、有害、有腐蚀性物品混装、混运，避免日晒和雨淋。装卸时应轻拿轻放，严禁直接钩、扎包装袋。

7.4 贮存

7.4.1 产品应存放在阴凉、干燥、通风良好、洁净、无异味、无病虫害和鼠害的库房内，不能与有毒、有害物品混贮。码垛时离地、离墙各20 cm以上。

7.4.2 产品应分类存放，标识清楚，货堆不宜过大，防止损坏产品包装。
7.4.3 产品保质期为24个月。

7.5 销售

产品销售场所保持干燥、清洁，不与有毒、有害、有异味物品共处。
8 召回
食用甘薯淀粉应执行《食品召回管理的规定》。
                              ━━━━━━━━━━━
中华人民共和国质量监督检验检疫总局�
发布�
�
中国国家标准化管理委员会�
�
�
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