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食品安全地方标准                                             
北京市食品安全基本要求
1　 范围

本标准适用于在北京市行政区域内生产、经营的食品，已有食品安全国家标准或地方标准的从其规定。

本标准不适用于食用农产品（供食用的源于农业的初级产品）。

2　 基本原则

2.1　 食品应当无毒无害，符合应当有的营养要求，对人体健康不造成任何急性、亚急性、或者慢性危害。

2.2　 生产经营的食品不得腐败变质、油脂酸败、霉变生虫、污秽不洁、混有异物、掺假残渣或者感官性状异常。

2.3　 食品生产经营者应当依照法律、法规、规章和食品安全标准从事生产经营活动，保证食品安全。

2.4　 无论是否制定食品中危害人体健康物质的限量，食品生产经营者均应当采取有效的控制措施，使食品中的致病性微生物、污染物、真菌毒素、农药残留、兽药残留和其他危害人体健康物质的含量及导致风险的可能性达到最低水平。

2.5　 发生食源性疾病时，法定机构经法定程序对食源性疾病开展流行病学调查，依据《食品安全事故流行病学调查技术指南》和相关诊断标准，能够确定致病食品或致病餐次，可以判定该致病食品或致病餐次的食品不符合本标准第4章食品中有毒有害物质限量规定。

2.6　 食品生产经营者是食品安全第一责任人，对其生产经营活动承担管理责任，对其生产经营的食品承担安全责任。

3　 原辅料的食品安全要求

食品的原辅料应符合相应法律、法规、规章、食品安全标准和质量安全规定。

3.1　 可以使用的食品原辅料

3.1.1　 有传统食用习惯的。

3.1.2　 国务院卫生行政部门公布的既是食品又是中药材的。

3.1.3　 国务院卫生行政部门公布的新食品原料。

3.1.4　 国务院卫生行政部门规定的可用于食品的菌种。

3.1.5　 GB 2760和国务院卫生行政部门公告中列出的食品添加剂。

3.1.6　 GB 14880和国务院卫生行政部门公告中列出的食品营养强化剂。

3.1.7　 国务院卫生行政部门以公告、批复、复函形式同意作为食品原料的。

3.2　 禁止使用的物质

3.2.1　 未经国务院卫生行政部门批准并公布作为新食品原料的，不得作为食品或者食品原料生产经营和使用。

3.2.2　 属于既是食品又是药品的物品名单以外的中药材。

3.2.3　 国务院卫生行政部门规定的《可用于保健食品的物品名单》中的物质不得用于普通食品，只能用于保健食品，国务院卫生行政部门已经公告可以作为普通食品的除外。

3.2.4　 国务院卫生行政部门公布的《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单》中的物质。

3.2.5　 其他法律、法规、规章、标准或相关规定禁止使用的物质。

4　 食品中有毒有害物质规定

4.1　 化学性污染物

4.1.1　 污染物限量、真菌毒素限量、农药最大残留量限量、兽药残留应符合GB 2761、GB 2762、 GB 2763和有关食品安全国家标准、地方标准和（或）有关规定。

4.1.2　 应符合国务院卫生行政部门发布的临时管理限量值的要求。

4.1.3　 没有食品安全国家标准、地方标准和国务院卫生行政部门发布的临时管理限量值要求的，遇到下列紧急情况，市卫生行政部门可以组织制定临时管理限量值。依照本标准制定的临时管理限量值在国家食品安全标准或临时管理限量值公布后，自行废止。

4.1.3.1　 食品生产经营范围局限在本市范围内，有必要在本市统一食品安全要求的。

4.1.3.2　 化学性有毒有害物质对公众健康构成较大风险，食品对膳食暴露量产生较大影响的。

4.1.4　 以下情况不制定化学性有毒有害物质临时管理限量值：

4.1.4.1　 国家正在制定临时限量值的；

4.1.4.2　 涉及范围超出本市行政管辖范围的；

4.1.4.3　 农药残留、兽药残留、食品添加剂、非法添加物等；

4.1.4.4　 经风险评估不需要制定临时管理限量值的。

4.2　 生物性污染物

4.2.1　 致病菌

4.2.1.1　  预包装食品的致病菌限量应符合GB 29921或相应食品的食品安全国家标准的规定。

4.2.1.2　 在国务院卫生行政部门未发布直接入口散装食品致病菌限量标准之前，其致病菌限量可参照GB 29921执行。

4.2.1.3　 GB 29921中未规定的致病菌在直接入口食品中不得引起食源性疾病。

4.2.2　 病毒

直接入口食品中不得含有引起人体食源性疾病的病毒。

4.2.3　 寄生虫

直接入口食品中不得含有引起人体食源性疾病的寄生虫及其虫卵。

4.3　 物理性污染物

4.3.1　 食品中不得混有异物。

4.3.2　 食品中放射性物质的含量应符合GB 14882的规定。

4.4　 有毒动植物毒素

直接入口的动植物食品中不得含有引起食源性疾病的有毒动植物毒素。

4.5　 其他有毒有害物质

直接入口食品不得含有引起食源性疾病的其他有毒有害物质。

5　 食品生产经营过程的安全要求

5.1　 食品生产

5.1.1　 应符合GB 14881的规定。

5.1.2　 应符合相应的专项食品生产规范。

5.1.3　 应符合相应的食品安全地方标准。

5.2　 食品经营

5.2.1　 食品经营过程卫生规范应符合GB 31621的规定。

5.2.2　 餐饮服务应符合《餐饮服务食品安全操作规范》（国食药监食[2011]395号）。

6　 食品添加剂、食品营养强化剂、食品相关产品

6.1　 食品添加剂和营养强化剂质量应符合相应的安全标准和有关规定。

6.2　 食品添加剂和营养强化剂的使用应符合GB 2760和GB 14880的规定。

6.3　 食品相关产品（食品包装材料、容器、洗涤剂、消毒剂、用于食品生产经营的工具和设备）应符合食品安全国家标准和相关标准规定。

7　 标签

应符合GB 7718、GB 28050、GB 13432和有关规定。

8　 检验方法

8.1　 采用国家标准、行业标准、地方标准、国家有关行政部门指定的方法进行检验。

8.2　 没有国家标准、行业标准、地方标准、国家有关行政部门指定的方法的，在应急情况下，可以采用经验证后确认的方法进行检验。


