附件1:
上海市食品安全地方标准跟踪评价目录

	序号
	标准名称
	类别
	地方标准号
	发布时间

	1
	青团
	产品
	DB31/2001-2012
	2012/5/17

	2
	复合调味料
	产品
	DB31/2002-2012
	2012/10/26

	3
	发酵肉制品
	产品
	DB31/2004-2012
	2012/10/26

	4
	冰点心
	产品
	DB31/2005-2012
	2012/10/26

	5
	糟卤
	产品
	DB31/2006-2012
	2012/10/26

	6
	现制饮料
	产品
	DB31/2007-2012
	2012/10/26

	7
	火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法
	检验方法
	DB31/2010-2012
	2012/10/26

	8
	复合调味料生产卫生规范
	规范
	DB31/2003-2012
	2012/10/26

	9
	中央厨房卫生规范
	规范
	DB31/2008-2012
	2012/10/26

	10
	餐饮服务团体膳食外卖卫生规范
	规范
	DB31/2009-2012
	2012/10/26

	11
	工业化豆芽生产卫生规范
	规范
	DB31/2011-2012
	2013/1/7

	12
	色拉
	产品
	DB31/2012-2013
	2013/6/9

	13
	生食动物性海水产品
	产品
	DB31/2013-2013
	2013/6/9

	14
	冷面
	产品
	DB31/2014-2013
	2013/6/9

	15
	餐饮服务单位食品安全管理指导原则
	规范
	DB31/2015-2013
	2013/6/21

	16
	调理肉制品和调理水产品
	产品
	DB31/2016-2013
	2013/6/21

	17
	发酵肉制品生产卫生规范
	规范
	DB31/2017-2013
	2013/6/21

	18
	冰点心生产卫生规范
	规范
	DB31/2018-2013
	2013/6/21

	19
	食品生产加工小作坊卫生规范
	规范
	DB31/2019-2013
	2013/6/21

	20
	食用干制肉皮
	产品
	DB31/2020-2013
	2013/6/21

	21
	味精中硫化钠的测定
	检验方法
	DB31/2021-2013
	2013/6/21

	22
	冷鲜鸡生产经营规范
	规范
	DB31/2022-2014
	2014/3/13

	23
	集体用餐配送膳食
	产品
	DB31/2023-2014
	2014/3/13

	24
	集体用餐配送膳食卫生规范
	规范
	DB31/2024-2014
	2014/3/13

	25
	预包装冷藏膳食
	产品
	DB31/2025-2014
	2014/3/13

	26
	预包装冷藏膳食卫生规范
	规范
	DB31/2026-2014
	2014/3/13

	27
	即食食品现制现售卫生规范
	规范
	DB31/2027-2013
	2013/7/2


附件2:

问卷编码 □□□□
上海市食品安全地方标准跟踪评价问卷调查表
【填表说明】
1． 请根据您的理解与工作经验，对以下问题进行选择和判断。关于客观题（选择题），请直接在您认为正确的选项上打“√”。关于主观题，请直接用文字表述您的意见和建议；
2． 填报人员应熟悉和了解本标准。

填表时间：_______年____月____日
第1部分：调查对象基本信息
您所在企业/单位名称：_____________________
请留下您的联系方式：
电话：____________________   手机：____________________
1. 您的最高学历：
①大专及以下    ②本科    ③硕士    ④博士
2. 您在本企业/行业就职的年限：
①5年以下    ②5-10年    ③11-15年   ④15年以上 
3. 您属于以下哪类人员：
①食品生产加工企业人员     ②食品流通经营企业人员     ③餐饮服务单位人员

④检验/检测人员     ⑤监督管理人员      ⑥相关科研专家
如选择①②③企业人员，请继续填写以下基本信息；如非企业人员，请直接跳至第2部分：一般性评价
4. 您所在企业的性质：
①国营/国有企业     ②集体/民营企业    ③外资企业        
④中外合资/中外合作企业        ⑤其他性质（请注明）______________________
5. 您所在企业的规模1（按企业职工人数划分）：
①20人以下    ②20-299人    ③300-999人    ④1000人及以上
6. 您所在企业的规模2（按年销售额划分）：
①300万元以下  ②300-1999万元  ③2000-39999万元  ④40000万元及以上 
7. 您所在企业生产/经营哪类食品？ 
_____________________________________________________________________
第2部分： 一般性评价
1. 您是否知道下列食品安全地方产品类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2001-2012 《青团》
	   □  
	  □  

	⑵
	DB31/2002-2012 《复合调味料》
	   □  
	  □  

	⑶
	DB31/2004-2012 《发酵肉制品》
	   □  
	 □  

	⑷
	DB31/2005-2012 《冰点心》
	   □  
	  □  

	⑸
	DB31/2006-2012 《糟卤》
	   □  
	  □  

	⑹
	DB31/2007-2012 《现制饮料》
	   □  
	  □  

	⑺
	DB31/2012-2013 《色拉》
	   □  
	  □  

	⑻
	DB31/2013-2013 《生食动物性海水产品》
	   □  
	 □  

	⑼
	DB31/2014-2013 《冷面》
	   □  
	  □  

	⑽
	DB31/2016-2013 《调理肉制品和调理水产品》
	   □  
	 □  

	⑾
	DB31/2020-2013 《食用干制肉皮》
	   □  
	  □  

	⑿
	DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
	   □  
	  □  

	⒀
	DB31/2023-2014《集体用餐配送膳食》
	   □  
	  □  


（如全为否，请跳转6题）
2. 您是否使用过下列食品安全地方产品类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2001-2012 《青团》
	  □  
	  □  

	⑵
	DB31/2002-2012 《复合调味料》
	   □  
	  □  

	⑶
	DB31/2004-2012 《发酵肉制品》
	   □  
	 □  

	⑷
	DB31/2005-2012 《冰点心》
	  □  
	  □  

	⑸
	DB31/2006-2012 《糟卤》
	  □  
	  □  

	⑹
	DB31/2007-2012 《现制饮料》
	   □  
	 □  

	⑺
	DB31/2012-2013 《色拉》
	   □  
	 □  

	⑻
	DB31/2013-2013 《生食动物性海水产品》
	   □  
	 □  

	⑼
	DB31/2014-2013 《冷面》
	   □  
	  □  

	⑽
	DB31/2016-2013 《调理肉制品和调理水产品》
	   □  
	 □  

	⑾
	DB31/2020-2013 《食用干制肉皮》
	   □  
	  □  

	⑿
	DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
	   □  
	  □  

	⒀
	DB31/2023-2014《集体用餐配送膳食》
	   □  
	  □  


（如全为否，请跳转6题）
3. 您对下列食品安全地方产品类标准的整体满意度？
	序号
	食品安全地方标准名称
	满意度

	⑴
	DB31/2001-2012 《青团》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2002-2012 《复合调味料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2004-2012 《发酵肉制品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2005-2012 《冰点心》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2006-2012 《糟卤》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2007-2012 《现制饮料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2012-2013 《色拉》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2013-2013 《生食动物性海水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2014-2013 《冷面》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2016-2013 《调理肉制品和调理水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2020-2013 《食用干制肉皮》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⒀
	DB31/2023-2014《集体用餐配送膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常满意，1为完全不满意，由5至1满意程度递减；0为不了解）
4. 您认为，下列食品安全地方产品类标准使用是否方便简洁？请对其整体可操作性打分：
	序号
	食品安全地方标准名称
	可操作性

	⑴
	DB31/2001-2012 《青团》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2002-2012 《复合调味料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2004-2012 《发酵肉制品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2005-2012 《冰点心》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2006-2012 《糟卤》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2007-2012 《现制饮料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2012-2013 《色拉》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2013-2013 《生食动物性海水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2014-2013 《冷面》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2016-2013 《调理肉制品和调理水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2020-2013 《食用干制肉皮》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⒀
	DB31/2023-2014《集体用餐配送膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为可操作性非常好，1为完全无可操作性，由5至1可操作程度递减；0为不了解）
5. 您认为，下列食品安全地方产品类标准使用是否科学、合理？请对其整体合理性打分：
	序号
	食品安全地方标准名称
	合理性

	⑴
	DB31/2001-2012 《青团》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2002-2012 《复合调味料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2004-2012 《发酵肉制品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2005-2012 《冰点心》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2006-2012 《糟卤》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2007-2012 《现制饮料》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2012-2013 《色拉》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2013-2013 《生食动物性海水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2014-2013 《冷面》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2016-2013 《调理肉制品和调理水产品》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2020-2013 《食用干制肉皮》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⒀
	DB31/2023-2014《集体用餐配送膳食》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常合理，1为完全不合理，由5至1合理程度递减；0为不了解）
6.（检验人员填写）您是否知道下列食品安全地方检验方法类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2021-2013《味精中硫化钠的测定》
	   □  
	  □  

	⑵
	DB31/2010-2012《火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法》
	□
	□


（如全为否，请跳转11题）
7.（检验人员填写）您是否使用过下列食品安全地方检验方法类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2021-2013《味精中硫化钠的测定》
	   □  
	  □  

	⑵
	DB31/2010-2012《火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法》
	□
	□


（如全为否，请跳转11题）
8.（检验人员填写）您对下列食品安全地方检验方法类标准的整体满意度？
	序号
	食品安全地方标准名称
	满意度

	⑴
	DB31/2021-2013《味精中硫化钠的测定》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2010-2012《火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常满意，1为完全不满意，由5至1满意程度递减；0为不了解）
9.（检验人员填写）您认为，下列食品安全地方检验方法类标准使用是否方便简洁？请对其整体可操作性打分：
	序号
	食品安全地方标准名称
	可操作性

	⑴
	DB31/2021-2013《味精中硫化钠的测定》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2010-2012《火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为可操作性非常好，1为完全无可操作性，由5至1可操作程度递减；0为不了解）
10.（检验人员填写）您认为，下列食品安全地方检验方法类标准使用是否科学、合理？请对其整体合理性打分：
	序号
	食品安全地方标准名称
	合理性

	⑴
	DB31/2021-2013《味精中硫化钠的测定》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2010-2012《火锅食品中罂粟碱、吗啡、那可丁、可待因和蒂巴因的液相色谱-串联质谱法》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常合理，1为完全不合理，由5至1合理程度递减；0为不了解）

11.（监管人员/企业填写）您是否知道下列食品安全地方规范类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2003-2012《复合调味料生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑵
	DB31/2008-2012《中央厨房卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑶
	DB31/2009-2012《餐饮服务团体膳食外卖卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑷
	DB31/2011-2012《工业化豆芽生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑸
	DB31/2015-2013《餐饮服务单位食品安全管理指导原则》
	   □  
	  □  

	⑹
	DB31/2017-2013《发酵肉制品生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑺
	DB31/2018-2013《冰点心生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑻
	DB31/2019-2013《食品生产加工小作坊卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑼
	DB31/2022-2014《冷鲜鸡生产经营卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑽
	DB31/2024-2014《集体用餐配送膳食生产配送卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑾
	DB31/2026-2014《预包装冷藏膳食生产经营卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑿
	DB31/2027-2014《即食食品现制现售卫生规范》
	   □  
	  □  


（如全为否，请跳转第3部分：意见和建议调查）
12. （监管人员/企业填写）您是否使用过下列食品安全地方规范类标准？
	序号
	食品安全地方标准名称
	是
	否

	⑴
	DB31/2003-2012《复合调味料生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑵
	DB31/2008-2012《中央厨房卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑶
	DB31/2009-2012《餐饮服务团体膳食外卖卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑷
	DB31/2011-2012《工业化豆芽生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑸
	DB31/2015-2013《餐饮服务单位食品安全管理指导原则》
	   □  
	  □  

	⑹
	DB31/2017-2013《发酵肉制品生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑺
	DB31/2018-2013《冰点心生产卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑻
	DB31/2019-2013《食品生产加工小作坊卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑼
	DB31/2022-2014《冷鲜鸡生产经营卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑽
	DB31/2024-2014《集体用餐配送膳食生产配送卫生规范》
	   □  
	 □  

	⑾
	DB31/2026-2014《预包装冷藏膳食生产经营卫生规范》
	   □  
	  □  

	⑿
	DB31/2027-2014《即食食品现制现售卫生规范》
	   □  
	  □  


（如全为否，请跳转第3部分：意见和建议调查）
13. （监管人员/企业填写）您对下列食品安全地方规范类标准的整体满意度？
	序号
	食品安全地方标准名称
	满意度

	⑴
	DB31/2003-2012《复合调味料生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2008-2012《中央厨房卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2009-2012《餐饮服务团体膳食外卖卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2011-2012《工业化豆芽生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2015-2013《餐饮服务单位食品安全管理指导原则》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2017-2013《发酵肉制品生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2018-2013《冰点心生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2019-2013《食品生产加工小作坊卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2022-2014《冷鲜鸡生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2024-2014《集体用餐配送膳食生产配送卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2026-2014《预包装冷藏膳食生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2027-2014《即食食品现制现售卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常满意，1为完全不满意，由5至1满意程度递减；0为不了解）
14. （监管人员/企业填写）您认为，下列食品安全地方规范类标准使用是否方便简洁？请对其整体可操作性打分：
	序号
	食品安全地方标准名称
	可操作性

	⑴
	DB31/2003-2012《复合调味料生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2008-2012《中央厨房卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2009-2012《餐饮服务团体膳食外卖卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2011-2012《工业化豆芽生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2015-2013《餐饮服务单位食品安全管理指导原则》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2017-2013《发酵肉制品生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2018-2013《冰点心生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2019-2013《食品生产加工小作坊卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2022-2014《冷鲜鸡生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2024-2014《集体用餐配送膳食生产配送卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2026-2014《预包装冷藏膳食生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2027-2014《即食食品现制现售卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为可操作性非常好，1为完全无可操作性，由5至1可操作程度递减；0为不了解）
15. （监管人员/企业填写）您认为，下列食品安全地方规范类标准使用是否科学、合理？请对其整体合理性打分： 
	序号
	食品安全地方标准名称
	合理性

	⑴
	DB31/2003-2012《复合调味料生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑵
	DB31/2008-2012《中央厨房卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑶
	DB31/2009-2012《餐饮服务团体膳食外卖卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑷
	DB31/2011-2012《工业化豆芽生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑸
	DB31/2015-2013《餐饮服务单位食品安全管理指导原则》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑹
	DB31/2017-2013《发酵肉制品生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑺
	DB31/2018-2013《冰点心生产卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑻
	DB31/2019-2013《食品生产加工小作坊卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑼
	DB31/2022-2014《冷鲜鸡生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑽
	DB31/2024-2014《集体用餐配送膳食生产配送卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑾
	DB31/2026-2014《预包装冷藏膳食生产经营卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0

	⑿
	DB31/2027-2014《即食食品现制现售卫生规范》
	5
	4
	3
	2
	1
	0


（5为非常合理，1为完全不合理，由5至1合理程度递减；0为不了解）

第3部分： 意见和建议调查
1. 您在标准的执行过程中，遇到的其他主要问题如下：
①_________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________
②_________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________
③_________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________
2. 您对标准工作的建议如下：
①_________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________
②_________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________
非常感谢您对食品安全标准工作的支持与配合！
附件3:

问卷编码 □□□□
上海市食品安全地方标准跟踪评价现场调查表
【填表说明】
1. 请根据您实际的调查情况，客观认真地填写下表。关于选择题，请直接在您认为正确的

选项上打“√”。关于主观题，请根据产品标签真实情况填写；

2. 本次调查为本市食品安全地方标准在复合调味料、糟卤和预包装冷藏膳食中的使用情况
调查，请根据要求完成调查表。

采样日期：_______年____月____日
产品名称：_______________________________
生产企业：_______________________________
产品生产日期：__________年______月_____日

产品有效期至：__________年______月_____日

1. 本次食品采样地点：
①超市     ②农贸市场     ③其他(请注明______________）
2. 该食品所属类别：
①复合调味料    ②糟卤    ③预包装冷藏膳食 
3. 该食品的执行标准是：
① DB31/2002-2012 《复合调味料》
② DB31/2006-2012 《糟卤》
③ DB31/2025-2014 《预包装冷藏膳食》
④ 其他____________________________
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