贵州省地方标准《豆沙粑》编制说明

 一、任务来源、标准制定的目的和意义
任务来源：任务来源于《贵州省卫生计生委关于征集 2014年贵州省食品安全地方标准制(修 )订立项建议的函》(黔卫计函[2014]29号 )、 贵州省卫生计生委办公室关于同意《贵州苕粉》等25项贵州省食品安全地方标准立项的通知（黔卫计办函【2015】94号）。 2014年我所组织申报的鸡枞油、豆沙粑二项食品安全地方标准项目已通过审评、同意立项。
    标准制定的目的：
豆沙粑是贵州省黔西南州布依族、苗族传统工艺制作的特色食品，历史悠久，系贵州名、特、精、优小吃。近年来，倍受广大消费者的青睐，消费市场不断倍增，生产企业也不断增多。然而，豆沙粑是用糯米和（或）杂粮（高粱、小米、玉米等）为原料，采用传统工艺结合现代生产技术，经清洗、浸泡、蒸熟、挤压后，包入馅料制作而成的食品，需烘烤、油炸后才能食用。

由于豆沙粑产品的特殊性，豆沙粑有别于糕点（即时食品），同时具有糕点与贵州年糕的一些特性，现有的相关国家、行业产品标准并不适宜此产品。企业生产有的制定了企业标准，大部分企业（小作坊）处于“无标”生产状态，豆沙粑产品的质量和食品安全问题参差不齐。由于豆沙粑产品缺乏相应的标准，这让相关行政职能部门的监管、产品质量检验、执法缺乏相关统一依据，同时也对规范、壮大生产企业的发展形成了制约。

标准制定的意义：

制定豆沙粑产品标准，可填补没有国家、行业豆沙粑产品质量统一标准的空白。保证豆沙粑这一传统美食特有的独特风味和质量，规范豆沙粑传统生产工艺及适应市场发展需要；帮扶企业做大、做强产业，促进地方经济发展；同时也为相关政府行政职能部门的监管、执法提供相关依据，起到非常重要。

二、国家标准、行业标准以及其他省外标准的制定发布情况
贵州省在2005年发布了DB 52/492-2005《饵块粑》，江西省在2007年发布了DB 36/T518-2007《地理标志产品 弋阳年糕》，中华人民共和国商务部2008年发布了SB/T 10507-2008《年糕》。
暂时还查询不到符合豆沙粑产品生产加工工艺的相关标准。

三、标准主要内容的确定依据及内容的说明

在制定标准过程中始终贯彻国家和地方法律、法规，严格执行相关强制性标准，保护消费者利益，提高产品质量。

在标准的制定和指标的确认过程中，参考了不同厂家的企业标准4份，抽取不同种类和不同厂家的9个批次产品进行相关检验，参考了以往年份不同企业的多份监督抽查、发证检验相关检测报告的相关数据。同时同生产企业进行沟通、讨论，对感官、水分、馅料含量、酸度和微生物中的菌落总数指标进行确认。酸价、过氧化值、微生物指标中大肠菌群、霉菌指标的确认依据GB 7099-2015 《食品安全国家标准 糕点、面包》标准，致病菌指标的确认依据GB29921-2013 《食品安全国家标准  食品中致病菌限量》标准，真菌毒素限量指标的确认依据GB 2761-2011 《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》标准，污染物限量指标的确认依据GB 2762-2012 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》标准，农药最大残留限量指标的确认依据GB 2763-2014 《食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量》标准，食品添加剂指标的确认依据GB 2760-2014 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》。

四、参考标准及技术资料
1、DB 52/492-2005《饵块粑》

2、SB/T 10507-2008《年糕》
3、GB 7099-2015 《食品安全国家标准 糕点、面包》
4、GB/T 21270-2007《食品馅料》

5、GB 29921-2013《食品安全国家标准  食品中致病菌限量》

6、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

7、GB 2761-2011《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》

8、GB 2762-2012 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》

9、GB 2763-2014 《食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量》

五、技术支持和组织情况

1、标准起草单位：黔西南州质量技术监督检测所、黔西南州食品药品检验检测中心、贵州诚华英食品有限公司、兴仁县黔仁刘家特色食品厂。

2、标准编制主要人员任务分工

	序号
	姓  名
	单       位
	技术职 称
	分 工
	工作职责

	1
	张旭东
	黔西南州质量技术监督检测所
	高级工程师
	项目负责人
	制定工作计划，编制单位职责划分 主要编制人员职责分工、组织召开产品生产技术工艺调研、应用标准、产品了理化、卫生、质量等级参数指标的审定、编制标准申报评审前的审定与编制标准申请主管部门评审。

	2
	王  海
	黔西南州质量技术监督检测所
	高级工程师
	技术负责人
	产品生产技术工艺调研、应用标准、产品理化、卫生、质量等级参数指标资料收集与审定、产品相关主要指标检测安排与检测数据分析确认，编制标准文本。

	3
	王燕龙
	黔西南州质量技术监督检测所
	高级工程师
	项目指导
	项目经费预算 、经费筹集、支付使用管理，参与编制标准质量校对。参与编制标准申报评审前的审定。

	4
	毛啟根 
	黔西南州食品药品检验检测中心
	高级工程师
	质量检验负责人
	产品指标检测。协助技术负责人应用标准的收集、产品相关主要指标检测安排与检测数据分析确认，参加编制标准文本。

	5
	樊启明
	黔西南州食品药品检验检测中心
	高级工程师
	质量检验负责人
	参加产品理化、卫生、质量等级参数指标检测分析工作。


	6
	丁姗姗
	黔西南州质量技术监督检测所

 
	工程师
	质量检验
	

	7
	班廷英
	
	工程师
	质量检验
	

	8
	李  飞
	
	工程师
	质量检验
	

	9
	张  俊
	
	工程师
	质量检验
	

	10
	王  朝
	
	助工
	质量检验
	

	11
	李代兵
	
	工程师
	质量检验
	

	12
	陈光英
	贵州诚华英食品有限公司
	法人代表
	市场信息收集、技术咨询
	收集市场信息收集、提供产品生产工艺材料、产品发证、监督检验报告(复印件)，产品质量等级划分参数指标、免费提供项目检测样品。

	13
	刘金凤
	兴仁县黔仁刘家特色食品厂
	法人代表
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