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[bookmark: _Toc407113727][bookmark: _Toc407113756][bookmark: _Toc407113790][bookmark: BKYY][bookmark: _Toc446573833][bookmark: _Toc450159237]前  言
为贯彻《中华人民共和国环境保护法》、《中华人民共和国大气污染防治法》和《天津市大气污染防治条例》，保护环境，防治污染，加强对餐饮业油烟排放控制和管理，根据天津市实际情况，制定本标准。
本标准为强制性标准。本标准未列出的污染控制项目执行国家及天津市相关标准。国家及天津市相关标准严于本标准时，执行国家及天津市相关标准。环境影响评价文件要求严于本标准时，按照批复的环境影响评价文件执行。
本标准由天津市环境保护局提出并归口。
本标准主要起草单位：天津市环境保护技术开发中心、天津市环境监测中心、天津津环环境工程咨询有限公司。
本标准主要起草人：
本标准由天津市人民政府于2016 年x月x 日批准。
本标准自2016年x月x 日起实施。
本标准为首次发布。
[bookmark: StandardName]餐饮业油烟排放标准
1　 [bookmark: _Toc397327591][bookmark: _Toc397328620][bookmark: _Toc397328655][bookmark: _Toc407113728][bookmark: _Toc407113757][bookmark: _Toc407113791][bookmark: _Toc446573834][bookmark: _Toc450159238]适用范围
[bookmark: _Toc397327592][bookmark: _Toc397328623][bookmark: _Toc397328656]本标准规定了餐饮油烟控制、餐饮油烟监测以及标准实施与监督等相关要求。
本标准适用于天津市行政管辖区提供餐饮服务单位的设计、环境影响评价、竣工环境保护验收及其运营期间的餐饮油烟排放管理。
本标准不适用于居民家庭餐饮油烟排放。
本标准适用于法律允许的污染物排放行为。新设立污染源的选址和特殊保护区域内现有污染源的管理，按照《中华人民共和国大气污染防治法》、《中华人民共和国水污染防治法》、《中华人民共和国固体废物污染环境防治法》、《中华人民共和国环境影响评价法》等法律、法规、规章的相关规定执行。
2　 [bookmark: _Toc407113730][bookmark: _Toc407113759][bookmark: _Toc407113793][bookmark: _Toc446573835][bookmark: _Toc450159239]规范性引用文件
本标准内容引用了下列文件或其中的条款。凡是注明日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注明日期的引用文件，其有效版本适用于本文件。
[bookmark: _Toc397327593][bookmark: _Toc397328624][bookmark: _Toc397328657][bookmark: _Toc407113731][bookmark: _Toc407113760][bookmark: _Toc407113794][bookmark: _Toc446573836][bookmark: _Toc450159240]GB 18483    饮食业油烟排放标准（试行）
GB/T 16157  固定污染源排气中颗粒物和气态污染物采样方法
HJ 554      饮食业环境保护技术规范
3　 术语与定义
下列术语和定义适用于本标准。
3.1　 餐饮服务单位 cooking service supplies
通过即时制作加工、商业销售和服务性劳动等，向消费者提供食品和消费场所的服务机构。处于同一建筑物内，隶属于同一法人的所有排烟灶头，计为一个餐饮服务单位。
3.2　 [bookmark: _Toc372293693][bookmark: _Toc397328626][bookmark: _Toc407113762]现有和新建单位existing and new facility
现有单位指本标准实施之日前已建成营运或环境影响评价文件已通过审批的餐饮服务单位。新建单位指本标准实施之日起环境影响评价文件通过审批的新建、改建和扩建的餐饮服务单位。
3.3　 标准状态 standard condition
指温度为273.15K，压力为101325Pa时的状态，简称“标态”。本标准规定的浓度标准值均为标准状态下的干烟气数值。
3.4　 餐饮油烟cooking fume 
指食物烹饪、加工过程中挥发的油脂、有机质及其加热分解或裂解产物。
3.5　 餐饮油烟净化设施 cooking fume abatement equipments 
对餐饮油烟进行净化处理的各种设备及其组合。
4　 [bookmark: _Toc446573837][bookmark: _Toc450159241]餐饮油烟控制要求
4.1　 新建餐饮服务单位自2016年7月1日起，现有餐饮服务单位自2017年7月1日起执行表1规定的餐饮油烟浓度排放限值。
表1  餐饮服务单位餐饮油烟浓度排放限值
	污染物项目
	排放限值（mg/m3）
	污染物排放监控位置

	餐饮油烟
	1.0
	排风管或排气筒


4.2　 产生餐饮油烟的餐饮单位应按HJ554规范设置集气罩、排风管道和排风机。
4.3　 餐饮油烟净化设施应与排风机同步运行。 
4.4　 餐饮服务单位的集排气系统和净化设施应定期维护保养并保存维护记录。
5　 [bookmark: _Toc446573838][bookmark: _Toc450159242]餐饮油烟监测要求
5.1　 餐饮油烟排放口应按GB/T 16157设置永久性测试孔、采样平台以及排污口标识。
5.2　 采样位置应优先选择在垂直管段。采样位置应设置在距弯头、变径管下游方向不小于3倍风管直径，或距上述部件上游方向不小于1.5倍风管直径处，对矩形风管，其当量直径D=2AB/(A+B)，式中A、B为风管边长。
5.3　 当风管截面积小于0.5m2时，采样点取动压中位值处；超过上述截面积时，则按GB/T 16157有关规定进行。
5.4　 [bookmark: _GoBack]对餐饮服务单位餐饮油烟排放情况进行监测时，采样时间应在其作业高峰期，采样次数为连续采样5次，每次10 min。5次采样分析结果中任何1个数据小于最大值的四分之一，则该数据为无效值，不能参与平均值计算。数据经取舍后，至少有3个数据参与平均值计算。若数据不足3个，则需重新采样。
5.4.1 餐饮油烟排放浓度应按公式（1）将实测排放浓度折算为基准风量的排放浓度： 


 (
（
1
）
)
式中：
C基——基准风量的排放浓度，mg/m3； 
C测——实测排放浓度，mg/m3； 
Q测——实测排风量，m3/h； 
q基——单个基准灶头的排风量，以2000m3/h计； 
n——采样期间投用的基准灶头数，个。
5.4.2 基准灶头数按灶的总发热功率、排气罩灶面投影总面积折算，每个基准灶头对应的发热功率为46.39 kW，对应的排气罩灶面投影面积为1.1m2。当灶的总发热功率和排气罩灶面投影面积无法获得时，基准灶头数可按经营场所就餐数量折算，见表2。
表2   餐饮服务单位基准灶头数的折算方法
	基准灶头数（个）
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	经营场所就餐位(座)
	≤20
	20~40（含）
	40~90（含）
	90~120（含）
	120~150（含）
	>150

	就餐位>150座的餐饮服务单位每增加40个座位视为增加1个基准灶头数


6　 [bookmark: _Toc397328650][bookmark: _Toc397328662][bookmark: _Toc407113736][bookmark: _Toc407113785][bookmark: _Toc407113799][bookmark: _Toc446573839][bookmark: _Toc450159243]实施与监督
6.1　 各级环保部门进行监督性检查时，可以以现场即时监测结果作为判定排污行为是否符合排放标准的依据。
6.2　 [bookmark: _Toc450159244]本标准由天津市各级环境保护行政主管部门负责监督与实施。


[bookmark: _Toc446573840][bookmark: _Toc445967701]附 录 A
[bookmark: _Toc445967702]（规范性附录） 
餐饮油烟采样方法及分析方法
金属滤筒吸收和红外分光光度法测定油烟的采样及分析方法
[bookmark: _Toc450159248]A.1 原理 
用等速采样法采集排风管或排气筒内的油烟气体，将油烟采集在采样器内。采样后将采样器内金属滤筒置于带盖的聚四氟乙烯套筒中，回实验室后用四氯化碳溶剂进行超声清洗，移入比色管中定容，用红外分光光度法测定油烟的含量。油烟的含量由波数分别为2930 cm-1（CH2基团中C-H键的伸缩振动）、2960 cm-1（CH3基团中C-H键的伸缩振动）和3030 cm-1（芳香环中C-H键的伸缩振动）谱带处的吸光度A2930、A2960和A3030进行计算。
[bookmark: _Toc450159249]A.2 试剂
A.2.1 四氯化碳（CCl4）：在2600 cm-1~ 3300 cm-1之间扫描吸光度值不超过0.03（4cm比色皿），一般情况下，分析纯四氯化碳蒸馏一次便能满足要求。
A.2.2 高温回流食用花生油（或菜籽油、调和油等）。高温回流油的方法：在500 ml三颈瓶中加入300 ml的食用油，插入量程为500°C的温度计，先控制温度于120°C，敞口加热30min，然后在其正上方安装一空气冷凝管，升温至300°C，回流2 h，即得标准油。
[bookmark: _Toc450159250]A.3 仪器和设备
A.3.1 仪器：红外分光仪，能在3400cm-1至2400cm-1之间吸光值进行扫描操作，并配合4cm带盖石英比色皿。
A.3.2 超声清洗器。
A.3.3 容量瓶：50ml、25ml。
A.3.4 油烟采样器与滤筒。
A.3.5 比色管：25 ml。
A.3.6 带盖聚四氟乙烯圆柱形套筒。
A.3.7 烟尘测试仪，其采样系统技术指标要求参照GB/T 16157。
[bookmark: _Toc450159251]A.4 采样和样品保存
A.4.1  采样：
采样布点、采样时间和频次、采样工况均见标准正文。
A.4.1.1 采样步骤
参照GB/T 16157 的烟尘等速采样步骤进行。
（1）采样前，先检查系统的气密性。
（2）加热用于湿度测量的全加热采样管，润湿干湿球，测出干、湿球温度和湿球负压；测量排风温度、大气压和排风管或排气筒直径；测量排风动、静压等条件参数。
（3）确定等速采样流量及采样嘴直径。
（4）装采样嘴及滤筒。装滤筒时需小心将滤筒直接从聚四氟乙烯筒中倒入采样头内，特别注意不要污染滤筒表面。
（5）将采样管放入排风管或排气筒内，封闭采样孔。
（6）设置采样时间，开机。
（7）记录或打印采样前后累积体积、采样流量、表头负压、温度及采样时间。记录滤筒号。
（8）油烟采样器采集油烟。
A.4.2 样品保存：收集了油烟的滤筒应立即转入聚四氟乙烯清洗杯中，盖紧杯盖；样品若不能在 24 h内测定，可保存在冰箱的冷藏室中（≤4°C）保存7 d。
[bookmark: _Toc450159252]A.5 试验条件
A.5.1 滤筒在清洗完后，应置于通风无尘处晾干； 
A.5.2 采样前后均保证没有其它带油渍的物品污染滤筒。
[bookmark: _Toc450159253]A.6 样品测定步骤
（1）把采样后的滤筒用重蒸后的四氯化碳溶剂12 ml，浸泡在聚四氟乙烯清洗杯中，盖好清洗杯盖；
（2）把清洗杯置于超声仪中，超声清洗10 min； 
（3）把清洗液转移到25 ml比色管中； 
（4）再在清洗杯中加入6 ml四氯化碳超声清洗5 min； 
（5）把清洗液同样转移到上述25 ml比色管中； 
（6）再用少许四氯化碳清洗滤筒及聚四氟乙烯杯二次，一并转移到上述25 ml 比色管中，加入四氯化碳稀释至刻度标线； 
（7）红外分光光度法测定：测定前先预热红外测定仪1 h以上，调节好零点和满刻度，固定某一组校正系数； 
（8）标准系列配制：在精度为十万分之一的天平上准确称取回流好的相应的食用油标准样品 1 g于50 ml容量瓶中，用重蒸（控制温度70-74°C）后的分析纯CCl4稀释至刻度，得高浓度标准溶液A。取A液1.00 ml于50 ml容量瓶中用上述CCl4稀释至刻度，得标准中间液B。移取一定量的B溶液于25 ml容量瓶中，用CCl4稀释至刻度配成标准系列（浓度范围0-60 mg/L）。
[bookmark: _Toc450159254]（9）样品测定：用适量的CCl4浸泡聚四氟乙烯杯中的采样滤筒，盖上并旋紧杯盖后，将杯置于超声器上清洗5 min，将清洗液倒入25 ml比色管中，再用适量的CCl4清洗滤筒2次，将清洗液一并转入比色管中，稀释至刻度，即得到样品溶液。将样品溶液置于4 cm比色皿中，即可进行红外分光试验。
A.7 结果计算
餐饮油烟实测浓度按公式（2）计算：


 (
（
2
）
)                 
式中：
C测——餐饮油烟实测浓度，mg/m3； 
C溶液——滤筒清洗液油烟浓度，mg/L； 
V——滤筒清洗液稀释定容体积，ml；
[bookmark: _Toc450159256][bookmark: _Toc450159258][bookmark: _Toc446573841]V0——采样体积（计算方法见GB/T 16157），m3。


附录B
[bookmark: _Toc398237533][bookmark: _Toc398237671][bookmark: _Toc398237710][bookmark: _Toc398237890][bookmark: _Toc402430616][bookmark: _Toc403566045][bookmark: _Toc408410413][bookmark: _Toc414023026][bookmark: _Toc414284598][bookmark: _Toc414369532][bookmark: _Toc414612196][bookmark: _Toc450159259]（规范性附录）
[bookmark: _Toc450159260]餐饮油烟采样器技术规范
测量精度：±0.02 mg/m3； 
重现性：  CV%≤1.8； 
工作温度范围：0~100°C； 
油烟采集效率：≥95%； 
外型尺寸：滤筒长度 （56.00±0.05）mm； 
          滤筒直径 （17.00±0.05）mm； 
电源电压：220V。
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