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前  言

本标准按照GB/T 1.1-2009的规则起草。

本标准的附录A为规范性附录。
本标准由陕西省富平县市场监督管理局提出。

本标准由陕西省质量技术监督局归口。

本标准起草单位：富平县质量技术咨询服务协会。

本标准主要起草人：冯金良、杜里艨、赵胜利、张建成、乞幸夫、杨润英、雷晓民、谢鹏。

本标准为首次发布。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。

地理标志产品 富平甜瓜

范围

本标准规定了地理标志产品富平甜瓜的术语和定义、地理标志产品保护范围、技术要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存要求。

 本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的富平甜瓜。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191  包转储运图示标志

GB2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB/T6195  水果、蔬菜维生素C含量测定法（2,6一二氯靛酚滴定法）

GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T8855  新鲜水果和蔬菜 取样方法

GB/T 12456  食品中总酸的测定

GB16715.1  瓜菜作物种子第1部分：瓜类

GB/T17924  地理标志产品标准通用要求

NY/T2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

《定量包装商品计量监督管理办法》(国家质检总局令[2005]第75号)

《地理标志产品保护规定》（国家质检总局令[2005]第78号）

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

富平甜瓜 fuping melon

    指在本标准第4章规定的范围内选用的“小籽新早蜜”、“傲雪一号”甜瓜品种或植物特征特性相似的甜瓜品种种植的脆肉型厚皮甜瓜。

洁净 clean

   瓜面无肉眼可见的泥土、虫体、虫粪，严重的灰尘等影响产品外观或有碍卫生的污染物、化学残留物等。

日灼伤 day burns

    也称日烧伤，是指高温季节，因日光直射，使果实表面温度上升，造成部分组织烫伤，出现白色水渍状斑，凹陷、枯死。

成熟 mature

   指果实达到生理成熟后到完熟的过程中，呈现出本品种固有的色、香、味和质地特征，达到最佳食用状态的过程。
裂纹the crack

指果实因受机械外力或生理因素影响而造成果皮出现细小开裂的现象。

    病虫斑 insect and spot

果实受病虫害造成的损伤斑痕。

    机械伤 mechanical injury

果实用机械外力所造成的损伤。如：挤、压、擦、折等损伤。

    缺陷 defect

果实腐烂、霉变、异味、日灼伤、裂纹、病虫斑及机械伤等。

地理标志产品保护范围

富平甜瓜地理标志产品保护产地范围限于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的地理标志产品现辖行政区域。即《富平县人民政府关于界定富平甜瓜地理标志产品保护产地范围的函》（富政函〔2014〕45号）提出的范围为准，为陕西省富平县张桥镇、留古镇、刘集镇、王寮镇、杜村镇、淡村镇、流曲镇、到贤镇共八个镇。(见附录A)。

技术要求

栽培环境

日照：平均年日照数2400h以上，日照率56%。

气温：年平均气温13.1℃以上，≥10℃的积温4100 ℃以上，无霜期限225b以上。

降水：平均降水量533mm。

空气相对温度 ：空气相对湿度64%以上。

土壤类型为：红塿土、黄墡土，土壤PH值7.0～8.0，有机质含量≥1.1%，土层厚度≥30cm。
种子

品种：宜选用“小籽新早蜜”、“傲雪一号”甜瓜品种或选用植物学特征特性相似或相近的甜瓜品种。

种子质量：应符合GB16715.1的规定。

栽培管理

播种与育苗：1月至3月早春茬采用温室营养钵（盘）育苗，苗龄30至35d移栽。7月至8月秋茬为直播。

定植：早春茬3月上中旬开始定植，密度≤2200株/667㎡。

肥水管理：每年施用腐熟有机肥≥5000kg/667 ㎡，采收前10天停止浇水。

整枝与留瓜：采用单蔓整枝，每株留1至2个瓜。

环境、安全要求：农药、化肥等的使用必须符合国家相关规定，不得污染环境。

采收：果面着色均匀、瓜蒂处的表面细茸毛褪去时，用手触摸，光滑即可采收。

5.4 感官要求     

 感官要求应符合表1的规定。

表1  感官要求

	项目
	要求

	色泽
	色泽呈一致的乳白色；果肉白色或黄、红色。

	瓜形
	外观形状呈圆形，瓜型端正、匀称。

	   滋气味
	具有该产品应有的风味，清香脆甜，滑爽可口，无异味。

	   成熟度
	成熟适度，果面光滑，着色均匀。


5.5 理化指标

理化指标应符合表2的规定。

表2  理化指标

	项目
	指标

	可溶性固形物/%                    ≥
	10.0

	总酸/（以柠檬酸计，g/kg）         ≤
	1.5

	维生素C/（mg/100g）               ≥
	26

	单果质量/g
	500～800

	缺陷/%                            ≤
	5


5.6 污染物限量

应符合GB2762的规定。

5.7 农药残留限量

应符合GB2763的规定。

5.8 净含量

应符合国家质量监督检验检疫总局令［2005］第75号的规定。

6  试验方法

6.1  感官指标

用嗅的方法检测异味，用口尝的方法检测果实成熟度，用目测法进行其他感官项目的检测。

6.2  理化指标

6.2.1  可溶性固形物

按NY/T2673规定的方法测定。

6.2.2  总酸

按GB/T12456规定的方法测定。

6.2.3  维生素C

按GB/T6195规定的方法测定。

6.3  净含量

按JJF1070规定的方法测定。

6.4  单果质量

使用精度为小于千分之一的计量器具称量，精确到小数点后一位。

6.5  缺陷

6.5.1每批受检样品抽样检验时，对感官有缺陷的样品做记录，不合格产品百分率按缺陷果实质量总和占被检果实总质量的百分比计算。 

6.5.2同一果实上兼有一种及其以上不同缺陷者，只记录其单果质量，并按式（1）计算百分率，精确到小数点后一位。

     不合格率=                             ×100……（１）

7  检验规则

7.1  产品组批

同一产地、同一品种、同一时间采收的产品为一批。

7.2  抽样方法

按GB/T8855规定执行。

7.3  检验分类

7.3.1  田间检验

产品采摘后应按本标准规定的感官指标检验。果实质量进行抽检，检验合格后方可包装，并将合格证附于包装箱内。

7.3.2  交货检验

供需双方在交货现场按交售量随机抽取样品，按照本标准规定的感官、标志和包装进行检验。

7.3.3  型式检验型式检验项目为本标准的全部技术要求，一般每年进行一次，有下列情形之一者须进行型式检验。

a）每年采摘初期；

b）产品质量行政主管部门提出型式检验要求时；

c）因人为和自然因素使生产环境发生较大变化时。

7.4   判定规则

    检验结束全部符合本标准要求时，则判该产品为合格品，检验结果中若有一项或一项以上不符合本标准要求时，允许对不合格项进行复检，复检结果仍不合格时，则判该产品为不合格品。

8  标志、标签、包装、运输和贮存

8.1  标志、标签

8.1.1  产品的外包装标志应符合GB/T191的规定。

8.1.2  获得国家质检总局批准的单位使用富平甜瓜地理标志产品专用标志，使用应符合GB7718和GB/T17924的规定。未经批准不得使用“富平甜瓜”地理标志产品专用标志。

8.2  包装

    富平甜瓜的包装应牢固，内壁及外表平整，预留通风孔，包装容器应保持干燥、清洁、无污染、无异味。

 8.3  运输

运输工具应清洁、卫生、无异味。运输时应有篷布遮盖，避免日晒雨淋。装卸时应轻装、轻卸，严防机械损伤，防止摔撞、重压。严禁与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。

8.5  贮存

临时贮藏应在阴凉、通风、清洁、卫生的条件下，防日晒、雨淋及有毒有害物质的污染，防止挤压等损伤。

长期贮存，温度应保持在3℃～５℃，空气相对湿度80%～85%，严禁与其他有毒、有异味、发霉散热及传播病虫的物品混合存放。

附录A 

（规范性附录）

富平甜瓜地理标志产品保护产地范围图

富平甜瓜地理标志产品保护产地范围见图A.1


    不合格果实总质量





   检验果实总质量














