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前    言
本标准的附录A为资料性附录。
本标准由中国认证认可协会提出。
本标准由中国认证认可协会归口。
本标准起草单位：北京五洲恒通认证有限公司、杭州万泰认证有限公司、中质协质量保证中心、北京中大华远认证中心、长城（天津）质量保证中心。

本标准主要起草人：唐月敏、曲丽、王晓宁、马尧、吕静、崔立松、曹雅洁、韩晶、李辰暄。
引    言
本标准从我国果蔬生产企业食品安全存在的关键问题入手，采取自主创新和积极引进并重的原则，结合果蔬生产企业特点，提出了建立我国果蔬生产企业食品安全管理体系的特定要求。
GB/T 22000-2006《食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求》为食品链中的各类组织提供了通用要求。果蔬生产企业及相关方在使用GB/T 22000中，提出了针对本类型企业特点对通用要求进一步细化的需求。

鉴于果蔬生产企业在栽培过程方面的差异，本标准提出了针对本类型企业特点的“关键过程控制”要求，主要包括涉水产品采购、取水、净水、输配水、蓄水等关键过程的食品安全控制要求，主要包括果蔬种植过程的采购、繁殖材料、施肥、病虫草害防治、采收、清洁和包装标识、贮藏和运输要求，食用菌栽培过程的采购、培养料制备、接种和发菌、出菇、病虫害防治、采收、修整和包装、产品保鲜、运输和储存等关键过程的食品安全控制要求。
食品安全管理体系  果蔬生产企业要求

1  范围
本标准规定了果蔬生产企业建立和实施食品安全管理体系的技术要求，包括术语和定义、人力资源、前提方案、关键过程控制、产品检验、产品追溯与撤回。

本标准适用于果蔬及食用菌的种植、收获、清洁、包装和储存企业。
2  规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版本均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。
GB 3095  环境空气质量标准

GB 4285  农药安全使用标准

GB 5084  农田灌溉水质标准

GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 9137  保护农作物的大气污染物最高允许浓度

GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 15063  复混肥料

GB 15618  土壤环境质量标准
GB 16715.1-16715.5  瓜菜作物种子

GB/T 8321  农药合理使用准则

GB/T 22000  食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求
GB/T 23244  水果和蔬菜  气调贮藏技术规范

GB/T 23416  蔬菜病虫害安全防治技术规范

GB/T 24616  冷藏食品物流包装、标志、运输和储存

GB/T 26432  新鲜蔬菜贮藏与运输准则

NY 5010  无公害食品 蔬菜产地环境条件

NY 5013  无公害食品 林果类产品产地环境技术条件

NY 5099  无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求
NY 5294  无公害食品 设施蔬菜产地环境条件

NY 5331  无公害食品 水生蔬菜产地环境条件

NY/T 496  肥料合理使用准则

NY/T 1654  蔬菜安全生产关键控制技术规程
NY/T 1655  蔬菜包装标识通用准则
NY/T 1778  新鲜水果包装标识 通则

NY/T 2375  食用菌生产技术规范
3 术语和定义  
下列术语和定义适用于本标准。本标准中未注释的术语和定义同 GB/T22000-2006中相关术语。

3.1
投入品 input
在生产过程中采用的所有物质或材料。

3.2

安全间隔期 safety interval period
最后一次施药至放牧、收获（采收）、使用、消耗作物前的时期，自喷药后到残留量降到最大允许残留量所需间隔时间。
4  人力资源
4.1  食品安全小组

食品安全小组成员应具备多学科的知识和建立与实施果蔬生产食品安全管理体系的经验，包括食品卫生质量控制、与果蔬生产有关投入品及包装物的采购、蔬菜和果树种植、食用菌栽培、检验、设备维护、仓储运输、产品销售等知识、技能或工作经验。
4.2  人员能力、意识和培训
4.2.1  食品安全小组人员应熟悉法律法规和标准要求，具有守法意识，理解HACCP原理、前提方案和食品安全管理体系标准。
4.2.2  果蔬生产企业应分别具备满足需要的蔬菜、果树种植和食用菌栽培基本知识的人员。

4.2.3  从事蔬菜和果树种植、食用菌栽培、检验等工作的人员应具备相关知识。

4.2.4  采购人员应具备识别原材料质量和安全特性的基本知识和技能。
4.2.5  企业应制定和实施人员培训计划，提供培训或采取其他措施以持续满足要求。保证不同岗位的人员掌握蔬菜、果树种植和食用菌栽培食品安全卫生知识和技能。蔬菜和果树种植企业从事种苗和树苗繁育（适用时）、土肥管理、病虫草害防治和采收人员，食用菌栽培企业从事培养料制备，接种和发菌期管理，出菇期管理，病虫害防控和采收的人员应持续满足岗位能力要求。

4.3  人员健康和卫生
4.3.1 从事蔬菜、水果和食用菌收获后清洁和包装人员等直接接触产品的人员, 每年应进行健康检查，必要时做临时健康检查，取得健康证明后方可上岗工作。凡患有国务院卫生行政部门规定的有碍生活饮用水安全卫生的疾病的人员，应调离本岗位。

4.3.2 清洁、包装人员应穿工作服、戴手套，不应佩戴饰品。

5  前提方案
5.1  基础设施及维护

5.1.1  生产场地环境

5.1.1.1  生产场地应离开垃圾场、医院等100 m以上；应远离交通主干道，与经常喷施高毒农药的农田之间设置足够的缓冲带；远离排放“三废”的工业企业。农田灌溉用水水质符合GB5084的规定。土壤环境质量符合GB15618中的二级标准。环境空气质量符合GB3095中二级标准和GB9137的规定。

5.1.1.2  食用菌栽培企业场地环境应符合NY/T 2375的相关规定。

5.1.1.3  蔬菜种植企业场地环境应符合NY 5010的相关规定。

5.1.1.4  设施蔬菜种植企业场地环境应符合NY 5294的相关规定。

5.1.1.5  水生蔬菜种植企业场地环境应符合NY 5331的相关规定。

5.1.1.6  果树种植企业场地环境应符合NY 5013的相关规定。
5.1.2  各类温室、拱棚、大棚等园艺设施要求通风良好、可密闭；温度和光线调节设施、防虫设施的要求，且其内应有生产用水源。

5.1.3  应根据场地特点和生产要求合理布局，生产区与原料库、投入品库、成品库、生活区应严格分开。要根据生产的特点，合理安排所需设施和空间，以满足不同生长阶段对环境条件的要求。对于食用菌还应做到人流与物流的分离、有菌区与无菌区的隔离。

5.1.4  生产环境控制系统、水、电等设施应和生产规模相匹配，并符合相关质量安全标准，保证人身安全。食用菌栽培用锅炉、灭菌锅等压力容器，应经相关部门检验合格后使用，并定期检查、维护和检定。

5.1.5 仓储设施

5.1.5.1  应有足够的生产物资（繁殖材料、化肥、农药等）、工器具和产品仓库。

5.1.5.2  繁殖材料，化肥、农药，工器具和产品应分开存放，不得混放。

5.1.5.3  仓库内应有通风、消防、防霉、防鼠、防蝇、防虫设施。

5.1.5.4  产品仓库应清洁、干燥、无异味，不得堆放其他物品。地面应硬实、平整、光洁（至少应为水泥地面），墙面无污垢。至少在每年收获前清扫（清洗）一次。

5.1.5.5  必要时，产品仓库应有温控措施。

5.1.6 卫生设施

5.1.6.1  种植基地内应设有厕所，厕所应具有防蝇虫设施，并配有洗手设施。

5.1.6.2  当企业为了检验、清洁、包装、贮存等而建立车间时，其卫生设施应符合GB 14881的要求。

5.1.7 农机设备和设施

5.1.7.1  设备、设施应与种植品种、规模相适应，使用前7天内未接触过高毒农药。

5.1.7.2  设备、设施应定期维护保养及清洁，以保证其正常运转和使用。

5.1.7.3  基地内应有盛装废弃物等的容器，并应有标识。

5.2  其他前提方案

5.2.1  蔬菜和果树种植农田灌溉用水水质应符合GB 5084的规定。接触产品或与产品有接触的物品的水应当符合安全、卫生要求。

5.2.2  随时及时清除田园（场地）的废弃物、杂物等，保持栽培场地内外及周边的清洁。

5.2.3  接触产品的工器具、手套和内外包装材料等必须清洁、卫生和安全。

5.2.4 应建立卫生清洁方案，在合适的场所，采取有效的清洁消毒措施，确保蔬菜产品免受交叉污染，食用菌免受杂菌污染。

5.2.5  应对不同种植地块和食用菌菇房、各相关区域进行标识，建立并实施管理方案，以防止化学、物理和生物等污染物对食品造成安全危害，并形成记录。

5.2.6  食用菌如为覆土栽培，除草炭土外，覆土应来自清洁农田，不应使用污染农田或污灌区农田的土壤作覆土；覆土使用前应采用物理方法进行消毒和灭虫，如暴晒、热处理。

5.2.7  清洁、包装操作人员的手应清洗，必要时消毒。

5.2.8  防止润滑剂、燃料、清洗消毒用品及其他化学、物理和生物等污染物对产品造成安全危害。

5.2.9  正确标注、存放和使用各类有毒有害化学物质，并保证相关人员获取使用说明或接受有效培训。

5.2.10  保证与清洁、包装产品接触的员工身体健康和卫生。

5.2.11  对病虫草害、鼠害（包括害鸟）实施有效控制。

5.2.12  包装、储运卫生控制。包装物、仓库、运输工具等应在7天内未经任何禁用物质处理过。运输中要防雨、防晒、防灰尘。

6  关键控制过程
6.1  蔬菜和果树的种植
6.1.1  采购控制
6.1.1.1  供应商管理

应建立选择、评价供方程序，对种植使用的繁殖材料（种子、种苗、树苗等）、肥料、农药、地膜、棚膜、育苗用基质和容器、栽培用基质和容器、包装物等的供方进行评价、选择，建立合格供方名录。依据食品安全法、生产许可等国家法律法规要求，应适时索取并保存供应商合法的有效证据。
6.1.1.2  采购要求
应制订繁殖材料（种子、种苗、树苗等）、肥料、农药、地膜、棚膜、育苗用基质和容器、栽培用基质和容器、包装物等的接受准则或规范并实施控制。

6.1.1.3  验收

繁殖材料（种子、种苗、树苗等）、肥料、农药、地膜、棚膜、育苗用基质和容器、栽培用基质和容器、包装物等接收应保留相关符合性证据。

6.1.2  繁殖材料

6.1.2.1  应选择适应当地的土壤和气候特点、对病虫草害具有抗性的作物种类及品种。种子、种苗、树苗等繁殖材料推荐选用经过省级及省级以上农作物品种审定委员会审定或认定的品种。选用转基因品种应符合国家有关法律法规的规定。引进国外品种应按照《中华人民共和国植物检疫条例》的规定检验检疫。

6.1.2.2  生产用蔬菜种子质量应符合GB 15715.1-16715.5中的二级以上要求，国标中没有规定的蔬菜种子质量应符合相应的《无公害蔬菜生产技术规程》的要求。
6.1.2.3  应保留种子样品和购种/购苗凭证。

6.1.3 施肥

6.1.3.1  肥料使用应符合NY/T 496的规定。

6.1.3.2  宜施用充分腐熟且符合经无害化处理达到肥料卫生标准要求的有机肥。化学肥料与有机肥料可以配合使用。使用化学肥料应注意氮、磷、钾及微量元素的合理搭配，复混肥料必须符合GB 15063的要求。在叶菜类、块茎类和块根类蔬菜上禁止施用人粪尿；在水果和其他蔬菜上需要使用时，应进行充分腐熟和无害化处理，并不得与植物食用部分接触。
6.1.3.3  使用的叶面肥应经国家登记注册，并与土壤施肥相结合。

6.1.3.4  禁止使用未经国家有关部门登记的化学肥料、生物肥料，禁止直接使用工业垃圾和医院垃圾。

6.1.3.5 应保持堆肥（适用时）和施肥记录（应包含肥料的类型、数量、使用时间和地块等信息）。

6.1.4  病虫草害防治

6.1.4.1  遵循“预防为主、综合防治”的植保方针，优先采用农业防治、物理防治、科学合理地使用化学防治，将农药残留降低到规定标准的范围。

6.1.4.2  农药使用应符合GB 4285和GB/T 8321的规定。宜使用安全、高效、低残留农药，严格遵循农药安全间隔期。严禁使用国家明令禁止使用的农药和蔬菜、水果上不得使用和限制使用的高毒、高残留农药。

6.1.4.3  蔬菜病虫害的防治参照NY/T 1654 《蔬菜安全生产关键技术规程》和GB/T 23416 《蔬菜病虫害安全防治技术规范》执行；。

6.1.4.4  农药的使用应在专业技术人员的指导下，由经过培训的人员严格按照产品说明书使用。

6.1.4.5  合理混合、轮换交替使用不同作用机制或具有负交互抗性的药剂，防止和延迟病虫害抗药性的产生和发展。

6.1.4.6  应将废弃、过期农药及用完的农药瓶或袋深埋或集中销毁。

6.1.4.7  应保持病虫草害防治记录（应包含病、虫、草害控制物质的名称、成分、使用原因、使用量和使用时间等信息）。

6.1.5  采收

    蔬菜和水果采收与最后一次喷药之间必须大于安全间隔期，以防人畜中毒。并保持采收记录（应包含品种、数量、收获日期、收获方式、生产批号等信息）。
6.1.6   清洁和包装标识
6.1.6.1  蔬菜和水果应进行拣选，不得含有黑斑点、碰伤、畸形、疤痕、腐烂等缺陷产品。采用机械拣选的，应确保设备的清洁卫生。
6.1.6.2  如需要进行水洗，其清洁用水的水质应符合GB 5749的要求。采用机械清洗的，应确保设备的清洁卫生。
6.1.6.3  根据果蔬的类型、性状及特性等合理选择包装材料和包装技术，确保产品在物流过程中的质量和卫生安全。使用的包装材料应符合国家卫生要求和相关规定。
6.1.6.4  蔬菜的包装标识还应符合NY/T 1655的相关规定。
6.1.7  贮藏与运输
6.1.7.1  果蔬产品应在满足产品特性的温度下储存和运输。
6.1.7.2  对有温度、湿度有特殊要求的果蔬应按规定条件储存。且不得与有毒、有害物品混放。
6.1.7.3  运输工具应符合卫生要求。应根据原料特点，配备相应的保温、冷藏、保鲜、防雨、防尘等设施，以保证质量和卫生需要。运输过程不得与有毒、有害物品混装。
6.1.7.4  新鲜蔬菜的贮存和运输还应符合GB/T 26432 《新鲜蔬菜贮藏与运输准则》和的相关规定。

6.2  食用菌的栽培
6.2.1  采购控制

6.2.1.1  供应商管理

应建立选择、评价供方程序，对栽培使用的基质和化学添加剂、容器及包装物的供方进行评价、选择，建立合格供方名录。适时索取并保存供应商合法的有效证据。栽培使用的基质应来自安全生产农区，无虫、无螨、无霉变、无腐烂。不应使用来源于污染农田或污灌区农田的原料。

6.2.1.2  采购标准

应制订基质和化学添加剂、包装物、容器的接受准则或规范并实施控制。

6.2.1.3  验收

基质、包装物、容器接收应保留相关符合性证据，基质安全指标（包括农残、重金属等）超过相关限量规定的禁止使用。应考虑所面临的危害需要控制的指标项目。

6.2.1.4  基质、化学添加剂和包装容器储存

应建立仓储管理制度并实施，内容包括最低储存期限、储存数量、超过保质期物料、有害生物孳生繁殖和外包装破损等控制。栽培用基质应在通风、干燥的环境中贮存，防止滋生螨、害虫和霉变。使用前应在阳光下翻晒，拣出霉变严重材料并做无害化处理。

6.2.1.5  不应使用国家禁止使用的化学添加剂（包括混合型基质添加剂、植物生长调节剂等）。

6.2.2  基质的制备

6.2.2.1  根据种类、品种的不同，选择适宜的配方。
6.2.2.2  根据种类、品种、基质、季节、气候、栽培方式的不同，选择适宜大小的容器、适宜的含水量。
6.2.2.3  分装和灭菌应尽快完成，灭菌温度和时间应符合相关的规定要求。
6.2.2.4  灭菌完成后的料袋要整筐出锅、搬运，洁净冷却。冷却场所的处理应满足相关的规定要求，冷却中应防尘、防雨、防鼠。
6.2.2.5  发酵料栽培的蘑菇属培养料，应做好二次发酵，并发酵均匀。
6.2.3  接种和发菌期管理

6.2.3.1  接种工具、接种箱、接种室等在使用前应进行洁净和消毒处理。接种应按无菌操作进行，接种量应适量，不应过低。
6.2.3.2  发菌场所的温度、相对湿度、袋内料温应满足相关的规定要求。

6.2.4  出菇期管理

6.2.4.1  根据栽培种类和品种的不同，适当调控菇房温度和相对湿度，并达到相关的要求。
6.2.4.2  采收后应提高菇房温度，降低空气相对湿度，养菌。需要补水的种类，养菌3 d～5 d后根据菌棒内含水量适量补水。

6.2.5  病虫害防控

6.2.5.1   应以预防为主，优先使用农业和物理防控措施。
6.2.5.2  出菇期不宜使用化学农药。采用药物防治时，应使用登记使用范围包括食用菌的农药；不应使用未在食用菌上登记的农药和剧毒、高毒、高残留农药；采菇后施用，安全用药，合理用药。
6.2.5.3  严格环境药物消毒灭虫处理，药物不应直接接触菇体。
6.2.5.4  出菇期药物防治应严格执行安全间隔期，留足安全间隔期再行催蕾出菇，确保安全间隔期后采收。

6.2.5.5  应保持病虫害防治记录（应包含病、虫、草害控制物质的名称、成分、使用原因、使用量和使用时间等信息）。

6.2.6  采收、修整和包装

6.2.6.1  根据产品用途和市场需求，确定采收标准，应确保安全间隔期后采收，随手修整，现场分级，直接包装和预冷。减少菇体间的碰触和伤损，保持菇体完整。应保持采收记录（应包含品种、数量、收获日期、收获方式、生产批号等信息）。
6.2.6.2  根据食用菌的类型、性状及特性等合理选择包装材料和包装技术，确保食用菌在物流过程中的质量和卫生安全。包装材料应符合国家相关食品安全和卫生法规和卫生安全。包装、标志应符合GB/T 24616的规定。

6.2.6.3  采菇后应及时清理料上和地面上的菇根、死菇等残留物。
6.2.7  产品的保鲜、运输和储存

应选用低水保鲜、真空保鲜和低温保鲜；不应使用保鲜剂等食品添加剂。运输和储存应符合GB/T 24616的规定。食用菌鲜品应低温运输，冷藏车箱内温度应根据不同种类的要求设定。

7  检验
7.1  应有与生产能力相适应的内设检验机构，并具备相应能力的抽样人员及检验人员。

7.2  内设检验机构应具备检验工作所需要的标准资料、检验设施和仪器设备；并应自行开展出厂检验项目的检验；检验设备和检验仪器应按照相关要求进行检定或校准。
7.3  应制定所有采购物资的品质规格、检验项目、验收标准、抽样计划(样品容器应适当标示)及检验方法等，并实施。

7.4  成品应逐批抽取代表性样品，按相应标准进行出厂检验，凭检验合格报告入库和放行销售。
7.5  宜建立留样制度，存放于专设的留样室内，按品种、批号分类存放，应为底温留样，留样应有明显标识。

7.6  委托外部实验室承担检验工作的应当签订委托合同，受委托的外部实验室应具有相应的资格，具备完成委托检验项目的检验能力。

8  产品追溯与撤回
8.1  应建立且实施可追溯性系统，以确保能够识别产品批次及其与原料批次、生产和交付记录的关系。应按规定的期限保持可追溯性记录，以便对体系进行评估，使潜在的不安全产品得以处理。可追溯性记录应符合法律、法规及顾客要求。 

8.2  应按相关法律、法规与标准要求建立产品撤回程序，验证撤回方案的有效性，并按规定予以记录。

8.3  应建立并保持记录，以提供符合要求和食品安全管理体系有效运行的证据。记录应保持清晰、易于识别和检索。
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