《食品安全地方标准 松茸及其制品》
（征求意见稿）编制说明
一、标准制定背景
松茸是一种珍稀名贵食用菌，富含天然的蛋白质、氨基酸、多种矿质元素和多糖类，被誉为"菌中之王"，主要生长在海拔1600米-4000米的原始森林中，属于野生食用菌，至今不能人工栽培。云南迪庆藏族自治州是全球高品质松茸的核心产区，在《舌尖上的中国》第一集《自然的馈赠》里，首先提到的，就是云南迪庆的松茸。
松茸在对外贸易中主要出口国是日本、韩国和欧盟，至今三十多年来广受进口国家消费者的青睐，是云南省特别是迪庆藏区重要的对外贸易创汇农副产品。随着我国经济的发展，国民生活水平的提高，松茸受到越来越多国内消费者的欢迎，市场需求量迅速增长。
由于松茸特殊的自然属性，不同于可人工栽培的食用菌，目前没有相应的食品安全国家标准，为了规范松茸生产加工企业行为，防止人为污染，根据《食品安全法》有关规定，国家卫生计生委授权云南省卫生计生委制定松茸相关产品地方标准，对我省松茸产业长期、健康、可持续发展，带动迪庆及周边藏区农牧民增收，早日实现脱贫致富，促进藏族地区经济社会的繁荣稳定工作意义重大。
二、标准起草单位的基本情况
根据《食品安全法》和《云南省食品安全地方标准管理办法》规定，《云南省食品安全地方标准 松茸及其制品》列入2016年云南省食品安全地方标准计划项目。2016年8月，云南省卫生计生委委托云南出入境检验检疫局检验检疫技术中心承担《云南省食品安全地方标准 松茸及其制品》制定工作，项目任务书编号为：云卫〔2016〕DB004。
本标准起草单位：云南出入境检验检疫局检验检疫技术中心。
协作单位：迪庆州卫生和计划生育委员会、云南省疾病预防控制中心。
主要起草人：杨玲春、陈宏仙、陈丽萍、李云飞、丁元明、郭文清、林佶。
接到《项目任务书》后，云南出入境检验检疫局检验检疫技术中心成立标准起草组，对国内外相关资料进行收集、整理、分析研究，对生产企业、检验机构、监管部门、科研机构进行调研，同时听取专家及各方代表意见，确定制定方案。其中包括对今年各类出口送检和迪庆州商务局送检的共1000份松茸及其制品着重进行污染物指标重金属价态普查，对今年及以往10年来各松茸产区的重金属、农药残留和理化分析等检测数据进行数理统计分析。
完成标准初稿后，起草单位多次听取专家及各方代表意见，形成标准征求意见稿。根据意见和建议，对标准初稿进行修改和补充。
三、标准的主要技术内容及制定依据
（一）术语和定义
1、查阅权威性著作引用松茸的定义。
2、通过市场调研，综合生产企业、监管部门、相关专家等各方意见，确定松茸及其制品生产工艺。
（二）原料要求
对松茸鲜品进行符合要求的相应描述。
（三）感官要求
对色泽、滋味、气味、状态等方面进行描述。
（四）理化指标
1、水分：对200件干松茸样品进行检测，查阅国内相关资料，并综合生产及相关专家等意见，确定相应指标。
2、污染物指标：
（1）铅：参考GB 2762-2012《食品安全国家标准食品中污染物限量》相关规定制定。

（2）镉：依据松茸中镉的含量本底值情况综合分析，参考GB 2762-2012《食品安全国家标准食品中污染物限量》中针对鲜香菇限量定为镉（以Cd计）≤0.5 mg/kg，结合中国人的膳食结构和野生松茸产量特性，制定鲜松茸中镉的限量值（以Cd计）为≤0.5 mg/kg。
（3）砷：按砷形态的毒性用无机砷作为限量。云南出入境检验检疫局检验检疫技术中心对松茸中总砷及无机砷的含量分析结果表明：松茸中无机砷占总砷含量的比率小于10%，综合对松茸中总砷及无机砷含量本底调查数据，结合中国人的膳食结构和野生松茸生产量特性，制定松茸中无机砷限量为≤1mg/kg。

（4）总汞：依据松茸中总汞含量本底值情况综合分析，参考GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中针对肉食性鱼类及其制品中限量定为甲基汞（以Hg计）≤1.0 mg/kg，结合中国人的膳食结构和野生松茸生产量特性，制定松茸中总汞的限量值（以Hg计）≤0.3 mg/kg。

（五）农药残留
应符合GB 2763的规定。
（六）生产加工过程卫生要求
应符合GB 14881的规定。
（七）食品添加剂
应符合GB 2760的规定。
四、国内外标准比较情况
（一）本标准农药残留、生产加工过程卫生要求、食品添加剂根据GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》制定。污染物限量参考了GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》。
（二）2008年7月3日，欧盟在其官方网站公布了（EC）NO. 629/2008号法规，对（EC）NO. 1881/2006法规第三部分食品中铅、镉和汞三种重金属的最大限量标准作了调整。其中涉及食用菌的主要有以下两方面修改：
1、关于铅含量。原标准对人工栽培食用菌的最大限量标准一律为0.30 mg/kg，新标准修改为仅对蘑菇、平菇和香菇规定最大限量标准为0.30 mg/kg，其他人工栽培食用菌未做规定。  

2、关于镉含量。原标准对人工栽培食用菌的最大限量标准一律为0.20 mg/kg，在新标准中，蘑菇、平菇和香菇的最大限量标准保持不变，仍为0.20 mg/kg，其他人工栽培食用菌则放宽到1.0 mg/kg。
五、其他需要在网上公开说明的事项
无。
