DB61
陕西省地方标准
DB61/T  —2017
地理标志产品 黄龙蜂蜜 
2017-**-**发布                             2017-**-**实施
陕西省质量技术监督局发 布
前言
     本标准编制规则按照GB/T 1.1-2009。
    本标准由陕西省延安市黄龙县质量技术监督局提出。
    本标准由           归口。
    本标准主要起草单位：黄龙县质量技术监督局、黄龙县养蜂试验站。
    本标准主要起草人：吕中权、张冯斌、郝柏林、方冲伟。
地理标志产品 黄龙蜂蜜
1 范围
本标准规定了地理标志产品黄龙蜂蜜的术语和定义、生产区域限定、生产要求、质量要求、检验规则、包装及标志、运输及贮存。
本标准适用于国家质量监督检验检疫总局[2016]128号公告批准的地理标志保护产品黄龙蜂蜜的生产、经营活动。
2 规范性引用文件
    下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
    GB 191 包装储运图示标志
    GB 3095-1996 环境空气质量卫生标准
    GB 5749 生活饮用水卫生标准
    GB 15618 土壤环境质量标准
    GB 7718 食品标签通用标准
    GB 15204 食用容器、包装材料用偏氯乙烯-氯乙烯共聚树脂卫生标准
    GB 16331 食品包装材料用尼龙6树脂卫生标准
    GB 14881 食品企业通用卫生规范
    GB 14963-2011 食品安全国家标准 蜂蜜
    GB/T 21528 蜜蜂产品生产管理规范
    GH/T 1001 预包装食用蜂蜜
    NY 5134 无公害食品 蜂蜜
    NY 5027 无公害食品 畜禽饮用水水质
    NY 5138 无公害食品 蜜蜂饲养兽药使用准则
    NY 5139 无公害食品 蜜蜂饲养管理准则
    NY/T 752 绿色食品 蜂产品
    定量包装商品计量监督管理办法（国家质量监督检验检疫总局令[2005]第75号）
3 术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。
3.1 
黄龙蜂蜜 huanglong honey
指在国家质量监督检验检疫总局【2016】128号公告批准的黄龙县地理标志产品保护范围内生产的、符合本标准的蜂蜜。
3.2 
适龄采集蜂 forager of proper age
器官及功能适合出巢采集的工蜂。
3.3 
 蜜源植物 nectar
    供蜜蜂采集花蜜或蜜露的植物。
3.4
 摇蜜机 extractor
    利用离心作用分离蜂蜜的机具。
3.5
采集群 colonies for honey-getting
    生产蜂蜜的蜂群，又叫生产群。
3.6 
 工蜂 worker
    生殖器官发育不完全的雌性蜂。由蜂王产在工蜂房内的受精卵发育而成，具2倍染色体。
3.7 
    流蜜期 period of secreting-honey
    外界有1种或多种主要蜜源植物开花，蜂群能生产大量蜂蜜的时期。
3.8 
 群势 power of colony population of a colony
蜂群中工蜂及子脾的数量情况
4 生产区域限定
    《地理标志产品 黄龙蜂蜜》的生产范围为陕西省延安市黄龙县现辖行政区域。
5 黄龙蜂蜜生产技术要求
5.1 蜂场环境要求
蜂场周边空气质量应满足GB 3095-2012环境空气质量标准中环境空气功能区一类区质量要求、水质应满足NY 5027 畜禽饮用水水质要求、土壤应符合GB 15618-2008二级以上标准值要求。
5.2 生产黄龙蜂蜜的工具和设备
5.2.1割蜜刀：采用不锈钢制品。
5.2.2摇蜜机：采用不锈钢或无毒塑料制造。
5.2.3 巢础：使用纯净蜂蜡巢础或塑料巢础。
5.3 黄龙蜂蜜生产群的组织和管理
5.3.1 蜂群要求
5.3.1.1 蜂群应为黄龙县当地中华蜜蜂。
5.3.1.2生产群无用药史或休药期在一年以上。
5.3.2 培育采集蜂
    在当地蜜源流蜜期前45天开始培育采集蜂。
5.3.3 组织采集蜂
    在流蜜期15天前，组织强群取蜜。
5.4 取蜜原则
5.4.1 蜜脾封盖80%以上取蜜。
5.4.2采收时间在上午进行，在蜂群大量进新蜜前停止。
5.4.3 流蜜后期，做到少摇或不摇，留足巢内饲料。
5.5 取蜜前的准备
5.5.1取蜜房屋或其他场所清扫干净、地面潮湿无灰尘、无蚊蝇。
5.5.2 取蜜人员操作前洗手消毒，取蜜用具和盛蜜容器要清洗、消毒并晾干。
5.6 取蜜步骤
5.6.1 脱蜂
    抖落巢脾上的蜜蜂。
5.6.2 切割蜜盖
    割掉已封盖蜜巢房的蜡盖。
5.6.3 分离蜂蜜
    用摇蜜机把巢房内的蜂蜜分离出来。
5.6.4 分离蜂蜜后的预处理
5.6.4.1分离后的蜂蜜应经过一个双层过滤器，并把过滤后的蜂蜜放在大桶内澄清，24h后，当蜡屑和泡沫均浮在上面后，把上层的杂质去掉，然后将纯净的蜂蜜装入符合GB 15204、GB 16331的无毒塑料桶内。
5.6.4.2盛装不要过满，留有20%左右的空隙，以防转运时震荡及受热外溢。
6 黄龙蜂蜜的加工技术要求
6.1  加工原料验收及其它卫生要求
6.1.1  应执行严格的原料验收检验程序，原料应符合GH/T-1001的规定，不符合要求者禁止收入原材料。
6.1.2提供原料蜂场的管理应符合NY 5139、GB/T 21528规定。
6.1.3  应有相关生产人员的健康证明。
6.1.4  生产加工器材应符合国家食品相关产品质量要求。
6.2  过滤
    最后一次过滤的目数不得小于120目，且过滤温度不得超过45度。
6.3 成品检验
    将蜂蜜直接用泵输送到成品罐搅拌混合，然后抽样进行检验。
7  质量要求
7.1  感官要求
感官要求应符合表1的规定。
表1感官要求
	项 目
	要  求
	检验方法

	色泽
	浅琥珀色、琥珀色至深琥珀色
	SN/T 0852

	滋味
	口感甘甜，有中草药香气
	

	状态
	常温或低温下呈粘稠流体状，部分或全部结晶，不得发酵
	

	杂质
	不得含有蜜蜂肢体、幼虫、蜡屑、及可见杂志（含蜡屑巢蜜除外）
	


7.2  理化要求
    理化要求应符合表2的规定
表2 理化要求
	项  目
	指  标
	检验方法

	果糖和葡萄糖/（g/100g）≥
	68.1
	GB/T 18932.22

	蔗糖/(g/100g)  ≤
	5
	GB/T 18932.22

	淀粉酶活性ml/(g.h)≥
	14.6
	GB/T 18932.16

	羟甲基糠醛mg/kg ≤
	5
	GB/T 18932.18


7.3  卫生要求
污染物限量、兽药残留限量、农药残留限量及微生物限量应符合GB 14963 的规定。
8  黄龙蜂蜜的分装
8.1  检验合格的成品蜜，由成品蜜储罐通过管道输送至分装车间，准备灌装。
8.2盛装黄龙蜂蜜用容器应符合食品包装材料的要求。
8.3盛装黄龙蜂蜜用容器的储存、清洗、干燥、灭菌应符合食品安全卫生要求。
8.4分装时应严格检查，防止碎玻璃等异物进入蜂蜜。
9  包装及标志
9.1  包材与包装
9.1.1  包装材料应使用取得全国工业产品生产许可证的企业生产的产品。
9.1.2包装规格建议采用250g、500g、1000g三种规格的包装瓶。礼品包装可多样化。
9.1.3  装箱要求
9.1.3.1  每个包装件只允许装入同一品种、同一规格的黄龙蜂蜜。
9.1.3.2  装箱时，应确保每一瓶装件重量准确，误差不超过±2%。
9.2  标志与标识
9.2.1  标签应符合GB 7718要求，外包装标志应符合GB 191要求。
9.2.2  同一批货物的包装标志，在形式和内容上必须完全统一。
9.2.3  每一包装件除企业注册商标外，均应在箱外醒目处标明或贴印地理标志保护产品专用标志（标识），同时还应标明品种、净含量、生产厂名、厂址等。字迹清晰端正，颜色不易脱落。箱外标志必须和箱内产品实际相符，箱内最小包装应贴专用标志。
10  运输与贮存
10.1  运输
10.1.1  运输前检查黄龙蜂蜜包装容器有无渗漏，标签是否完整清楚。
10.1.2运输工具干净无污染，不得与有异味、有毒、有害、有腐蚀性、放射性和可能发生污染的物品同装混运。
10.1.3运输过程中要遮阴，避免高温、日晒、雨淋。
10.2  贮存
10.2.1 黄龙蜂蜜应在常温下贮存，防潮湿、防曝晒、防风沙，防温度急剧升降。
10.2.2  贮存场所应清洁卫生，远离污染源，不得与有毒、有害、有异味物质同库、同处贮存。
