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茶叶包装通用技术要求

1　 范围

本标准规定了茶叶包装的术语和定义、分类、技术要求、标识、运输、贮存等。
本标准适用于茶叶包装的生产加工和流通环节。
2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191-2008 包装储运图示标志

GB/T 406-2008 棉木色布
GB/T 731-2008 黄麻布和麻袋
GB 4806.8 食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品
GB/T 6388-88 运输包装收发货标志

GB/T 8946 塑料编织袋

GB/T 18455-2010 包装回收标志

GB/T 25436-2010 热封型茶叶滤纸

GB/T 28121-2011 非热封型茶叶滤纸
3　 术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

3.1

茶叶内包装 tea inner-packaging  
直接与茶叶接触的包装，起直接保护茶叶的作用，分单个包装或小包装。
3.2

茶叶中包装 tea sales-packaging   
在茶叶内包装外面又重复进行的包装。一般将内包装装入袋、盒、罐中，起销售宣传产品的作用。
3.3

茶叶外包装 tea outer-packaging

将成批量的中包装装入中型或大型的箱、袋、盒、罐中，主要用来保障茶叶在流通中的识别和安全，便于装卸、运输及贮存。

4　 分类
4.1 绿茶
以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、干燥等加工工艺制成的产品，茶叶发酵度0%。

4.2 黄茶

    以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、闷黄、干燥等生产工艺制成的产品，茶叶发酵度10%～20 %。
4.3 白茶
以特定茶树品种的鲜叶为原料，经萎凋、干燥等生产工艺制成的产品，茶叶发酵度20%～30%。
4.4 乌龙茶
以特定茶树品种的鲜叶为原料，经萎凋、做青、杀青、揉捻、干燥等特定工艺制成的产品，茶叶发酵度30%～60%。
4.5 红茶
以鲜叶为原料，经萎凋、揉捻（切）、发酵、干燥等加工工艺制成的产品，茶叶发酵度80%～90%。
4.6 黑茶 

以鲜叶为原料，经杀青、揉捻、渥堆、干燥等加工工艺制成的产品，茶叶发酵度100%。
4.7 再加工茶

以茶叶为原料，采用特定工艺和配方加工的产品。包括花茶、紧压茶、袋泡茶、粉茶。

5　 技术要求

5.1 基本要求
5.1.1 材料

5.1.1.1通用要求

应选择安全、卫生、环保、无味的包装材料，与茶叶直接接触的材料应符合相应卫生标准及产品标准要求。

5.1.1.2 各类材料的要求

5.1.1.2.1 滤纸类

茶叶滤袋采用滤纸制作，热封型茶叶滤纸的主要技术参数应符合GB/T 25436-2010的规定，非热封型茶叶滤纸的主要技术参数应符合GB/T 28121-2011的规定。

5.1.1.2.2 薄膜类

塑料袋采用厚度为0.04 mm～0.06 mm的聚乙烯薄膜制作。复合袋采用厚度为0.06 mm～0.15 mm的复合材料制作。
5.1.1.2.3 纸类

茶叶包装用纸应符合GB 4806.8的规定。内包装纸袋采用大于28 g/m²的食品包装纸，中包装纸袋采用大于50 g/m²的牛皮纸制作，纸盒采用大于120 g/m²的纸板制作。
5.1.1.2.4 竹木类

竹盒采用厚度为1 mm～3 mm的竹片制作。木盒采用厚度为2 mm～4 mm的木板制作。
5.1.1.2.5 编织类

本色棉布、麻袋和塑料编织袋包装材料应符合GB/T 406-2008、GB/T 731-2008、GB/T 8946的规定。
5.1.1.2.6 罐用材料类

纸罐采用厚度为0.6 mm～1.5 mm的纸板卷制而成。塑料罐采用聚乙烯或聚丙烯树脂注塑制作，罐壁厚度为0.4 mm～1.0 mm。铝罐采用金属铝带卷制(或冲压)制作，罐壁厚度为0.4 mm～1.0 mm。铁罐采用镀锌或镀锡的马口铁皮卷制，罐壁厚度为0.3 mm～0.8 mm。锡罐采用金属锡融铸而成，罐壁厚度为0.5 mm～1.2 mm。陶罐、瓷罐、玻璃罐采用高温烧制，罐壁厚度为1 mm～2 mm。

5.1.1.2.7 印刷加工材料

包装印刷加工使用的油墨和黏合剂应无毒、无异味，且不应直接接触茶叶。不应使用含有荧光剂的材料。
5.1.2 尺寸

5.1.2.1 应与内包装品相适应，避免过度包装。
5.1.2.2 应考虑方便搬运、堆码及运输。
5.1.3 保护性
外包装应防水防潮，具有保护茶叶固有形态、抗压的功能，便于装卸、运输。
5.1.4 包装方式
需考虑储运方式、储运时长、运输工具、销售环境等因素。
5.2  各类茶叶包装要求

5.2.1 绿茶
5.2.1.1 包装材料
应具有保鲜性能，应防潮、抗氧化、隔热。如采用高气密性的铝箔或其他两层以上的复合膜材料等。
5.2.1.2 包装方式

宜采用塑料薄膜袋或复合薄膜袋进行内包装，中包装采用瓷罐、玻璃罐、金属罐、纸塑复合罐等。
5.2.2 黄茶

5.2.2.1 包装材料
应具有保鲜性能，应防潮、抗氧化、隔热。如采用高气密性的铝箔或其他两层以上的复合膜材料等。

5.2.2.2 包装方式

宜采用塑料薄膜袋或复合薄膜袋进行内包装，中包装采用瓷罐、玻璃罐、金属罐、纸塑复合罐等。
5.2.3 白茶

5.2.3.1 包装材料
应具有防潮、透气、阻光性能，如采用纸、布、麻等。
5.2.3.2 包装方式

宜采用纸进行内包装，中包装采用纸袋、纸盒、布袋、竹盒、木盒等。
5.2.4 乌龙茶

5.2.4.1 包装材料
应具有保鲜性能，应防潮、抗氧化、隔热。如采用高气密性的铝箔或其他两层以上的复合膜材料等。

5.2.4.2 包装方式

宜采用塑料薄膜袋或复合薄膜袋进行内包装，中包装采用瓷罐、玻璃罐、金属罐、纸塑复合罐等。
5.2.5 红茶

5.2.5.1包装材料
应防潮、抗氧化、隔热。如采用高气密性的铝箔或其他两层以上的复合膜材料等。

5.2.5.2 包装方式

宜采用塑料薄膜袋或复合薄膜袋进行内包装，中包装采用瓷罐、玻璃罐、金属罐、纸塑复合罐等。

5.2.6 黑茶

5.2.6.1包装材料
应具有防潮、防霉、透气、阻光性能，如采用纸、棉布、麻、竹编、稻草等。

5.2.6.2 包装方式

宜采用纸、棉布、稻草进行内包装，中包装采用纸袋、纸盒、布袋、竹盒、木盒、陶罐等。
5.2.7 再加工茶

5.2.7.1包装材料
应具有保鲜、遮光、隔热、高气密性、防潮等性能。
5.2.7.2 包装方式

袋泡茶宜采用食品级过滤纸进行内包装，中包装采用纸袋、薄膜袋、纸盒、金属罐等。其他再加工茶宜采用塑料薄膜袋或复合薄膜袋进行内包装，中包装采用瓷罐、玻璃罐、金属罐、纸塑复合罐等。
6 标识、运输、贮存

6.1 标识

应符合GB/T191-2008 、GB/T6388-88的规定，回收标志应符合GB/T18455-2010的规定。
6.2 运输、贮存

运输工具和贮存场地要清洁，无异味、无污染，有防晒、防雨、通风设施，运输和贮存过程中不应与有毒物质、有害物质混放。
参考文献

[1] GB/T 30766-2014 茶叶分类  
[2] NY/T 1999-2011 茶叶包装、运输和贮藏通则
3

