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修订编制说明
一、任务来源

根据国家认监委《关于商请修订食品安全管理体系认证所需技术规范的函》（认注函[2010]3 号）的要求，及中国认证认可协会《关于组织统一修订食品安全专项技术要求的方案》的意见，中国认证认可协会、浙江公信认证有限公司牵头承担了《CNCA/CTS 0019-20XX 食品安全管理体系 冷冻饮品及食用冰生产企业要求》专项技术要求的修订任务。

本专项技术要求由中国认证认可协会提出，中国认证认可协会归口。

本专项技术要求由中国认证认可协会、浙江公信认证有限公司、中国质量认证中心、上海质量体系审核中心、北京大陆航星质量认证中心有限公司、方圆标志认证集团有限公司、北京中大华远认证中心、北京中安质环认证中心、北京新世纪认证有限公司、上海天祥质量技术服务有限公司、北京五洲恒通认证有限公司、深圳华测鹏程国际认证有限公司共同修订完成。
二、目的和意义

本专项技术要求是GB/T 22000-2006《食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求》在冷冻饮品及食用冰生产企业应用的专项技术要求，是根据冷冻饮品及食用冰生产行业的特点对GB/T22000 相应要求的具体化。自2008 年9 月11 日发布实施以来，在国内冷冻饮品及食用冰生产企业和认证机构得到了广泛应用，提升了国内冷冻饮品及食用冰生产企业食品安全管理体系的建立水平、认证水平和认证有效性，有力地保障了国内冷冻饮品及食用冰生产企业的产品安全。但随着《食品安全法》等重要法规和新的国家标准的发布实施，以及国内食品安全形势的发展，原有的专项技术要求已不能满足当前的需求。因此有必要对原有的专项技术要求进行修订，以保证专项技术要求的先进性、实用性，进一步促进冷冻饮品及食用冰生产企业食品安全管理水平的提高。
三、修订原则

1、考虑到实用性和继承性，原专项技术要求的框架和八个章节安排不变；

2、重点修订原专项技术要求中不适宜、不科学的内容，同时根据行业新技术的发展、新法规标准的要求及行业应用中提出的新要求重点进行补充、完善，保证专项技术要求的先进性、实用性。

四、主要工作过程
接到专项技术要求修订任务后，我们迅速组建了专项技术要求修订工作组。工作组组建后，首先收集了国内外有关资料，了解冷冻饮品及食用冰生产行业有关技术发展动态和相应国家标准法规的变化情况，并对原专项技术要求在行业应用中提出的意见和建议重点作了调研，明确了工作重点和进程安排。

2011年3月11日，专项技术要求修订工作组召开了首次会议。会议上进一步明确了专项技术要求修订的工作要求，就修订的基本框架及内容进行了讨论，研究了工作进度及时限要求作了具体安排。会议后工作组按照进度要求完成了专项技术要求修订讨论稿。
2011年6月15—16日，专项技术要求修订工作组召开了第二次工作会议。会上对专项修订讨论稿逐字逐句地进行了讨论并达成了一致意见。会后根据讨论意见对专项文本作了仔细认真的修改，形成了专项技术要求修订征求意见稿。同时将征求意见稿下发各相关单位充分讨论征求意见。
2011年8月2—3日，专项技术要求修订工作组召开了第三次工作会议。会上对专项征求意见稿进行了讨论，并重点讨论了相关修订意见。会后充分消化了大家的意见，并对专项修订的文本反复推敲，现已完成了专项技术要求修订送审稿。
五、主要修订内容说明

	序号
	修订章节及内容
	修订理由
	备注

	1
	3.术语与定义

修改3.1冷冻饮品及食用冰的定义
去掉追溯及金属异物
	依据SB/T10007-2008冷冻饮品  分类
追溯及金属异物成为常规概念
	

	2
	5.1基础设施及维护
增加5.1.8  空调系统及通风设施


	使要求更明确
突出了各环境温度及洁净度要求及洁净度验证要求。
	

	3
	5.2其它前提方案

5.2.2 增加：雪糕棒/勺
	雪糕棒/勺目前没有相关的行业标准，所以提出以引起重视
	

	4
	6章关键过程

6.1.4.3“食品添加剂”条款增加了“新资源食品”。

将“加工过程控制”分解，并增补了典型过程的关键控制内容。考虑到冷冻饮品的特性，为提供“冷链”增加了相关环节温度管理内容，以保持产品品质和食用安全。

增加了6.3混配加热、杀菌、

增加了6.4均质（冰淇淋、雪糕）、增加了6.6老化（冰淇淋、雪糕、雪泥）

增加了6.7凝冻（冰淇淋、雪糕、雪泥）

增加了6.8成型\浇模\插签或灌装增加了

增加了6.9冻结\硬化、溶霜拔模

将金属异物控制合并到6.10包装内容中

对6.11内容进行了补充。
	增补漏缺内容。
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