《食品安全国家标准 食品添加剂 明胶》（征求意见稿）编制说明

一、标准起草的基本情况（包括简要的起草过程、主要起草单位、起草人等）
根据卫生部政策法规司“卫生标准制(修)订项目委托协议书（2011年）” （项目编号为卫办监督函［2011]668号），食品添加剂明胶被列入2011年食品安全国家标准制(修)订项目。
本标准主要起草单位有：中国日用化工协会明胶分会（主要包括罗赛洛（广东）明胶有限公司、福建三铭胶业有限公司、包头东宝生物技术有限公司、嘉利达（苍南）明胶有限公司、甘肃阿敏生物清真明胶优有限公司、新疆艾萨尔生物科技股份有限公司和罗赛洛（大安）明胶有限公司）和北京化工大学共同组成了标准起草小组。

本标准主要起草人有：黄雅钦、姚龙坤、李承明、邓沃铨、姜莹、李伟、刘宣亚、付彩霞、王福荣、冯旭明、曾清福、周军、陆岩。起草人员负责标准制定工作的组织、协调，相关资料的查阅、收集，标准文本及编制说明的起草、撰写，组织召开座谈会，通过电子邮件、传真等方式，征集、整理和归纳相关的意见和建议。

起草过程如下:
（一）标准任务下达后，中国日用化工协会明胶分会高度重视，成立了以北京化工大学为主、协会业内相关企业参加的标准起草工作组。

（二）2011年5月，本标准起草工作组开始了资料查阅和调研工作，中国日用化工协会明胶分会召开了《食品添加剂 明胶》标准修订研讨会，进一步研讨了标准修订方案及工作安排。

（三）2011年9月，本标准起草工作组在广泛调研我国食品添加剂明胶生产、应用现状的基础上，结合目前食品添加明胶的生产水平和经营情况及存在的问题，研讨了该标准的修订内容，对技术指标、检测方法等，形成了标准草案。

（四）本标准起草工作组以座谈会及其它形式征求各明胶相关单位的意见和建议，多次对该标准草案进行研讨并修改文本。2011年12月21日，邀请相关部门人员参加征求意见讨论会，在进一步采纳相关建议的基础上，形成标准征求意见稿。

（五）2012年1月起，本标准起草工作组将标准文本的征求意见稿以信件、传真、电子邮件的形式发给有关企业和专家，广泛征求意见。本标准起草工作组认真讨论研究了反馈的意见和建议，对标准文本进行了修改和完善，形成了标准的送审稿初稿。

（六）中国日用化学工协会明胶分会于2012年6月22日至23日召开了行业内标准初审会，参加会议的专家有中国日用化工协会专家、明胶协会秘书处专家、明胶行业专家及部分相关用户等企业的代表，与会人员对标准内容进行了认真的审查和讨论，提出了初审意见和建议。起草工作组按照会议的决定对标准文本进行了进一步的修改和完善，形成了标准“公示征求意见稿”。

二、标准的重要内容及主要修改情况
（1） 标准名称

按照《食品安全法》有关规定，本标准名称为《食品安全国家标准 食品添加剂 明胶》。

（二）范围

本标准适用于以动物的骨、皮、腱、鳞等为原料所生产的应用于食品添加剂的明胶产品。

（三）增加了对原料的要求

(1)应来自于非疫区。

(2) 应来自于经有关部门检疫合格的动物。

(3) 严禁使用制革厂鞣制后的任何革皮。
（四）删除了对明胶的分类，统一严格了明胶的安全指标要求
（五）删除了勃氏黏度、pH、等离子点pH等技术性指标要求
（六）增加了过氧化物的指标要求性指标要求
  具体数据是根据参照《食用明胶》QB/T4087-2010中的指标规定的，要求其过氧化物不大于10mg/kg，以保证明胶的安全。

（七）增加了铅的指标要求性指标要求
     具体数据是根据参照JACFA中对食用明胶要求的指标规定的，要求其铅的含量不大于1.5 mg/kg，以保证明胶的安全。

（八）将透明度更名为透射比，并修订了检测方法
具体方法是参照《食用明胶》QB/T4087-2010规定的，要求指标是根据GB6783-1994透明度的要求而对应确定的，以保证明胶的安全。

（九）修订了铬的指标要求
      具体数据是根据参照《食用明胶》QB/T4087-2010中的指标规定的，要求其过氧化物不大于2mg/kg，以保证明胶的安全。

（十）修订了微生物指标要求
     具体数据是细菌总数根据参照JACFA中对食用明胶要求的指标规定的，要求10000个/g；大肠菌群不大于3MPN/g，以保证明胶的安全。
（十一）修订了微生物指标要求
     根据食品安全标准要求删除了对检验规则、标志、包装、运输的要求。
三、国内国际相关标准情况
据起草工作组查阅和掌握资料，目前国际上相关的国家法规和标准主要有联合国粮农组织/世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会(JECFA)制定的标准等。

食品添加剂明胶标准与JECFA标准的技术指标对比表1。
表1 本标准与JECFA标准指标项目、指标参数对比

	项     目
	本标准
	JECFA

	水分/（w%）   
	≤
	14
	18

	凝冻强度（6.67%，60℃）/(Bloom g)                   
	≥
	50
	--

	灰分/（w%）   
	≤
	2.0
	2

	透射比/%
	波长/(nm)
	450  
	≥
	30
	--

	
	
	620   
	≥
	50
	--

	水不溶物/（w%）
	≤
	0.20
	--

	二氧化硫/(mg/kg)                           
	≤
	40
	40

	过氧化物/(mg/kg)  
	≤
	10
	--

	砷(As)/(mg/kg)    
	≤
	1.0
	1

	铬(Cr)/(mg/kg)                             
	≤
	2.0
	--

	铅(Pb)/(mg/kg)                             
	≤
	1.5
	1.5

	重金属(以Pb计)/(mg/kg)                    
	≤
	50
	--

	镉/(mg/kg)
	≤
	--
	0.5

	汞/(mg/kg)
	≤
	--
	0.15

	菌落总数/(cfu/g)                               ≤
	10000
	10000

	沙门氏菌                                
	不应检出
	--

	大肠菌群/(MPN/g)                            ≤
	3
	3

	兰氏（血清学分类法）D群链球菌/g             ≤
	--
	100


GB6783—1994食品添加剂明胶标准中规定了水分、凝冻强度、勃氏黏度、透明度、灰分、二氧化硫、pH、等离子点、水不溶物、铬、砷、重金属、大肠菌群、细菌总数、沙门氏菌共14个项目。本标准应充分体现先进性与适用性，既能代表我国食品添加剂生产和产品质量的先进水平，又能达到国际通用的食品添加剂明胶的质量指标，且本标准为安全标准，因此保留了其中安全及明胶特性相关的指标水分、凝冻强度、灰分、水不溶物、二氧化硫、砷、铬、重金属、细菌总数、沙门氏菌和大肠菌群共11个项目，并将透明度修改为透射比，新增对过氧化物和铅的要求，所以本标准共规定了与明胶安全相关的14项指标。同时考虑到我国国情，在主要指标设定上严于或等于国际标准。与联合国粮农组织/世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会(JECFA)制定的标准相比，本标准增加了凝冻强度、透射比、水不溶物、过氧化物、铬、重金属和沙门氏菌指标，以保证其产品的安全性；考虑到我国的实际情况和参考美国FCC中对食用明胶的指标要求，本标准没有规定汞和镉,对我国不同地区的样品进行了分析测定，含量远低于国际标准的要求。
四、其他需要在网上公开说明的事项
无。
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