《地理标志产品 吴起荞麦香醋》地方标准编制说明

一、制订标准的必要性和意义
吴起荞麦香醋2016年度被国家质检总局批准为地理标志保护产品。根据《地理标志产品保护规定》及《陕西省质量技术监督局办公室关于对2017年第一批拟立项陕西省地方标准项目征求意见的通知》（陕质监办发（[2017]115号）要求，吴起县质量技术监督局提出了地方标准《地理标志产品 吴起荞麦香醋》，由吴起县质量技术监督局负责起草，主要起草人刘生礼、贾舜宇、薛忠孝、翟联冰、李秀玲、冯金良。《地理标志产品 吴起荞麦香醋》地方标志的制订有利于保护地理标志产品的质量品质，对构建统一市场规则，繁荣地方经济，给企业生产，经营提供技术保障，对促进地方经济发展提高当地居民经济收入有着十分重要的现实意义，对我县地方特色产业发展及推动县城经济的发展具有重大意义。
二、主要起草过程
1、准备阶段成立了《地理标志产品 吴起荞麦香醋》陕西省地方标准起草领导小组，政府副处调赫登旭任组长，质监局局长刘生礼任副组长，办公室设在县质监局，薛忠孝任办公室主任，同时成立了技术工作领导小组，薛忠孝任组长。
2、调研、起草阶段：接到任务后，我们召开了领导小组工会会议，安排布置了工作任务。技术工作小组收集、整理了国内有关酿造食醋的标准等资料，实地调研了吴起荞麦香醋的生产加工过程，多次与生产企业技术人员、检验人员座谈讨论，结合吴起荞麦香醋质量技术要求和食品安全等国家标准，充分考虑了吴起荞麦香醋的生产和消费者的消费情况，梳理出规范性要素，形成了标准框架，并按GB/T1.1的要求和地理标准编制的基本要求，起草制定了《地理标志产品 吴起荞麦香醋》陕西省地方标准。3、征求意见验证阶段标准起草完毕后，领导小组和技术工作小组先后多次进行座谈讨论，反复修改，并多次对技术指标进行验证，先后送陕西省质检院，延安市质检所进行检验，确定了最终的技术要求。形成了征求意见稿。随后向陕西省质检院，陕西省质监局标准化院、延安大学、延安市质监所等15家单位及专家征求意见，并送省标准化处在网上征求意见，最终形成送审稿。
三、标准编制原则和确定标准主要内容
1、本标准的制订，严格按照GB/T1.1《标准化工作导则第1部分：标准的结构和编写》的规则起草，本着“科学、先进、实用”的原则，充分考虑生产企业的意见，办求做到适应范围明确，层次清楚，文字表述准确，通俗易懂，有利于生产管理。
2、标准主要内容本标准规定了产品适用范围，规范性引用文件，术语和定义，地理标志保护范围，技术要求、检验方法，检验规则，标志、标签、包装、运输和贮存等内容。
3、标准主要内容说明
①感官要求感官指标准规定了色泽，香气、口味、体态等4项，根据产品的真实情况和企业的描述，色泽为琥珀色泽或棕褐色；香气为具有固态发酵食醋特有的香气，醋香浓郁；口味为酸味爽口，回味绵长，无异味；体态为无悬浮物，无杂质，允许有微量沉淀，按GB/T5009.41中第3章规定的方法测定。
②理化指标
理化指标中总酸（以乙酸计）g/100ml≥4.0；不挥发酸（以乳酸计）g/100ml≥0.78，可溶性无盐固形物g/100ml≥2.88，按《地理标志产品 吴起荞麦香醋》质量技术要求规定的指标确定，总酸按GB/T5009.41中第4章规定的方法测定，不挥发酸按GB18187中第6.3款规定的方法测定，可溶性无盐固形物按GB18187中第6.4款规定的方法测定，标准现行有效，游离矿酸，总砷，铅、黄曲霉毒素四项指标严格执行GB18187《酿造食醋》标准的规定。
③微生物指标
微生物指标严格执行国家标准要求。
四、试验验证
按照《陕西省地方标准修订工作程序》
我们技术工作小组在完成征求意见稿的同时，按照《地理标志产品 吴起荞麦香醋》标准的（送审稿）要求抽取样品，送陕西省产品质量监督检验研究院，延安市质检所进行了标准验证，结果表明各项指标合理，检验方法可行，符合吴起荞麦香醋的实际情况，可以起到指导规范生产和产品品质的提高，（检验报告附后）。
五、知识产权说明
本标准不涉及知识产权
六、重大意见分岐的处理结果和依据
本标准在编写过程中不存在重大意见分岐
七、标准性质的建议说明
建议《地理标志产品 吴起荞麦香醋》为推荐性地方标准。
八、其他应予说明的事项
本内容以及项目指标设置与现行法律、法规和强制性标准均没有冲突。
《地理标志产品 吴起荞麦香醋》起草工作会小组
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