
《地理标志产品  三原小磨香油》 

陕西省地方标准修订说明

一、工作简况
（一）任务来源
2016年，陕西省质量技术监督局以陕质监标〔2016〕7号文件批准《地理标志产品 三原小磨香油》陕西省地方标准制定项目计划。

（二）工作过程

 自《地理标志产品 三原小磨香油》陕西省地方标准制定项目任务下达后，三原县市场和质量监督管理局组织成立标准制定工作组，由三原县市场和质量监督管理负责，相关行业、检验检测和标准化专家参与本标准的制定工作。 工作组组成人员：

组长：孙宏伟     

成员：侯亚维 董文宾 樊成 李世锋 张平 程智明 张安 方文海 胡永宏

工作组经调查研究、收集资料、座谈研讨、检验检测、试验验证，草拟标准文本等工作过程，形成了本标准的《征求意见稿》。

二、标准修订依据与原则
    本标准按照GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分:标准的结构和编写》给出的规则和 GB/T 17924-2008《地理标志产品标准通用要求》编写。标准编制过程中遵循“科学、先进、实用”的原则，充分考虑标准的科学性、先进性和实用性，力求做到标准适用范围明确，整体结构合理、层次清晰，内容科学可靠，文字表述准确，通俗易懂，有利于生产和管理，具有可操作性。

三、标准定制的主要内容

本标准根据国家质量监督检验检疫总局《关于批准对 西山焦枣等产品实施地理标志产品保护的公告》2015年第96号附件29中“三原小磨香油质量技术要求”的内容，确定了标准的主要内容：

1、范围

本标准适用于国家质量监督检验检疫总局根据《地理标志产品保护规定》批准保护范围内生产的三原小磨香油。

2、规范性引用文件

 本标准引用了如下国家标准及国家质量监督检验检疫总局（2005年）第75号令，其中，GB 8233-2008 《芝麻油》为注日期引用，其余均为不注日期引用。

 GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2716 食用植物油卫生标准 

GB 5749 生活饮用水卫生标准 

GB 8233-2008 芝麻油 

GB 8955 食品安全国家标准 食用植物油及其制品生产卫生规范 

GB 11761 芝麻 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

GB/T 17374  食用植物油销售包装

GB 28050 食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则 

国家质量监督检验检疫总局（2005年）第75号令《定量包装商品计量监督管理办法》

3、术语和定义

GB 8233的术语和定义适用于本标准。此外，又根据实践经验给与“三原小磨香油”和“水代法”两个术语进行了定义。

4、要求

要求一章共有五个方面。一是对原料的要求，三原小磨香油使用的原料是芝麻和水，不使用任何食品添加剂，本标准规定两种原料应分别符合国家标准的要求。二是生产工艺要求，包括生产工艺流程、每个工艺的控制要点以及生产过程中的安全卫生要求三方面的内容，对于生产过程中的安全卫生要求应符合GB 8955 和GB 14881食品安全国家强制性标准的规定要求。三是产品质量要求，包括特征指标、感官要求、质量指标、安全卫生指标和净含量允差五方面的内容。其中，依据GB 8233确定了特征指标；根据三原小磨香油的产品实际情况确定了感官要求，由于三原小磨香油的制作工艺要进行炒制，故其色泽呈棕红色，受传统工艺影响，芝麻炒制的越老磨出的小磨香油越香，故而三原小磨香油在色泽方面“红”这一指标略高于GB8233，我们设定在20；根据《地理标志产品保护的公告》中“三原小磨香油质量技术要求”的内容确定了产品质量要求。四是依据GB 2716《食用植物油卫生标准》，确定了如表2的安全卫生指标。五是净含量允差应按国家质量监督检验检疫总局（2005年）第75号令《定量包装商品计量监督管理办法》执行。

5、试验方法

本标准试验方法全部采用国家标准规定的试验方法，体现了可重复性和科学性。

6、检验规则

本标准的检验规则基本参照GB 8233的规定，出厂检验项目和判定规则根据生产实际情况有所改动。

7、标志、标签、包装、运输和贮存

    产品标志应使用地理标志产品专用标志；标签应符合强制性国家标准GB 28050《食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则》的要求；包装、运输和贮存参照GB 8233的规定。

四、试验验证

本标准产品送陕西省产品质量监督检验院检验，本标准数据采用的基数，都是根据参照检验报告经过反复论证确定的。

五、关于知识产权说明

本标准不涉及知识产权。

六、其他应予说明的问题

    标准内容以及项目指标设置与现行法律、法规和强制性标准均没有冲突。
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