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前  言
本标准按照GB/T 1.1—2009给出的规则起草。

本标准由全国食品直接接触材料及制品标准化技术委员会提出并归口。
本标准起草单位：。
本标准主要起草人： 
食品包装评价技术通则
1  范围
本标准规定了食品包装的评价原则、评价内容及评价程序。
本标准适用于食品包装的评价。

2  规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品
3  术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

3.1 
内装物  contents

包装件内所装的食品。
3.2
食品包装评价  evaluation of food packaging
依照规定程序，运用有效的方法，对食品包装材料选择、设计等进行审查与辨别，并对其效果和影响进行判断的过程。
4  评价原则
4.1  依法依规原则。
应依照国家法律、法规进行评价。
4.2  客观公正原则。
应对食品包装的客观事实情况进行评价。
4.3  定量定性原则。
应在定量评分基础上进行综合评议。
4.4  综合评价原则。
应对食品包装的安全性、保护性、节约性、环保性和便利性等进行综合评价。

4.5  可操作性原则。

评价指标应具有实用性、可采集和便于操作。
5  评价要求
5.1 应按表1和附录A对食品包装进行评价。
表1  食品包装评价技术指标体系
	一级指标
	二级指标
	二级指标说明
	评价要点

	安全性
	1、材料安全
	选取的食品包装材料及容器对包装内容物质量安全的影响
	· 符合食品接触材料及制品安全标准情况
· 符合其他标准情况

	
	2、结构安全
	食品包装结构对相关人员造成的伤害
	· 食品生产、贮藏、流通以及开启、食用中对人身造成的伤害情况潜在的人身伤害情况

	保护性
	1、材料应用
	食品包装材料在食品生产、贮藏、流通等过程中的应用程度
	· 同类产品包装材料应用情况

	
	2、材料特性
	材料特性对对内装物的保护程度
	· 强度、阻隔性、透气性、防油性、阻氧性、阻湿性、阻光性、耐酸性、耐热性等性能指标的检测情况

	
	3、材料适应
	食品包装材料在不同环境中对内装物的保护程度
	· 气候、温度、湿度等适应情况
· 内装物受外界污染情况

	
	4、结构特性
	包装设计食品的生产、贮藏、流通等过程中保护程度
	· 耐压强度、耐冲击、耐跌落强度等性能指标的检测情况

	
	5、结构适应
	包装设计与食品生产、贮藏、流通等活动的适应性
	· 内装物形态变化情况

	节约性
	1、材料应用
	食品包装材料是否有利于防止食品在生产、贮藏、流通等过程中的损失
	· 破损率
· 损失率

· 粘黏量

	
	2、材料特性
	食品包装材料是否有利于产品的长期保存
	· 保质期长短

	
	3、开启设计
	结构设计所采用的分装、反复开启等方式是否便于食品保存
	· 开启方式

	
	4、设计保护
	包装结构设计是否有利于产品的长期保存
	· 保质期长短

	
	5、结构大小
	结构设计是否考虑人均食用份量、保质期等因素
	· 结合消费速率情况

	
	6、包装展示
	结构设计是否考虑到包括消费人群、场所、年龄、性别等因素
	· 促进食品消费情况

	环保性
	1、材料类别
	可再生资源的使用
	· 可再生资源

	
	2、材料特性
	材料是否属于可食用、可降解、可回收等环境友好的食品包装材料和容器
	· 可食用情况

· 可降解情况
· 可回收情况

	
	3、材料用量
	单件包装所耗费的食品包装材料
	· 同类产品包装材料使用的量

	
	4、结构适量
	包装的空隙率、包装层数是否过度
	· 符合 GB 23350情况

	
	5、占有空间
	结构设计与食品的装卸、运输和贮存的适应性
	· 占用空间程度

	
	6、材料复合
	包装材料是单一材料还是复合材料，以及是否可拆分
	· 回收便利性

	
	7、重复利用
	包装是否可以用做其他用途
	· 重复利用情况

	便利性
	1、材料便利
	食品包装材料和容器是否便于食品销售、拆开
	· 开启难易程度

	
	2、结构便利
	结构设计与食品生产、贮藏、流通和消费过程的适应性
	· 搬运便利程度
· 开启难易程度


5.2  应组成评价小组开展评价活动，宜采用会议形式评价，必要时开展现场勘验。

5.3  应根据评价对象，收集包括安全性、保护性、节约性、环保性和便利性等一级指标和二级指标需要的数据，并进行数据分析。

5.4  评价小组应至少由7名专家组成。评价专家组包括食品、包装、环保等领域的技术和管理专家。

5.5  评价专家应熟悉国家相关法律法规与产业政策，对食品包装的安全性、保护性、节约性、环保性和便利性等方面能够做出判断和评价。

5.6  评价专家应具有高级专业技术职务，具备较强的行业和产业发展判断力。应对食品包装所属专业领域有较丰富的理论知识和实践经验，熟悉国内外该领域技术发展的状况。

5.7  评价小组专家在评价过程中应客观、公正、独立地发表意见和按照评价体系表进行打分。
5.8  评价小组应根据各位专家的量化评分结果，经过讨论，确定被评价对象的总体水平，形成评价结论。
5.9  评价结论应包括“安全性”、“保护性”、“节约性”、“环保性”、“便利性”等定性描述。
附录A
（规范性附录）
食品包装评价指标权重表
表A.1  食品包装评价指标权重表
	一级指标
	二级指标
	满分
	指标权重

	安全性
	1、材料安全
	10
	20%

	
	2、结构安全
	10
	10%

	保护性
	1、材料应用
	10
	4%

	
	2、材料特性
	10
	4%

	
	3、材料适应
	10
	4%

	
	4、结构特性
	10
	4%

	
	5、结构适应
	10
	4%

	节约性
	1、材料应用
	10
	10%

	
	2、材料特性
	10
	2%

	
	3、开启设计
	10
	2%

	
	4、设计保护
	10
	2%

	
	5、结构大小
	10
	2%

	
	6、包装展示
	10
	2%

	环保性
	1、材料类别
	10
	4%

	
	2、材料特性
	10
	6%

	
	3、材料用量
	10
	2%

	
	4、结构适量
	10
	2%

	
	5、占有空间
	10
	2%

	
	6、材料复合
	10
	2%

	
	7、重复利用
	10
	2%

	便利性
	1、材料便利
	10
	4%

	
	2、结构便利
	10
	6%
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