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《商用电热蒸饭柜》团体标准 

编制说明 

一、项目背景 

2017 年 10 月，省质监局、省财政局、省民政局、省中

小企业局联合引发了《关于开展团体标准建设试点推进我省

产业集群转型升级的通知》。该文件以产业集群团体标准建

设为目标，充分调动龙头企业、中小企业、科研院校和标准

化专业机构积极参与团体标准化建设，探索建立产业集群先

进团体标准的制定、供给和实施工作机制，以先进团体标准

推进产业集群转型升级，引领新旧动能转换。本次产业集群

标准建设试点共有 15 个，其中博兴县商用厨具产业集群团

体标准建设由山东省厨具协会承担建设。 

二、工作简况 

（一）任务来源 

根据《关于开展团体标准建设试点推进我省产业集群转

型升级的通知》（鲁质监标发〔2017〕40号），由山东省厨具

协会提出的团体标准《商用电热蒸饭柜》确定立项。 

商用电热蒸饭柜是山东省厨具协会下属会员单位中生

产较多的产品，现有国内贸易行业标准 SB/T 10697-2012《商

用电汽两用蒸饭柜》可供生产参考使用。随着协会下属生产

企业的技术水平和质量的提升，现有行业标准中的部分技术

和性能要求偏低且指标要求不够全面，已经不能满足企业的



需要，因此制定商用电热蒸饭柜的团体标准，统一规范行业

做法，提高质量要求。 

（二）主要工作过程 

标准编制工作包括以下阶段： 

第一阶段：2018年 6 月，召开标准启动会 

6 月 27 日，山东省厨具协会与山东省标准化研究院在博

兴组织召开标准启动会，确定标准起草组成员，省厨具产品

质量检验中心、博兴县市场监管局、兴福镇等各级领导及团

体标准建设工作小组出席了此次会议。会上明确了标准起草

参与单位、分工及进度安排，讨论了标准框架和主要内容。 

第二阶段：2018年 7-8月，资料收集分析 

山东省厨具协会与山东省标准化研究院梳理分析了电

热厨具相关国家、行业、地方及团体标准，形成电热类厨具

标准体系，明确了商用电热蒸饭柜标准制定现状；并搜集商

用电热蒸饭柜产品检测报告、产品说明书等技术文件，为确

定商用电热蒸饭柜技术指标提供依据。 

第三阶段：2018年 8 月下旬，现场调研 

8 月下旬，山东省厨具协会联合山东省标准化研究院对

博兴县商用厨具产业集群制冷类、燃气类、电热类团体标准

建设工作小组组长企业进行现场调研，并召集相关人员召开

座谈会，对如何做好“博兴县商用厨具产业集群团体标准建

设”进行研讨。 



第四阶段：2018 年 9-2019 年 4 月，标准编制，形成标

准草案 

9月 21日山东省厨具协会与山东省标准化研究院在博兴

组织召开电热组标准研讨会，电热组标准建设小组成员单位

负责人出席了此次会议。会上明确了《商用电热蒸饭柜》起

草单位的职责、分工和进度安排，讨论了标准框架和主要内

容。会后，经过标准编制和多次会议讨论，最终形成标准征

求意见稿。 

三、制定原则 

本标准制定以确保科学适用性和可行性，体现先进性为

基本原则，并做到与我省工作实际相结合，标准在制定过程

遵循以下原则： 

1、依法原则。与我国现行相关法律、法规相承接，与

国家及我省团体标准管理政策相一致。 

2、科学适用性原则。本标准结合我省商用厨具种类及

特点，在符合相关国家、行业标准的前提下，明确了生产的

具体要求。 

3、协调、统一原则。本标准在编制过程中注重与已有

的国家及地方政府有关部门法规及文件、国家标准、行业标

准的协调一致。 

四、确定标准主要内容的依据 

本标准起草过程中，参考了以下文件： 



GB 4706.1  家用和类似用途电器的安全  第 1 部分：

通用要求 

GB 4706.34  家用和类似用途电器的安全  商用电强制

对流烤炉、蒸汽炊具和蒸汽对流炉的特殊要求 

GB 4806.1  食品安全国家标准  食品接触材料及制品

通用安全要求 

GB 4806.9  食品安全国家标准  食品接触用金属材料

及制品 

GB 4806.10  食品安全国家标准  食品接触用涂料及涂

层 

GB 11678  食品容器内壁聚四氟乙烯涂料卫生标准 

GB 16798  食品机械安全卫生 

SB/T 228  食品机械通用技术条件表面涂漆 

SB/T 229  食品机械通用技术条件产品包装技术要求 

SB/T 231  食品机械通用技术条件产品的标志、运输与

贮存 

SB/T 10697  商用电汽两用蒸饭柜 

五、标准主要内容 

本标准规定了商用电热蒸饭柜的技术要求、试验方法、



检验规则以及标志、包装、运输和贮存。主要从技术要求和

试验方法上在现有行业标准的基础上进行了提升。具体如

下： 

1、技术要求 

本部分规定了商用电热蒸饭柜的一般要求、使用条件、

性能要求、外观要求、尺寸偏差、安全要求等内容。在现有

行业标准的基础上做出以下提升： 

序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

1 
使用环境温度 4.2 工作条件 

环境温度 5℃~40℃； 

5.2 工作条件 

环境温度–10℃~60℃； 

2 

整体尺寸偏差 

无。 

5.4.1  蒸柜实际尺寸与

标示尺寸相符，柜体整体

长宽高的允许偏差应在

±5%以内。 

5.4.2  蒸柜主要外表面

平面度应为每米长度不

超过 5 mm。 

3 

升温时间 

无。 

5.5.2  升温时间 

空载时，蒸柜箱体内水温

由室温（20℃±2℃）升

至 100℃的时间应不超过

20 min。 

4 

电源适应性 

无。 

5.5.5  电源适应性 

电源电压在额定值的±

10℃范围内，蒸柜无需调

整而能正常工作。 

5 

热效率 

无。 

5.5.6  热效率 

炉灶热效率应达到 70%

±10%。 

6 

安全保护装置 

无。 

5.7.3 蒸柜应装有防烫

伤溢水阀。 

5.7.4 蒸柜应设有电热

管缺水保护器，当缺水

时，应能及时切断电热管

加热电源。缺水保护器应



序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

为自动复位型。 

5.7.5 蒸柜应装有漏电

断路器。 

2、试验方法 

本部分规定了商用电热蒸饭柜的性能、卫生、安全等要

求的试验方法、仪器仪表等。在现有行业标准的基础上主要

做出以下提升或修改： 

序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

1 

仪器仪表 

 

6.1 仪器仪表 

检验所用的各种仪器、仪

表应经过检定，并在规定

的有效期内使用。型式试

验所用电工仪表精度应

至少为 0.5 级，出厂检验

所用仪表精度应至少为

1.5 级。 

2 

整体尺寸偏差 

无。 

6.3 尺寸偏差 

6.3.1  柜体整体长宽高

和钣金件的尺寸偏差应

用标准的游标卡尺或卷

尺进行测量。 

6.3.2  柜体主要外表面

平面度应用有效刻度长

度 1000 mm 的钢直尺，

侧面靠在柜体表面上，用

塞尺检验其间隙。 

3 

升温时间 

无。 

6.4.3  升温时间 

在室温下，蒸柜在空载状

态下，将温度仪的感温元

件置于中心位置，接通蒸

柜电源，用计时器测定蒸

柜中心温度由室温（20℃

±2℃）升至 100℃所需

要的时间。 



序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

4 

电源适应性 

无。 

6.4.6  电源适应性 

对蒸柜分别施加额定值

的±10℃电压，观察蒸柜

能否正常工作。 

5 

热效率 

无。 

6.4.7  热效率 

炉灶热效率应按照 GB/T 

10820 的要求进行试验。 

6 

安全保护装置 

无。 

6.6.2  防烫伤标识、防烫

伤溢水阀、缺水保护器和

漏电断路器采用目测视

检。 

3、检验规则 

本部分规定了商用电热蒸饭柜检验的一般规则、出厂检

验、型式检验等内容。在现有行业标准的基础上主要做出以

下提升或修改： 

序号 技术提升要点 SB/T 10697—2012 的要求 
《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

1 

型式试验 

凡有下列情况之一时，必须

进行型式试验： 

a）新、老产品转厂，进行

试制定型鉴定时； 

b）产品长期停产，再次恢

复生产时； 

c）出厂检验与上次型式试

验有较大差异时； 

d）正式生产后，在结构、

材料、工艺等有较大改变，

影响到产品性能时； 

e）国家质量监督机构提出

进行型式试验要求时； 

凡有下列情况之一时，必

须进行型式试验： 

a）新、老产品转厂，进

行试制定型鉴定时； 

b）产品长期停产，再次

恢复生产时； 

c）出厂检验与上次型式

试验有较大差异时； 

d）正式生产后，在结构、

材料、工艺等有较大改

变，影响到产品性能时； 

e）国家质量监督机构提

出进行型式试验要求时； 

f）产品连续生产时，每

年至少进行 1 次型式检

验。 

4、标志、包装、运输和贮存 

本部分规定了商用电热蒸饭柜的标志、包装、运输和贮



存等内容。在现有行业标准的基础上主要做出以下提升或修

改： 

序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

1 

包装标志 

7.1.2 包装标志应符

合 SB/T 231-2007 中

3.2 的要求。 

8.1.2  包装箱应有如下

标志： 

a）8.1.1 全部内容； 

b）数量； 

c）毛重和净重（kg）； 

d）箱体外形尺寸：长×

宽×高（cm ×  cm × 

cm）； 

e）堆码极限； 

f）易碎标志； 

i）严禁倒置标志。 

8.1.3  合格证应有如下

标志： 

a）生产厂名、地址； 

b）检验日期； 

c）检验员代号。 

8.1.4  使用说明书应标

注如下内容： 

a）产品名称、型号、规

格包装； 

b）生产厂名、地址； 

c）商标； 

d）产品的主要性能或技

术参数； 

e）售后运输、贮存条件； 

f）安放、组装说明； 

g）使用方法、注意事项； 

h）售后服务。 



序号 技术提升要点 
SB/T 10697—2012 的

要求 

《商用电热蒸饭柜》团体

标准技术提升 

2 

堆垛 

7.4.2 堆垛不应超过

三层。 

8.4.2  堆垛应符合包装

箱上对堆码极限的要求。 

六、国内外现行相关法律、法规和标准情况 

本标准为自愿采用性标准，与现行法律、法规保持一致。 

七、重大意见分歧的处理依据和结果 

无。 

八、贯彻实施标准的要求、措施等建议 

组织标准宣贯培训；根据行业特点，制定标准推广实施

策略与计划，如将团体标准用于集体商标的申请和认证。 

九、其他应当说明的事项 

无。 

标准起草工作组 

2019 年 4月 


