附件二
《甜醋》团体标准编制说明
一、 标准制定的目的和意义
甜醋产品起源于粤港澳地区，历史悠久、生命力强、生产工艺成熟、市场需求旺盛，曾获得“广东省食品文化遗产”的称号，是酿造文化与饮食文化的宝贵结晶。近年来，随着食品工业的持续进步和发展，为满足更多消费者的口味需求，甜醋产品也从传统的单一口味发展成为多种口味，例如：采用粮食和/或酒类和/或食用酒精以及水果（汁）等为原料生产的甜醋产品，也深受消费者尤其是年轻一代的喜爱。目前我国的甜醋产品已经在全国多个省份广泛开展生产和销售，并形成了众多的知名品牌产品，如海天、致美斋、珠江桥等等。
甜醋产品属于食醋，其主要生产工艺为液态发酵（也有个别产品使用固态发酵工艺），但在产品配料构成、产品风味口味、部分指标等方面，又与普通食醋产品不完全相同，例如：
（1）根据甜醋特殊风味要求以及调味应用的需求，其总酸含量一般为2.5 g/100mL左右，这样的酸度下，产品具有酸味适中、甜酸协调的独特口感，能满足特色菜肴的烹饪及食用需要。
（2）甜醋产品除主要使用普通食醋中会用到的粮食和（或）酒类和（或）食用酒精等原料外，还会根据风味需要，大量选用食糖、果（汁）、其它糖类等含糖原辅料，因此糖分含量远远高于普通食醋。
2018年6月21日GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》正式发布，并将于2019.12.21正式实施，新版食醋食品安全国家标准中已经明确区分了普通食醋和甜醋，并已经明确了甜醋的相关定义和指标。目前普通食醋已有相应的质量标准为GB/T 18187-2000《酿造食醋》，而甜醋仍无对应的质量标准。为规范和促进甜醋行业健康、有序地发展，有必要制定《甜醋》团体标准。
二、编制过程
    2018年12月，组建标准起草小组。
    2019年1月-2月，起草小组完成行业调研、甜醋样品的收集、检测及分析，完成标准草案稿及编制说明的编写。
    2019年3月，起草小组召开标准讨论工作会议，就标准草案进行讨论修改。
三、标准制订的基本原则和依据
    （一）标准依据
   标准的编制按照GB/T 1.1-2009《标准化工作导则第1部分：标准的结构和编写规则》的要求，具体技术内容参照GB/T 18187-2000《酿造食醋》、GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》并结合行业实际制定。
   （二）样品收集情况
   感官、理化等指标依据样品的检验、分析结果，并结合行业的实际制定。
   行业调研及样品收集、分析情况：根据对行业的调研，目前符合GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》中“甜醋”定义的包括甜醋、寿司醋、苹果醋、部分香醋/陈醋等许多品种，但经过对样品的感官鉴评和检测分析，发现部分样品虽然符合甜醋定义也有添加食糖，但产品无明显甜味，还原糖及可溶性无盐固形物也非常低，上述产品不符合甜醋特征性感官要求及理化指标，不属于本团体标准中纳入的甜醋产品。
四、主要章、条确定的原则
（一）术语和定义
为保持和GB 2719《食品安全国家标准 食醋》中食醋和甜醋定义的协调性， 本标准中对“食醋”的定义与GB 2719保持一致；对“甜醋”的定义，根据产品实际特点，在GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》“甜醋”定义的基础上增加了“添加或不添加果汁、香辛料”的描述。具体如下：
    甜醋（Sweet vinegar）：单独或混合使用糯米、大米等粮食、酒类或食用酒精，经微生物发酵后再添加食糖，添加或不添加果汁、香辛料等辅料制成的食醋。
（二）产品分类
  本标准参照GB/T 18187-2000《酿造食醋》，按照发酵工艺对甜醋产品分为2个类别“固态发酵甜醋”和“液态发酵甜醋”，具体描述如下：
固态发酵甜醋：采用固态醋醅发酵酿制而成的甜醋。
液态发酵甜醋：采用液态醋醪发酵酿制而成的甜醋。
上述按发酵工艺的分类与现行相关的国家标准保持了协调一致。
（三）技术要求
标准起草工作组收集了来自国内主要甜醋生产企业的甜醋样品，组织对样品进行了感官鉴评、指标检测和分析，并结合行业实际形成了如下技术要求。
（1）原料和辅料
甜醋产品使用的原料和辅料应符合食品安全国家标准及相应的有关规定。食品添加剂的品种及使用量应符合GB 2760的规定，质量应符合相应的食品安全标准和有关规定。
（2）感官要求
经过对收集的甜醋样品进行感官鉴评，并对甜醋产品的感官特点进行归纳，在GB 2719《食品安全国家标准 食醋》中感官要求的基础上，根据产品特点增加了“味甜酸适口”的描述，不仅能反映甜醋的感官特点，也保持了与GB 2719规定的一致性和协调性。具体见表1：
表1 感官要求
	项   目
	要   求

	色泽
	具有产品应有的色泽

	滋味、香气
	味甜酸适口，具有产品应有的滋味和气味，尝味不涩，无异味

	体态
	不混浊，可有少量沉淀，无正常视力可见外来异物


（3）理化指标
（3.1） 总酸
甜醋属于食醋，因此总酸指标需要严格符合GB 2719-2018《食品安全国家标准 食醋》的规定。本标准按照食品安全国家标准的要求，设置总酸指标≥2.5 g/100mL。
表2对收集的甜醋样品的检测结果进行了分析，有76.2%的产品符合要求。
对于不达标的样品，经分析，主要是由于旧版GB 2719-2003《食醋卫生标准》对总酸指标并未强制规定。2019年12月21日新版食醋食品安全国家标准实施后，甜醋产品总酸必须≥2.5 g/100mL，否则为不合格产品。
表2 样品总酸含量检验结果汇总分析
	总酸（以乙酸计）（g/100mL）
	样品占比(%)
	标准要求（g/100mL）
	符合的样品占比

	≥2.5
	76.2%
	≥2.5
	76.2%

	＜2.5
	23.8%
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（3.2）还原糖(以葡萄糖计）
甜醋产品通过添加食糖来满足甜醋酸甜调和的产品特点，但食糖的添加量因各厂家的生产配方不同而有所不同。
为保证产品的风味和质量并体现产品的质量特性，保证原料的加入，本标准根据产品质量控制要求设置还原糖指标，作为反映甜醋产品特性的最重要的指标。
表3对收集的甜醋样品进行了检测，从检测结果分析来看，目前市面上甜醋产品的质量比较平均，76.2%的样品还原糖(以葡萄糖计）含量都超过了35.0 g/100mL。为能突出甜醋的质量特性，保证原料的加入和产品固形物的含量，同时与其他普通食醋产品做好严格区分，根据市场现有产品的质量水平，本标准设置甜醋还原糖(以葡萄糖计）≥35.0g/100mL。
表3 甜醋样品还原糖(以葡萄糖计）含量检验结果汇总分析
	还原糖(以葡萄糖计）（g/100mL）
	样品占比(%)
	标准要求（g/100mL）
	符合的样品占比

	≥45.0
	50.0%
	≥35.0
	76.2%

	≥35.0
	76.2%
	
	

	≥25.0
	95.2%
	
	

	＜25.0
	4.8%
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（3.3） 可溶性无盐固形物
甜醋属于食醋，目前食醋相关的国家标准GB/T 18187-2000《酿造食醋》中规定了“可溶性无盐固形物”，其中固态发酵食醋为≥1.00g/100mL、液态发酵食醋为≥0.50g/100mL。本标准中对甜醋还原糖(以葡萄糖计）指标设置为≥35.0g/100mL，还原糖含量的高低一定程度上也能反映可溶性无盐固形物含量的高低，这两个指标是相辅相成的，因此本标准也参照酿造食醋国家标准的要求，设置“可溶性无盐固形物”指标。
表4对收集的甜醋样品进行了检测，从检测结果分析来看，有85.7%的样品可溶性无盐固形物含量能达到或超过36.0g/100mL，部分产品超过46.0g/100mL。为能突出甜醋的质量特性，保证原料的加入和产品固形物的含量，同时与其他普通食醋产品做好严格区分，根据市场现有产品的质量水平，本标准设置甜醋可溶性无盐固形物≥36.0g/100mL。
表4 甜醋样品可溶性无盐固形物含量检验结果汇总分析
	可溶性无盐固形物（g/100mL）
	样品占比(%)
	标准要求（g/100mL）
	符合的样品占比

	≥46.0
	54.8%
	≥36.0
	85.7%

	≥36.0
	85.7%
	
	

	≥26.0
	95.2%
	
	

	＜26.0
	4.8%
	
	


 
 

[image: image3.jpg]BRSO B S MR AR E

0
100.0% 9525

85.7%
90.0%

80.0%

70.0%

60.0% 54.8%

50.0% R %)
40.0%

30.0%

20.0%

0
10.0% bzt

a

0.0% EHTEE Y

246.0 236.0 226.0 <26.0 #& (g/100mL)




（3.4）食品安全要求
应符合GB 2719的规定。
（3.5）检验方法
本标准中涉及甜醋产品指标的检验方法均有相应的国家标准，直接引用。
（3.6）甜醋产品的标签
本标准按照GB 2719《食品安全国家标准 食醋》4.1条款的要求，要求甜醋产品标示总酸含量，并规定在执行标准后按照产品类别醒目标示 “甜醋（固态发酵）”或“甜醋（液态发酵）”字样，以让监督机构和消费者能准确、清晰地判断产品的类别。与国家标准要求保持了一致性和协调性。
五、标准实施建议
在本标准通过审核、批准发布之后，由相关机构组织力量对本标准进行宣贯，在行业内进行推广。建议本标准自发布6个月之后开始实施。
六、其他需要说明的问题
无
