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安徽省食品行业协会团体标准编制说明
	标准名称
	代用茶加工技术规程

	任务来源
	企业提出

	负责起草单位
	

	单位地址
	

	参加起草单位
	

	标准起草人

	序号
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	职称
	电话
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	编制情况

	1、编制过程简介

	2019年1月，XXXXXX等公司联合开展了代用茶加工技术研究。2019年2月，XXXXX为牵头单位向安徽省食品行业协会申请团体标准《代用茶加工技术规程》立项。
2019年4月15日，XXXXXXXXXX收到安徽省食品行业协会下达的团体标准制修订通知后，成立标准编制小组，成员有XXXXXXX等人，并根据实际情况初步确定了工作计划和技术路线。
标准起草过程：
（1）形成讨论稿：
标准编制小组依据标准制定程序和要求，通过对代用茶加工企业的调查，结合各公司代用茶生产技术，确立了代用茶的加工技术规程。于2019年5月形成了标准讨论稿；
（2）形成征求意见稿：
在讨论稿完成后，标准编制小组先后征求了相关专家的意见，完善标准修订内容，形成标准征求意见稿及编制说明。




	2、制定标准的必要性和意义

	代用茶是用非茶类的可食用植物的叶、根、茎、花、果为原料，按茶叶的制作工艺制成的产品。与茶相比，代用茶的颜色鲜艳多样，泡饮更加方便也更具观赏性，养生保健的效果与真正的茶叶不相上下，深受广大消费者喜爱。
代用茶的加工没有统一的标准，导致代用茶的质量无法得到保证。为了保证和提高代用茶的质量，特制定团体标准《代用茶加工技术规程》。

	3、制定标准的原则和依据，与现行法律法规、标准的关系

	标准制定主要遵循以下原则：一是科学实用原则。在尊重科学、紧密结合实践、广泛征求意见及调查研究的基础上，紧贴代用茶加工生产实际，具有可操作性和实用性。二是确保质量和安全原则。以质量和安全为核心，积极参照和采用国家有关标准，符合我国现行有关法律、法规和相关的标准要求。三是遵循《中华人民共和国食品安全法》和《团体标准管理规定》，按照 GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》标准规定的规则编写。
本标准制定的依据：依据GB 14881-2013《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、GH/T 1077 《茶叶加工技术规程》等，结合代用茶加工企业现状和企业实际生产过程中各工序控制要求，同时参照国内其他相关标准和生产技术管理规定而制定的。


	4、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述

	1、 本标准主要条款说明如下：该项目主要是规范代用茶加工方法，以提高代用茶的质量，满足消费者对代用茶的品质追求。主要内容包括：代用茶的术语和定义、产品分类、要求、工艺流程、加工技术要求、质量管理、标志、标签、包装、运输和贮存。
2、 本规程制定是在参照GB 14881、GH/T 1077等标准的基础上，结合代用茶加工的工艺特点，经广泛调研，综合国内同行、大专院校及食品检测机构的日常研究和检测数据制定出工艺过程中的技术参数，并经多批次产品验证。同时选择了苦丁茶、金银花茶、柠檬片等为试制产品，用本标准规定的的加工技术规程生产，并对产品进行检测，结果符合标准要求。


	5、标准中如果涉及专利，应有明确的知识产权说明

	无


	6、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水平的对比情况

	无

	7、重大分歧意见的处理经过和依据

	无


	8、标准的建议及其理由

	作为推荐性标准。
该标准技术内容符合国家有关法律法规和标准要求，具有科学性、适用性和可操作性，能为代用茶加工过程提供有效的技术指导，对推动代用茶产业产生巨大的变革起积极作用。



	9、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法、实施日期等）

	2019年在全省范围内执行。

	10、其它应予说明的事项

	无



