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草莓采后包装与运输技术规程

1 范围

本标准规定了草莓鲜果的预冷、包装、运输等技术要求和质量要求、。

本标准适用于鲜食草莓的采后包装与运输。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2762 食品中污染物限量

GB 2763 食品中农药最大残留限量

GB 4806.8 食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB/T 5737 食品塑料周转箱

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB/T 33129 新鲜水果。蔬菜包装和冷链运输通用操作规程

GB 148881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

NY/T 444 草莓

NY/T 1778 新鲜水果包装标识 通则

NY/T 1789 草莓等级规格

3 质量要求

质量等级和规格符合 NY/T 444 和 NY/T 1789 的有关规定。卫生指标应符合 GB 2762 和 GB 2763 的

有关规定。

4 预冷

果实着色面积达到 80%以上，质量指标符合 NY/T 444 规定的草莓采收后放在阴凉、通风的场所，

并用防虫网覆盖，避免日晒和污染。除当天近距离运输销售草莓以外，采后果实 2h 内运到预冷场所，

采用冷库预冷、强制冷风预冷等方式进行预冷，在 6h 内果实中心温预冷至 0℃～2℃。

5 包装

5.1 基本要求
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包装材料、容器和方式的选择符合 GB/T 33129 和 NY/T 1778 要求避免草莓产生机械伤，具有透气

性，方便草莓的装载、运输和销售且节能、环保，可回收利用或可降解，不应过度包装。

5.2 包装容器

草莓运输外包装容器规格长为240 mm～380 mm 、宽150 mm～300 mm 、高50 mm～120 mm，装量500

g～2000 g。

接触草莓的纸箱、纸盒、包果纸符合GB 4806.8的规定，塑料箱、PET塑料盒、泡沫箱、EPE 珍珠棉、

塑料膜符合GB 4806.7的规定，外包装使用的单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱符合GB/T 6543的规定，塑料周转

箱符合GB/T 5737的规定。

5.3 包装操作

5.3. 1 当地市场鲜销的草莓包装

当地市场鲜销的草莓，用塑料周转箱加 EPE 珍珠棉衬垫和隔垫单层摆放；或把用柔软缓冲物单果包

好草莓果柄朝下紧实单层摆放于小盒，再把小盒整齐、紧密、不松动、放高度不超过 3 层摆放于周转箱。

5.3.2 物流运输销售的草莓包装操作

物流运输销售草莓，用柔软缓冲物单果包好草莓果柄朝下紧实单层摆放于小盒，再把小盒整齐、紧

密、不松动、放高度不超过 3 层摆放于高抗压性能的泡沫外包装箱，顶层覆盖柔软衬垫，上面加冰袋蓄

冷材料并密封。

5.4.3 网上销售快递运输草莓包装操作

泡沫箱内用 EPE 珍珠棉打空穴，用柔软缓冲物单果包好草莓果柄朝下单层摆放于空穴内上面加冰袋

蓄冷材料。盖好泡沫箱盖，密封再装入纸盒箱封好箱。

5.4 包装草莓要求

按照同一产地、同一品种、同一等级、同一规格和同一成熟度进行。

5.5 包装操作间环境温度

宜为 10℃～15℃，操作时间不超 1h。

5.6 包装操作间与操作人员卫生条件

应符合 GB 14881 的要求。

5.7 包装材料与标识

应符合 NY/T 1778 的规定要求。

6 运输
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6.1 运输方式

当地市场鲜销、航空运输、和物流直接运输，长途运输鲜食草莓采用冷藏车、保温车或附带保温箱

的运输车，车内温度为2℃～4℃。

6.2 运输装载

运输装载符合GB/T 33129的要求。

6.3 运输要求

草莓运输应选择减震好的运输设备。装车时箱和箱摆实、绑紧，层间加上减震材料，并做到轻装、

轻卸，防止震动、颠簸摇晃使果实挤压，运输时尽量选择平坦的运输路线，行车应平稳，尽量减少或避

免运输环节产生机械伤。草莓运输最长期限超过 18 h。

_________________________________
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