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前  言 

本标准按照GB/T1.1-2009 给出的规则起草。 

本标准由全国食品工业标准化技术委员会提出并归口。 

本标准起草单位：菱花集团有限公司、山东寿光巨能金玉米开发有限公司、武汉远大宏元股份有限

公司、天津科技大学、山东省科学院生物研究所、中国生物发酵产业协会。 

本标准主要起草人：xxx、
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食品中 L-谷氨酸的测定-酶电极法 

1 范围 

本标准规定了酶-电极法测定各类食品中L-谷氨酸的分析步骤。 

本标准适用于各类食品中L-谷氨酸的测定，亦适用于食品中其他组分转化为L-谷氨酸的测定。 

本标准的最低检出限量为10.0mg/L。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法 

3 方法提要 

谷氨酸氧化酶在有氧条件下催化L-谷氨酸（谷氨酸水溶液状态）氧化，生成α-酮戊二酸和过氧化氢，

过氧化氢与过氧化氢型电极接触产生电流，该电流值与L-谷氨酸的浓度呈线性比例，在酶电极L-谷氨酸

分析仪上直接显示L-谷氨酸含量。 

2257522495 OHNOHCOOHNOHC-L   谷氨酸氧化酶
 

4 试剂和溶液 

本试验方法中，所用试剂除特殊注明外均为分析纯；用水应符合GB/T 6682中三级(含三级）以上的

水规格。 

4.1 组合试剂盒 

4.1.1 Ｌ-谷氨酸氧化酶酶膜圈 

含有谷氨酸氧化酶0.1U（活力单位）；应在0℃~4℃左右保存，有效期12个月。 

4.1.2 复合试剂 

含磷酸二氢钾12%、磷酸氢二钾54.73%、乙二胺四乙酸二钠4.4%、氯化钠21.55%、苯甲酸钠7.31%、

庆大霉素硫酸盐0.059%；常温保存，有效期24个月。 

4.1.3 Ｌ-谷氨酸标准溶液 

浓度1000.0 mg/L；密封保存，有效期12个月。 

4.2 缓冲溶液 
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将15g复合试剂（4.1.2）溶解在500mL蒸馏水中，摇匀。pH=7.2±0.1。 

5 仪器和设备 

实验室常用和下列仪器适用于本标准 

5.1 研钵或粉碎机 

5.2 组织捣碎机 

5.3 分析筛 

5.4 酶电极谷氨酸分析仪 

直接读数式，测量范围0.0 mg/L ~1000.0 mg/L（L-谷氨酸）；测量精度±10.0 mg/L（L-谷氨酸）。 

5.5 微量进样器： 

容量50μL，精度1μL。 

6 试样的制备 

6.1 固体试样 

取有代表性的样品至少200g，用研钵、粉碎机或者组织捣碎机制成粉末，通过100目分析筛，充分

混匀，置于密闭容器内。 

6.2 液体试样 

取有代表性的样品至少200mL，充分混匀，置于密闭的玻璃容器内。 

6.3 固液两相试样 

取有代表性的样品至少200g，用研钵、粉碎机或者组织捣碎机制成粉末，充分混匀，置于密闭容器

内。 

6.4 糊状试样  

取有代表性的样品至少200mL，充分混匀，置于密闭的玻璃容器内。 

7 试液的制备 

7.1 固体试样和固液体试样 

称取试样1g ~10g于100mL烧杯内，精确至0.0001g，用蒸馏水移入100mL容量瓶中，稀释至刻度，

摇匀，放置30min（摇动2~3次），用快速滤纸或脱脂棉过滤。弃去最初滤液，收集1mL ~2mL滤液于带

盖小试管中。 

注：定容后L-谷氨酸含量为10 mg/L ~1000 mg/L，如果试液中L-谷氨酸含量大于1000 mg/L时，应适当增加定容体

积。 

7.2 液体试样和糊状试样 
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吸取试样1mL~10mL于100mL烧杯内，精确至0.0001mL，用蒸馏水移入100mL容量瓶中，稀释至刻

度，摇匀。然后吸取1~2mL稀释液于带盖小试管中。 

注：定容后L-谷氨酸含量为10 mg/L ~1000 mg/L，如果试液中L-谷氨酸含量大于1000 mg/L时，应适当增加定容体

积。 

8 分析步骤 

8.1 校正仪器 

按下仪器“排空换膜键”（菜单→排空换膜→排空）将反应池内液体排空，取出电极，将其表面清

理干净，吸取缓冲溶液（3.2）滴在电极表面。用小镊子取一片酶膜圈，安装在电极表面，使酶膜圈中

心和电极中心的白金完全贴紧，形成无气泡的薄层液体，然后将电极安装在反应池内，选择对应的电极，

按一下“输入”键。 

仪器运行后，缓冲溶液即自动加入反应池，并自行冲洗。当仪器出现“定标，请进标样”指令后，

用微量进样器准确吸取25μL标准准液（4.1.3），用滤纸擦净针尖外部，将标准溶液注入进样口内。20-40s

后仪器自动显示标准溶液的指示值，然后仪器自动完成冲洗过程。当仪器再一次出现“定标，请进标样”

指令后，即可注入25μL标准溶液（4.1.3），直至仪器显示“定标，请进样品”指令，此时开始测定样

品。当连续两次标准溶液显示值的相对误差小于2.0%时，仪器显示“定标通过”，即完成校正步骤。 

8.2 测定样品 

 用试液（7）冲洗微量进样器，至少两次。准确吸取25μL试液（7），用滤液擦干针尖外部，注入

进样口。仪器显示测定结束后读取显示值。 

8.3  分析结果的表述 

样品中L-谷氨酸的含量以mg/L表示，按式（1）计算： 

 nRX   ....................................... (1) 

式中： 

X——样品中L-谷氨酸的含量，mg/L； 

R——仪器测定值，mg/L； 

n——试液的稀释倍数。 

8.4 允许差 

同一样品的两次测定值之差： 

样品中L-谷氨酸含量小于1.0%时，不得超过两次测定平均值的5.0%； 

样品中L-谷氨酸含量大于或等于1.0%时，不得超过两次测定平均值的2.0%。 
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A                                  A  

附 录 A 

（规范性附录） 

L-谷氨酸氧化酶酶膜圈性能判定方法 

A.1 酶膜活性的判定 

打开仪器，按下“定标”键，注入25μL标准溶液（3.1.3），仪器则显示酶膜活性相对值。如相对

值大于20.0，则表示酶膜活性符合要求，相对值小于20.0时，应更换新酶膜。 

A.2 酶膜线性的判定 

A.2.1 试剂和溶液 

A.2.1.1 谷氨酸钠：0.128g （色谱纯） 

A.2.1.2  500.0 mg/L L-谷氨酸溶液：用100mL烧杯准确称取0.128g谷氨酸钠，加入少量蒸馏水使之溶

解，转移至100mL容量瓶中，用蒸馏水稀释至刻度，摇匀。 

A.2.2 判定步骤 

校正仪器操作步骤完成后，用微量进样器注入25μL 500.0 mg/L L-谷氨酸溶液，如显示值小于52.0，

表示酶膜线性正常；大于等于52.0时，应打开仪器线性校正功能，进行线性校正。 

_________________________________ 


