《速冻装置（流态化、螺旋式、平板式）能效限定值及能效等级》
一、标准名称：速冻装置（流态化、螺旋式、平板式）能效限定值及能效等级
二、项目提出单位：上海市冷冻食品行业协会
三、起草单位：上海海洋大学、上海市冷冻食品行业协会、上海冷链装备性能测试与节能评价公共服务平台、南通四方冷链装备股份有限公司、农业农村部冷库及制冷设备质量监督检验测试中心
四、立项理由：

上海的冷冻与冷藏食品，起步于上世纪八十年代末，到今天已经成为超市、卖场冷冻冷藏柜中的主要商品，在超市卖场门店销售额名列前茅。业界广泛采用的快速冻结保鲜技术，显现了冷冻与冷藏食品食物新鲜、营养、卫生和便捷的特性，已经被人们广泛认同和接受，市场增长速度十分惊人。随着食品快速冻结技术的广泛使用，各种食品速冻装置也应运而生。然而，速冻装置在冷冻与冷藏食品制造企业中，相对而言电能消耗较大，同时由于速冻装置在加工制造工艺、设备运行环境、安装调试技能、维护保养水平、日常管理认知上的差异，使得速冻装置能耗有着很大差别。根据用户调查，有的企业每吨食品冻结耗电为80度左右，有的企业每吨食品冻结耗电达到了110度以上。同时也正是由于缺少科学合理的速冻装置能效评估体系，使得速冻装置设备制造企业和设备使用企业难以就速冻装置的能效达成一致评判结论。
随着国家对于节能减排的重视，速冻机的能耗评价需求日益增长；本标准对制冷技术设计研究机构和速冻装置制造企业，推广制冷新技术，科学、合理评估冻结设备能效是十分必要的，对促进上海乃至全国的冷冻与冷藏食品加工业，朝着“绿色低碳”、可持续发展的方向进步有着重要意义。

五、主要内容

明确速冻装置（流态化、螺旋式、平板式）的术语和定义、能效等级划分与限定值、能效等级评定与判定；
明确速冻装置冻结单位质量食品所需理论制冷量计算、试验方法、检验规则和能效等级标识。

六、适用范围
本标准适用于使食品迅速通过其最大冰结晶区域，并在组织中形成均匀分布的细小结晶，对组织结构破坏较低的食品快速冻结装置。具体包括流态化、螺旋式和平板式三种食品速冻装置的制造与选用。

