《贵州抹茶》地方标准编制说明

一、标准制订的目的和意义

近年来，我国饮料市场结构发生了明显的变化，以茶饮料为代表的新型饮品成为饮料市场主力军。业内专家指出，茶饮料行业已进入成熟期，茶饮料品牌集中度越来越突出，已成为茶产业的重要支柱。而抹茶是绿茶里的高端产品，与普通绿茶相比，抹茶较一般绿茶有着本质的区别，改变了人们从“喝茶”到“吃茶”的生活习惯，其冲饮的完全吸收特性，符合现代人对健康生活的需求。因此，抹茶产业的发展，更符合现代人对快节奏的生活方式和提高食品的吸收效率的营养方式，抹茶所代表的健康食茶主义，将会吸引越来越多的广大消费者。

根据（黔党发〔2018〕22号）文件精神，省委、省政府把加快抹茶产业发展作为我省茶产业转型升级的重中之重大力推动。早在2016年，贵州贵茶有限公司投资6亿元在铜仁江口，德江，瓮安等县建设第一期100条碾茶生产线，首批生产线于今年10月投产使用。在江口县凯德特色工业园区，建成了占地面积5000平方的抹茶加工车间，引进日本抹茶精制生产设备已安装调试完备，是目前世界上加工能力最强，设备最先进的抹茶生产线。投产后，将形成年产2000吨抹茶规模，成为亚洲乃至世界上最大的抹茶加工企业。

贵茶公司抹茶园是集茶叶栽培管理—加工—包装—销售全产业链的现代化绿茶生产企业，拥有中国最大的优质茶园种植基地，采用最纯正的抹茶工艺的抹茶生产企业。是全国最大的抹茶基地，出口日本、东南亚国家。坚持国内外同标同质，打造高品质欧标抹茶，已成为星巴克等知名连锁饮料的战略伙伴。

随着我省抹茶产业的不断推进，目前，已吸引来自日本、韩国以及国内外有关机构、企业前来考察投资，合作发展抹茶产业。目前省内拥有30条碾茶（抹茶原料）生产线，其中铜仁市20条，黔南州7条，遵义市2条，贵阳市1条。作为新兴产品，目前抹茶可实现年产能达600吨。从目前发展趋势来看，2020年，全省将建成200条碾茶生产线，实现年产能4000吨目标。

为推进贵州抹茶产业发展，提升贵州抹茶竞争力，促进贵州抹茶生产加工标准化、规范化、产业化发展。省绿茶品牌发展促进会依照GB/T 1.1－2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》规则和国家茶叶标准的相关规定，按照抹茶的特殊质量要求组织有关单位起草了《贵州抹茶》地方标准的编制，旨在通过《贵州抹茶》地方标准的制定推动贵州抹茶产业向规模化、标准化、产业化发展，进而全面推动贵州茶产业从贵州制造向贵州创造提升。2018年元月，贵州省绿茶品牌发展促进会成立了《贵州抹茶》、《贵州碾茶》、《贵州抹茶加工技术规程》系列团体标准起草组，分别制定了工作方案和试验方案。

二、国家标准、行业标准以及其他省外标准的制定发布情况

由于国内长期没有抹茶国家标准和地方标准，导致品质参差不齐，较为混乱。贵州贵茶有限公司从2016年开始研究抹茶，在产品研究过程中，学习了日本、浙江部分抹茶生产企业的生产技术与质量控制方法，2017年制订了贵茶抹茶企业标准。《抹茶》国标于2017年11月1日发布，2018年5月1日起实施。暂时没有收集到抹茶的其它地方标准及行业标准。本次《贵州抹茶》地方标准制订过程中均参考了原来企业标准和《抹茶》国标，在其基础上更加科学规范，标准设置的目的就是让贵州抹茶产业从起步就按“高标准、严要求”发展，实现贵州抹茶产业的后发赶超，为贵州打造我国乃至世界最大的抹茶生产基地奠定了良好的基础。起草组在起草和试验中发现，“贵州抹茶”品质具有色鲜绿、覆盖香、清爽味的特征。通过对贵州大面积种植的福鼎品种综合比较，福鼎品种具有开发抹茶综合品质、综合效益极佳的品种，很好地突出了贵州茶叶的优良品质特征。
三、标准起草过程

2017年10月，省绿茶品牌发展促进会在参与起草省委、省政府《关于建设茶业强省意见（草稿）》时，专们对贵州发展抹茶产业的前景组织有关专家和企业进行了小范围的多次专题讨论，大家认为贵州发展抹茶得天独厚，是茶产业提质增效的重要方向，开始酝酿我省抹茶团标起草的构想。
 为深入贯彻落实国务院《深化标准化工作改革方案》（国发[2015]13号）文件精神，依据《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国标准化法实施条例》等有关规定，推动团体标准在支撑和引领行业发展中的作用，省绿茶品牌发展促进会在省质监局、中茶协的指导下，成立了团标委，并当选为中茶协团标委副主任单位。根据2018年团标委工作计划，今年2月，省绿茶品牌发展促进会团标委联合贵州贵茶有限公司，安顺御茶村有限公司，贵州省茶叶研究所，贵州省茶叶标准委员会等单位就起草《贵州抹茶》团体标准进行了商议，形成了共识，制定了《贵州抹茶》团体标准工作方案，成立了标准编制起草组，明确了工作职责和工作任务，大家齐心协力开展了有关数据的试验和有关资料的收集整理。

2018年3月——6月，起草组收集了相关国家标准等有关资料、并收集贵茶和安顺御茶村茶业公司抹茶生产数据与检验报告，起草《贵州抹茶》标准粗稿，与生产企业讨论，并请专家进行复核提出修改意见，通过多次讨论修改，最终形成了《贵州抹茶》团体标准初稿。

为贯彻落实（黔党发〔2018〕22号）文件精神，加快贵州抹茶产业发展，提高贵州抹茶的市场占有率、品牌知名度和美誉度，让更多消费者和采购商、经销商等各方人士认识、了解贵州抹茶。省绿茶品牌发展促进会组织专家正式对《贵州抹茶》团体标准按照地方标准有关要求进行了有关数据的反复试验。
2018年7月下旬，组织有关专家对《贵州抹茶》地方标准初稿逐条逐项讨论、审查。根据有关单位、专家的意见和建议，编制人员对标准内容进行了多次、反复修改，形成第一次修改稿。

2018年8月3日，邀请中茶所，中国茶叶流通协会，省茶科所，浙江大学茶叶研究所，贵州大学茶学院等有关专家、茶叶企业在江口县对标准进行了征求意见，根据专家提出的修改意见、建议和要求。标准编制人员对标准内容、相关指标进行修改，形成第二次修改稿。

2018年8月中旬，省绿茶品牌发展促进会通过国家团体标准平台发布了《贵州抹茶》系列团体标准的公开征求意见，共征集到10余修改建议，2018年8月30日，编制小组根据征求到的意见和建议，对标准进一步修改和完善，于2018年9月形成标准审定稿。

四、标准主要内容的确定依据及内容的说明

本标准为初次制订，其主要内容及依据如下：

1、范围

标准的范围内容中描述了本标准规定的主要内容，同时明确了其适用范围：“本标准适用于贵州抹茶。”

2 、规范性引用文件

⑴ 规范引用文件的叙述，引用了国标、地方标准及行业标准。

⑵ 明确GB2762《食品安全国家标准  食品中污染物限量》和GB2763《食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量》等强制性标准为引用文件。

3、术语和定义

首先，明确术语的引用范围“GB/T 14487界定的以及下列术语和定义适用于本标准。”

其次，对“贵州碾茶”、“贵州抹茶”、“覆盖香”等术语进行了定义阐述。

贵州碾茶:明确生产范围：“贵州境内”，茶青原料需“覆盖栽培”，产品为“片状茶产品”等关键要素。中文名“碾茶”和英文名“Tencha”在日本及世界上已成习惯名称，故直接采用，加上前缀“贵州 Guizhou”。

贵州抹茶：明确“以贵州碾茶为原料”,以及品类为微粉状的茶制品。抹茶历史悠久，故直接采用了习惯性的中文名“抹茶”和英文名“Matcha”，加上前缀“贵州 Guizhou”。

覆盖香:指明为茶树经遮阴覆盖后才有特征香气，包含“鲜香细腻”和“海苔香”两种情况。
4、分级与实物样

《抹茶》国标分为：一级、二级2个等级。为让抹茶更准确详细分类及用途区分，故规定贵州抹茶分为：特级、一级、二级，3个等级，并规定产品的每一等级均设实物标准样，为各级抹茶品质的最低限，每两年更换一次，必要时可提前或推后。标准样制备按GB/T 18795的规定。

5、原料（鲜叶）及采运要求

从嫩、匀、净及新鲜度四方面规定了鲜叶的标准，为进一步保证鲜叶质量，同时规定了覆盖要求和采运要求。

6、产品要求

标准规定产品基本要求、感官品质、理化指标、安全指标和净含量允许差等内容。

⑴ 规定了抹茶的产品基本要求；

⑵ 感官品质：

（3）抹茶为微粉状茶制品，色泽和颗粒细腻度是关键感官品质指标，故列入抹茶的外形标准；香气、汤色、滋味是体现抹茶内质的关键指标，而叶底对抹茶的质量控制无指导意义。标准对其感官品质进行了详细科学的要求，同时明确了抹茶的等级与品质的最低界限：

	级别
	外  形
	内  质

	
	色泽
	颗粒
	香气
	汤色
	滋味

	特级
	鲜绿明亮
	柔软细腻均匀
	覆盖香显著
	鲜浓绿
	鲜醇味浓

	一级
	翠绿明亮
	柔软细腻均匀
	覆盖香明显
	浓绿
	纯爽味浓

	二级
	绿亮
	细腻均匀
	覆盖香
	绿
	纯正味浓


⑶ 理化指标：

粒度：粒度是抹茶的关键性指标，一般需求为400目至1200目。抹茶国标规定粒度（D60）≤18um（即≥800目），即：60%的粒径小于或等于18um，通过生产检验统计，均达到该标准，故直接采用国标。

水分指标：贵州抹茶一般水分在4%左右，规定水分6.0%，符合贵州抹茶的实际生产、加工和贮存，也能保证抹茶的品质特征；

总灰分指标：因原料相对成熟，灰分相对要高，检测数据在6.5%～7.6%，参照了抹茶国标，规定总灰分≤8.0%能满足要求，且符合贵州抹茶的实际情况；

水浸出物指标：对贵州抹茶的水浸出物进行了检测研究，一般在35%左右。但因抹茶粒度太细，在做浸出物检测过程中很难过滤，结果重现性不佳，再者抹茶通常作为食品添加剂或直接在水中混匀吃掉，与常规茶叶饮用方式不一样，水浸出物指标检测意义不大，故未列入标准。

色度：抹茶色度本为关键指标，但目前多批产品颜色有差异，尚未稳定，故“色度”暂未列入标准。

茶氨酸总量：《抹茶》国标规定，一级1.0%，二级0.5%；通过对贵州抹茶的检测统计，均高于该值，考虑到数据收集量不很大，故贵州抹茶的一级、二级暂时沿用国标，其中特级本来定位就高于国标要求，故定为1.5%，均能满足生产质量指导。

⑷ 安全指标：

GB2762《食品安全国家标准  食品中污染物限量》和GB2763《食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量》为强制性标准，故规定了食品中污染物、农药残留的限量。

在生产质量控制以及出口销售过程中，以下项目常易受到影响，2017至2018年贵州茶叶标准进行修订时，将其要求进行严格规定，并列入标准，其它安全指标项目分别执行GB2762和GB2763规定。故本次标准制定直接采用。

污染物限量

	项目
	指标

	铅（mg/kg）        ≤
	4.0


农药最大残留限量

	项目
	指标

	吡虫啉（mg/kg）      ≤
	0.2

	草甘膦（mg/kg）      ≤
	0.5

	虫螨腈（mg/kg）      ≤
	10.0

	啶虫脒（mg/kg）      ≤
	0.2

	联苯菊酯（mg/kg）    ≤
	2.0

	茚虫威（mg/kg）      ≤
	2.0

	其它指标应符合GB 2763的规定


⑸净含量允许差：

规定净含量“应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。”

7、加工要求

首先，抹茶作为食品，其生产卫生条件必须符合GB 14881的规定。

其次规定了抹茶的加工工艺流程:鲜叶储存→切割→筛分→蒸汽杀青→冷却、散茶→碾茶炉干燥→梗叶分离→二次烘干→茎叶分离→拣选→复火提香→拼配→磨粉→检验入库。

8、检验方法

⑴ 感官品质：抹茶的感官审评方法有别于其它茶类，直接规定“按GB/T 34778《抹茶》国标附录A的规定执行。”通过多次试验该方法适应本品质量控制需求。

⑵理化检测：水分、总灰分和茶氨酸总量分别按GB 5009.3、GB 5009.4 及GB/T 34778《抹茶》国标附录B实验方法；粒度检测方法通过多次试验，直接规定“按GB/T 34778《抹茶》国标附录A的规定执行”可行。

⑶安全指标的检测：按GB/T2762、GB/T2763执行；

⑷ 净含量按JJF1070的规定执行。

9、检验规则

⑴ 规定了组批要求：产品均以批为单位，通过对碾茶精制、拼配匀堆、研磨后形成的独立数量的产品为一批。同批同级抹茶品质应一致。

⑵ 规定了：取样、出厂检验、型式检验及判定原则等内容。

10、标识、包装、贮存和运输

⑴ 标识：

标志应符合GB/T 191的规定，食品标签应符合GB 7718的规定。

⑵ 包装

应符合 GB23350和GH/T 1070的要求。

⑶ 运输：

运输工具应清洁卫生，防雨防晒，不得与有异气味，有毒物品混装混运。装运时严禁摔撞，保证产品和包装完整。

⑷ 贮存：

抹茶粒度很细，若常温条件下品质变化很快，通过一年多的生产贮存试验，低温冷藏条件可缓解抹茶品质变化，原企业标准规定“保质期为24个月”，为保证抹茶在市场销售过程中的品质，故规定“符合GB/T30375规定。冷库要保持清洁卫生，干燥，仓库周围无异气味等污染源。在符合本标准规定条件下，保质期为12个月。

五、主要参考标准及技术资料

1、GB/T 191 包装运输图示标志

2、GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

3、GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药残留最大限量

4、GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

5、GB 5009.4  食品安全国家标准  食品中灰分的测定

6、GB 7718     预包装食品标签通则

7、GB/T 8302   茶取样

8、GB/T 14487   茶叶感官审评术语

9、GB 14881   食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

11、GB/T 18795    茶叶标准样品制备技术条件

12、GB/T 18797    茶叶感官审评室基本条件

13、GB/T 23193    茶叶中茶氨酸的测定  高效液相色谱法

14、GB/T 23350 限制商品过度包装要求  食品和化妆品

15、GB/T 30375    茶叶贮存

16、GB/T 34778    抹茶

17、GH/T 1070      茶叶包装通则

18、JJF1070    定量包装商品净含量计量检验规则

19、国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令  定量包装商品计量监督管理办法

20、国家质量监督检验检疫总局[2009]第123号令 食品标识管理规定

21、T/ GZTPA 0002  贵州碾茶

22、T/ GZTPA 0003  贵州抹茶加工技术规程

23、Q/GC0005S 抹茶（贵州贵茶有限公司企业标准）

贵州省绿茶品牌发展促进会
2018年9月20日
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