
《食品安全国家标准食品添加剂 食品添加剂 松香季戊四醇酯》

（GB 1886.96-2016）第 1 号修改单编制说明 

一、修订背景 

《食品安全国家标准 松香季戊四醇酯》（GB 1886.96-2016）已于 2016 年 08月 31 日

发布，2017 年 01 月 01 日实施。GB2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

所指的 CNS 号 为 14.005 的松香季戊四醇酯 （pentaerythritol ester of wood rosin）

具有两个使用范围：被膜剂，以及胶姆糖基础剂。根据企业使用被膜保鲜剂的实际情况，用

于果蔬的被膜保鲜的原料都为水溶性的（如紫胶，巴西棕榈蜡等），在添加乳化剂，或者碱

性溶剂后，都能溶解成为水性溶液。而作为胶姆糖基础剂的松香季戊四醇酯是不能溶于水成

为水性溶液的。也不能溶于乙醇。美国 21CFR172.210 条目柑桔用被摸保鲜剂所记载的松香

季戊四醇酯的酸值为 134-145，与标准中的 6-16 不一致。为使生产、检测能正确开展，需

要对溶解性和酸值针对被膜剂和胶姆糖基础剂这两个不同的使用范围分开来制定。 

二、修订内容 

1  2.2 理化指标 

修改为： 

 

 

2  A.1 溶解性 

“溶于丙酮，不溶于水和乙醇”修改为 “被膜剂溶于碱性水溶液，乙醇。胶姆糖基础剂不溶解于水和醇”。 

3  A.2 食品添加剂松香季戊四醇酯红外图谱 

 增加作为被膜剂的红外图谱 

项     目 指    标 检验方法 

酸值（以 KOH 计）/（mg/g）  6~16 GB/T 8146 酸值的测定 

软化点/℃ ≥ 100 GB/T 8146 软化点的测定（环球法） 

铅（Pb）/（mg/kg） ≤ 1 GB 5009.12 

项     目 指    标 检验方法 

被膜剂 胶姆糖基础剂 

酸值（以 KOH 计）/（mg/g）  134~145 6-16 GB/T 8146 酸值的测定 

软化点/℃ ≥ 100 100 GB/T 8146 软化点的测定（环球法） 

铅（Pb）/（mg/kg） ≤ 1 1 GB 5009.12 



  

三、征求意见情况 

    暂无 
四、审查通过情况 

暂无。 

 

 


