
《食品安全国家标准 食品添加剂 甲基纤维素》 

（GB 1886.256-2016）第 1 号修改单编制说明 

 

一、修订背景 

1、《食品安全国家标准 食品添加剂 甲基纤维素》（GB 1886.256-2016）已于 2016 年 8 月

31 日发布，2017 年 1 月 1 日实施，其中黏度的检验方法要求在 20℃下测定，针对特殊规格

产品，20℃时呈凝胶状态，无法进行测定。本标准主要依据美国食品化学品法典（FCC Ⅸ），

但 FCC 规定黏度方法如果不适用，允许使用替代方法，因此，本标准予以参考，增加若试

样不溶可将温度改为 5.0°C 使其溶解后再测定。 

 

二、修订内容 

1、A.4 黏度的测定 

修改为：“……将试样溶液的温度调整至 20℃±0.1℃，若试样不溶可将温度改为

5.0°C±0.1℃使其溶解，再选择合适的旋转黏度计进行测定……。” 

 

三、征求意见情况 

    暂无。                                  

 

四、审查通过情况 

暂无。 

 

 


