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本标准起草单位：安徽古井贡酒股份有限公司、安徽瑞思威尔科技有限公司、安徽润安信科检测科技有限公司。
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浓香型白酒窖泥质量技术规范

范围

本标准规定了浓香型白酒窖泥的术语和定义、生产技术、质量要求和检验方法。

本标准适用于浓香型白酒窖泥的培养。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

HJ 613  土壤 干物质和水分的测定 重量法

NY/T 1377  土壤PH的测定

NY/T 1849  酸性土壤铵态氮、有效磷、速效钾的测定联合浸提-比色法

NY/T 1867  土壤腐殖质组成的测定 焦磷酸钠-氢氧化钠提取重铬酸钾氧化容量法

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

种子窖泥  
在浓香型白酒生产过程中，连续正常发酵多年以上的老窖池中的池底窖泥。

浓香型白酒窖泥 

以大曲粉、种子窖泥、红色粘淤土、酒尾等原料，在规定的生产操作程序下掺拌在一起，利用夏季自然高温在室外进行发酵培养，制成用于浓香型白酒生产的窖泥。

生产工艺
生产工艺流程
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生产条件

4.2.1  生产时间

每年6月下旬或7月初开始， 8月底结束。

4.2.2  温度要求

自然气温要求在28℃以上。

4.2.3  用料

红色粘淤土中按一定比例添加大曲粉、种子窖泥、酒尾、菌液。

红色粘淤土及菌液的制备

4.3.1  红色粘淤土前期准备

将红色粘淤土晒干，清除杂物，破碎（疙瘩直径小于5cm），并用塑料布盖好，拢条。

4.3.2  菌液的培养

按照一定比例添加大曲粉、种子窖泥、酒尾、水制备培养液，35℃条件下厌氧培养七天；培养好的菌液表面为灰黄色,搅拌后呈灰黄色和灰色糊状,香气纯正,有酯香和近似于老窖泥气味，无异杂味。

窖泥培养

第一阶段培养

添加大曲粉

红色粘淤土中添加一定比例的大曲粉并掺拌，掺拌均匀后堆成条状。

添加种子窖泥

按照一定比例添加种子窖泥，将种子窖泥摊放在掺拌均匀的红色粘淤土表层，并堆成沟渠状。

加水浸润
对添加大曲粉和种子窖泥堆成沟渠状的红色粘淤土加水浸润，同时按一定比例添加酒尾、菌液。

注＊酒尾使用前稀释至20%vol以下。

翻抄

红色粘淤土浸润完全后，用工具把掺拌浸润好的红色粘淤土翻抄均匀，然后添加一定量的水，再用工具翻抄均匀，堆成鱼背状，密封发酵。

第二阶段培养

时间要求

在第一阶段培养的10-15天后进行。

翻抄

移去塑料布，加入适量水分，翻抄均匀，堆成鱼背状，密封发酵。
第三阶段培养

时间要求

在第二阶段培养的20天以后进行。

加曲、加酒尾
移去塑料布，按一定比例添加大曲粉和酒尾，翻抄均匀。
第二次翻抄

补充适量水分，翻抄均匀，堆成鱼背状，密封发酵。
第四阶段培养

时间要求

在第三阶段培养的10-15天后进行。

第三次翻抄

移去塑料布，添加适量水，翻抄均匀，堆成鱼背状，密封发酵。

使用
及时将培养成熟后的窖泥转移进窖池内，铺平后进行酿酒使用。

要求

质量要求和检验方法见附录 A。


（规范性附录）
质量要求和检验方法

表 A.1感官要求
	  项 目
	指 标

	外观形态
	稀稠均匀，水分适当，外观呈灰褐色

	香味
	香气纯正,有酯香和近似于老窖泥气味，无生泥气味或霉味、杂味

	手感
	触手柔软，无刺手感, 不能出现断面死板和杂质，无干曲或呈疙瘩的泥块


表 A.2理化指标要求及检验方法

	项 目
	指 标
	检验方法

	水份(%)
	34~38
	HJ 613

	pH值
	5.0---6.5
	NY/T 1377

	氨态氮 (mg/100g干基)
	≥ 10.0
	NY/T 1849

	有效磷 (mg/100g干基)
	≥ 10.0
	NY/T 1849

	有效钾 (mg/100g干基)
	≥ 20.0
	NY/T 1849

	腐殖质 (%干基)
	≥ 1.0
	NY/T 1867
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