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花生四烯酸油脂（ARA油脂）粉

1 范围

本标准规定了花生四烯酸油脂（ARA油脂）粉的要求、检验方法、检验规则、标志、包装、运输

及贮存。

本标准适用于以发酵法生产的花生四烯酸油脂（ARA油脂）为主要原料，添加食品原料和食品添

加剂等辅料，加工制成的花生四烯酸油脂（ARA油脂）粉。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB/T 603 化学试剂 试验方法中所用制剂及制品的制备

GB 5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法

3 要求

3.1 原料要求

应符合相应标准规定。

3.2 感官要求

应符合表1的规定。

表 1 感官要求

项目 要求

色泽 类白色至黄色

滋味与气味 具有产品应有的滋味与气味，无异味

性状 均匀粉末或颗粒

杂质 无正常视力可见外来杂质

3.3 理化指标

应符合表2的规定。
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表 2 理化指标

项目 要求

含量（以花生四烯酸甘油三酯计）/(%) 标示值的80%-125%
表面油/(%) ≤ 1.0
水分/(%) ≤ 5.0
灰分/(%) ≤ 5.0

3.4 食品安全要求

应符合相应食品安全标准规定。

4 试验方法

4.1 一般要求

标准所有试剂，除非另有规定，应使用分析纯（AR）试剂和水应符合GB/T 6682三级水规格。试验

中所需制剂及制品，在没有特殊注明时，按GB/T 603规定制备。

4.2 感官

取适量试样，放在白瓷盘中，在自然光或相当于自然光的室内，观察色泽、形态，有无杂质，嗅其

气味，品尝滋味，做好记录。多个试样时，应在品尝下一个试样前，用清水漱口。

4.3 含量

按GB5009. 168规定的方法测定。

4.4 表面油

按附录A规定的方法测定。

4.5 水分

按GB 5009.3规定的方法测定。

4.6 灰分

按GB 5009.4规定的方法测定。

5 检验规则

5.1 组批

同原料、同配方、同工艺、同生产线连续生产的，同一包装线包装出厂（或入库）的，质量均一的

产品为一批。
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5.2 抽样

产品按批抽样，每次随机抽取不少于两份，一份作为检验样品，一份作为备样样品，每份样品应为

全检所需样品的三倍量作为检测样品。

5.3 出厂检验

5.3.1 出厂检验项目包括感官、含量、表面油、水分、灰分。

5.3.2 产品出厂须经检验部门逐批检验，合格后方可出厂。

5.4 型式检验

型式检验项目为本标准要求中规定的全部项目，一般情况下，型式检验半年进行一次。有下列情况

之一时，亦应进行型式检验：

a) 原辅材料有较大变化时；

b) 更改关键工艺或设备时；

c) 新试制的产品或正常生产的产品停产3个月后，重新恢复生产时；

d) 出厂检验与上次型式检验结果有较大差异时；

e) 国家质量监督检验机构按有关规定需要抽检时。

5.5 判定规则

5.5.1 样品经检验，所有项目全部合格，则判该批产品为合格品。

5.5.2 感官要求、理化指标检测结果如有1~2项不合格，应重新在同批产品中抽取两倍量样品进行复检，

以复检结果为准。复检结果全部合格则判该批产品为合格产品，若复检结果仍有一项不合格，则判该批

产品不合格。

5.5.3 感官要求、理化指标检测结果如有3项及以上指标不合格，判该产品为不合格。

6 标志、包装、运输、贮存

6.1 标志

产品包装储存图示标志应符合GB/T 191的规定，标签应符合相关标准的规定。

6.2 包装

包装应整洁、卫生、无破损，并符合相应的规定。

6.3 运输

产品运输推荐使用密封的箱式车辆，运输工具应清洁无污染，运输产品时应避免日晒、雨淋，不得

与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装混运。搬运时应轻拿轻放，严禁扔摔，撞击，挤压，

不应直接钩扎外包装。

6.4 贮存

产品应储存在阴凉、通风、干燥的仓库中，推荐贮存温度为0℃~10℃，严防日晒雨淋，严禁火种。

不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品放在一起。
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附录A

（规范性附录）

花生四烯酸油脂（ARA油脂）粉表面油的测定

A.1 适应范围

适应于花生四烯酸油脂（ARA油脂）粉的测定。

A.2 原理

利用油脂易溶于有机溶剂的性质，用有机溶剂冲洗粉末表面，测定溶于有机溶剂的油脂质量，

计算粉末表面被包埋的油质量。

A.3 试剂

A.3.1石油醚: 沸程30-60℃。

A.4 仪器和材料

A.4.1 真空烘箱。

A.4.2 电子天平（感量0.0001g）。

A.4.3 干燥器。

A.4.4 平底烧瓶：250mL。

A.4.5 锥形瓶：250mL。

A.4.6 旋转蒸发仪。

A.4.7 滤纸。

A.5 操作步骤

称取50g(精确至0.001g)的试样于250mL的锥形瓶中，加入100mL的石油醚，充分振摇1min，静置分

层，过滤，将上清液滤入恒重（精确至0.0001g）的平底烧瓶中；滤渣再转入原锥形瓶中，再次加入100mL
石油醚，振摇提取后，滤液合并滤入平底烧瓶中；使用旋转蒸发仪蒸干溶剂，然后放入真空烘箱，60℃
烘干至恒重（前后两次质量差不超过2mg）。

A.6 结果

表面油含量（X）按(A.1)计算，数值以%表示。

10001 



m

mmX ……………… （A.1）

式中:
X——表面油含量，%；

m1——平底烧瓶和表面油的质量，单位为克（g）；

m0——平底烧瓶的质量，单位为克（g）；

m——样品的质量，单位为克（g）。

A.6.1 允许差

取二次平行测定结果的算数平均值为测定结果，两次平行测定结果的绝对差值不大于0.2%。

———————————————
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