
《芝麻》国家标准编制说明

（一）标准修订的意义和必要性
1芝麻简介
芝麻（sesame）又名胡麻，是一种重要油料作物，其主产区集中在中国、印度、苏丹、缅甸四国，该四国产量之和约占世界总产量（约300万吨）的三分之二。中国作为芝麻主产国之一，种植范围广、面积大，占世界种植面积约15%，占世界芝麻产量20%以上，年产量约60万吨。芝麻在我国的种植以河南、安徽、湖北最多，产量占我国芝麻总产量的3/4，其中河南省芝麻年产量20万吨，产量居全国第一。其次为辽宁、河北、山东、江苏、及江西等地。根据国家统计局及中国农业展望公布的信息，2016年我国芝麻总用量120万吨，其中60%用于芝麻油生产，40%作食品用。 
芝麻含有丰富的油脂和蛋白质，具有较高的食用价值。不同类型芝麻籽的组成受基因和环境因素的影响较显著。皮占芝麻重的15%～20%，其中含有2%～3%的草酸和1%～2%的钙及其它矿物质和粗纤维，皮有很大的苦味，因此用作食品时最好把皮除去。近年研究的利用冷榨芝麻饼制取食用蛋白的工艺中，也需要将皮脱除干净，以提高蛋白产品食品加工特性。芝麻籽完全去皮，草酸就能从籽重的3%降到0.25%。

2 芝麻标准修订的意义

《芝麻》国家标准的历次版本有GB/T 11761-2006、GB/T 11761-1989。芝麻标准为我国不同时期芝麻的生产加工、产品销售等提供了重要的质量技术依据，对促进芝麻产业的发展发挥了重要作用。
随着近年来我国经济的快速发展、人们生活水平提高、市场和消费者对芝麻需求的转变，尤其是进口芝麻、芝麻国际贸易量大幅增加，我国芝麻育种技术发展等，芝麻品质改善和提高，种类增多，不同国家进口芝麻的品质也有明显差别。同时芝麻油产品种类增多，芝麻食品种类增多，如冷榨芝麻油、低脂芝麻酱等。因此，总结近年来的研究成果对原有芝麻标准进行修订是很十分必要的。

（二）工作简况

1任务来源

《芝麻》国家标准的修订工作是依据全国粮油标准化技术委员会“关于下达国家标准《芝麻》项目计划的函”，计划号：20112191-T-449，河南工业大学为该标准修订的负责起草单位，刘玉兰为负责起草人。
2工作过程

2.1查阅资料

标准修订起草工作组查阅和收集了国内外有关芝麻标准和相关文献资料，并对有关标准和资料进行分析研究，为本标准制定提供参考和依据。查阅到的有关芝麻的相关标准和文献资料如下:

（1）查阅到的有关芝麻的我国标准 
GB/T 11761-1989 《芝麻》 
GB/T 11761-2006 《芝麻》 
GB 8233-2018 《芝麻油》  
NY/T 1509-2017 《绿色食品 芝麻及其制品》

LS/T 3220-2017 《芝麻酱》
DB21/T 1601-2008 《农产品质量安全 芝麻生产技术规程》
DB13/T 847-2007 《无公害芝麻生产技术规程》
DB41/T 798-2013 《地理标志产品 平舆白芝麻》
NY 5355-2007 《无公害食品 芝麻》（已废止）

DB37/T 2638-2014 《石磨芝麻香油 制作加工技术规范》（无文本）
DB37/T 1234-2009 《烘烤芝麻通用技术条件》（无文本，已废止）
国内商品市场交易所发布的芝麻标准 
出口一级白芝麻及替代品以净籽纯质率定等，各等级质量指标见下表： 

	品级
	净籽纯质率
	杂质
	水分
	异 色 粒
	酸价
	色泽气味

	出口一级白芝麻
	≥98.0%
	≤0.5%
	≤8.0%
	≤2.0%
	≤2mgKOH/g
	正常

	准出口一级白芝麻
	≥97.0%
	
	
	≤5.0%
	≤2mgKOH/g
	


出口二级白芝麻及替代品以净籽纯质率定等，各等级质量指标见下表：

	品级
	净籽纯质率
	杂质
	水分
	异 色 粒
	酸价
	色泽气味

	出口二级白芝麻
	≥96.0%
	≤0.5%
	≤8.0%
	≤7.0%
	≤2mgKOH/g
	正常 

	准出口二级白芝麻
	≥95.0%
	
	
	≤10.0%
	≤2mgKOH/g
	


（2）查阅到的有关芝麻国外标准 

中国近年来每年进口芝麻大约90万吨，其中2016年进口93.3万吨，为进口最高年份，2017年1-11月进口71.12万吨。主要进口国为埃塞俄比亚（2016年进口30.4万吨，2017年进口21.12万吨）、苏丹（2016年进口11.43万吨，2017年进口18.2万吨）、尼日尔、坦桑尼亚、多哥、印度、缅甸等。

2017年，中国年出口芝麻4.1万吨，主要出口去向依次为韩国、日本、美国、香港地区、台湾地区。
我国海关只对进口芝麻进行检疫、进口数量统计，不对进口芝麻的品质进行检测，没有发布过与芝麻品质相关的评论或信息。
国际标准化组织（ISO）的发布的标准中，以及国际食品法典委员会（CAC）发布的食品法典（codex）中，均未查到芝麻的标准，只有与芝麻油、油籽有关的标准。在所查到的涉及芝麻油、油籽的标准中，也没有查到与芝麻相关的质量指标或有价值的信息。

国外芝麻主要产国及近年我国主要芝麻进口国有关芝麻的标准如下：

埃塞俄比亚：
1 EXC国际贸易公司制定的芝麻标准
一般要求
芝麻籽粒应有良好的天然颜色，无不良气味，不含芝麻种子以外的油籽，不含诸如蓖麻籽等不可食籽粒，不含活的或死的昆虫，以重量计含水量不超过10%，还应符合以下要求。
	定义

	水分含量
	水分含量，以湿基表示，应使用经批准的湿度计测定，该湿度计根据埃塞俄比亚质量标准局（QSAE）规定的方法校准。（ES ISO 6540）

	杂质
	指破损或缺陷粒、异物和其他谷物。

	破损粒
	在种皮和角质胚乳之外或在胚区裂开或劈碎，并通过适当大小的圆孔筛的谷物。芝麻：0.7mm。

	异物
	除芝麻籽粒之外的、能够通过适当尺寸圆孔筛的任何物质，以及不能通过适当尺寸圆孔筛的矿物质、动物或植物物质。

	缺陷粒
	属于以下一个或多个类别的颗粒或粒片：未成熟的颗粒、病害的颗粒、虫害的颗粒、其他受损的颗粒。

	未成熟粒
	轻而薄且未充分发育的颗粒或粒片。

	病害粒
	由真菌、细菌或其他腐败生物体明显侵蚀的颗粒。

	虫害粒
	被任何昆虫或害虫破坏的颗粒。


	Humera种类芝麻的分级指标

	指标
	一级
	二级

	损坏、萎缩、象鼻虫蛀粒/%  ≤
	1
	3

	异物/%  ≤
	3
	4

	对比级
	1
	1

	色泽
	这些籽粒的色泽范围从奶油色到白色，混有红色芝麻的容许量为3%。


	Gondar种类芝麻的分级指标

	指标
	一级
	二级
	三级

	损坏、萎缩、象鼻虫蛀粒/%  ≤
	1
	2
	3

	异物/%  ≤
	3
	5
	7

	对比级
	1
	1
	1

	色泽
	这些籽粒的色泽范围从奶油色到白色，混有红色芝麻的容许量为3%。


	包装

	包装
	每个等级的芝麻必须用干净，健全的聚丙烯（PP）袋包装，每袋约100kg。交货将以净重为基础，这意味着芝麻的称重将在不含袋子的基础上进行，并且不需要额外支付袋子的费用。

	抽样程序

	存放和交付时的取样和分析
	使用ECX标准进行抽样分析。

	抽样程序
	基于ECX标准的抽样程序

	样品失败
	商品所有人有权请求样品和/或等级的上诉：
-第一次失败向仓库经理申诉
-第二次失败向ECX仓库管理进行申诉
-第三次失败向QSAE任命的独立分析师申诉

	争端解决
	如果在前两个分析中没有达成一致，QSAE将成为最终仲裁员。


2 埃塞俄比亚商品交易所的芝麻质量指标
	芝麻种类
	HUMERA
	WOLLEGA

	色泽
	白色
	白色

	纯度/%  ≥
	99
	99

	掺混物/%  ≤
	1
	1

	水分/%  ≤
	7
	7

	含油量/%  ≥
	50
	50-52

	游离脂肪酸/%  ≤
	2
	2


印度：
①印度（CMS industries 跨国贸易公司）的芝麻质量标准
（1）天然芝麻通用质量指标

	级别
	白色粒/%
	深色粒/%
	掺混物/%
	含油量/%  ≥
	游离脂肪酸/%  ≤

	99/1/1
	99
	1
	1
	48
	1.5

	98/2/2
	98
	2
	2
	48
	1.5

	99/1–99.90%机器清理纯净芝麻
	99
	1
	0.10
	48
	

	95/5 – 48/2/2
	95
	5
	2
	48
	


（2）双皮红芝麻通用质量指标

	纯度/%
	99

	掺混物/%
	1

	水分/%  ≤
	8

	游离脂肪酸/%  ≤
	3 

	含油量/%  ≥
	40 ~ 42 

	包装
	黄麻袋或PP塑料袋，净重50 Kg


（3）黑芝麻

	 色泽（目视检测）
	黑色至极黑色

	纯度/%
	99~ 99.95

	沙门氏菌
	不能检出（取25g芝麻样品）

	游离脂肪酸/%  ≤
	<2%

	蛋白质/%
	20~24

	 总脂肪（Total fat）/%
	55~60

	 碳水化合物/%
	9~25

	 纤维/%
	4~6

	 灰分/%
	3~5

	 水分/%  ≤
	8


（4）棕色芝麻

	类别
	99/1/1
	小籽棕色芝麻
	清选棕色芝麻

	纯度/%
	99
	99
	99.9

	棕色粒/%  ≥
	99
	
	

	杂色粒/%  ≤
	1
	
	

	含油量/%  ≥
	48
	45
	48

	游离脂肪酸/%  ≤
	2
	
	


（5）炒芝麻通用质量指标（物理性质指标）

	芝麻类别
	密度/ kg/m3
	1g

的粒数
	100g中
的深色粒
	粒梢黑斑/%
	失色芝麻/%

	特优级炒芝麻
	599
	343
	无
	0.02
	0.08

	优级炒芝麻
	592
	367
	无
	0.11
	0.16

	半优级炒芝麻
	590
	376
	无
	0.15
	0.2

	标准级炒芝麻
	590
	392
	无
	0.2
	0.42

	天然白芝麻
	638
	337
	
	
	

	天然黑芝麻
	640
	316
	
	
	

	油用A型（天然芝麻）
	570
	419
	
	
	

	油用B型（脱皮芝麻）
	579
	508
	
	
	


（6）脱皮芝麻通用质量指标
	机械干燥色选类脱皮芝麻

	色泽
	白色

	纯度/%
	99.95—99.99

	掺混物/%  ≤
	0.05

	水分/%  ≤
	5

	游离脂肪酸/%  ≤
	1.5

	含油量/%  ≥
	48

	包装
	25 kg, 50 kg，50 磅

	日晒干燥色选类脱皮芝麻

	色泽
	白色

	纯度/%
	99.95%

	掺混物/%  ≤
	5

	水分/%  ≤
	8

	游离脂肪酸/%  ≤
	1.5

	含油量/%  ≥
	48

	包装
	25 kg, 50 kg，50 磅


②
印度迪维亚公司（Divya Corporation）的芝麻标准
	天然芝麻  （等级：99/ 1/1）

	指标
	含量

	白色籽粒/%  ≥
	99

	深色籽粒/%  ≤
	1

	纯度/%  ≥
	99

	杂质/%  ≤
	1

	含油量/%  ≥
	48

	游离脂肪酸/%  ≤
	1.5

	水分/%  ≤
	6

	 天然芝麻（等级：99.1 Sortex-99.95%）

	指标
	含量

	白色籽粒/%  ≥
	99.50%

	深色籽粒/%  ≤
	0.50%

	纯度/%  ≥
	99.95%

	杂质/%  ≤
	0.05%

	含油量/%  ≥
	48%

	游离脂肪酸/%  ≤
	1%

	水分/%  ≤
	6%


③ 印度企标（A）
	芝麻质量指标

	项目
	指标

	纯度%
	98；99

	水分/%  ≤
	6

	掺混物/%  ≤
	1；2

	破损粒/%  ≤
	1 ；2

	游离脂肪酸/%  ≤
	2

	含油量/%  ≥
	48


③印度企标（B）
质量指标-适用于白芝麻、黑芝麻、脱皮芝麻

	物理指标
	

	纯度/% 
	99.99

	掺混物/%  ≤
	0.01

	水分/%  ≤
	5

	游离脂肪酸/%  ≤
	1.5

	微生物指标
	

	总菌落/ cfu/gm  ≤
	20,000

	酵母菌和霉菌/ cfu/gm  ≤
	5,000

	金黄色葡萄球菌
	无

	大肠杆菌
	无

	沙门氏菌
	无

	化学指标
	

	DDT 
	未检出（检测限0.01mg/kg）

	BHC
	未检出（检测限0.01mg/kg）

	ALDRIN
	未检出（检测限0.01mg/kg）

	包装
	多层纸袋，高密度聚乙烯袋，黄麻袋


质量指标-适用于压榨芝麻（白芝麻、棕色芝麻、混合芝麻）
	纯度/%
	98

	掺混物/%  ≤
	2

	水分/%  ≤
	7

	游离脂肪酸/%  ≤
	2

	含油量/%  ≥
	48

	包装
	多层纸袋，高密度聚乙烯袋，黄麻袋


质量指标-适用于压榨双皮棕色芝麻
	纯度/%
	98

	掺混物/%  ≤
	2

	水分/%  ≤
	7

	游离脂肪酸/%  ≤
	2~4

	含油量/%  ≥
	35~40

	包装
	多层纸袋，高密度聚乙烯袋，黄麻袋


新加坡：
新加坡（瓦伦斯国际贸易有限公司）对进口芝麻要求的质量标准
	天然芝麻质量标准

	品种
	Maiduguri, Kano, Benue, Bauchi
	Humera, Wollega

	进口来源
	Nigeria（尼日利亚）
	Ethiopia（埃塞俄比亚）

	含油量/%      ≥
	51%
	51%

	掺混物/%      ≤
	2
	2

	游离脂肪酸/%  ≤
	2
	2

	水分/%        ≤
	6
	6


尼日利亚:
尼日利亚芝麻分为两类：（1）白芝麻/原生芝麻，用于焙烤工业的食品级芝麻，98%~100%白色籽；（2）棕色芝麻/混合芝麻，主要是油用。
芝麻质量指标
	项目
	指标

	含油量/%  ≥
	45~60

	杂质/%  ≤
	0~2

	游离脂肪酸/%  ≤
	1~2

	水分/%  ≤
	6~9


苏丹:
苏丹芝麻分为3个类别：（1）白芝麻；（2）棕/红芝麻；（3）混合芝麻。
	质量指标

	类别
	白芝麻
	棕/红芝麻
	混合芝麻

	纯度/%  ≥
	99
	99
	

	掺混物/%  ≤
	1~3
	2
	

	外源物/%  ≤
	1
	3
	

	含油量/%  ≥
	48
	52
	50

	水分/%  ≤
	
	
	6

	杂色芝麻/%  ≤
	2
	3
	

	游离脂肪酸/%  ≤
	
	3
	


韩国:
韩国对从中国进口芝麻的质量要求
	项目
	指标要求

	含油量/%  ≥
	48

	异物/%  ≤
	1

	过氧化值/ mmol/kg   ≤
	3.0

	水分/%  ≤
	10

	密度/kg/m3
	580

	木酚素/ mg/100g  ≤
	830

	双皮芝麻（包括脱除表皮的双皮芝麻）/%  ≤
	2

	色泽
	白色或亮微黄色。

	变色粒（灰色粒）/%  ≤
	3

	气味
	无腐味、异味、臭味 


（3）查阅到芝麻品质的有关文献 
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[2] 刘玉兰 陈刘杨 汪学德,等.国产芝麻和进口芝麻及加工芝麻油品质对比[J].农业机械学报. 2011.42(1):150-154
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2.2产业调研和分析

标准修订起草工作组深入到芝麻及芝麻制品企业进行调研，深入了解芝麻生产和产品经营的状况，以及现行《芝麻》标准实施中存在的问题，广泛征求对《芝麻》标准的修订意见。

标准修订起草工作组还与河南省农业科学院芝麻研究中心、中国农业科学院油料作物研究所等有关科研院所从事芝麻研究的科研人员进行座谈交流，充分了解我国及世界芝麻种质资源、品质等相关内容。
调研走访的芝麻及芝麻制品的知名生产企业有：安徽燕庄油脂有限公司、山东瑞福油脂有限公司、河南省驻马店顶志公司、驻马店平舆县康博汇鑫油脂公司、安徽宝鼎芝麻油、青岛益海嘉里公司、上海富味香油脂公司等。

合肥燕庄油脂有限责任有限公司，是国内芝麻油生产工艺和产品种类比较齐全的生产企业，在中国粮油学会命名的“芝麻油之乡”的肥东县等地有芝麻种植基地10000亩，主要种植品种航芝1号、燕庄1号、中芝13等。每年芝麻收购、加工、贸易量40000吨。
山东瑞福油脂股份有限公司，是国内最大规模的水代法小磨香油的生产企业，有芝麻种植基地48000亩，主要品种冀黑芝2号、豫芝10号等。每年芝麻收购、加工、贸易量60000吨。
嘉里粮油（青岛）有限公司是国内最大规模的机榨芝麻香油生产企业，年加工芝麻量40000吨，芝麻来源主要为进口芝麻。
上海富味乡油脂食品有限公司，年加工芝麻量50000吨，芝麻来源国产15000吨，进口35000吨，有芝麻种植基地6000亩。
驻马店正道芝麻油有限公司位于我国乃至世界上著名的白芝麻主产区，年采购加工芝麻量2000吨，有芝麻种植基地500亩，主要品种上芝1号等。
天津大华油脂有限公司年加工芝麻量2000吨，芝麻来源主要为进口芝麻。
在上述工作的基础上，标准修订工作组经认真讨论，数据分析汇总，并根据近年来对芝麻、芝麻加工和品质的研究成果，对芝麻标准修订进行认真细致的研究和文本标准工作。

2.3标准修订文本的编写和提交
（1）完成征求意见稿并广泛征求意见
2018年8月底完成了《芝麻》修订征求意见稿，向国内20家以上单位广泛征求意见，将对收到的反馈意见进行汇总、研讨和处理，形成征求意见稿的修改稿、编制说明的修改稿，以及意见反馈的汇总处理表。
（2）召开标准修订的研讨会并完成送审稿
2018年9月计划在郑州召开《芝麻》标准修订研讨会，会议邀请全国粮油标准化技术委员会和油料油脂分技术委员会负责人主持，在会议上标准修订工作组对标准修订内容进行汇报，并提请参会的有关粮标委委员、高校和科研院所以及芝麻生产企业人员对《芝麻》标准的修订进行充分研讨。根据研讨会结果对《芝麻》标准内容进行进一步完善，形成送审稿，并提交粮标委审核。
（3）完成标准报批稿
2018年11月，完成报批稿，并与修订的编制说明和征求意见汇总表一起，提交给粮标委，请粮标委组织专家评审，根据粮标委和专家意见对标准报批稿进一步修改完善，于2018年12月将最终报批稿上交粮标委。

（三）标准制修订的主要内容和依据

标准的编写规则是按照GB/T 1.1-2000 《标准化工作导则  第一部分：标准的结构和编写规则》及GB/T 1.2-2002 《标准化工作导则  第二部分：标准中规范性技术要素内容的确定方法》的要求进行的。

标准修订的主要内容包括规范性引用文件，术语和定义、分类、质量要求、检验方法及规则、标签标识、包装、储存和运输等。

1 有关规范性引用文件

根据最新颁布的相关国家标准，对原有标准中的引用文件进行了修订。包括：

GB/T 5497 粮食、油料检验 水分测定法，修改为 GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定；

GB/T 5512 粮食、油料检验 粗脂肪测定法，修改为GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定；

GB/T 14889.2 油料粗蛋白质的测定法，修改为GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定。
删除了GB15199 食品中铜限量卫生标准。

增加了GB/T191 包装储运图示标志；GB/T 8946  塑料编织袋通用技术要求； GB/T 24904  粮食包装 麻袋；GB 19641 食品安全国家标准 食用植物油料。
2 有关术语和定义 
（1）修改了对芝麻中杂质的定义，因为筛选出的大杂、小杂均为杂质，尤其是筛上物如麻绳、塑料袋、塑料编织袋的碎屑、植物茎叶等。因此，增加了对筛上物的定义。
目前在芝麻的贸易中，如在芝麻加工企业的采购或从国外进口芝麻贸易中，对杂质的检测是采用4层筛子，分别为14、16、18、20目筛子，最上一层的筛上物是大杂，最下一层的筛下物基本是泥粉，将筛出的芝麻再用人工挑选出并肩泥等，用此方法评价其纯质率。
（2）对不完善粒进行了修改，将原有的不完善粒中的霉变粒删除，因霉变粒有可能引发食品安全风险，因此将归类为有机杂质。
3 有关芝麻分类
 仍按原标准中的分类。分为白芝麻、黑芝麻、其他纯色芝麻和杂色芝麻。
4 有关芝麻质量要求
（1）将原来芝麻的5个等级改为3个等级，删除了千粒重、蛋白质含量两个质量指标。因为根据本次调研在实际应用中基本不检测这两项指标。
在对芝麻质量的评定中，一般不检测蛋白、千粒重等，主要检测杂质和水分。一般水分不会超标，杂质依据来源有会较大差别，但不拒收，可降低价格，在工厂的生产线上进行清理除杂。
千粒重体现的是种子大小与饱满程度的一项指标，是检验种子质量和作物考种的内容，也是田间预测产量时的重要依据。但对芝麻的加工品质无实质性影响，因此删除此指标。
蛋白含量一般不做检测，但检测发现有低于19%的，对于一般的用途，不必要制定蛋白指标，但个别做饮料的，有对蛋白含量提出要求，但可以商贸过程双方约定，不具有普遍性。因此删除此指标。
（2）将原标准附录A中油用芝麻质量要求提前至正文中，独立列为表2。
并将原有油用芝麻的5个等级修改为3个等级，并删除了千粒重和蛋白质含量两项指标。
在调研过程中，有企业提出增加酸价的指标，建议依据GB/T 8233芝麻油国标中芝麻油的标准定级，一级≤2.5，二级≤3.0，等外>3.0（做为精炼芝麻油的原料）。但鉴于芝麻为食品原料，本标准中不做指标约束，可以商贸过程中双方约定
（3）将原有标准中对卫生指标的要求修改为对食品安全的要求，并执行最新的相关食品安全标准。
5 对标准中主要质量指标修订的依据：
表1-1、1-2是标准修订组近年来对芝麻主要组分的检测结果。
表2是文献报道的汇总结果。
表3是相关标准中列出的指标。
表1-1 主要芝麻产区45个芝麻样品的主要组分含量（表中数据基于干基）
	序号
	样品名
	千粒重/g
	粗纤维/%
	脂肪/%
	蛋白/%

	1
	晋芝1号
	2.87
	10.35
	53.42
	28.28

	2
	晋芝3号
	2.63
	11.01
	44.91
	28.87

	3
	皖芝1号
	3.17
	9.82
	55.81
	27.16

	4
	小籽白
	2.74
	9.00
	56.51
	24.38

	5
	豫芝11号
	3.31
	10.75
	52.80
	26.96

	6
	皖芝1号
	3.35
	8.42
	57.01
	26.16

	7
	皖芝5号
	3.04
	9.42
	57.55
	24.34

	8
	皖芝7号
	3.39
	8.81
	57.79
	28.18

	9
	皖芝8号
	3.37
	10.19
	57.43
	26.45

	10
	皖芝6号
	3.29
	7.95
	56.26
	25.93

	11
	八筒白
	3.29
	9.76
	56.65
	26.32

	12
	辽芝7号
	3.54
	9.76
	54.83
	27.65

	13
	密荚霸王鞭
	2.82
	11.17
	57.17
	25.34

	14
	辽品芝2号
	3.55
	10.77
	56.19
	25.79

	15
	漯芝12号
	3.13
	8.43
	57.16
	25.80

	16
	漯芝16号
	3.31
	8.37
	55.87
	25.73

	17
	漯芝21号
	3.00
	10.74
	57.92
	24.90

	18
	都昌黑芝麻
	3.30
	11.42
	52.95
	29.30

	19
	丰城白芝麻
	2.86
	8.82
	50.94
	29.20

	20
	鄱阳黑芝麻
	3.40
	8.63
	55.96
	24.95

	21
	青麻晒后掉
	2.78
	8.97
	52.87
	28.86

	22
	青麻先掉
	3.00
	10.14
	49.85
	30.42

	23
	樟树褐芝麻
	2.87
	7.45
	54.41
	27.62

	24
	宛芝16号
	3.12
	9.64
	54.27
	26.70

	25
	豫芝11号
	3.38
	10.62
	54.59
	29.58

	26
	郑98N09
	3.16
	10.22
	52.82
	31.95

	27
	驻芝14号
	3.15
	9.55
	54.36
	29.45

	28
	郑98N09
	3.02
	8.16
	55.00
	24.41

	29
	豫芝11号
	2.99
	10.56
	53.95
	28.43

	30
	郑芝13号
	2.49
	9.13
	52.01
	26.61

	31
	郑芝98N09
	2.88
	7.10
	53.46
	27.83

	32
	冀芝1号
	2.95
	9.83
	53.32
	28.60

	33
	冀芝3号
	3.03
	10.02
	53.47
	29.10

	34
	冀芝9014
	3.07
	9.66
	47.93
	25.03

	35
	中芝11号
	2.92
	11.69
	56.58
	26.50

	36
	中芝13号
	2.91
	10.81
	57.30
	24.81

	37
	中芝15号
	2.95
	12.05
	58.67
	25.02

	38
	鄂6
	3.20
	7.64
	53.62
	26.52

	39
	老河口豫芝11
	3.22
	8.02
	55.33
	26.58

	40
	鄂芝7号
	3.26
	9.01
	55.45
	28.50

	41
	舆芝18号
	3.31
	7.29
	55.33
	28.07

	42
	舆芝19号
	3.07
	7.29
	53.31
	24.38

	43
	豫芝10号
	3.13
	12.57
	54.78
	28.33

	44
	豫芝4号
	3.14
	7.51
	56.34
	27.29

	45
	驻芝19号
	2.73
	10.45
	56.80
	24.32


表1-2 不同产地芝麻的质量指标
	编号
	产地
	粗脂肪%
	粗蛋白%
	水分%
	千粒重g
	纯质率%
	杂质%
	备注

	1
	埃塞俄比亚
	52.3 
	21.2 
	5.0 
	2.1 
	—
	2.7
	　

	2
	埃塞俄比亚
	51.7 
	20.8 
	5.0 
	2.0 
	—
	1.2
	　

	3
	埃塞俄比亚
	51.7 
	22.0 
	4.7 
	2.0 
	—
	1.6
	　

	4
	埃塞俄比亚
	51.7 
	21.3 
	4.7 
	2.1 
	—
	1.2
	　

	5
	埃塞俄比亚
	52.8 
	22.0 
	5.2 
	2.2 
	—
	1.2
	　

	6
	埃塞俄比亚
	53.0 
	22.1 
	5.1 
	2.1 
	—
	1.4
	　

	7
	埃塞俄比亚
	52.0 
	21.8 
	5.1 
	2.2 
	—
	1.5
	　

	8
	埃塞俄比亚
	53.1 
	21.7 
	5.0 
	2.2 
	—
	1.4
	　

	9
	埃塞俄比亚
	52.7 
	21.9 
	5.0 
	2.1 
	—
	1.4
	　

	10
	埃塞俄比亚
	54.2 
	22.2 
	4.4 
	2.0 
	—
	0.7
	　

	11
	埃塞俄比亚
	54.2 
	21.0 
	4.4 
	2.2 
	—
	0.7
	　

	12
	埃塞俄比亚
	53.9 
	21.2 
	4.1 
	2.2 
	—
	0.7
	　

	13
	埃塞俄比亚
	54.7 
	21.8 
	4.1 
	2.3 
	—
	0.8
	　

	14
	埃塞俄比亚
	54.5 
	21.5 
	4.2 
	2.1 
	—
	0.7
	　

	15
	埃塞俄比亚
	54.8 
	20.7 
	4.3 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	16
	埃塞俄比亚
	55.0 
	20.9 
	4.2 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	17
	埃塞俄比亚
	54.2 
	21.1 
	4.2 
	2.1 
	—
	1.2
	　

	18
	埃塞俄比亚
	54.7 
	21.3 
	4.2 
	2.1 
	—
	0.9
	　

	19
	埃塞俄比亚
	54.6 
	21.1 
	4.2 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	20
	埃塞俄比亚
	54.2 
	21.4 
	4.6 
	2.2 
	—
	1.1
	　

	21
	埃塞俄比亚
	54.6 
	20.9 
	4.4 
	2.1 
	—
	1.1
	　

	22
	埃塞俄比亚
	54.5 
	21.7 
	4.7 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	23
	埃塞俄比亚
	52.9 
	21.8 
	5.0 
	2.1 
	—
	0.5
	　

	24
	埃塞俄比亚
	54.2 
	21.1 
	4.5 
	2.0 
	—
	0.6
	　

	25
	埃塞俄比亚
	51.1 
	21.3 
	4.4 
	2.1 
	—
	1.8
	　

	26
	埃塞俄比亚
	53.6 
	20.9 
	4.5 
	2.0 
	—
	1.5
	　

	27
	埃塞俄比亚
	53.1 
	22.2 
	4.6 
	2.0 
	—
	1.7
	　

	28
	埃塞俄比亚
	51.3 
	21.5 
	4.1 
	2.0 
	—
	2.7
	　

	29
	埃塞俄比亚
	54.4 
	21.7 
	4.1 
	2.0 
	—
	0.9
	　

	30
	坦桑尼亚
	51.2 
	21.2 
	4.3 
	2.1 
	—
	0.9
	　

	31
	坦桑尼亚
	52.1 
	21.5 
	5.5 
	2.2 
	—
	0.7
	　

	32
	坦桑尼亚
	51.3 
	21.3 
	5.3 
	2.2 
	—
	0.6
	　

	33
	坦桑尼亚
	51.3 
	21.4 
	5.3 
	2.2 
	—
	0.7
	　

	34
	坦桑尼亚
	52.1 
	21.9 
	5.2 
	2.3 
	—
	0.5
	　

	35
	坦桑尼亚
	50.9 
	20.9 
	5.5 
	2.3 
	—
	0.5
	　

	36
	坦桑尼亚
	53.0 
	21.8 
	5.6 
	2.3 
	—
	0.3
	　

	37
	坦桑尼亚
	51.5 
	22.3 
	5.4 
	2.3 
	—
	0.4
	　

	38
	坦桑尼亚
	51.3 
	22.5 
	5.2 
	2.2 
	—
	0.3
	　

	39
	坦桑尼亚
	50.0 
	22.6 
	5.5 
	2.2 
	—
	0.3
	　

	40
	坦桑尼亚
	52.9 
	22.7 
	5.8 
	2.2 
	—
	0.6
	　

	41
	坦桑尼亚
	51.2 
	22.5 
	6.1 
	2.2 
	—
	0.5
	　

	42
	坦桑尼亚
	51.3 
	22.8 
	6.1 
	2.2 
	—
	0.5
	　

	43
	坦桑尼亚
	52.5 
	22.1 
	5.7 
	2.2 
	—
	0.8
	　

	44
	坦桑尼亚
	51.6 
	22.4 
	6.0 
	2.3 
	—
	0.9
	　

	45
	坦桑尼亚
	51.1 
	21.9 
	4.9 
	2.3 
	—
	0.4
	　

	46
	坦桑尼亚
	50.2 
	21.6 
	5.2 
	2.0 
	—
	0.5
	　

	47
	坦桑尼亚
	51.9 
	20.9 
	4.8 
	2.3 
	—
	0.5
	　

	48
	坦桑尼亚
	50.1 
	20.8 
	5.5 
	2.3 
	—
	0.5
	　

	49
	坦桑尼亚
	50.2 
	20.7 
	4.9 
	2.3 
	—
	0.7
	　

	50
	乌干达
	51.5 
	21.2 
	4.2 
	2.1 
	—
	0.7
	　

	51
	乌干达
	52.6 
	20.9 
	4.5 
	2.1 
	—
	0.5
	　

	52
	乌干达
	52.9 
	22.0 
	5.1 
	2.0 
	—
	0.7
	　

	53
	乌干达
	53.3 
	21.4 
	4.7 
	2.1 
	—
	0.5
	　

	54
	乌干达
	53.3 
	22.5 
	4.5 
	2.2 
	—
	0.5
	　

	55
	乌干达
	51.5 
	—
	4.2 
	2.1 
	—
	0.7
	　

	56
	乌干达
	54.6 
	—
	4.5 
	2.1 
	—
	0.7
	　

	57
	乌干达
	54.1 
	—
	4.4 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	58
	乌干达
	52.9 
	—
	4.4 
	2.1 
	—
	0.8
	　

	59
	乌干达
	53.7 
	—
	5.0 
	2.1 
	—
	0.6
	　

	60
	多哥
	50.9 
	21.8 
	3.3 
	2.7 
	—
	1.3
	　

	61
	多哥
	52.8 
	22.8 
	3.4 
	2.6 
	—
	1.9
	　

	62
	多哥
	52.4 
	21.9 
	3.1 
	2.7 
	—
	1.9
	　

	63
	多哥
	50.9 
	22.3 
	2.8 
	2.7 
	—
	1.6
	　

	64
	多哥
	51.2 
	21.8 
	3.4 
	2.5 
	—
	1.9
	　

	65
	多哥
	51.0 
	22.5 
	3.4 
	2.5 
	—
	1.8
	　

	66
	多哥
	52.0 
	21.9 
	3.3 
	2.5 
	—
	1.2
	　

	67
	多哥
	52.5 
	22.1 
	3.3 
	2.6 
	—
	0.8
	　

	68
	多哥
	52.8 
	23.1 
	3.5 
	2.7 
	—
	0.6
	　

	69
	多哥
	50.0 
	22.6 
	3.3 
	2.8 
	—
	0.8
	　

	70
	尼日尔
	51.1 
	22.1 
	3.6 
	2.7 
	—
	1.2
	　

	71
	尼日尔
	52.5 
	22.5 
	3.6 
	2.7 
	—
	1.7
	　

	72
	尼日尔
	52.1 
	23.1 
	5.3 
	2.7 
	—
	1.9
	　

	73
	尼日尔
	52.3 
	23.1 
	4.8 
	2.6 
	—
	2.6
	　

	74
	尼日尔
	51.1 
	22.5 
	3.6 
	2.7 
	—
	1.2
	　

	75
	尼日尔
	52.8 
	21.8 
	4.2 
	2.6 
	—
	1.5
	　

	76
	尼日尔
	50.9 
	21.9 
	4.1 
	2.6 
	—
	0.9
	　

	77
	尼日尔
	51.0 
	21.6 
	3.9 
	2.6 
	—
	1.2
	　

	78
	尼日尔
	51.7 
	22.1 
	3.8 
	2.5 
	—
	1.1
	　

	79
	尼日尔
	50.4 
	21.8 
	3.8 
	2.6 
	—
	2.1
	　

	80
	马里
	51.6 
	22.1 
	4.8 
	2.7 
	—
	0.6
	　

	81
	马里
	53.0 
	21.8 
	4.9 
	2.7 
	—
	0.7
	　

	82
	马里
	50.1 
	21.5 
	4.9 
	2.8 
	—
	0.7
	　

	83
	马里
	52.1 
	21.6 
	4.8 
	2.8 
	—
	0.6
	　

	84
	马里
	53.5 
	22.3 
	5.0 
	2.8 
	—
	0.7
	　

	85
	马里
	50.7 
	20.9 
	3.8 
	2.8 
	—
	0.3
	　

	86
	马里
	50.3 
	20.8 
	3.8 
	2.3 
	—
	0.6
	　

	87
	马里
	50.4 
	20.5 
	3.7 
	2.2 
	—
	0.7
	　

	88
	马里
	52.2 
	21.6 
	3.7 
	2.3 
	—
	0.6
	　

	89
	马里
	53.1 
	22.1 
	4.0 
	2.4 
	—
	1.2
	　

	90
	中国黑
	50.1 
	21.8 
	6.9 
	2.4 
	—
	0.2
	　

	91
	中国黑
	49.3 
	22.0 
	6.9 
	2.3 
	—
	0.3
	　

	92
	中国黑
	51.7 
	21.2 
	6.4 
	2.5 
	—
	0.2
	　

	93
	中国黑
	51.4 
	20.8 
	5.6 
	2.6 
	—
	0.1
	　

	94
	中国黑
	52.3 
	20.9 
	5.2 
	2.3 
	—
	0.1
	　

	95
	中国黑
	40.8 
	21.2 
	8.0 
	2.3 
	—
	2.9
	　

	96
	中国黑
	48.2 
	21.4 
	6.0 
	2.4 
	—
	1.3
	　

	97
	中国黑
	50.0 
	20.9 
	6.2 
	2.4 
	—
	0.4
	　

	98
	中国黑
	50.4 
	21.5 
	6.4 
	2.4 
	—
	0.4
	　

	99
	中国黑
	50.1 
	21.8 
	6.9 
	2.4 
	—
	0.9
	　

	100
	湖北白芝麻
	50.7 
	20.1 
	6.4 
	—
	—
	1.4
	　

	101
	湖北白芝麻
	50.6 
	20.3 
	6.6 
	—
	—
	1.3
	　

	102
	埃塞小粒白芝麻
	51.9 
	17.8 
	4.3 
	—
	—
	1.6
	　

	103
	河南白芝麻
	50.3 
	21.3 
	6.1 
	—
	—
	1.7
	　

	104
	河南白芝麻
	51.1 
	20.3 
	6.6 
	—
	—
	1.6
	　

	105
	湖北白芝麻
	51.0 
	20.8 
	6.2 
	—
	—
	1.5
	　

	106
	湖北白芝麻
	50.8 
	20.1 
	6.8 
	—
	—
	2.3
	　

	107
	江西黑芝麻
	49.7 
	——
	6.2 
	—
	—
	0.7
	　

	108
	埃塞大粒白芝麻
	52.3 
	21.2 
	4.2 
	—
	—
	2.1
	　

	109
	埃塞小粒白芝麻
	53.2 
	20.6 
	4.0 
	—
	—
	1.9
	　

	110
	埃塞小粒白芝麻
	52.6 
	18.9 
	3.8 
	—
	—
	2.7
	　

	111
	埃塞大粒白芝麻
	52.9 
	20.5 
	3.8 
	—
	—
	2.1
	　

	112
	江西黑芝麻
	49.5 
	——
	7.0 
	—
	—
	0.6
	　

	113
	坦桑白芝麻
	48.0 
	20.2 
	5.6 
	—
	—
	1.6
	　

	114
	埃塞小粒白芝麻
	52.7 
	18.2 
	4.9 
	—
	—
	2.5
	　

	115
	埃塞小粒白芝麻
	51.7 
	18.3 
	4.9 
	—
	—
	1.3
	　

	116
	湖北白芝麻
	50.7 
	20.8 
	7.8 
	—
	—
	1.7
	　

	117
	缅甸黑芝麻
	50.0 
	——
	6.8 
	—
	—
	0.4
	　

	118
	河南白芝麻
	47.7 
	20.8 
	6.8 
	—
	—
	0.8
	　

	119
	河南白芝麻
	48.5 
	20.9 
	6.0 
	—
	—
	0.7
	　

	120
	安徽白芝麻
	49.5 
	19.1 
	6.5 
	—
	—
	2.5
	　

	121
	乌干达白芝麻
	50.8 
	19.4 
	4.6 
	—
	—
	2.4
	　

	122
	江西黑芝麻
	49.2 
	——
	6.5 
	—
	—
	0.7
	　

	123
	湖北白芝麻
	50.6 
	20.1 
	6.7 
	—
	—
	0.7
	　

	124
	湖北白芝麻
	50.0 
	20.3 
	6.1 
	—
	—
	1.4
	　

	125
	江西黑芝麻
	50.2 
	——
	6.1 
	—
	—
	0.9
	　

	126
	江西黑芝麻
	50.3 
	——
	6.3 
	—
	—
	1.2
	　

	127
	河南白芝麻
	51.5 
	20.6 
	6.6 
	—
	—
	0.6
	　

	128
	江西黑芝麻
	50.6 
	—— 
	6.5 
	—
	—
	1.1
	　

	129
	埃塞小粒白芝麻
	51.3 
	19.7 
	6.3 
	—
	—
	2.4
	　

	130
	江西黑芝麻
	50.4 
	——
	6.6 
	—
	—
	0.7
	　

	131
	江西黑芝麻
	49.6 
	——
	7.0 
	—
	—
	1.2
	　

	132
	埃塞小粒白芝麻
	51.1 
	18.3 
	6.0 
	—
	—
	3.2
	　

	133
	湖北白芝麻
	49.8 
	20.3 
	7.3 
	—
	—
	1.6
	　

	134
	湖北白芝麻
	50.9 
	20.8 
	6.3 
	—
	—
	1.2
	　

	135
	河南白芝麻
	50.7 
	20.4 
	6.6 
	—
	—
	0.9
	　

	136
	尼日尔白芝麻
	50.3 
	21.5 
	5.8 
	—
	—
	2.2
	　

	137
	湖北白芝麻
	50.0 
	20.1 
	6.8 
	—
	—
	1.9
	　

	138
	埃塞小粒白芝麻
	51.4 
	19.5 
	6.1 
	—
	—
	3.4
	　

	139
	莫桑白芝麻
	52.1 
	19.1 
	5.8 
	—
	—
	0.6
	　

	140
	埃塞小粒白芝麻
	50.7 
	18.1 
	5.8 
	—
	—
	2.2
	　

	141
	湖北白芝麻
	50.0 
	21.3 
	5.8 
	—
	—
	1.8
	　

	142
	河南白芝麻
	51.1 
	20.5 
	6.1 
	—
	—
	1.1
	　

	143
	湖北白芝麻
	50.2 
	20.1 
	6.3 
	—
	—
	1.8
	　

	144
	尼日尔白芝麻
	51.2 
	21.5 
	4.2 
	—
	—
	1.5
	　

	145
	缅甸黑芝麻
	50.3 
	——
	5.7 
	—
	—
	1.5
	　

	146
	埃塞小粒白芝麻
	51.9 
	19.1 
	4.7 
	—
	—
	2.2
	　

	147
	埃塞大粒白芝麻
	51.3 
	19.3 
	4.3 
	—
	—
	0.8
	　

	148
	尼日尔白芝麻
	51.1 
	20.7 
	4.3 
	—
	—
	2.2
	　

	149
	河南白芝麻
	51.3 
	20.4 
	5.8 
	—
	—
	1.2
	　

	150
	埃塞小粒白芝麻
	51.3 
	19.1 
	4.7 
	—
	—
	1.4
	　

	151
	埃塞大白芝麻
	50.8 
	20.3 
	4.5 
	—
	—
	2.7
	　

	152
	埃塞小白芝麻
	51.5 
	18.7 
	4.6 
	—
	—
	2.9
	　

	153
	乌干达白芝麻
	51.2 
	18.9 
	4.8 
	—
	—
	1.2
	　

	154
	尼日尔白芝麻
	51.2 
	20.3 
	3.6 
	—
	—
	1.7
	　

	155
	埃塞大粒白芝麻
	50.8 
	19.5 
	3.9 
	—
	—
	1.1
	　

	156
	埃塞大粒白芝麻
	51.0 
	20.2 
	4.4 
	—
	—
	1.1
	　

	157
	尼日尔白芝麻
	51.3 
	21.1 
	3.7 
	—
	—
	2.3
	　

	158
	埃塞小粒白芝麻
	51.4 
	17.6 
	4.2 
	—
	—
	2.3
	　

	159
	多哥白芝麻
	48.9 
	20.5 
	4.7 
	—
	—
	2.5
	　

	160
	多哥蓝标
	53.2 
	—
	4.8 
	—
	—
	0.2
	　

	161
	多哥绿标
	53.9 
	—
	4.6 
	—
	—
	0.3
	　

	162
	国产黑麻
	51.8 
	—
	5.6 
	—
	—
	0.03
	　

	163
	印度黑麻
	52.4 
	—
	4.1 
	—
	—
	0.02
	　

	164
	多哥黑麻
	50.5 
	—
	5.3 
	—
	—
	0.1
	　

	165
	国产白麻
	50.7 
	—
	5.8 
	—
	—
	0.9
	　

	166
	国产黑麻
	50.8 
	—
	5.6 
	—
	—
	0.02
	　

	167
	多哥黑麻
	48.6 
	—
	4.9 
	—
	—
	2.3
	　

	168
	越南黑麻
	47.0 
	—
	6.4 
	—
	—
	0.3
	　

	169
	印度黑麻
	48.2 
	—
	5.5 
	—
	—
	0.09
	　

	170
	多哥绿标
	51.3 
	—
	4.5 
	—
	—
	0.6
	　

	171
	多哥蓝标
	50.7 
	—
	4.5 
	—
	—
	0.8
	　

	172
	色选印度黑麻
	51.1 
	—
	5.7 
	—
	—
	0.04
	　

	173
	国产黑麻
	47.1 
	—
	5.9 
	—
	—
	1.1
	　

	174
	国产黑麻
	49.6 
	—
	5.1 
	—
	—
	0.7
	　

	175
	坦桑精选白麻
	50.8 
	—
	5.0 
	—
	—
	0.01
	　

	176
	色选印度黑麻
	49.1 
	—
	4.0 
	—
	—
	0.04
	　

	177
	色选印度黑麻
	49.0 
	—
	4.2 
	—
	—
	0.03
	　

	178
	国产黑麻
	48.7 
	—
	4.9 
	—
	—
	1.2
	　

	179
	国产黑麻
	50.0 
	—
	4.6 
	—
	—
	0.3
	　

	180
	塞内加尔黑麻
	46.4 
	—
	4.1 
	—
	—
	1.7
	　

	181
	多哥绿标
	48.4 
	—
	3.9 
	—
	—
	0.7
	　

	182
	埃塞二级白麻
	50.6 
	—
	4.5 
	—
	—
	2.1
	　

	183
	多哥蓝标
	50.6 
	—
	3.3 
	—
	—
	0.1
	　

	184
	印度黑麻
	48.6 
	—
	4.9 
	—
	—
	0.01
	　

	185
	埃塞一级白麻
	51.0 
	—
	3.9 
	—
	—
	0.6
	　

	186
	坦桑精选白麻
	50.4 
	—
	4.7 
	—
	—
	0.007
	　

	187
	埃塞一级白麻
	52.8 
	—
	3.7 
	—
	—
	2.1
	　

	188
	国产黑麻
	50.6 
	—
	5.2 
	—
	—
	0.6
	　

	189
	国产黑麻
	51.0 
	—
	5.1 
	—
	—
	0.3
	　

	190
	埃塞一级
	52.0 
	—
	4.0 
	—
	—
	1.4
	　

	191
	印度色选黑麻
	50.7 
	—
	4.2 
	—
	—
	0.01
	　

	192
	多哥绿标
	51.8 
	—
	5.0 
	—
	—
	0.2
	　

	193
	多哥蓝标
	51.2 
	—
	5.1 
	—
	—
	0.4
	　

	194
	印度黑麻
	51.8 
	—
	4.4 
	—
	—
	0.001
	　

	195
	埃塞一级白麻
	51.5 
	—
	4.2 
	—
	—
	0.9
	　

	196
	国产黑麻
	51.0 
	—
	6.0 
	—
	—
	0.8
	　

	197
	印度色选黑麻
	50.9 
	—
	5.5 
	—
	—
	0.05
	　

	198
	多哥蓝标
	52.0 
	—
	4.4 
	—
	—
	0.3
	　

	199
	多哥精选白麻
	51.1 
	—
	4.7 
	—
	—
	0.007
	　

	200
	马里精选白麻
	50.3 
	—
	4.5 
	—
	—
	0.003
	　

	201
	国产白麻
	52.5 
	—
	7.2 
	—
	—
	0.8
	　

	202
	埃塞一级白麻
	52.7 
	—
	4.8 
	—
	—
	0.8
	　

	203
	越南黑麻
	47.0 
	—
	6.2 
	—
	—
	0.3
	　

	204
	马里色选白麻
	53.9 
	—
	4.1 
	—
	—
	0.3
	　

	205
	国产黑麻
	50.9 
	—
	5.6 
	—
	—
	0.1
	　

	206
	多哥蓝标
	51.9 
	—
	4.3 
	—
	—
	0.3
	　

	207
	多哥黑麻
	49.3 
	—
	5.5 
	—
	—
	1.8
	　

	208
	埃塞二级
	54.7 
	—
	4.5 
	—
	—
	1.1
	　

	209
	国产白麻
	52.2 
	—
	5.6 
	—
	—
	1.7
	　

	210
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.3 
	16.1 
	4.8 
	2.2 
	—
	2.3
	　

	211
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.7 
	—
	5.1 
	2.2 
	—
	1.2
	　

	212
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.3 
	—
	4.6 
	2.1 
	—
	1.5
	　

	213
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.7 
	—
	4.7 
	2.1 
	—
	0.5
	　

	214
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.0 
	—
	4.7 
	2.0 
	—
	0.8
	　

	215
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	53.8 
	—
	4.3 
	2.1 
	—
	1.7
	　

	216
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.4 
	—
	4.5 
	2.2 
	—
	2.4
	　

	217
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.6 
	—
	4.1 
	2.1 
	—
	1.4
	　

	218
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.6 
	—
	4.4 
	2.1 
	—
	0.4
	　

	219
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	52.7 
	—
	4.4 
	2.2 
	—
	1.4
	　

	220
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	52.6 
	—
	5.4 
	2.4 
	—
	0.4
	　

	221
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	53.8 
	—
	4.7 
	2.0 
	—
	1.5
	　

	222
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.2 
	—
	4.2 
	2.3 
	—
	2.1
	　

	223
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	54.0 
	—
	5.5 
	2.4 
	—
	0.4
	　

	224
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	53.5 
	—
	3.8 
	2.3 
	—
	1.7
	　

	225
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	52.9 
	—
	4.7 
	2.2 
	—
	1.1
	　

	226
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	52.0 
	—
	4.2 
	2.6 
	—
	1.5
	　

	227
	埃塞俄比亚黄白芝麻
	52.6 
	—
	4.6 
	2.3 
	—
	1.1
	　

	228
	埃塞俄比亚白芝麻
	52.1 
	—
	4.5 
	2.5 
	—
	0.9
	　

	229
	埃塞俄比亚白芝麻
	52.2 
	—
	4.1 
	2.6 
	—
	0.9
	　

	230
	坦桑尼亚榨油芝麻
	53.2 
	17.8 
	4.6 
	—
	—
	0.9
	　

	231
	坦桑尼亚榨油芝麻
	53.8 
	—
	4.8 
	3.0 
	—
	1.0 
	　

	232
	坦桑尼亚榨油芝麻
	51.1 
	—
	5.6 
	2.8 
	—
	1.0 
	　

	233
	坦桑尼亚榨油芝麻
	53.5 
	—
	4.9 
	2.8 
	—
	1.0 
	　

	234
	坦桑尼亚榨油芝麻
	52.5 
	—
	5.1 
	2.9 
	—
	1.5 
	　

	235
	坦桑尼亚榨油芝麻
	52.7 
	—
	5.0 
	3.0 
	—
	0.9 
	　

	236
	坦桑尼亚榨油芝麻
	50.8 
	—
	4.2 
	3.0 
	—
	1.3 
	　

	237
	坦桑尼亚榨油芝麻
	52.7 
	—
	4.6 
	2.7 
	—
	1.6 
	　

	238
	坦桑尼亚榨油芝麻
	51.1 
	—
	4.2 
	2.7 
	—
	0.9 
	　

	239
	坦桑尼亚榨油芝麻
	51.3 
	—
	4.5 
	2.8 
	—
	1.0 
	　

	240
	坦桑尼亚榨油芝麻
	50.4 
	—
	5.2 
	2.6 
	—
	1.4 
	　

	241
	莫桑比克榨油芝麻
	49.9 
	17.8 
	5.4 
	2.8 
	—
	1.8 
	　

	242
	莫桑比克榨油芝麻
	50.2 
	—
	5.5 
	2.8 
	—
	1.0 
	　

	243
	莫桑比克榨油芝麻
	51.8 
	—
	4.8 
	2.7 
	—
	1.1 
	　

	244
	莫桑比克芝麻
	49.5 
	—
	5.7 
	2.9 
	—
	1.4 
	　

	245
	莫桑比克芝麻
	51.3 
	—
	5.0 
	2.8 
	—
	1.1 
	　

	246
	莫桑比克芝麻
	52.0 
	—
	4.6 
	2.9 
	—
	1.3 
	　

	247
	莫桑比克榨油芝麻
	51.3 
	—
	4.4 
	2.7 
	—
	2.1 
	　

	248
	巴基斯坦榨油芝麻
	52.2 
	—
	4.2 
	3.1 
	—
	0.9 
	　

	249
	巴基斯坦榨油芝麻
	51.4 
	—
	4.5 
	3.0 
	—
	0.6 
	　

	250
	巴基斯坦榨油芝麻
	51.6 
	—
	4.9 
	3.0 
	—
	1.4 
	　

	251
	巴基斯坦榨油芝麻
	51.0 
	—
	5.1 
	3.0 
	—
	1.0 
	　

	252
	巴基斯坦榨油芝麻
	50.7 
	—
	5.2 
	3.0 
	—
	0.8 
	　

	253
	巴基斯坦榨油芝麻
	50.8 
	—
	4.9 
	3.1 
	—
	2.2 
	　

	254
	巴基斯坦榨油芝麻
	50.6 
	—
	5.1 
	3.1 
	—
	1.5 
	　

	255
	巴基斯坦榨油芝麻
	50.5 
	—
	5.8 
	2.8 
	—
	1.1 
	　

	256
	多哥芝麻
	53.4 
	19.2 
	3.9 
	—
	—
	0.5 
	　

	257
	多哥芝麻
	52.9 
	—
	3.9 
	—
	—
	0.5 
	　

	258
	多哥芝麻
	53.4 
	—
	3.5 
	2.8 
	—
	1.0 
	　

	259
	多哥芝麻
	53.5 
	—
	4.1 
	2.7 
	—
	1.4 
	　

	260
	多哥芝麻
	52.9 
	—
	4.9 
	2.6 
	—
	1.1 
	　

	261
	多哥芝麻
	53.7 
	—
	3.6 
	2.8 
	—
	0.6 
	　

	262
	多哥芝麻
	52.8 
	—
	3.7 
	2.7 
	—
	0.5 
	　

	263
	多哥芝麻
	53.6 
	—
	3.6 
	2.7 
	—
	1.2 
	　

	264
	多哥芝麻
	53.0 
	—
	4.0 
	2.7 
	—
	1.2 
	　

	265
	多哥芝麻
	53.5 
	—
	5.2 
	2.8 
	—
	0.4 
	　

	266
	多哥芝麻
	53.6 
	—
	4.3 
	2.6 
	—
	0.7 
	　

	267
	多哥芝麻
	53.0 
	—
	4.0 
	2.6 
	—
	1.1 
	　

	268
	多哥芝麻
	52.7 
	—
	3.9 
	2.8 
	—
	1.1 
	　

	269
	吉布提芝麻
	53.9 
	—
	4.3 
	—
	—
	0.7 
	　

	270
	马里芝麻
	52.5 
	—
	3.8 
	2.7 
	—
	0.9 
	　

	271
	马里芝麻
	53.2 
	—
	4.6 
	2.6 
	—
	1.4 
	　

	272
	马里芝麻
	52.9 
	—
	3.9 
	2.6 
	—
	1.7 
	　

	273
	马里芝麻
	52.3 
	—
	3.6 
	2.5 
	—
	1.9 
	　

	274
	缅甸黑芝麻
	47.6 
	—
	5.0 
	—
	—
	1.1 
	　

	275
	缅甸黑芝麻
	46.9 
	—
	5.5 
	2.4 
	—
	0.8 
	　

	276
	缅甸黑芝麻
	49.7 
	—
	4.8 
	—
	—
	1.8 
	　

	277
	尼日利亚芝麻
	52.2 
	—
	5.1 
	2.8 
	—
	2.8 
	　

	278
	尼日利亚芝麻
	53.5 
	—
	4.0 
	—
	—
	2.0 
	　

	279
	尼日利亚黄白芝麻
	52.4 
	—
	4.4 
	—
	—
	1.0 
	　

	280
	尼日尔芝麻
	53.3 
	—
	5.1 
	2.8 
	—
	0.5 
	　

	281
	尼日尔芝麻
	53.9 
	—
	4.2 
	2.8 
	—
	1.4 
	　

	282
	尼日尔芝麻
	53.7 
	—
	4.9 
	2.7 
	—
	1.8 
	　

	283
	尼日尔芝麻
	53.8 
	—
	4.2 
	2.8 
	—
	1.1 
	　

	284
	尼日尔芝麻
	54.6 
	—
	4.1 
	2.8 
	—
	1.4 
	　

	285
	尼日利亚芝麻
	53.1 
	—
	4.3 
	2.6 
	—
	1.6 
	　

	286
	尼日尔芝麻
	54.0 
	—
	3.7 
	2.8 
	—
	2.1 
	　

	287
	尼日尔芝麻
	53.4 
	—
	3.8 
	2.9 
	—
	2.2 
	　

	288
	尼日尔芝麻
	53.8 
	—
	4.0 
	2.7 
	—
	1.7 
	　

	289
	尼日尔芝麻
	52.3 
	—
	3.7 
	3.1 
	—
	2.8 
	　

	290
	尼日尔芝麻
	52.5 
	—
	3.7 
	2.7 
	—
	3.6 
	　

	291
	尼日尔芝麻
	53.8 
	—
	4.4 
	2.7 
	—
	0.9 
	　

	292
	尼日利亚芝麻
	54.5 
	—
	3.7 
	—
	—
	1.8 
	　

	293
	尼日尔芝麻
	55.0 
	—
	4.8 
	2.8 
	—
	1.1 
	　

	294
	尼日尔芝麻
	53.1 
	—
	5.1 
	2.5 
	—
	1.4 
	　

	295
	尼日尔芝麻
	52.0 
	—
	3.9 
	2.7 
	—
	2.1 
	　

	296
	印度白芝麻
	49.0 
	—
	5.2 
	—
	—
	0.5 
	　

	297
	印度白芝麻
	49.8 
	—
	5.2 
	—
	—
	0.5 
	　

	298
	乌干达芝麻
	52.5 
	—
	3.6 
	—
	—
	1.4 
	　

	299
	苏丹白芝麻
	51.9 
	—
	3.5 
	—
	—
	0.8 
	　

	300
	苏丹白芝麻
	51.5 
	—
	4.0 
	—
	—
	1.2 
	　

	301
	苏丹白芝麻
	49.3 
	—
	4.3 
	—
	—
	0.3 
	　


表2 文献报道芝麻主要组分含量(%)
	编号
	产地
	粗脂肪%
	粗蛋白%
	水分%
	千粒重g
	纯质率
	参考文献

	1
	-
	48.02
	20.49
	-
	3.0
	-
	4

	2
	-
	55.27
	23.20
	-
	2.9
	-
	4

	3
	武昌
	57.78
	18.65
	-
	-
	-
	7

	4
	驻马店
	48.3
	23.20
	4.1
	-
	-
	8

	5
	江西
	-
	-
	-
	3.04
	-
	11

	6
	江西
	-
	-
	-
	2.83
	-
	11

	7
	鄂豫皖
	53.84
	22.64
	-
	-
	-
	12

	8
	鄂豫皖
	53.85
	22.54
	-
	-
	-
	12

	9
	鄂豫皖
	53.74
	21.88
	-
	-
	-
	12

	10
	鄂豫皖
	51.80
	21.50
	-
	-
	-
	12

	11
	河南
	59.51
	27.87
	-
	-
	-
	12

	12
	湖北
	59.22
	
	-
	-
	-
	12

	13
	陕北
	52.20
	20.07
	-
	-
	-
	13

	14
	安徽
	53.66
	19.81
	-
	-
	-
	13

	15
	湖北
	52.23
	22.72
	-
	-
	-
	13

	16
	河南
	52.14
	24.62
	-
	-
	-
	13

	17
	江西
	51.86
	21.49
	-
	-
	-
	13

	18
	四川
	49.82
	25.02
	-
	-
	-
	13

	19
	江苏
	49.45
	20.10
	-
	-
	-
	13

	20
	浙江
	48.25
	24.52
	-
	-
	-
	13

	21
	云南
	57.22
	17.64
	-
	-
	-
	13

	22
	贵州
	53.92
	18.97
	-
	-
	-
	13

	23
	广东
	53.65
	17.23
	-
	-
	-
	13

	24
	广西
	49.64
	21.72
	-
	-
	-
	13

	25
	承德
	-
	-
	-
	2.8
	-
	15

	26
	承德
	-
	-
	-
	2.9
	-
	15

	27
	承德
	-
	-
	-
	2.4
	-
	15

	28
	承德
	-
	-
	-
	2.5
	-
	15

	26
	-
	-
	-
	5.74
	-
	-
	24

	27
	-
	-
	-
	5.85
	-
	-
	24

	28
	-
	51.98
	22.64
	4.24
	2.07
	-
	26

	29
	-
	51.73
	19.73
	3.22
	2.48
	-
	26


由上表可知，301个不同产地、品种芝麻样品脂肪含量范围55.0%-40.8%，平均值51.7%，水分范围8.0%-2.8%，平均值4.9%，杂质3.4%-0.003%，平均值1.1%，部分样品没有检测千粒重和蛋白质含量。有少量芝麻蛋白质含量小于19%。
表3 相关标准中芝麻主要组分含量（%）
	序号
	粗脂肪
	粗蛋白
	水分
	杂质
	千粒重(g)
	标准名称和标准号

	1
	≥47.0
	≥19.0
	≤8
	≤2
	
	NY/T 1509-2017
《绿色食品 芝麻及其制品》
酸价（以脂肪计）≤4.0

	2
	54~58

（特征指标）
	
	
	
	2.5~3.0

（特征指标）
	DB41/T798-2013

《地理标志产品 平舆白芝麻》


平舆白芝麻理化指标（DB41/T798-2013）
	项目
	一级
	二级
	三级

	净籽纯质率，%       ≥
	99.0
	98.0
	97.0

	含油量（以干基计），% ≥
	56.0
	54.0
	52.0

	杂质，%             ≤
	1.0
	2.0
	3.0

	水分，%             ≤
	8.0
	8.0
	8.0

	蛋白质，%           ≥
	18.0
	18.0
	18.0

	千粒重，%           ≥
	2.5
	2.5
	2.5


6 有关检测项目及方法

较原有标准增加了食品安全指标检验的要求，并且检验方法执行最新的国标方法。

7 检验规则
修改了对组批、合格及不合格产品判别的阐述。

8 标签标识

较原有标准增加了“应符合GB 7718及国家有关标准和规定”的要求。
9 有关包装、储存和运输

对相关内容进行了修订，着重体现对保证食品安全的要求。

（四）技术经济论证及预期的社会经济效果

近年，我国每年芝麻产量和进口量已经超过140万吨，芝麻不仅是制取芝麻油的原料，还是多种食品的原料，又是可直接食用的食品原料。尤其是近年来芝麻进口量持续大幅增加，该标准对芝麻进口贸易的指导和品质管控，都有积极意义，对芝麻产业的健康发展也具有重要的社会意义和经济意义。
（五）参考的国际标准
无相关国际标准。
（六）与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准为产品标准，属于推荐性国家标准。
本标准内容符合中国现行法律法规以及国家、行业现行标准和规范的规定。

（七）贯彻国家标准的要求和措施建议

1 首先应在实施前保证文本的充足供应，让每个使用者都能及时得到文本。这是保证新标准贯彻实施的基础。

2 发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。

3 实施的过渡期宜定为6个月。
《芝麻》国家标准起草组
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