
《油用椰子干》行业标准编制说明

（一）工作简况
椰子属于棕榈科椰子属，为多年生单子叶植物，常绿乔木，高15～30米，茎粗壮，有环状叶痕，基部增粗，常有簇生小根。叶柄粗壮，花序腋生，果卵球状或近球形，果腔含有胚乳（即“果肉”或种仁），胚和汁液（椰子水），花果期主要在秋季。
椰子油是世界四大食用木本油脂之一，是热带地区主要的木本油料作物和食品能源，主要集中在亚太椰子共同体成员国家，其中东南亚是世界主要的椰子油生产基地。我国椰子有2000多年的栽培历史，主产于海南岛，雷州半岛、云南省和台湾省的部分地区也有种植。椰子广泛种植于热带国家，目前全球已有93个国家种植椰子，面积约1185万公顷，亚洲是全球椰子的主要产区，其中菲律宾、印度尼西亚、印度、越南等东南亚国家是世界主要的椰子油生产国。
椰子油由于其特殊的脂肪酸组成和含有的多种生理功能的活性物质，近来为世人所瞩目，也受到世界营养学家的推崇，是理想的保健食品原料，有的甚至把它冠为“地球上最健康的油”。椰子油的脂肪酸组成和生理特性与其他食用油相比较有很大不同，椰子油含中短链脂肪酸的比例达80％以上，其中C12（月桂酸）脂肪酸含量占5 0％左右，还含有超过1 5％的 C6（已酸）、C8（辛酸）、C10（羊蜡酸）脂肪酸，是低碳脂肪酸最丰富的来源。以月桂酸为代表的中链脂肪酸酯有较好的水溶性，大部分可以直接吸收，从而减少了对机体的负荷，在人体肝脏内能够迅速被分解产生能量，还能促进身体中的脂肪迅速燃烧，激发新陈代谢，提供饱足感，具有保持健康体重的功能。而长链脂肪酸必须经过酶解作用，形成脂肪粒后才能被吸收。椰子油还含有一些天然抗氧化活性成分，如多酚类物质、维生素E、咖啡酸、对香豆酸、阿魏酸和儿茶素等。因此椰子油不仅可作为食用油、食品配料和功能食品，还可在药物、滋补药、化妆品、洗涤用品和工业生物燃料等方面有着广泛的应用。
2016～2017年度全球椰子油产量预估为341万吨。菲律宾产量148万吨，占全球产量的43%，其中57%用来出口；印度尼西亚产量98万吨，占全球产量的29%，主要都用来出口，出口产量占比72%；印度产量45万吨，占全球产量的13%。主要进口国为美国和欧盟，2016～2017年度进口量预估分别为57万吨和52万吨。我国椰子种植面积约为70万亩，其中90%以上公布在海南省，海南省是我国唯一能大面积商业化生产椰子的地区。由于受原料来源的限制，我国规模化生产椰子油的企业较少，特别是用新鲜椰肉生产椰子油的企业更少。具有代表性的海南洋浦椰泽坊生物科技有限公司是目前我国最有代表性的椰子油生产企业，年产量在200吨左右。由此可见，我国目前的国产椰子油不能满足市场需求，需要通过进口才能满足市场需求。2016年，我国进口椰子油为13.3万吨。随着人们对营养健康意识的不断增强，椰子油（尤其是鲜榨椰子油）在我国乃至世界的市场前景起来越看好。
1 工作简况
1.1 任务来源
《椰子干》行业标准的修订根据国家粮食局标准质量管理办公室《关于下达2017年粮油国家标准制定计划的通知》（质检办便函[2017]15号）下达的工作任务。
1.2 工作过程
1.2.1查阅资料
标准起草组查阅了国际标准目录，目前，尚未有椰子干的行业标准。查阅了大量的国内外科技文献及相关标准，并对搜集到的资料进行分析研究，为本标准制定提供参考和依据。查阅到的有关椰子的相关文献如下:
[bookmark: _ENREF_2][1]张建国,宋菲. 我国椰子产业现状及发展战略分析[J]. 中国农业信息,2016,(12):139-141
[2] 南阳,张华,刘国琴. 尿素包埋法富集椰子油中月桂酸甲酯[J]. 中国脂,2016,(03):26-29.
[3] 武林贺,白新鹏,张云竹,等.真空微波-超声波辅助酶法提取原生态椰子油的研究[J].油脂加工,2016,41(8):5-10.
[4] 李瑞,夏秋瑜,赵松林,等.复合酶法提取天然椰子油的研究[J].食品工业科技,2009(3): 153-158．
[5] 夏秋瑜,李瑞,李枚秋,等.木瓜蛋白酶水解制备天然椰子油的研究[J].热带作报,2009( 3): 386 -391．
[6] 毛彧. 海南椰子种质资源经济研究[D].海南大学,2011.
[7] 李瑞,夏秋瑜,李枚秋,等. 原生态椰子油工业化生产工艺研究及经济效益分析[J]. 食品工业科技,2008,(03):192-194.吴继红.葵花籽
[8] GB/T 1532-2008花生
[9] GB/T 11764-2008葵花籽
[10] GB/T 20452-2006仁用杏杏仁质量等级
[11] DB13/T 882-2007山杏（杏仁）质量
1.2.2产业调研和分析
起草组在不同生长季节到椰子种植基地进行考察，采集样品，并与加工企业进行座谈交流，详细了解了椰子种植、收获、储存和油脂加工情况；并指导研究生进行椰子品质和制油工艺的研究，对科技文献中椰子的研究检测数据进行了数据整理和汇总分析，为椰子干标准的制定打下坚实的基础。
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1.2.3 标准的起草制定及编制说明
    起草组在文献报道及实验室以对大量椰子干样品特征指标数据测定研究汇总分析基础上，起草了《椰子干》标准的征求意见稿，同时为了充分说明该标准制定时对相关指标制定的依据，编制了《椰子干》标准的编制说明。
1.2.4 召开《椰子干》研讨会
    为了使制定的《椰子干》行业标准更符合我国生产现状、便于执行，标准起草组于2017年6月在海南召开了《椰子干》行业标准研讨会，邀请了国内各大院校、科研院所及生产经营企业等单位的代表参加，会上专家学者和企业代表就《椰子干》征求意见稿进行了讨论，特别是对标准中的术语定义和分级指标设定进行了充分的研讨，并对最终对该标准的编写提出了许多宝贵的意见和建议。
（二）国家标准编制原则
本标准制定的总体原则是：以发展椰子产业及提高椰子干品质为目的，遵守安全性、适用性、可行性、先进性的原则，在适应椰子干特性生产和贸易的同时，促进我国椰子干加工业规范发展，为我国木本油料产业的发展提供服务。
本标准是根据GB/T 1.1-2009《标准化工作导则  第1部分：标准的结构和编写规则》的规定进行编制的。
2.1主要内容
 《椰子干》行业标准为推荐性标准，其主要内容包括：
（1）封面
（2）前言
（3）标准主体内容：范围、规范性引用文件、术语和定义、质量要求和卫生要求、检验方法、检验规则、标签标识以及包装、储存和运输要求。
2.2术语和定义
本标准参照了GB/T 8873-2008《粮油名词术语 油脂工业》，GB/T 22515-2008《粮油名词术语 粮食、油料及其加工产品》，GB/T 26631-2011 《粮油名词术语 理化特性和质量》，确定了所涉及的术语和定义。
2.3 质量要求
    本标准根据原料来源和状态，设置椰子干的质量要求。
2.3.1椰子干质量要求
   椰子干的“质量要求”设置7个项目，包括：形状、色泽、气味、粗脂肪含量、水分、杂质和灰分。起草组分别对印度尼西亚、菲律宾、印度、中国等椰子主产区16个椰子干品质进行分析，结果见表1。





表1 椰子干品质分析结果
	采样地点
	样品编号
	含油量（以干基计）/(%)
	水分含量/(%)

	印度尼西亚
	1
	68
	4

	
	2
	67
	5

	
	3
	55
	6

	
	4
	61
	5

	菲律宾
	5
	66
	5

	
	6
	63
	7

	印度
	7
	65
	5

	
	8
	57
	6

	斯里兰卡
	9
	68
	5

	
	10
	62
	6

	马来西亚
	11
	65
	5

	
	12
	56
	6

	中国
	13
	68
	3

	
	14
	66
	5

	
	16
	57
	7



表1中样品油脂含量55%～68%，查阅相关文献中记载，椰子干含油量存在一定的差异，故椰子干粗脂肪含量的范围应放大。以含油量为定等级指标，将椰子干设定为一级、二级。从表1可知，椰子干水分为5～8%，在一般温湿度条件下，水分≤6%可以进行安全储存和生产，因此一级椰子干的水分含量要≤5%。油料中杂质大多不含油脂，且杂质的存在，在油脂制取过程中还会吸附一定量的油脂，降低出油率，有些杂质还会降低设备使用寿命，甚至可能造成安全事故；将椰子干杂质限定为≤5%；同时以含油量为定等级指标，将椰子干设定为一级、二级，由表1可以看出，色泽和气味这一项感官品质在一定程度上可以反应椰子干品质的优劣，因此，色泽和气味也可以作为椰子干质量指标之一。
根据以上数据分析，以椰子干含油率为定等指标，确定椰子干的质量要求和等级限量值（表2）。
表2 椰子干质量要求
	项目
	质量指标

	
	一级
	二级

	形状
	球状、块状、片状
	球状、块状、片状

	色泽
	乳白色或浅褐色
	浅褐色或深褐色

	气味
	具有独特的椰奶香味
	具有椰子香味

	粗脂肪含量（以干基计）/% ≥
	60
	55

	水分含量/% ≤
	5
	8

	杂质含量/% ≤
	5

	灰分含量/% ≤
	4


2.3.2食品安全要求
椰子干主要用于提取椰子油，其安全指标应符合GB 19641《食品安全国家标准  食用植物油料》的要求。
2.4 检验方法
检验方法是保证标准正确实施的重要手段，也是为监督部门提供的有力工具。本标准对所有指标的检验方法都作了明确规定，全部采用国家标准方法。
2.5 检验规则
检验规则包括扦样、检验规则、组批、判定规则的内容，对其都作了具体说明。
2.6 标识
椰子干应在包装物上或随行文件中标注产品名称、类别、等级、产地、收获年度。
2.7 包装、储存和运输
2.7.1 包装
应清洁、牢固、无破损，封口严密、结实，不应撒漏，不应给产品带来污染和异常气味。使用麻袋包装时，应符合GB/T 24904的规定，使用塑料编织袋包装时，应符合GB/T 8946的规定，或按用户要求包装。
2.7.2 储存
应储存在清洁、干燥、防潮、防虫、防鼠、无异味的仓房内，不应与有毒有害物质或含水量较高的物质混存。
2.7.3 运输
应使用符合卫生要求的运输工具，运输过程中应注意防止雨淋和污染。
（三）主要试验（或验证）的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效果；
目前，国家提出修订《椰子干》行业标准具有重大的现实意义。
（1）规范了国内椰子干的市场；
（2） 促进椰子的种植与发展，对当地农民致富起着重要的作用。
（3）增添和替换了一些规范性引用文件，使标准更为的严谨。
（四）采用国际标准和国外先进标准的程度对比情况；
无。
（五）与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系；
本标准的制定，与国家相关强制性标准无矛盾和冲突。本标准的制定符合《食品安全法》等我国有关法律法规的规定，也符合GB 19641《食品安全国家标准  食用植物油料》的要求等强制性标准的规定。
（六）重大分歧意见的处理经过和依据；
无。
（七）国家标准作为强制性国家标准或推荐性国家标准的建议；
本标准作为推荐性标准。
（八）贯彻国家标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法等内容）；
（1）发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。
（2）要对标准的不同使用对象，生产厂家、监督管理部门等，有侧重点地进行培训、宣传。
（3）实施的过渡期宜定为6个月。
（4）建议监督管理部门加强对强制性指标的监测。
（九）废止现行有关标准的建议；
无。
（十）其他应予说明的事项。
无。

                            《油用椰子干》行业标准起草组  
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