
《光皮梾木果油》行业标准
编制说明
前言

光皮梾木（Swida wilsoniana）是山茱萸科梾木属植物，属山茱萸科椋子木属，又称为斑皮抽水树、光皮树，是一种野生的木本油料树种，落叶乔木。该树种具有速生性、深根性等特点；对土质的要求较低，在酸性、碱性和微盐性的沙土或黏土甚至含有石灰岩质的土壤中均能生长。在土层肥沃、疏松、排水良好、中性偏酸的环境中生长尤其茂盛[1]。抗病虫害能力强、抗干旱、耐寒，一般可忍受零下18-25℃的低温，因此具有很强的生态适应能力[2,3]。该树种在我国分布广泛，其中湖南、湖北、江西、福建等多省均有分布，一般生长在海拔130 m-1000 m的树林中[4]。
在我国江西省赣州地区分布着成片的光皮梾木林，这些光皮梾木均为自然生长。在赣州于都县有数百年前的食用历史，当地居民将光皮梾木果实进行压榨，制得的油脂供日常食用。赣南地区从20世纪70年代就开始人工栽培光皮梾木，到八十年代已经开始将其作为油料树种进行规模化栽培，并对现存的光皮梾木树种实施保护政策。湖南省永州市“十一五”期间在宁安、道县、安田、新东等地种植光皮梾木11.2万亩，目前永安市共有光皮梾木林面积21.3万亩[5]。近年来，光皮梾木已经陆续被江苏、福建、上海等省市成功引种，进一步扩大了这一树种在我国的分布范围[5]。
研究发现，光皮梾木果油中维生素E的含量是76.7 mg/100 g，β-胡萝卜素的含量是4.7 mg/100 g[6,7]。全果油中脂肪酸主要有油酸、亚油酸、亚麻酸、月桂酸、棕榈酸和硬脂酸等，油酸、亚油酸等不饱和脂肪酸的含量在70%以上，正是由于其含有不饱和脂肪酸，使其具有一定的医疗保健作用，经临床应用能够在一定程度上预防和降低高血脂症、冠心病、高血压等心血管疾病的发病率[8]，因此通过对光皮梾木果实的药用价值进行进一步的研究，预期可能产生很大价值[9]。

梾木林树型高大，盛产期亩产果实可达1000多公斤，适种区域广泛，并且对土地的要求不高，要实含油达20%以上。2012年光皮梾木果油被原卫生部列为新资源食品原料。
（一）工作简况

1 任务来源

《光皮梾木果油》行业标准的制定根据国家粮食局标准质量管理办公室《关于下达2015年度粮油标准第一批制修订计划的通知》（质检办便函〔2015〕26号）下达的工作任务。
2 工作过程

2.1查阅资料

标准起草组查阅了国际标准目录，目前，尚未有光皮梾木果油的国际标准。查阅了大量的国内外科技文献及相关标准，并对搜集到的资料进行分析研究，为本标准制定提供参考和依据。查阅到的有关光皮梾木果油相关文献如下:

1 赵晨,付玉杰, 祖元刚, 等.研究开发燃料油植物生产生物柴油的几个策略[J]. 植物学报, 2006, 23(3): 312-319.

2 刘成裕, 熊小卫. 谈于都县光皮树的种植[J].现代农业科技, 2010(2): 233-234.

3 卜明生, 罗永松. 对大力发展光皮树的几点思考[J].赣南林业科技, 2006: 43-44.

4 曾意纯, 潘锦祥，石灰岩山地造林树种—光皮树[J].湖南：环境生物职业技术学报，2001（4）：10-12.

5 谢韵帆, 柏中才. 发展能源树种光皮树的探讨——以湖南永州市为例[J].林业建设, 2011(5): 18-20.

6 李沿. 光皮梾木果油主要成分及氧化稳定性研究[D]. 郑州: 河南工业大学, 2017.

7 王静萍,袁立明,李京民,于风兰.光皮梾木油的嗅味及非皂化物成分[J].中国粮油学报,1995(02):48-52.

8 何海艳, 袁建, 何荣, 等. 梾木油精炼工艺及其清除DPPH·能力的研究[J]. 中国油脂, 2011, 36(5): 36-40.

9 叶贤胜. 中药山茱萸的化学成分和生物活性研究[D]. 北京: 北京中医药大学, 2017.

10 申爱荣, 陈艺, 肖志红, 等. 不同提油方法对光皮树果实油品质的影响[J]. 中国油脂, 2014, 39(5): 5-8.

11 李晓梅. 食用油新品“光皮梾木果油”[N]. 科技日报,2014-03-16(003).

12 李冬林, 黄雪方. 斜叶梾木种子油的理化性质及脂肪酸成分分析[J].东北林业大学学报, 2013, 41(10): 116-117.

13 李斌,原梓洋.光皮梾木籽油的提取及其品质的研究[J].食品研究与开发, 2018, 39(06): 41-45.

14 李斌, 程爽, 许彬, 张航. 光皮梾木籽油的微波辅助提取及其抗氧化活性[J].食品工业, 2018, 39(07): 137-141. 

15 GB 2716-2018 食品安全国家标准 植物油

16 GB/T 8233-2018 芝麻油

17 GB/T 15680-2009 棕榈油

18 GB/T 19111-2017 玉米油

19 GB/T 1534-2017 花生油

20 GB/T 8235-2008 亚麻籽油

21 GB/T 23347-2009 橄榄油、油橄榄果渣油

22 GB/T 10464-2017 葵花籽油

23 GB/T 5532-2008 动植物油脂 碘值的测定

24 GB/T 5510-2011 粮油检验 粮食、油料脂肪酸值测定

25 GB/T 5490-2010 粮油检验 一般规则

2.2产业调研和分析

起草组到光皮梾木果油生产厂家进行考察，采集样品，并与加工企业进行座谈交流，详细了解了光皮梾木果油的加工和储存情况；并指导研究生进行了光皮梾木果油品质特性的分析研究，对科技文献中报道的光皮梾木果油的数据进行了整理和汇总分析，为光皮梾木果油标准的制定打下了坚实的基础。
2.3 标准的起草制定及编制说明

起草组在文献报道及实验室内对大量光皮梾木果油样品特征指标数据进行测定研究和汇总分析的基础上，起草了《光皮梾木果油》标准的征求意见稿，同时为了充分说明该标准制定时对相关指标制定的依据，编制了《光皮梾木果油》标准的编制说明。 
（二）编制原则

本标准制定的总体原则是：以发展光皮梾木果油产业及提高光皮梾木果油品质为目的，遵守安全性、适用性、可行性、先进性的原则，在适应光皮梾木果油特性和生产贸易的同时，促进我国光皮梾木果油加工业规范发展，为我国油料产业的发展提供服务。

本标准是根据GB/T 1.1-2009《标准化工作导则  第1部分：标准的结构和编写规则》的规定进行编制的。

（三）主要内容的论据

1主要内容

 《光皮梾木果油》行业标准为推荐性标准，其主要内容包括：

（1）封面

（2）前言

（3）标准主体内容：范围、规范性引用文件、术语和定义、质量要求和卫生要求、检验方法、检验规则、标签标识以及包装、储存和运输要求。

2术语和定义

本标准参照了GB/T 8873-2008《粮油名词术语 油脂工业》，GB/T 22515-2008《粮油名词术语 粮食、油料及其加工产品》，GB/T 26631-2011 《粮油名词术语 理化特性和质量》，确定了所涉及的术语和定义。

3 质量要求

本标准根据含油率、酸价和状态，设置光皮梾木果油的质量要求。

3.1光皮梾木果油质量要求

目前共收集到江西、湖南、江苏、安徽等地的光皮梾木果油样品6份，并进行了指标检测，据实际样品检测结果，以及国内外公开发表的文献报道，确立标准的质量要求。结果见表1。
表1  光皮梾木果油样品质量检测结果
	检测项目
	样品编号
	范围

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	

	折光指数n40
	1.469
	1.466
	1.474
	1.468
	1.465
	1.471
	1.466-1.474

	相对密度deq \o(\s\up 5(20),\s\do 2(20))
	0.909
	0.926
	0.934
	0.941
	0.943
	0.917
	0.909-0.943

	碘值（以I计）/（g/100g）
	105
	113
	110
	115
	109
	106
	105-115

	皂化值（以KOH计）/（mg/g）
	188
	195
	184
	187
	191
	193
	184-195

	棕榈酸C16:0 / （%）
	21.1
	20.4
	17.8
	24.4 
	25.8
	23.6
	20.4-25.8

	硬脂酸C18:0 / （%）
	1.2
	2.1
	1.6
	2.1 
	0.7
	1.9
	0.7-2.1

	油酸C18:1 / （%）
	20.1
	22.5
	28.9
	29.5 
	20.6
	22.3
	20.1-29.5

	亚油酸C18:2 / （%）
	38.9
	56.4
	51.2
	40.2 
	60.0
	43.1
	38.9-60.0

	水分及挥发物含量/（%）  
	0.24
	0.18
	0.31
	0.12
	0.08
	0.33
	0.08-0.33

	酸价（KOH）/（mg/g）
	0.61
	0.32
	0.55
	0.61
	0.12
	0.23
	0.12-0.61

	不溶性杂质含量/（%）
	0.28
	0.14
	0.24
	0.18
	0.12
	0.06
	0.06-0.28


3.2 本标准的质量要求限值

考虑光皮梾木果油作为行业标准，宜将指标范围设定较宽，体现标准的适用性。根据上述数据，确定本标准的质量要求见表2。
表2  光皮梾木果油质量要求

	项    目
	指    标

	折光指数n40
	1.460～1.475

	相对密度deq \o(\s\up 5(20),\s\do 2(20))
	0.905～0.948

	碘值（以I计）/（g/100g）
	105～125

	皂化值（以KOH计）/（mg/g）
	180～197

	主要脂肪酸组成/%

	棕榈酸 (C16:0)
	15.0~25.0

	硬脂酸 (C18:0)                 
	0.5~2.5

	油酸 (C18:1)
	20.0~30.0

	亚油酸 (C18:2)
	38~60.0


3.3食品安全要求

光皮梾木果油的安全指标应符合GB 19641《食品安全国家标准  食用植物油料》的要求。

3.4 检验方法

检验方法是保证标准正确实施的重要手段，也是为监督部门提供的有力工具。本标准对所有指标的检验方法都作了明确规定，全部采用国家标准方法。

3.5 检验规则

检验规则包括扦样、检验规则、组批、判定规则的内容，对其都作了具体说明。

3.6 标识
光皮梾木果油应在包装物上或随行文件中标注产品名称、类别、等级。应符合GB 7718 和GB 28050和国家有关规定的要求。
3.7 包装、储存和运输

3.7.1 包装

应符合GB/T 17374及国家的有关规定和要求。

包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
3.7.2 储存

应储存在卫生、阴凉、干燥、避光的地方，不得与有害、有毒物品一同存放，尤其要避开有异常气味的物品。

如果产品有效期限依赖于某些特殊条件，应在标签上注明。
3.7.3 运输

应使用符合卫生要求的运输工具，运输过程中应注意防止雨淋和污染。

（四）新旧国家标准的总体对比

光皮梾木果油行业标准为首次制订。

（五）技术经济论证及预期的社会经济效果

目前，国家提出制定《光皮梾木果油》行业标准具有重大的现实意义。

（1）规范了国内光皮梾木果油的市场；

（2）光皮梾木果油富含不饱和脂肪酸，使其具有一定的医疗保健作用，综合利用光皮梾木果油，还可能开发其一定的药用价值，具有丰富的潜在应用价值；

（3）促进光皮梾木果油的种植与发展，对当地农民致富起着重要的作用，具有深刻的经济社会意义。

（六）参考的国际标准

国际上尚无光皮梾木果油的相关标准。

（七）与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准的制定，与国家相关强制性标准无矛盾和冲突。本标准的制定符合《食品安全法》等我国有关法律法规的规定，也符合GB 2716《食品安全国家标准  食用油》的要求等强制性标准的规定。

（八）贯彻行业标准的要求和措施建议

（1）发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。

（2）要对标准的不同使用对象，生产厂家、监督管理部门等，有侧重点地进行培训、宣传。

（3）实施的过渡期宜定为6个月。

（4）建议监督管理部门加强对强制性指标的监测。

（九）废止现行有关标准的建议

无。

                                  《光皮梾木果油》行业标准起草组  

                                                   2018年10月



