


附件 1

标准编号：T/HAPPMA 01-2020

海南省水产流通与加工协会团体标准

制修订项目立项申请书

标准名称 海南鲷认证规范 制

定

或

修

订

制定

申请单位

名称

海南翔泰渔业股份有限公司；海

南佳德信食品有限公司；海南勤

富食品有限公司

修 订


被修订标准号

单位地址
海南省澄迈县老城开发区工业大道玉堂

路段南侧
电话 0898-67489833

项目的目

的、意义

或必要性

海南鲷，是我国主要养殖水产品，也是罗非鱼中的精品。海南鲷在水温 20℃

以上始能产卵，产卵期约在每年的 3到 11月份。海南省年平均温度 22.5-25.6度，

是全国唯一能够全年养殖罗非鱼的省份，全年均可盛产海南鲷。其肉质鲜美，无

肌间刺，蛋白质含量高，富含人体所需的 8种必需氨基酸，其中谷氨酸和甘氨酸

含量特别高，蛋白价值类比鸡蛋，而蛋白含量则比鸡蛋还要高 30%以上。海南鲷

低脂肪，所含脂肪又多为多不饱和脂肪酸，降血脂、活血管，有益于心血管健康。

它还含有丰富的钙、铁、锌和 B族维生素等微量元素，可增强机体的能量代谢

和合成代谢，使人保持年轻活力。海南鲷因以上特点而深受人们喜爱，素有“白

肉三文鱼”、“21世纪之鱼”之称，也是公认的健康食品，是美国人均消费量第四

的水产品，仅次于对虾、三文鱼和金枪鱼；在欧洲和中东，它也是大众消费的主

要淡水鱼品种。

海南鲷自上世纪 50年代引入中国大陆，生产和消费具有“墙内开花墙外香”

的特点。但是，海南鲷得益于海南优越的自然环境和独特的地理位置，在海南省

20多年持续支持鼓励下，凭借全球对这款第三大国际贸易水产品的需求量，已

建立起完善的罗非鱼生产、加工产业链，成为海南出口创汇的名片，有效地支撑

地方经济与就业。

然而，2019年海南鲷外贸形势严峻。美国是海南罗非鱼重要传统市场，近 50%



出口海南鲷输往美国。2019年 5月，美国宣布对 2500亿美元中国输美商品累计

加征 25%关税，海南鲷也在征收之列。6-7 月，海南鲷对美出口下降 37%（同比，

下同），美方采购价从 1.70美元/磅下降到 1.48美元/磅，中方售价每吨减少 3400

元。11月起，加工企业无奈下调原料鱼收购价，从 7.8元/公斤降至 7.6元/公斤，

压力开始传导至养殖农户。经艰苦谈判，12月初中美就第一阶段经贸协议文本

达成一致，但包括海南鲷在内的已被加征 25%关税的中国输美商品税率将维持不

变。出口美国市场目前处于亏损保份额的状态，企业难以为继，苦不堪言。2020

年 1月新冠疫情爆发，导致海南鲷出口更是难上加难，这对海南鲷产业发展带来

了毁灭性打击。

因此急需制定《海南鲷认证规范》团体标准，帮助海南鲷出口企业积极应对

中美贸易摩擦影响，减少对外贸的依赖，扩大海南鲷内销，对全产业链进行规范

认证，增强消费信心，提高产品市场价格和促进行业增收将具有巨大牵引作用和

特殊重要意义。

适用范围 以养殖海南鲷（罗非鱼 Tilapia）为原料经加工而制成的鲜品或冻品

主要技术

内容

主要技术方面的要求包括以下六方面：

一、体系管理方面做要求：如 4 质量管理体系（4.1总则、4.2 质量手册、

4.3 质量方针声明、4.4 管理责任与组织结构、4.5 管理承诺、4.6 资源管理、4.7

管理评审、4.8 物品采购、4.9 供应商审批及绩效评估、4.10 文件管理要求、4.11

记录管理要求、4.12 纠正与预防措施、4.13 不合格品管控、4.14 危机和自然灾

害管理、4.15 产品召回管理、4.16 可追溯性管理、4.17 客户投诉处理、4.18 培

训）

二、硬件设施方面的要求：如：5 选址及厂区环境（5.1 选址、5.2 厂区环

境）、6厂房和车间、7设备与设施（7.1 设施、7.2 设备）

三、卫生管理方面的要求：8卫生管理（8.1 卫生管理制度、8.2 厂房及设

施卫生管理、8.3食品加工人员健康管理与卫生要求、8.4 虫害控制、8.5 废弃物

处理、8.6 工作服管理）、10生产过程的食品安全控制（10.1 产品污染风险控

制、10.2 生物污染的控制、10.3 化学污染的控制、10.4 物理污染的控制、10.5 包

装物）

四、海南鲷产品要求：9海南鲷原料、食品添加剂、调味料和食品相关产品

（9.1 一般要求、9.2 海南鲷原料、9.3 食品添加剂、9.4 食品相关产品、
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