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前  言

本标准按照　GB/T　1.1-2009　给出的规则起草。

本标准由河南省食品安全协会提出并归口。

本标准起草单位：。

本标准起草人：。

鲜鸡蛋通用技术要求
范围

本标准规定了鲜鸡蛋通用的术语与定义、鲜鸡蛋分类、技术要求、检验要求、包装、标识、运输、仓储、追溯、召回。

本标准适用于鲜鸡蛋的生产性企业，个人的鲜鸡蛋生产也可参照采用。
规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB　2749　食品安全国家标准　蛋与蛋制品

GB　2767　食品安全国家标准　食品中污染物限量

GB　2763　食品安全国家标准　食品中农药最大残留限量

GB/T 12905　条码术语
GB　31650-2019　食品安全国家标准　食品中兽药最大残留限量

GB/T　34262-2017　蛋与蛋制品术语与分类

GB/T　34400-2017　消费品召回　生产者指南

GB/T　37029-2018　食品追溯　信息记录要求

HJ/T　80　有机食品技术规范

SN/T　0422 进出口鲜蛋及蛋制品检验检疫规程

NY/T　1761 农产品质量安全追溯操作规程　通则
NY/T　2798.11-2015　无公害农产品　生产质量安全控制技术规范第11部分：鲜禽蛋

SB/T　10638-2011　鲜鸡蛋、咸鸭蛋分级

SB/T　10895-2012　鲜蛋包装与标识

术语和定义

GB/T　34262-2017、SN/T　0422、HJ/T　80界定的以及下列术语和定义适用于本文件，为了便于使用，以下重复列出GB/T　34262-2017、SN/T 0422、HJ/T　80中的部分术语和定义。

鲜鸡蛋　fresh　egg

各种类型蛋鸡生产的、短期储存（常温或冷藏）、质量完好、未经加工处理的带壳销售的新鲜鸡蛋。

笼养鸡蛋　cage　egg

蛋鸡产蛋期饲养在鸡笼中，活动范围受到限制，饲喂全价配合饲料所产的鸡蛋。

平养鸡蛋　indoor　floor　egg

蛋鸡产蛋期采用舍内地面平养或网上平养方式，饲喂全价配合饲料所产的鸡蛋。

散养鸡蛋　free　range　egg

蛋鸡产蛋期采用舍外散养（夜间和不良天气在舍内），能够在活动场地获取少部分野生饲料，需要补饲配合饲料或植物原粮所产的鸡蛋。

柴鸡蛋  local breed chicken egg 

也称土鸡蛋，是指地方品种鸡产蛋期采用舍外散养方式，适当补饲配合饲料或植物原粮所产的鸡蛋。

有机蛋　organic　egg

来自有机农业生产体系，根据有机农业生产的规范生产加工，并获得有机食品认证机构认证的鲜鸡蛋。

营养强化蛋　fortified　egg

也称营养富集蛋，通过在蛋鸡饲料中添加高水平对人体有益营养物质，使其在鸡蛋中富集而生产的鸡蛋。如富硒蛋、高碘蛋、DHA鸡蛋等。具体富集营养指标应该达到正常鸡蛋含量3倍以上，富硒蛋达到0.3mg/kg。

洁蛋　clean　egg

对蛋壳表面进行清洁、除菌、涂膜（或不涂膜）、检验、分级（或不分级）、包装的鲜鸡蛋。

无抗蛋　antibacterial　drugs　free　egg

不含有任何抗生素和合成抗菌药物的鲜鸡蛋。

次蛋　inferior　egg

也称缺陷蛋。可以食用但达不到正常销售与出口要求的禽蛋。

破壳蛋　broken　egg

鸡蛋蛋壳完整性破坏，出现裂纹、破口、内容物未流出或已流出的鸡蛋。如裂纹蛋、硌窝蛋、流清蛋等。

污损蛋　dirty　egg

被粪便、血液、鸡蛋里面的内容物以及羽毛等污染的鸡蛋。
热伤蛋　hot　injured　egg

受到长时间高温环境影响，蛋白稀薄，蛋黄稍大，蛋黄膜松弛未破裂的鸡蛋。

劣蛋　bad　egg

由于储存时间过长，不适合食用的鸡蛋。

　　腐败蛋　rotted　egg
鲜蛋发生腐败变质。根据腐败程度的不同，腐败初期成为酸败蛋，腐败后期成叫黑腐蛋，酸败蛋蛋黄蛋白混在一起无法分开，呈水样淡黄色，呈酸败气味。黑腐蛋蛋黄蛋白不能分开，呈黄褐色至黑褐色，呈难闻的臭气。
　　霉蛋　mould　egg

鲜蛋受潮生霉，表面有黑色斑点，并可进一步蔓延至蛋内的壳膜、蛋白、蛋黄，使品质变化而带霉味。

散黄蛋　dispersed　yolk　egg

由于储存时间超过保质期，鸡蛋黄散开的鸡蛋，不包括物理性原因导致的散黄。

蛋壳强度　eggshell　strength

反应鲜鸡蛋抗破损率的重要指标，与蛋壳厚度、弹性、蛋壳膜的厚度、蛋壳的矿物质含量有关。

哈氏单位　haugh　unit

也称哈夫单位，表示鸡蛋的新鲜度和蛋白质量的指标。哈氏单位=[100log（H-1.7W0.37+7.57）]（H为蛋白高度，W为蛋重）

蛋黄颜色　yolk　color

由罗氏比色扇自然光下肉眼比色测定或蛋品分析仪自动测定，表示鸡蛋内部品质的指标。罗氏比色级别分为1~15（或16）级。

蛋黄增色剂　yolk　color　enhancer

为了加深蛋黄颜色，提高罗氏比色级别，在蛋鸡饲料中添加的蛋黄增色剂，如叶黄素、β-胡萝卜素、β,β-胡萝卜素-4,4-二酮(斑蝥黄素)、β-阿朴-8’-胡萝卜素酸乙酯等。

生产日期　production　date
鸡蛋生产日期指产蛋日期或鸡舍集蛋日期。
保质期　guarantee　period　　

能保持鸡蛋固有属性的时间，哈氏单位值维持在30以上。鸡蛋常温保存在25℃以下，一般夏季保质期不超过28天，其他季节45天。
鲜鸡蛋分类

鲜鸡蛋的分类、说明及示例见表1。

鲜鸡蛋分类表
	分类
	说明
	示例

	鲜鸡蛋
	按饲养方式
	笼养鸡蛋
	—
	—
	—

	
	
	平养鸡蛋
	—
	—
	—

	
	
	散养鸡蛋
	—
	—
	柴鸡蛋

	
	按鸡蛋品质特征分类
	有机蛋
	—
	—
	—

	
	
	无抗蛋
	—
	—
	—

	
	
	初产蛋
	—
	—
	—

	
	
	洁蛋
	—
	—
	—

	
	
	营养强化蛋
	—
	—
	富硒蛋

	
	
	次蛋
	破壳蛋
	
	—

	
	
	
	污损蛋
	
	—

	
	
	
	热伤蛋
	
	—

	
	
	劣蛋
	霉蛋
	
	—

	
	
	
	腐败蛋
	
	—

	
	
	
	散黄蛋
	
	—

	
	按蛋壳颜色与蛋重分类
	褐壳鸡蛋
	大码褐蛋
	中型褐壳蛋鸡配套系所产
	—

	
	
	
	中码褐蛋
	
	—

	
	
	
	小码褐蛋
	
	—

	
	
	粉壳鸡蛋
	大码粉蛋
	粉壳或浅褐壳蛋鸡配套系所产
	海兰灰、罗曼粉、京粉1号和2号等配套系所产

	
	
	
	中码粉蛋
	
	京粉6号等配套系所产

	
	
	
	小码粉蛋
	
	农大3号、大午金凤、新杨黑等配套系所产

	
	
	白壳鸡蛋
	—
	轻型白壳蛋鸡配套系所产
	海兰白所产

	
	
	绿壳鸡蛋
	—
	某些地方品种或配套系所产
	淅川乌骨鸡、东乡绿壳蛋鸡、新杨绿壳蛋鸡配套系等所产


技术要求

生产要求

鲜鸡蛋生产建场与设施要求、雏鸡引进、投入品（饮水、饲料和饲料添加剂、兽药）使用、饲养管理、疫病防控、无害化处理及各项记录要求均应符合NY/T　2798.11-2015的要求。
感官要求

鲜鸡蛋外观及内容物的色泽、气味、状态应符合GB　2749的规定。

具体应满足以下要求：

蛋壳颜色符合品种特点，褐壳蛋、粉壳蛋颜色均匀，无白壳出现；
蛋壳面清洁，无污染，有光泽；
蛋形正常，无畸形。
品质要求
单个蛋重应满足表2的要求：

单个蛋重指标

	种类
	褐壳鸡蛋
	粉壳鸡蛋

	型号
	大码
	中码
	小码
	大码
	中码
	小码

	单个蛋重/g
	＞60
	55~60
	＜55
	＞60
	50~60
	＜50


蛋壳强度大于3.0kg/cm²，裂纹、破壳蛋比例不超过0.5%。

蛋白粘稠度高，哈氏单位≥30。

无散黄，蛋黄颜色正常，罗氏比色≥6.0级。

兽药残留限量

鲜鸡蛋中兽药残留应符合GB　31650-2019和国家有关规定、公告的要求。
农药残留限量

鲜鸡蛋中农药残留应符合GB 2763的要求。
重金属残留限量
鲜鸡蛋中重金属残留应符合GB 2762的要求。
检验要求

抽样

按SB/T　10638-2011的规定分级执行。

生产要求

按NY/T　2798.11-2015的规定执行。
感官要求

按GB　2749的规定执行。

品质要求

通过计重器测定单个鸡蛋的重量，测定结果符合5.3.1的要求

通过蛋壳强度测定仪测定蛋壳单位面积上承受的压力，测定结果符合5.3.2的要求。

通过蛋白高度测定仪测定蛋黄边缘至浓蛋白层外缘中间处的蛋白高度，以此表示蛋白粘稠度，测定结果符合5.3.3的要求。

通过罗氏蛋黄比色扇对蛋黄色泽进行比对，结果应符合5.3.4的要求。

兽药残留限量

按GB　31650-2019和国家有关规定、公告执行。
农药残留限量

按GB　2763的规定执行。
重金属残留限量

按GB　2762的规定执行。

判定规则

所检项目全部合格判为合格。若出现不合格项时，可加倍抽样复验，复验合格则判为该批产品合格；仍有不合格项，则判定该批产品为不合格。微生物项目不得复验。
包装、标识

包装

鲜鸡蛋应包装销售，包装应符合SB/T  10895-2012的规定。

鲜鸡蛋应以包装为单元开具符合《全国试行食用农产品合格证制度实施方案》要求的食用农产品合格证，张贴或悬挂或印刷在包装材料表面。

无蛋托包装周转鸡蛋的塑料周转筐需经过冲洗消毒后才能再次使用。

装箱蛋与盒装蛋包装纸箱（盒）为一次性用品，原则上不重复利用，如特殊情况需重复使用也应限制在分拣包装中心。

标识

鲜鸡蛋外包装应标注以下内容，包括但不限于：
包装规格；

生产日期；
地址；
储存方法；
保质期；
联系电话与地址；
产蛋鸡饲养方式，如笼养、舍内平养、舍外散养等；
如在饲料中添加蛋黄增色剂，应标明增色剂种类与鲜蛋中安全剂量。
洁蛋包装标识应标明分拣中心信息与蛋品来源信息。
营养强化蛋外包装应标明强化营养素种类、含量。
运输、仓储

运输

散装鲜鸡蛋应以运输车辆或收购批次为单元，携带食用农产品合格证。实行一车一证或一批一证，随附同车或同批次使用。

运输工具应保持清洁、卫生、无异味，适应于食品装运，定期消毒。不应与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。

运输过程应避免日晒、雨淋。夏季持续高温应降温运输，北方地区冬季运输应避免鸡蛋受冻。　

鲜鸡蛋冷链物流仅限于保存、运输、销售全程冷链，消费者购买后及时食用或在冰箱冷藏，否则鸡蛋从冷藏状态（2~8℃）到常温环境下，蛋壳表面产生的露水会影响鸡蛋后期保存品质。

仓储

入库前应及时清除破壳蛋。

应保持贮藏空间的阴凉、干燥、通风。

不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同处贮存。

鲜鸡蛋应在相对恒定的温度下储存和运输，夏季常温库储存应有降温设施。

追溯、召回
追溯
鲜鸡蛋应建立符合NY/T　1761规定的质量安全追溯体系。

按GB/T　37029的要求对鲜鸡蛋生产、运输、仓储等流通环节中的所有信息进行记录。

鲜鸡蛋的条码应符合GB/T　12905的要求。消费者可以通过二维码扫描获得批次鸡蛋生产日期、生产鸡场、投入品使用等生产与经营信息。

召回

按照GB/T　34400-2017的规定执行。对检验不合格与超过保质期鲜蛋，鲜蛋流通企业需要对其进行召回处理，填写召回单据。市场监管部门负责检查召回产品处理去向。
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