
《刺梨原汁》编制说明

（征求意见稿）

一、立项背景及任务来源

（一）立项背景

刺梨(Rosa roxburghii Tratt)是贵州的特色食品资源，其果实中每100g果肉的维生素C含量达到2000mg以上，并含有丰富的黄酮、SOD、多糖等营养保健成分，被用于加工多种营养食品。

贵州是我国刺梨资源量最多的省份，刺梨产业也是贵州省人民政府确定的重点产业，为此，贵州省人民政府下发了《贵州省刺梨产业发展规划（2014-2020）》，明确到2020年刺梨的种植规模要达到120万亩，综合产值45亿元。通过大力发展刺梨加工业和种植业，带动贫困山区脱贫和生态建设。这一目标已提前3年实现。2018年贵州省发改委与省林业厅再次制定了《贵州省十大林业产业基地建设规划（2018-2020年）》，将刺梨产业列为贵州省10大林业产业之一，决定到2020年发展刺梨种植规模达到500万亩，达产后年产鲜果480万吨，第一产业实现年产值400亿元，通过精深加工和林业旅游结合，将刺梨产业培育为千亿元以上的支柱性产业。

截止2017年，贵州刺梨种植面积达207万亩，2017年产鲜果13.33万吨（鲜果年产值23.06亿元），2018年预计产果30万吨以上。2017年全省刺梨产品规模化生产企业已达10余个，刺梨原汁的年生产能力已经达到25万吨以上，各类终端产品年生产能力达到75万吨以上，刺梨产业的综合年产值已超过48亿元，刺梨产业的发展对全省56个县的脱贫产生了巨大的推动作用。

贵州省生产的刺梨鲜果，80%左右用于生产刺梨原汁，然后再利用刺梨原汁加工其他多种营养食品和保健品。由于没有刺梨原汁的国家及省级质量标准，企业在生产及销售过程中，对刺梨原汁的卫生安全、营养及保健成分指标的把控随意性和差异性极大，产品质量参差不齐，刺梨原汁外销及市场监管也无标可依，严重影响了贵州刺梨原汁质量和外销，从而对企业刺梨原汁的规模化生产和刺梨鲜果的收购形成反制，对贵州刺梨产业发展、农民增收、产业扶贫及社会稳定都带来极其不利的影响。

制订有地方特色的刺梨原汁标准，对于规范刺梨原汁加工企业的质量管理、强化市场监管、促进贵州刺梨产业的健康发展具有重要意义和作用。

（二）任务来源

根据贵州省食品工业协会“贵州省食品工业协会关于《刺梨原汁》等三个团体标准立项的公告（黔食协【2019】23号）”的要求、经黔南布依族苗族自治州检验检测院牵头成立刺梨原汁团体标准编制小组开展标准编制工作。

二、标准编制过程

本标准由黔南布依族苗族自治州检验检测院牵头，联合黔南州林业局、贵州恒力源天然生物科技有限公司、贵州天泷集团投资开发有限公司、贵州山王果健康实业有限公司、贵州奇昂生物科技有限公司、贵定敏子食品有限公司、贵州绿视野绿色开发有限公司、贵州黔味飘农业发展有限公司共同组成标准编制小组。

标准编制工作组成员：卿云光、黎进堂、刘易伟、耿宁、许倩、欧国腾、费建军、刘水波、黄训才、王仲一、张振华、林哲存、彭玉英、刘宗梅、陈晓、李晨昕、黄媛、瞿杨霞、杨舒清、李伟、文奇菊、张伟莹、李其鸿、刘莉俐、陈雪峰。

本标准的编制历时七个月。

2019年10月编制小组首先制定了编制工作计划和实施方案、人员分工，确定标准的适用范围、规范性引用文件、术语和定义及主要技术内容等，并对标准起草的相关工作进行了部署。

2019年11月～12月编制小组前往贵州省刺梨原汁的生产企业进行摸底调查。

2020年1月～3月编制小组查询大量相关文献资料及食品安全相关标准，对比分析实际样品检测数据，结合刺梨原汁生产消费实际情况，初步制定了《刺梨原汁》（讨论稿）。

2020年4月，受新冠疫情影响，编制组通过网络及电话广泛征求了同行和专家的意见，对本标准的不完全确定、不完善的内容进行了充分讨论、修改，形成征求意见稿文本及编制说明。
2020年5月提交征求意见稿文本及编制说明。
三、标准制定原则和主要技术内容确定的依据

(一)标准制定原则

1、标准格式按GB/T 1.1-2009《标准化工作导则  第1部分：标准的结构和编写》。

2、标准中涉及的重要指标均根据《饮料生产许可证审查细则（2017版）》执行现行有效的强制性标准要求，同时参照现行各个企业自行制定的企业标准，结合实际样品检测数据并充分考虑刺梨原汁产品的食品安全特征而制定。

（二）确定制标主要技术内容的依据

本标准制定的主要依据为GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用卫生标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 28050-2011《预包装食品营养标签通则》、GB 14881-2013《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、GB 7101《食品安全国家标准 饮料》及《饮料生产许可证审查细则（2017版）》的有关规定，并根据产品配方、工艺特性和实测结果而制定。

本标准制定过程中，黔南布依族苗族自治州检验检测院联合黔南州林业局对贵州省内的多家生产企业进行了深入调研，购买了各家多个规格和销量较好的产品，对产品的可溶性固形物、总酸、维生素C、二氧化硫、铅、微生物等项目进行了检测，并将检测数据作为本标准制定的参考依据。

四、主要技术指标的说明

1  范围

本标准规定了刺梨原汁的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存。

本标准适用于贵州省境内以刺梨鲜果为原料，经清洗、破碎、压榨、过滤（或不过滤）、浓缩（或不浓缩）、杀菌、灌装等工艺制作而成的刺梨原汁产品。

2  规范性引用文件
3  术语和定义

3.1  刺梨原汁

以刺梨鲜果为原料，采用物理方法制取的果汁，经浓缩或不浓缩，过滤或不过滤，不添加任何其他物质的刺梨原榨果汁，包括刺梨浊汁和刺梨清汁。

4  技术要求

要求包括：原辅料要求、感官指标、理化指标、微生物限量、食品添加剂、净含量、总黄酮、超氧化歧化酶、维生素P、生产加工过程的卫生要求10项内容。

4.1  感官要求

感官要求是根据刺梨原汁产品特点，从色泽、滋味气味、组织状态、杂质方面作了规定。

4.2  理化指标、微生物限量、食品添加剂

以上技术要求是结合刺梨原汁产品特点，主要参考了《饮料生产许可证审查细则（2017版）》的要求、参考相关国家标准规定，以确保产品质量安全。针对以上技术要求作出如下说明：

各技术要求制定说明见表1。
表1 刺梨原汁地方标准项目制定说明

	序号
	项 目
	要求
	说明

	1
	色  泽
	呈淡黄色或橙黄色
	结合产品实际情况制定

	
	滋味气味
	具有刺梨独特的香气和滋味，酸甜适口，无不良气味和异味
	

	
	组织形态
	清汁透明清澈，浊汁半透明或浑浊，久置后允许有少量沉淀
	

	
	杂  质
	无肉眼可见外来杂质
	

	2
	可溶性固形物（20℃折光计法）/（%）
	≥6.0
	经采样检测，可溶性固形物含量范围为6.0～18.9，建议制定为≥6.0。

	3
	维生素C/（mg/100mL）
	刺梨原汁≥300
刺梨浓缩汁≥900
	维C指标结合生产工艺，以及储存条件等，检测并制定该指标。

	4
	总酸（以柠檬酸计）/（g/L）
	≥1.0
	总酸是刺梨原汁主要的呈味指标，体现了刺梨原汁酸鲜的特点。经采样检测，总酸含量范围为1.1～15.6，建议制定为≥1.0。

	5
	铅（以Pb计）/（mg/L）
	≤0.5
	参照GB 2762-2017《食品安全国家标准  食品中污染物限量》中饮料的规定

	6
	二氧化硫残留量（以SO2计）/（mg/kg）
	≤30.0
	参照并严于GB 2760-2014《食品安全国家标准  食品添加剂使用标准》中果蔬汁对亚硫酸盐≤0.05g/kg的要求

	微生物指标

	
	项目
	采样方案及限量
	菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母参考GB 7101《食品安全国家标准 饮料》中的规定；致病菌限量参照GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》中饮料项目。

	
	
	n
	c
	m
	M
	

	7
	菌落总数/（CFU/mL）
	5
	2
	100
	10000
	

	8
	大肠菌群/（CFU/mL）
	5
	2
	1
	10
	

	9
	霉菌/（CFU/mL）
	≤20
	

	10
	酵母/（CFU/mL）
	≤20
	

	11
	沙门氏菌
	5
	0
	0/25mL
	-
	

	12
	金黄色葡萄球菌/（CFU/mL）
	5
	1
	100
	1000
	

	13
	食品添加剂
	应符合GB2760的规定
	


4.3  净含量

本标准参考符合《定量包装商品计量监督管理办法》，对刺梨原汁定量包装产品净含量作了相应规定，防止企业产品包装计量短缺的情况发生。

4.4  生产加工过程卫生要求

生产加工过程卫生要求应符合GB 14881的规定。

5  包装、标签、标志、运输、贮存

本标准规定了预包装产品标签内容应符合GB 7718、GB 28050的规定。

标准还明确了包装、运输和贮存应注意的事项和要求，防止刺梨原汁在包装、贮存、运输等环节中变质或存在污染等情况的发生，确保产品质量安全。

五、与现行相关法律、法规及相关标准，特别是强制性标准的协调性
本标准的制定依据《中华人民共和国 食品安全法》及其实施条例的相关规定，按GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写原则》中的原则要求进行编写，编写原则是充分注重完整性、科学性、先进性、实用性和协调统一性；有利于促进加工和消费，保护消费者利益。标准注意与国家已颁布的相关法律法规、以及其它相关标准相协调。

本标准格式、技术要求以及所涉及的食品安全等重要项目均符合相关的现行法律、法规和强制性标准的要求，并与相关强制性标准的充分协调性一致。

六、专利及涉及知识产权
本标准内容不涉及专利相关的知识产权。
七、分歧意见的处理经过
本标准在标准的起草过程充分征求生产企业、政府监管部门等相关单位和专家意见和建议，通过共同讨论、协商，达成一致。没有重大分歧意见。
八、贯彻标准的要求和措施建议
本标准发布后，相关单位应及时积极组织做好执行标准的各项工作，标准实施后应按标准要求组织生产、检验、销售、监督管理。
九、废止现行有关标准的建议
本标准为首次制定，无废止现行有关标准的建议。
十、推广应用的预期效果
通过贵州省团体标准《刺梨原汁》的制定、发布实施、推广应用，不但可以规范我省的刺梨原汁产品加工，提升技术水平，增强刺梨原汁产品在市场上的竞争力，更重要的是为食品安全日常监管提供技术依据，指导企业生产，稳步提高产品质量，消除食品质量安全隐患，保障广大人民群众的食品安全。
                                          《刺梨原汁》编制组

                                              2020年4月28日


