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食品微生物样品采集规范

1  范围

本标准规定了食品微生物的采集规范。

本标准适用于流通、生产、餐饮环节的预包装或散装销售的食品。

2  规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

《食品安全抽样检验管理办法》（国家市场监督管理总局令第15号）

GB 4789.1-2016  食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则

3  抽样原则

3.1  随机性

抽出的用以评定整批产品的的样品，应是不加任何选择的，按随机原则抽取。

3.2  代表性

抽样所得的样品应具有足够的代表性，应是以整批产品中所取出的全部个别样品（份样）集成大样来代表整批产品，不应以个别样品（份样）来代表整批。

3.3  可行性

抽样的方法、使用的工具及样品数量应是合理可行、切合实际的，符合样品检验的要求，应在确保随机性、代表性的基础上做到快速、经济和可操性强。

3.4 公正性

抽样工作应在承担任务的机构主持下完成，抽样人员应亲自到场抽样。受检单位人员可陪同抽样，但不应干扰已定抽样方案的实施。

4  抽样准备

4.1根据抽检任务的要求，食品特点、批量、检验方法、微生物的危害程度，制定抽样方案。

4.2抽样方案分为二级和三级采样方案。二级方案设有n、c和m值，三级采样方案设有n、c、m和M值。

n:同一批次产品应采集的样品件数；

c:最大可允许超出m值的样品数；

m:微生物指标可接受水平限量值（三级采样方案）或最高安全限量值（二级采样方案）；

M:微生物指标的最高安全限量值；

注1:按照二级采样方案设定的指标，在n个样品中，允许有≤c个样品其相应微生物指标检验值大于m值。
    注2:按照三级采样方案设定的指标，在n个样品中，允许全部样品中相应微生物指标检验值小于或等于m值；允许有≤c个样品其相应微生物指标检验值在m值和M值之间；不允许有样品相应微生物指标检验值大于M值。
例如:n=5，c=2,m=100 CFU/g，M=1000 CFU/g。含义是从一批产品中采集5个样品，若5个样品的检验结果均小于或等于m值(≤100 CFU/g),则这种情况是允许的；若≤2个样品的结果(X)位于m值和M值之间(100 CFU/g＜X≤1000 CFU/g),则这种情况也是允许的；若有3个及以上样品的检验结果位于m值和M值之间，则这种情况是不允许的；若有任一样品的检验结果大于M值(＞1000 CFU/g),则这种情况也是不允许的。

4.3抽样方案的编制
——抽样地点（区域、城市、抽样点）；

——抽样人员；

——抽样时间；

——所抽样品的名称和数量；

——抽样程序；

——所抽样品的包装、处理和运输；

4.4抽样物资准备

4.4.1证件

 抽样人员应准备好抽检任务的相关文件，抽样人员的本人身份证，工作证或执法证件等。

4.4.2抽样文书

《食品安全抽样检验告知书》《食品安全抽样检验封条》《食品安全抽样检验抽样单》《食品安全抽样检验样品购置费用告知书》《食品安全抽样检验拒绝抽样认定书》《食品安全抽样检验工作质量及工作纪律反馈单》。

承检机构承担抽样任务时，还需持有盖有组织抽检的食品药品监管部门公章的《食品安全抽样检验任务委托书》或复印件。

4.4.3采样工具

硬件设备：平板电脑、打印机、采样箱、车载冰箱、收纳箱、恒温箱、影像记录仪、电子秤、抽样袋等。

采样穿戴物品：头套（帽子）、口罩、无菌手套、无菌服、脚套、白大褂。

样品封装：无菌袋、自封袋、透明胶袋。

其他：酒精灯、镊子、微生物测试纸等。

5 抽样方法

5.1预包装食品
5.1.1应采集相同批次、独立包装、适量件数的食品样品。每件样品的采样量应满足微生物指标检验的要求。

5.1.2独立包装小于、等于1000 g的固态食品或小于、等于1000 mL的液态食品，取相同批次的包装。
5.1.3独立包装大于1000 mL的液态食品，应在采样前摇动或用无菌棒搅拌液体，使其达到均质后采集适量样品，放入同一个无菌采样容器内作为一件食品样品；大于1000 g的固态食品,应用无菌采样器从同一包装的不同部位分别采取适量样品，放入同一个无菌采样容器内作为一件食品样品。
5.2散装食品或现场制作食品
   用无菌采样工具从n个不同部位现场采集样品，放入n个无菌采样容器内作为n件食品样品。每件样品的采样量应满足微生物指标检验单位的要求。

6.抽样数量

6.1食用油脂制品

小包装产品(净含量＜5 L(kg)),从同一批次样品堆的4个不同部位，取出不少于4个独立包装的样品，且不少于1.5 L(kg)；人造奶油（人造黄油），抽样数量不少于8个独立包装，且不少于2L(kg)。

大包装食品(≥5 L/kg)可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于1.5 L(kg),不少于4个包装。人造奶油(人造黄油)，抽样数量不少于8个包装，且每个包装不少于250 mL(g)。

6.2酱油

抽取样品量不少于8个独立包装，总量不少于2 L。大包装食品(≥5 L)可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，总量不少于2 L。

6.3食醋

抽取样品量不少于8个独立包装，总量不少于2 L。大包装食品(≥5 L)可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，总量不少于2 L。

6.4酱类

抽取样品量不少于11个独立包装，总量不少于3 kg。大包装食品(≥5 kg)可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于11个包装，总量不少于3 kg。

6.5调味料酒

抽取样品量不少于4个独立包装，总量不少于1 L。抽取大包装食品(净含量≥5 L)时，从大包装食品中分装成相应小包装样品，不少于4个包装，总量不少于1 L。

6.6香辛料类 固体复合调味料

抽取样品量不少于4个独立包装，总量不少于1 L(1 kg)。抽取大包装食品(净含量≥5 L(kg)）时，从大包装食品中分装成相应小包装样品，不少于4个包装，总量不少于1 L(1 kg)。

6.7半固体符合调味料

抽取样品量花生酱不少于11个独立包装，总量不少于3 kg，其他即食产品不少于8个独立包装、总量不得少于2 kg，非即食产品不少于4个独立包装，总量不少于1 kg。大包装食品(≥5 kg)可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量花生酱不少于11个独立包装，其他即食类产品不少于8个包装，总量均不少于3 kg,非即食类产品不少于4个包装，总量不少于1 kg。
 6.8液体复合调味料
抽取样品量不少于8个独立包装，总量不少于2 kg(L)，大包装食品(≥5 kg(L))可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，总量不少于2 kg(L)。
 6.9熟肉制品

酱卤内制品和熟肉干制品抽样量不少于2.5 kg,发酵肉制品、熏烧烤肉制品和熏煮香肠火腿制品抽样量不少于l kg,且预包装产品不少于8个独立包装。
 6.10液体乳

抽取样品量为9个独立包装，总量不得少于1 kg（L）。

6.11乳粉
抽取样品量为9个独立包装，总量不得少于2 kg。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于9个包装，且每个包装不少于200 g。

6.12炼乳、奶油、干酪

抽取样品量为9个独立包装，总量不得少于1.5 kg。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取相应的防护措施，防止微生物污染。盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中并密封。每一个小包装数量不少于200 g，不少于9个包装。

6.13奶片、奶条等

抽取样品量为3个独立包装，总量不得少于300 g。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取相应的防护措施，防止微生物污染。盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中并密封。每一个小包装数量不少于100 g，不少于3个包装。

6.14包装饮用水

当所抽样品规格（净含量）≥5 L时，抽取7个独立包装；样品规格（净含量）在1 L-5 L之间时，抽取8个独立包装；样品规格（净含量）在≤330 mL时，抽取样品数量不少于20个独立包装（总量不少于6 L）；其他样品规格，抽取15个独立包装。

6.15果、蔬汁饮料、蛋白饮料、碳酸饮料（汽水）、茶饮料、固体饮料、其他饮料

抽取样品量不少于2 L（kg），不少于10个独立包装。抽取大包装食品（净含量≥5 L（kg））时可进行分装取样，分装时因采取措施防护防止微生物污染，分装的样品盛装于被被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于10个包装，且抽取样品总量不少于2 L（kg）。

6.16方便食品

数量不少于15个独立包装，非油炸方便面约1.5 kg，其他食品约2.5 kg。

6.17饼干
添加油脂的产品抽取样品量不少于3 kg，不少于9个独立包装；不添加油脂的产品抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，添加油脂的产品样品数量不少于9个包装，且每个包装不少于300 g，不添加油脂的产品样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于250 g。

6.18罐头

玉米制品、花生制品抽取样品量不少于8个独立包装，总量不得少于3 kg；其他样品抽取样品量不少于8个独立包装，总量不得少于2 kg。

6.19冷冻饮品

净含量不超过500 g的产品，抽样量至少为12个包装单位，且不少于1 kg，组合型样品根据检验和复检需要适当增加抽样量；净含量在500 g以上产品，抽样量至少为8个包装单位。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于4个包装，且每个包装不少于250 g。

6.20速冻面米食品

生制品抽样数量不少于1 kg，且不少于4个独立包装，熟制品抽样数量不少于2 kg，且不少于8个独立包装。

6.21速冻水果制品

抽取不少于8个独立包装（抽取样品量至少为1 kg）。抽取大包装食品（净含量≥2 kg）时可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中。样品抽取量不少于8包（每包样品数量不少于125 g）。

6.22膨化食品

抽取样品量含油型不少于2.5 kg，且不少于12个独立包装，非含油型不少于1.5  kg，且不少于8个包装。以玉米为原料的产品，抽取样品量不少于3 kg。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量含油型不少于12个包装，非含油型不少于8个包装，且每个包装不少于200 g。

6.23薯类食品

干制薯类（马铃薯片）抽取样品量含油型不少于2.5 kg，且不少于12个独立包装，非含油型不少于1.5 kg，且不少于8个包装。除干制薯类（马铃薯片）外抽取样品量不少于1 kg，预包装熟制品应不少于8个独立包装，其余薯类制品不少于4个独立包装。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中。样品数量含油型干制薯类（马铃薯片）不少于12个包装，非含油型不少于8个包装，且每个包装不少于200 g；除干制薯类（马铃薯片）外，预包装熟制品应不少于8个独立包装，其余薯类制品不少于4个独立包装，且每个包装不少于200 g。

6.24 糖果

预包装食品抽取样品量不少于1 kg，不少于8个独立包装。抽取大包装食品（净含量≥5 kg）时可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于125 g。抽取非定量包装食品时，从样品堆的8个不同部位，各抽取不少于125 g样品，分别盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中。

6.25巧克力及巧克力制品

预包装食品抽取样品量不少于600 g，不少于6个独立包装。抽取大包装食品（净含量≥5 kg）时可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于6个包装，且每个包装不少于100 g。非定量包装的食品抽取样品量不少于300 g。

6.26果冻

预包装食品抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装。抽取非定量包装食品时，从样品堆的8个不同部位，各抽取不少于250 g样品，分别盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中。

6.27 含茶制品和代用茶

抽取样品量约400 g，需要进行检验的“速溶茶类”样品，抽样数量应不少于8个独立包装。

6.28蔬菜制品

抽取样品量不少于1 kg，不少于10个独立包装；大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于10个包装，且每个包装不少于100 g。

6.29水果制品

干枸杞、葡萄干抽样量不少于1.5 kg，其他食品抽样量不少于1.2 kg，且不少于8个独立包装。大包装食品（净含量≥2 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于150 g（干枸杞、葡萄干每包不少于180 g）。

6.30炒货食品及坚果制品

抽取样品时，不带壳样品的量不少于2 kg，不少于9个独立包装；带壳样品的量不少于4 kg，不少于9个独立包装。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于9个包装，且总量满足检验要求。

6.31蛋制品

抽取样品量不少于2 kg，不少于10个独立包装。大包装食品（≥5 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于250 g。

6.32可可制品

抽取样品量不少于1 kg，预包装食品（可可脂除外）不少于8个独立包装。抽取大包装食品（净含量≥5 kg，可可脂除外）时可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于125 g。

6.33水产制品

抽取样品量不少于1.5 kg，藻类干制品和生食动物性水产品的即食包装产品不少于9个独立包装，其他水产制品不少于4个独立包装。

6.34淀粉及淀粉制品

抽取小包装产品（净含量＜5 kg）时，抽取样品量不少于2 kg，食用淀粉不少于8个独立包装，其他产品不少于4个独立包装。抽取大包装（净含量≥3 kg）食用淀粉可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于250 g。其他产品样品数量不少于2 kg。

6.35糕点

抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装。大包装食品（≥3 kg）可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，抽取样品数量不少于8个包装，且每个包装不少于250 g。

6.36月饼、粽子

抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装。

6.37豆制品

抽取样品量不少于1.6 kg，即食的预包装食品不少于8个独立包装，其他不少于4个独立包装。

6.38蜂蜜

抽取样品量不少于1.5 kg，不少于4个独立包装。

6.39蜂王浆

抽取样品量不少于600 g，不少于3个独立包装。

6.40蜂花粉

抽取样品不少于1 kg，不少于8个独立包装。

6.41蜂产品制品

抽取样品量不少于1 kg，不少于4个独立包装。

6.42保健食品

原则上每批次抽样量为不少于6个最小独立包装且总量≥300 g或300 mL。对于微生物要求二级或三级采样方案的产品，如饮料、乳制品、饼干等，抽样量不少于9个最小独立包装且总量≥600 g或600 mL。

6.43婴幼儿谷类辅助食品

抽取样品量不少于2.5 kg，不少于10个独立包装。

6.44婴幼儿罐装辅助食品

抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装。

6.44营养补充品

抽取样品量不少于2.5 kg，不少于10个独立包装。

6.45特殊医学用途配方食品

抽取样品量不少于10个独立包装，总量不得少于2.5 kg（L）。

6.46婴幼儿配方食品

乳基婴幼儿配方食品抽取样品量不少于2 kg，不少于8个独立包装；豆基婴幼儿配方食品抽取样品量不少于3 kg，不少于10个独立包装。

6.47餐饮食品

原则上抽取样品数量（可食用部分）不少于600 g。所抽取样品分为2份，约2/3为检验样品，约1/3为复检备份样品。花生及其制品（餐饮）抽样量不少于2 kg。

餐饮具不少于9个独立包装。

6.48食品添加剂

抽取样品量不少于1.5 kg，不少于3个独立包装。抽取大包装产品（净含量＞10 kg）时，抽样人员应从同一批次样品堆的不同部位随机抽取3个独立包装，从每个大包装产品中分别取出大于500 g的样品，将大于1.5 kg的样品混匀，平均分成3份，盛装于由被抽样单位提供的用于销售的包装或清洁卫生的容器中；分装时应采取措施防止微生物污染，样品数量不少于3个包装，且每个包装不少于500 g。在食品生产企业原辅料库抽取复配食品添加剂时，优先抽取完整包装产品，对大包装产品，需从完整包装中取样。

6.49食品用香精

抽取样品量不少于1.5 kg，不少于3个独立包装。抽取大包装产品（净含量＞10 kg）时，可进行分装取样，分装时应采取措施防止微生物污染，分装的样品盛装于被抽样单位用于销售的包装或清洁卫生的容器中，样品数量不少于3个包装，且每个包装不少于500 g。在食品生产企业原辅料库抽取食品用香精时，优先抽取完整包装产品，对大包装产品，需从完整包装中取样。
7 抽样流程

7.1 出示证件，讲明来意，告知权益。

7.1.1抽样人员须主动向被抽样单位出示注明抽检内容的《食品安全抽样检验告知书》和有效身份证件，如工作证等，告知被抽样单位阅读通知书背面的被抽样单位须知，并向被抽样单位告知抽检性质、抽检食品品种等相关信息。

7.1.2承检机构承担抽样工作的，还需出具《食品安全抽样检验任务委托书》或其复印件。

7.1.3若食药监局或市场局无人随行时，指定抽样区域时，抽样单上签字确认由抽样人员代签。

7.2查验证照，核对资质

7.2.1要求被抽样单位提供单位营业执照，以及食品生产许可证、食品经营许可证等相关法定资质证书，确认被抽样单位合法生产经营，并且拟抽取的食品属于被抽样单位法定资质允许生产经营的类别。

7.2.2抽样中发现被抽样单位存在无营业执照、无许可证等无法定资质或超许可范围生产经营等行为的，应立即停止抽样，上报组织抽检的食品药品监管部门。

7.2.3抽样单位为承检机构的，(抽样时无食药监局或市场局部门人员陪同时)应报告有管辖权的食品药品监管部门进行处理，并及时报组织抽检的食品药品监营部门。

7.3 依据实施细则、抽取样品

抽样人员应按实施细则的规定，从食品生产者的成品库代销产品中或者从食品经营者仓库或者用于经营的食品中随机抽取样品。

抽样过程需注意：

至少有2名抽样人员同时现场抽样，不得由被抽样单位人员自行取样。

如果实施细则中抽样数量对重量和独立包装数据均有要求时，必须二者同时满足，必要时，可与承检机构沟通，抽取的样品量应满足检验和复检需要。

7.4过程记录、留存证据

为保证抽样过程客观、公正，抽样人员可通过拍照或录像等方式对被抽样品状态、食品基数、以及其他可能影响抽检结果的因素进行现场信息采集。

7.4.1现场信息采集包括：

——被抽样单位外观照片(门头照)一张；

——被抽样单位营业执照照片一张；

——被抽样单位许可证照片一张；

——样品置于货架照片一张，（照片中样品价格清晰可见）；

——样品正反面照各一张（包括样品的名称、生产日期、该样品的生产厂商、委托商、生产许可证编号以及能量成分表）；

——封样后照片一张（照片中清晰可见封条上样品编号、样品所数细类以及样品名称、检样与备样同时出现在照片中）；

——被抽样单位负责人在抽样单以及封条签字盖章的照片；

——采样结束，采样人员与被抽样单位负责人及样品合照；

——填写完毕的抽样单照片一张；

——告知书一张；

——纪律反馈单一张；

——购买样品付费凭证照片；

——被抽样单位提供的进货票据照片一张。

7.4.2系统上传照片：

——被抽样单位门头照；

——营业执照；

——相关许可证照片；

——样品生产日期、样品名称、样品生产企业相关信息照片；

——采样人员采样照片；

——被抽样单位负责人在抽样单及封条签字盖章照片；

——封样后照片一张；

——抽样人员于被抽样单位负责人及样品照片。

7.5 做好标记、共同封样

7.5.1样品一经抽取，抽样人员应在填写好文书后，在被抽样单位人员面前用封条封样，封条需双方共同签字盖章，确保做到样品不可拆分、动用及调换、真实完好。

7.5.2如果使用多张封条进行封样时，应同时在抽样单备注中注明采用的封条数量及封样位置。

7.5.3封条上抽样单编号信息应与抽样单信息保持一致，确保封样与抽样单一一对应。必要时，可在封条上注明检验样品、备样等字样。

7.6 填写文书、签字确认

7.6.1抽样人员应当使用规定的《食品安全抽样检验单》，详细记录抽样信息。抽样文书应当字迹工整、清楚、容易辨认，不得随意涂改，需要更改的信息应采用杠改方式，并由被抽样人员盖章或签字确认。

7.6.2 抽样单填写完毕以后，可由另外一名抽样人员向被抽样单位介绍抽样内容，并检查文书填写的正确性。抽样单内容经被抽样单位确认后，由其签字、盖章。对无法提供相应合法印章的可加按指模确认，特殊情况可签字确认。

7.6.3 抽样单填写注意事项见抽样文书的填写规范。若抽样单有填写错误的地方，要修改时，需当事人现场按手印，如错误达3处以上则需要重新填写抽样单。

7.6.4 实施细则中规定需要企业标准的，抽样人员应索要经备案有效的企业标准文本复印件，并与样品一同移交承检机构。                                                                                                                                  

7.7付费买样 索取票证

7.7.1抽样人员应向被抽样单位支付样品购置费并索取发票(或相关购物凭证)及所有样品明细。可现场支付样品购置费用，或先出具《食品安全抽样检验样品购置费用告知书》，随后再支付费用，要求被抽样单位将发票、所购样品明细、《食品安全抽样检验样品购置费用告知书》、银行账号寄送指定的付款单位，由指定的付款单位支付样品购置费。

7.7.2抽样完毕后，需支付给被抽样单位的文书包括：《食品安全抽样检验告知书》《食品安全抽样检验抽样单》《食品安全抽样检验样品购置费用告知书》(现场交付样品购置费的不用提供)、《食品安全抽样检验工作质量及工作纪律反馈单》。

7.8妥当储存运输，完整移交

取样结束后应尽快将样品送往实验室检验。如不能及时运送，冷冻样品应存放在-15"C以下的冰箱或冷库内；冷藏和易腐食品存放在0~4°C冰箱或冷藏库内；其他食品可放在常温暗处。餐饮具样品应在取样后4h以内送达实验室进行检验，其它样品可3-5日送到实验室。样品的运输过程必须有适当的保护措施(如密封、冷藏等)，以保证样品的微生物指标不发生变化。运送冷冻和易腐样品应在包装容器内加适量的冷却剂或冷冻剂，但样品不可与冷却剂或冷冻剂直接接触，保证途中样品不升温或不融化，必要时可于途中补加冷却剂或冷冻剂。如样品不能由专人携带送样时，也可托运。托运前必须将样品包装好，应防破损，防冻结或防易腐和冷冻样品升温或融化。在包装上应注明“防碎”、“易腐”、“冷藏”等字样。同时做好样品运送记录，写明运送条件、日期、到达地点及其他需要说明的情况，并由运送人签字。


