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	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	徐集花生糖  Xuji peanut brittle
	安徽省六安市裕安区徐集镇生产花生糖具有100多年历史，素有百年徐集，糖香百年之美誉。徐集花生糖以花生

	4　要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　花生仁
	采用徐集镇区域范围内生产的花生，质量应符合GB/T 1532 的规定。
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	应符合 GB/T 11760 的规定。
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	应符合 GB/T 11761 的规定。
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	4.1.7　生产加工用水
	应符合 GB 5749 的规定。
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	4.1.9　其他原辅料

	应符合相应的食品安全国家标准及有关规定。
	4.2　加工工序
	4.2.1　花生仁的制作：精选徐集镇本地产小白沙花生，经去壳、焙炒、脱皮等工艺制成整粒或颗粒，再炒制成淡黄色出香
	4.2.2　麦芽糖制作：精选大麦经淘洗，浸泡催芽4～5天；精选当地产籼米，淘洗干净，蒸熟；大麦芽与蒸熟的大米混合
	4.2.3　花生糖制作：将麦芽糖熬成糖浆，加入炒制的花生仁，添加或不添加食糖、芝麻及其他果仁等辅料，添加或不添加

	4.3　 加工技术
	手工加工采用“熬、炒、揉、压、切”等传统技法。在符合品质要求的基础上，可辅助使用相应的加工工具。
	4.4　感官要求
	4.5　理化指标
	4.6　食品安全指标
	应符合 GB/T 22165、GB 19300 的规定。
	4.7　食品添加剂
	食品添加剂品种和使用量应符合 GB 2760 的规定。
	4.8　净含量

	5　 生产加工过程卫生要求
	6　检验规则
	6.1　组批
	同一班次、同一品种、同一规格生产的产品为一批次。
	6.2　抽样
	6.3　出厂检验
	6.4　型式检验
	6.5　判定规则
	6.5.1　检验结果全部项目符合本标准规定时，判定该批产品合格。 
	6.5.2　检验结果中有项目不符合本标准规定时，可以在原批次产品中加倍取样对不符合项复检，复检结果全部符合本标准
	6.5.3　检验结果中微生物指标有一项不符合本标准规定时，判该批产品不合格，微生物指标不得复检。


	7　标签、标志、包装、运输、贮存、产品召回和保质期 
	7.1　标签、标志
	7.2　包装、运输、贮存、产品召回
	7.3　保质期
	产品在本标准规定的条件下运输贮存，保质期为6个月。




