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[bookmark: BKQY]前  言

本文件按照 GB/T 1.1—2020 《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由广东省食品行业协会质量专业委员会提出。
本文件由广东省食品工业标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：
本文件主要起草人：
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[bookmark: BZ]
引  言
本文件是根据《中共中央 国务院关于深化改革加强食品安全工作的意见》、《国务院办公厅关于开展消费品工业“三品”专项行动 营造良好市场环境的若干意见》（国办发〔2016〕40号）有关“增品种、提品质、创品牌”专项行动部署，推动食品产业转型升级，调整优化食品产业布局有关要求编制。
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广东岭南特色食品评价规范

1　 [bookmark: _Toc51010711]范围
本文件规定了广东岭南特色食品的术语和定义、评价原则、评价程序、评价指标。
本文件适用于广东岭南特色食品的评价。
2　 [bookmark: _Toc51010712]规范性引用文件
本文件没有规范性引用文件。
3　 [bookmark: _Toc51010713]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。 
[bookmark: _Toc50991234][bookmark: _Toc50990963][bookmark: _Toc50991887][bookmark: _Toc51010714]3.1
[bookmark: _Toc50990965][bookmark: _Toc50991889][bookmark: _Toc50991236][bookmark: _Toc51010715]岭南特色食品  Lingnan characteristic food
[bookmark: _Toc51079638]岭南特色食品是指在原辅材料、生产工艺、感官、文化传承等方面具有岭南地区独有或突出特点的食品。
3.2
管理单位 management organization
负责广东岭南特色食品评价工作部署和统筹协调的单位。广东省食品行业协会是指定的管理单位。
3.3
评价机构  evaluation organization
负责广东岭南特色食品评价的第三方独立评价机构。广东省南方食品医药行业评估中心是指定的评价机构。
3.4
监督机构  supervisory organization
负责广东岭南特色食品评价过程及评价结果监督的机构。中共广东省食品医药行业纪律检查委员会是指定的监督机构。
4　 [bookmark: _Toc51010717]
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5　 评价原则
5.1　 自愿性
广东岭南特色食品评价是自愿性的评价活动，由申报单位根据需求自愿申请。
5.2　 公开性
广东岭南特色食品评价规则、针对每个食品评价的过程和结果通过适当的渠道对外公开。
5.3　 公正性
广东岭南特色食品评价活动遵循统一的规则，无差别对待每一个申报单位，并通过适当的程序和规则保持公正。
5.4　 独立性
广东岭南特色食品评价过程及结果不受任何相关方的影响。
6　 [bookmark: _Toc51010719]评价程序
6.1　 基本条件
    申请广东岭南特色食品应满足以下条件：
a)  食品的申报单位近两年经营情况良好，诚信守法，信誉良好，无偷税漏税行为； 
b)  食品的申报单位近两年未发生重大食品安全、生产安全事故或环保违规等问题；
c)  申报食品近两年内在市级以上政府职能部门抽检中未出现不合格情况；
d)  申报食品无知识产权纠纷。
6.2　 申请
6.2.1　 申报单位自愿向管理单位提出评价申请，并提交以下材料：
a)  广东岭南特色食品认定申请；
b)  营业执照、生产或经营许可证；
c)  商标注册证（若有）；
d)  食品执行标准（食用农产品、餐饮现制食品可不提供）；
e)  该食品近6个月具有法定资格的第三方机构出具的合格检验报告；
f)  食品相关荣誉、证书、证明资料，如非物质文化遗产证明、历史记录、媒体宣传报道 
以及能证明岭南特色的其他资料；
6.2.2　 申报单位向管理单位提供不少于12个销售预包装食品，用于感官评价、留样等。若食品需要冷藏、冷冻等特殊贮藏条件，需进行特定处理才可食用或保质期少于6个月的，则于申报时说明并待管理单位通知提供样品；食品是大包装规格的，可申请减少样品数量。
6.3　 受理
管理单位依据5.1和5.2条款，负责受理申报单位的申请，符合申报条件的，委托评价机构组织评价；不符合条件的，通知补充材料或退回。
6.4　 组织评价
6.4.1　 广东岭南特色食品评价工作由评价机构组织，设立5人以上的评价组，并以召开评价会的形式对申报的食品组织评价，包括资料审查和感官评价，必要时进行现场核查或答辩。
6.4.2　 评价组成员应具备以下条件：
a) 具有良好的职业道德和科学、客观、公正的专业精神；
b) 身体健康，具有从事食品及食品相关产品或技术评价工作的身体条件；
c) 从事食品行业生产、经营、科研等相关工作多年，经验丰富；
d) 具有相关专业高级以上职称资格或一级职业资格。
6.4.3　 评价组应按照附录A中的指标对申报资料和食品的属性进行评价。
6.5　 公示
评价机构将评价结果向社会公示10个工作日。公示期内，监督机构接受来自社会的实名书面异议，并监督评价机构组织核查处理。
6.6　 [bookmark: _Toc51010720]发布
6.6.1　 公示结束，由管理单位最终核准并公告“广东岭南特色食品”。
6.6.2　 管理单位向获得“广东岭南特色食品”的单位颁发证书。
6.7　 [bookmark: _Toc51010721]复评与撤销
6.7.1　 “广东岭南特色食品”证书有效期三年。有限期届满前申请复评。
6.7.2　 有以下情形之一的，管理单位根据实际情况撤销“广东岭南特色食品” 称号：
a) 有效期满未申请复评或复评未通过的；
b) 弄虚作假或剽窃他人成果的；
c) 发生重大质量、食品安全事故或在政府部门抽查中发现不合格的；
d) 其他严重违反法律、法规、规章、规定的。
7　 评价指标
7.1　 总则
7.1.1　 广东岭南特色食品评价的内容包括岭南特色评价、质量水平评价。
7.1.2　 应根据附录A的评价指标对申报食品进行评价，具有岭南特色且质量水平评价符合要求，可被评为广东岭南特色食品。
7.2　 岭南特色评价
岭南特色评价应包含以下内容：
a)  原辅料特点；
b)  生产工艺特点；
c)  感官特点；
d)  文化内涵特点。
7.3　 质量水平评价
    质量水平评价应包含以下内容：
a)  感官指标；
b)  理化和微生物指标。



















附录A
（规范性）
广东岭南特色食品评价指标
表A.1  广东岭南特色食品评价指标
	一级指标
	二级指标
	特色要点

	岭南特色评价
	原辅料特点
	使用的原辅料有岭南地区特定来源或特定产地。

	
	
	使用的动、植物原料为指定特定品种或遵循特定的种植（养殖）要求。

	
	
	配料组合具有独特性，某些原辅料的使用能增强或突出某一方面的感官特色。

	
	生产工艺特点
	生产工艺流程包括原料处理、工具或设备的运用、食品添加剂的使用以及关键工艺参数的设定等具岭南地区食品加工工艺特色，由此生产的食品感官呈现独特风味。

	
	感官特点
	基于采用了特色原料或工艺形成的有别于同类食品的感官特色，包括外观（色泽和组织形态）和风味（滋味和气味）的差异性，深受岭南地区消费者喜欢。

	
	
	非传统食品在风味和外观上具有创新性，并受到岭南地区消费者普遍认同。

	
	文化内涵特点
	食品在广东地区有较长的生产或食用历史，有一定历史渊源或家喻户晓的传说，受到人们普遍喜爱，具有地区饮食文化的代表性。

	质量水平评价
	感官指标
	食品色香味体俱佳，具有明显岭南特色风味，综合感官体验优良；

	
	理化和微生物指标
	[bookmark: _GoBack]食品主要营养指标、功能性指标等代表性理化或微生物指标优于执行标准。


注：符合特色要点之一即可认为具有岭南特色。
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