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前  言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

本文件由汉源安乐优质晚熟黄果柑协会提出并归口。

本文件起草单位：汉源安乐优质晚熟黄果柑协会、四川万豪企业管理咨询有限公司等。

本文件主要起草人：羊波涛、陈瑶等。
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地理标志证明商标 汉源黄果柑

1 范围

本文件规定了汉源黄果柑的果实质量要求、检验、包装和标志、运输和贮存。

本文件适用于汉源县行政区域内黄果柑的质量和贮运等要求。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文

件。

GB 2762 食品中污染物限量

GB 2763 食品中农药最大残留限量

GB 5009.7 食品安全国家标准 食品中还原糖的测定

GB/T 5009.38 蔬菜、水果的卫生标准的分析方法

GB 5009.86 食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定

GB/T 8210 柑桔鲜果检验方法

GB/T 12456 食品中总酸的测定

3 生产地域范围

四川省雅安市汉源县安乐乡、白岩乡、万工乡、桂贤乡、大树镇、富泉乡、唐家乡、富春乡、丰厚乡、

大田乡、前域乡、大岭乡、乌斯河镇、晒经乡、料林乡、富庄镇、小堡乡、九襄镇、河西乡、富林镇、顺

河乡、河南乡共22个乡镇。

4 术语与定义

4.1

汉源黄果柑

产自汉源县现辖行政区域内，桔、橙天然杂交中选育出的晚熟柑类单系，果实2月～3月成熟上市，具

有果味酸甜适口、果粒饱满多汁特点的晚熟、优质、丰产、适应性强的黄果柑。

5 果实质量要求

5.1 感官指标

http://down.foodmate.net/standard/sort/3/16237.html
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果形形状一致，果蒂完整平齐、无萎蔫现象，全果着色，色泽均匀，果面鲜洁，无日灼伤、刺伤、虫

伤、擦伤、碰压伤、裂口及腐烂现象，果肉脆嫩或柔软，果汁丰富，无枯水、粒化现象，风味甘甜、甜酸

适度。

5.2 理化指标

项目，单位 指标

可溶性固形有物，% ≥11.20

总酸，% ≤0.736

总糖，% ≥8.6

维生素C，mg/100g ≥29.3

单果重，g ≥199.06

5.3 卫生指标

应符合GB 2762、GB 2763水果类指标的规定。

6 检验

6.1 检验方法

6.1.1 感官检验

按照GB/T 8210的规定执行。

6.1.2 理化指标

6.1.2.1 可溶性固形物

按照GB/T 8210的规定执行。

6.1.2.2 总酸

按照GB/T 12456的规定执行。

6.1.2.3 总糖

按照GB 5009.7的规定执行。

6.1.2.4 维生素 C

按照GB 5009.86的规定执行。

6.1.2.5 单果重

按照GB/T 8210的规定执行。

6.1.3 卫生指标

按GB/T 5009.38的规定进行。

6.2 检验批次

http://down.foodmate.net/standard/sort/3/16237.html
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同等级、同一批作为一个检验批次。

6.3 抽样方法

6.3.1 抽样样品应具有代表性，应参照包装日期在全批货物的不同部位抽样，样品的检验结果适用于整个

检验批。

6.3.2 在检验中如果发现问题，可以酌情增加抽样数量。

6.4 检重

在验收时，每件包装内的果实应符合规定重量和数量，如有短缺，应按规定补足。

6.5 型式检验

6.5.1 前后两次检验，结果差异较大。

6.5.2 型式检验为本标准规定的全部要求。

6.5.3 在每年采摘初期或国家质量监督管理部门提出型式检验要求时进行。

7 包装、标志、标签

7.1 包装

7.1.1 包装容器应坚实、牢固、干燥、清洁卫生，无不良气味，对产品应具充分的保护性能。内外包装材

料及制备标记所用的印色与胶水应无毒性。

7.1.2 同一批货物包装一致，每一包装件内应是同一产地、同一批次采收、同一等级规格、同等成熟度。

7.1.3 包装时切勿将树叶、枝条、纸袋、尘粉、石砾等杂物或者污染物带入容器，避免污染果实，影响外

观。

7.1.4 用于冷藏的可根据冷库的具体情况选择采用适宜的贮藏容器，出库后再按规定进行分级包装。

7.1.5 包装容器应留小通风孔，通风孔的总面积不得大于侧面总面积的 10%。

7.2 标志

同批货物的标志，在形式上和内容上应完全统一。包装上应标明品种、产地、执行标准编号、果品质

量等级、装箱日期、体积、小心轻放、防雨、防压等相关储运图示标记。

7.3 标签

标签字迹应清晰、完整、准确。

8 运输、贮藏

8.1 采后立即按照标准规定的质量条件挑选分级，包装验收。

8.2 黄果柑应批次分明，堆码整齐，环境清洁，通风良好，严禁烈日暴晒、雨淋，注意防热。

8.3 贮放和装卸时应轻搬轻放，运输工具应清洁卫生，严禁与有毒、有异味等有害物品混装、混运，堆码

高度控制在 6 层以内。

8.4 贮存应经 2 d～3 d 预冷达到最终冷藏温度后方可入库，冷藏库内适宜温度为 4℃～8℃，适宜的相对

湿度为 85%～95%；应分等级、包装规格堆放，包装容器应使用适合冷库环境的材料制成，批次应分明、堆

码整齐。
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