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前  言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由浙江省品牌建设联合会提出并归口。 

本文件由浙江省产品质量安全科学研究院牵头组织制定。 

本文件主要起草单位：浙江德馨饮料有限公司。 

本文件参与起草单位（排名不分先后）：浙江省产品质量安全科学研究院、浙江信诺检测技术有限

公司、嘉兴市计量检定测试院。 

本文件主要起草人：余日升、卜军、卢新、闻静、黄立明、赵晓亚、沈涛。 

本文件评审专家组长：陈洪波。 

本文件由浙江省产品质量安全科学研究院负责解释。
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果汁饮料浓浆 

1 范围 

本文件规定了果汁饮料浓浆的术语和定义、产品分类、基本要求、技术要求、试验方法、检验规则、

标签、标识、包装、运输、贮存和质量承诺。 

本文件适用于果汁饮料浓浆。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不住日期的引用文件，其最新版本（包含所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191  包装储运图示标志 

GB/T 317  白砂糖 

GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准 

GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量 

GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量 

GB 5009.237  食品安全国家标准  食品 pH 值的测定 

GB 5749  生活饮用水卫生标准 

GB 7101  食品安全国家标准  饮料 

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则 

GB/T 12143  饮料通用分析方法 

GB/T 12456  食品中总酸的测定 

GB/T 17876  包装容器  塑料防盗瓶盖 

GB/T 18192  液体食品无菌包装用纸基复合材料 

GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则 

GB/T 31121  果蔬汁类及其饮料 

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则 

国家质量监督检验检疫总局令第 75 号[2005]  定量包装商品计量监督管理办法 

3 术语和定义 

果汁饮料浓浆  concentrated fruit juice beverage 

以果汁（浆）、浓缩果汁（浆）中的一种或几种、水、白砂糖为原料，添加或不添加其他食品原辅

料和（或）食品添加剂（不添加防腐剂），经加工制成的，按一定比例用水稀释后方可饮用的制品。 

4 产品分类 

产品分为桃果汁饮料浓浆、柠檬果汁饮料浓浆、红西柚果汁饮料浓浆。 
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5 基本要求 

5.1 设计研发 

5.1.1 应具备自主研发、原创产品设计的能力，产品生产过程不添加防腐剂。 

5.1.2 应具备产品感官研究的场所及设施。 

5.2 原辅材料 

5.2.1 白砂糖质量应符合 GB/T 317 一级品的规定及表 1要求。 

表1 白砂糖指标要求 

项目 指标 

                       色值（IU）                 ≤ 110 

 

5.2.2 果汁（浆）及其浓缩液原料不添加防腐剂，质量应符合 GB/T 31121 规定及表 2 要求。 

表2 果汁（浆）及其浓缩液指标要求 

原料 项目 指标 

桃原浆 
  总酸（以柠檬酸计），%    ≥ 0.2 

pH 3.0～5.0 

浓缩桃汁 

      可溶性固形物含量，%       ≥ 30.0 

总酸（以柠檬酸计），%  0.6～1.4 

              pH             ＜ 4.5 

原榨桃汁 总酸（以柠檬酸计），%  0.2～0.5 

浓缩苹果汁 
可溶性固形物含量，%  69.0～71.0 

   总酸（以柠檬酸计），%    ≥ 0.8 

柠檬原汁 

      可溶性固形物含量，%       ≥ 8.0 

   总酸（以柠檬酸计），%   ≥ 4.5～6.0 

pH 3.0～5.0 

浓缩柠檬汁 
可溶性固形物含量，%  45.0～46.0 

总酸（以柠檬酸计），%  31.0～33.0 

红西柚原汁 可溶性固形物含量，% 10.5～12.5 

浓缩红西柚汁 
可溶性固形物含量，%    58.0～60.0 

总酸（以柠檬酸计），%  5.0～6.0 

 

5.2.3 生产用水应符合 GB 5749 的规定。 

5.2.4 食品添加剂应符合相关法规和国家标准的规定。 
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5.2.5 其他辅料应符合相关法律、法规和国家标准的规定。 

5.2.6 包装材料： 

a) 液体食品无菌包装用纸基复合材料应符合 GB/T 18192 的规定。 

b) 盒盖应符合 GB/T 17876 的规定。 

5.3 工艺及装备 

5.3.1 应在料液温度不高于 35 ℃下完成调配，调配后暂存时间不超过 4 小时；应采用高温瞬时杀菌、

快速冷却、无菌冷灌装工艺。 

5.3.2 宜采用无菌利乐灌装机，应具备可自动存贮数据的在线电子监控杀菌设备、在线自动原位清洗

系统（CIP）。 

5.4 检验检测 

5.4.1 应对原料感官及表 1、表 2 中的项目进行检测。 

5.4.2 应对过程产品感官、pH、可溶性固形物含量进行检测。 

5.4.3 应具备感官要求、可溶性固形物含量、总酸、pH、菌落总数、大肠菌群、净含量的检测能力。 

6 技术要求 

6.1 感官要求 

应符合表3的要求。 

表3 感官要求 

项目 要求 

色泽 
具有所标示的该种（或几种）水果制成的浓浆相符的色泽，或具有与添加成分相符

的色泽 

组织状态 呈浓稠液体，具有良好的流动性，无外来杂质 

滋味、气味 
具有所标示的该种（或几种）水果制成的浓浆应有的滋味和气味，或具有与添加成

分相符的滋味和气味；无异味 

6.2 理化指标 

应符合表 4的要求。 

表4 理化指标 

项目 
指标 

桃果汁饮料浓浆 柠檬果汁饮料浓浆 红西柚果汁饮料浓浆 

     果汁含量（质量分数），%  ≥ 13 14 15 

可溶性固形物含量，%       22.0±1.0 23.0±1.0 35.0±1.0 

总酸（以柠檬酸计），% 0.3～0.5 3.6～4.5 1.6～3.6 

pH 4.0±0.3 2.2±0.3 3.4±0.5 

注：果汁含量按标签标示的稀释比例加以稀释后进行检验。 
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6.3 微生物限量 

应符合GB 7101的规定。 

6.4 污染物限量和真菌毒素限量 

6.4.1 污染物限量应符合 GB 2762 的规定。 

6.4.2 真菌毒素限量应符合 GB 2761 的规定。 

6.5 农药残留限量 

应符合GB 2763的规定。 

6.6 食品添加剂 

应符合GB 2760的规定。 

6.7 净含量 

应符合国家质量监督检验检疫总局令第75号 [2005]《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。 

7 试验方法 

7.1 感官 

按GB/T 31121规定的方法测定。 

7.2 果汁含量 

按GB/T 31121中6.3.3规定的方法测定。 

7.3 可溶性固形物含量 

按GB/T 12143规定的方法测定。 

7.4 总酸 

按GB/T 12456规定的方法测定。 

7.5 pH 

按GB 5009.237规定的方法测定。 

7.6 微生物 

按GB 7101规定的方法测定。 

7.7 污染物 

按GB 2762规定的方法测定。 

7.8 真菌毒素 

按GB 2761规定的方法测定。 
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7.9 农药残留 

按GB 2763规定的方法测定。 

7.10 食品添加剂 

按相应的食品添加剂国家文件规定的方法测定。 

7.11 净含量 

按JJF 1070规定的方法测定。 

8 检验规则 

8.1 出厂检验 

8.1.1 产品出厂需经生产方检验部门逐批检验合格，附产品合格证方能出厂。 

8.1.2 出厂检验项目包括感官要求、可溶性固形物含量、总酸、pH、菌落总数、大肠菌群、净含量。 

8.2 型式检验 

8.2.1 型式检验项目包括本文件中第 6 章技术要求中的全部项目。 

8.2.2 一般情况下，每半年需要对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一时，应进行型式检验： 

a) 原料、工艺发生较大变化时； 

b) 停产后重新恢复生产时； 

c) 出厂检验的结果与平常记录有较大差别时； 

d) 合同规定或客户要求时； 

e) 国家质量监督部门提出要求时。 

8.3 组批 

按同一班次、同一条生产线、同一规格的产品为一批次。 

8.4 抽样 

在成品库内或生产线上随机抽取样品，抽样单位以盒计，每批抽样数量不少于 14 个最小包装单元，

满足检测和留样的要求。 

8.5 判定规则 

8.5.1 检验结果全部符合本文件要求规定时，判定整批产品合格。 

8.5.2 检验结果中微生物指标不符合要求，不得复检。 

8.5.3 检验结果中其他项目不符合要求时，可以在同批产品中加倍抽样复检，若复检结果仍有一项不

符合要求，则判定整批产品不合格。 

9 标签、标志、包装、运输、贮存 

9.1 标签、标志 
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9.1.1 产品标签应符合 GB 7718、GB 28050 及国家有关法律法规的规定和要求，应在产品标签上标示

使用方法、稀释比例、原果汁含量。 

9.1.2 包装储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。 

9.2 包装 

9.2.1 产品外包装和内包装容器应符合相关国家标准的规定。 

9.2.2 包装必须完整、封口牢固、不易散包。 

9.3 运输 

9.3.1 运输车内应保持清洁、干燥、卫生，并做好防晒、防淋工作，产品不得与有毒、有害、有腐蚀

性、易挥发或有异味的物品混装运输。 

9.3.2 装卸时应小心轻放，严禁重压。 

9.4 贮存 

9.4.1 产品应在阴凉、清洁、干燥和避免阳光暴晒、雨淋的环境条件下常温贮存。不得与有毒有害、

有腐蚀性、易挥发或有异味的物品混贮。 

9.4.2 产品应堆码在垫板上，离地、离墙不少于 10 cm。 

10 质量承诺 

10.1 在本文件规定的贮存条件下，自产品生产之日起 9 个月内发生质量问题，厂家为客户无偿退换货，

并按国家相关规定处理。 

10.2 应设有专职的客服团队为客户提供一对一跟踪服务，建立客服电话，网络投诉平台等，对于产品

质量有异议的，应在 24 小时内作出响应并提出解决方案。 

 

______________________________ 
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