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地理标志产品 武鸣沃柑
 范围

本文件规定了地理标志产品武鸣沃柑的术语和定义、保护范围、自然环境、质量要求、检验方法、标识、包装、运输及储存要求。 

本文件适用于地理标志产品武鸣沃柑系列产品。
规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则

GB/T 8210 柑橘鲜果检验方法 

GB/T 8855  新鲜水果和蔬菜 取样方法
GB/T 12947 鲜柑橘 

GB/T 13607 苹果、柑桔包装 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 17924 地理标志产品标准通用要求  

GB 31621 食品安全国家标准  食品经营过程卫生规范 

NY/T 391 绿色食品 产地环境质量

NY/T 393 绿色食品 农药使用准则

术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
武鸣沃柑  Wuming Wogan
在地理标志产品武鸣沃柑保护区域范围内种植，产品质量符合本标准要求的沃柑。


地理标志产品保护范围

武鸣沃柑保护范围为武鸣区的城厢镇、双桥镇、罗波镇、两江镇、马头镇、陆斡镇、太平镇、甘圩镇、宁武镇、锣圩镇、仙湖镇、府城镇、灵马镇境内共计13个镇。地理坐标为北纬22°59′58′′-23°33′16′′，东经107°49′26′′-108°37′22′′。应遵照附录A的规定。

自然环境
地理特征

武鸣区位于南宁市北部，东部大明山连绵高耸，并延伸向东北、东南，朝着武鸣河谷呈扇状分布，构成环绕北、东、南三面的马蹄形高丘陵、山地。丘陵占63.50%，种植区域坡度15°～25°，此种地势使得土壤排水疏水度高，保证了武鸣沃柑果树根系通气，枝叶生长健壮、树姿挺拔。

气候特征

当地属亚热带季风气候区，北回归线穿境而过，年平均气温22.9℃，年平均日照201天，年平均日照1609.2小时，光照充足，年降雨1100~1700mm，雨量充沛，夏季炎热多雨，无霜期长，有效积温高，纬度适宜沃柑栽培。

土壤

该地土壤肥沃，土壤PH值为5.5～7之间，土壤中有机质含量大于2.5％，富含硒元素，土壤松软透气，排水良好。
质量要求

种植管理要求
见附录B种植管理技术。
感官指标
感官特性应符合表1的规定。

表1
感官特性

	项
目
	特
性

	色泽
	果皮橙红，色艳丽，平滑有光泽，易剥皮，果肉饱满

	滋味
	皮薄柔嫩，味甜多汁，细嫩化渣

	果形
	果形大而均匀

	果重
	单果重150~180g


理化指标

理化指标应符合表2的规定。

表2
理化指标

	项
目
	指标

	可食率/%        ≥
	65.5

	果汁率/%        ≥
	50.5

	糖酸比
	16~18

	可溶性固形物/%    ≥
	13


食品安全指标

应符合 GB 2762、GB 2763 的要求。

检验方法

感官要求检验
自然光线下凭感官检验色泽、滋味、果面和果形，用标尺测量长度，用称测量果重。按照GB/T 8210规定进行。
理化指标

可食率

按GB/T 8210规定方法执行。

果汁率

测定按GB/T 8210的的测定方法执行。

糖酸比

按照GB/T 8210规定方法执行。

可溶性固形物

按照GB/T 8210规定方法执行。

检验规则

组批

以一个交货单元为一批次。

抽样

按GB/T 8855的规定执行。

例行检验

例行检验项目为本标准规定的全部要求，有下列情形之一者应进行例行检验：

因人为或自然因素使生产环境发生较大变化时；
交收检验差异较大时；
国家质量监督机构或主管部门提出例行检验要求时。
交收检验

交收前应进行感官要求检验。

判断规则

例行检验和交收检验符合规定项目要求时，则判该批产品合格，否则为不合格。

标识、包装、运输、贮存

标识

 产品包装标识地理标志产品应符合地理标志产品专用标识相关规定及GB/T 17924的规定。 

包装

 产品包装应符合 GB/T 13607的规定，包装材料应符合食品安全国家标准的相关规定。 

运输和贮存

贮存保鲜主要采用低温保鲜法，将选好的武鸣沃柑保存于5~8℃，相对湿度95%的冷库中，应保存30天而风味不变。  

附
录
A

（规范性附录）

地理标志产品保护范围
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武鸣沃柑地理标志产品的保护范围见图 A.1。

注：武鸣沃柑保护范围为武鸣区的城厢镇、双桥镇、罗波镇、两江镇、马头镇、陆斡镇、太平镇、甘圩镇、宁武镇、锣圩镇、仙湖镇、府城镇、灵马镇境内共计13个镇。地理坐标为北纬22°59′58′′-23°33′16′′，东经107°49′26′′-108°37′22′′。
图 A.1
武鸣沃柑地理标志产品保护范围


附
录
B

（资料性附录）

武鸣沃柑种植管理技术
B.1　园地的选择及规划

应选择较好的农业生态环境，其需要有充足的阳光，且无水源污染、土地肥沃的地域；该地区的地面不能出现凹凸不平的现象，且需要便利的排灌条件，肥沃深厚的土层，较高的有机质含量的土壤。在种植沃柑时，应采用株行距4m×2.5m，种植密度为1000株/hm²。

B.2　　种苗的选择及移苗

B.2.1 　树苗选择

选用香橙、红橘、酸橘、枳壳作为砧木，沃柑与枳柚存在嫁接不亲和性，枳柚作砧木应排除在外。在一些具有较高热量的地域，应避免采用沃尔卡默、粗柠檬等强势砧木，以防止果实酸度较低而影响果实口味，香橙嫁接具有长势产量高的特点，枳壳具有口味较佳，且抗旱能力较强的特点。

B.2.2 　树苗移植

在树苗移植过程中，需要注意连根带土，应将根部淋水并打包好，主要是为了避免种苗出现脱水的现象。 在种植苗木时，需去除树苗顶部的叶梢，将苗木根部淋足水，直到土面不浸水即可。在树苗的周围铺垫枯杂草或枯禾草，以避免出现土地板结的问题。

B.3　　土肥水管理 

B.3.1 　土壤改良

在改良土壤时，需要采用犁田机使土壤更加平整，之后采用有机肥、复合肥与泥土相混合，每hm2田地采用1.5t有机肥、0.15t复合肥与拟题相混合；并在田地旁各挖1条水沟，水沟的宽度为0.3～0.4m， 深度为0.5m，实现水源的排灌；另外，还需要在树冠投影外缘两侧挖好半月弯形沟，主要是便于深施基肥，挖沟渠的时间为每年1月、7月。

B.3.2 　施肥管理

沃柑种植的第1年，需要遵循薄肥多施的原则，并进行科学的复合肥的配比，其中氧化钾达到42%以上、硝态氮达到10%以上、氧化钙达到15%以上的复合肥，再将有机肥、叶面肥为辅。施肥的方法主要有撒肥、淋肥、填肥三种，该方法对促进树苗的成长有着良好效果。沃柑种植2 年后，将有机肥作为主要肥料，其是由鸡、鸭、牛、羊等粪肥所产生的肥料，并将叶面肥与复合肥为辅。

B.3.3 　灌水

常用的灌水方法有三种，分别为微灌、滴灌、沟灌。同时，还需要在沃柑生长的各阶段灌水，一般为萌芽期、开花期、 果实膨大期、封冰期对沃柑各灌水1次，在沃柑采收前的15d停止灌水，另外还需要考虑土壤与天气状况。

B.4　　果树枝叶的整修

B.4.1 　整形

对于树体骨架结构的培养时期，幼树的梢抽时期是培养的最佳时期，在这个过程中，主枝的选择是最关键的部分，一般每个主枝留有3～5个分枝比较合适；在分枝的截枝中，枝长20～25 cm处最适宜，之后修剪弱、病的霸王枝；最后为了使果树朝着伞型的方向生长，需要采取措施进行固定，一般采用绳子将周围主干枝进行固定。

B.4.2 　修剪

在修剪果树时，可以采用摘心、抹芽、控花与控果的方法，使枝条能够健康生长；并且通过均匀分布、节约养分、改善通分透光条件，促进果树良好生长，为提升果树的产量与品质奠定基础。沃柑种植的第2年，主要调整结果枝、营养枝的数量，剪除病虫害枝，着重控除冬梢。

B.5　　花果管理

在花果管理过程中，果树花阶段，统一保花。疏果的最佳时间段为花后5～10d，将一些扁平果、畸形果、小果、伤果、病虫果疏除。对坐果较多的枝，将大果留下，将其他果疏去。

B.6　　病虫害防治
B.6.1 　农业防治

沃柑病虫害防治的核心是预防，并对出现病虫害的果树采取有效措施防治。在选择树苗过程中，主要选用抗病树苗，对其施农家肥、有机肥；之后将病枝、枯叶、僵果 剪除并烧毁，使病原菌得到控制，防治出现扩散的现象，以此降低病原菌的越冬数量，假如果树病情较为严重，可以将化学的方法应用其中，以此达到良好的防治目的。

B.6.2 　化学防治

化学防治中采用的农药必须遵循低毒、低残留、高效的原则，全面贯彻“预防为主，重点防治”的用药方针。根据相关的研究可知，在采用化学防治措施中，需要注意一点的是，同一种农药不能连续使用3次以上，否则会使虫害产生抗药的现象发生，由此无法发挥化学防治的作用。




