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地理标志产品 大城驴肉
 范围

本标准规定了地理标志产品大城驴肉的术语和定义、保护范围、饲养环境、要求、检验方法、检验规则、标签标志、运输与贮存和保质期。

本文件适用于地理标志产品大城驴肉系列产品。
规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 191  包装储运图示标志

GB 2763 食品中农药最大残留限量
GB 4789.2  食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3  食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.4  食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.17  食品卫生微生物学检验 肉与肉制品检验

GB 5009.5  食品中蛋白质的测定 

GB/T 5009.11  食品中总砷的测定方法
GB/T 5009.12  食品中铅的测定
GB/T 5009.15  食品中镉的测定 

GB/T 5009.17  食品中总汞及有机汞的测定
GB/T 5009.44  肉与肉制品卫生标准的分析方法

GB 5009.128  食品中胆固醇的测定

GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB/T 6388  运输包装收发货标志 
GB 7718  食品标签通用标准

GB 9687  食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

GB 9695.19  肉与肉制品 取样方法

GB 11680  食品包装用原纸卫生标准

GB 12694  肉类加工厂卫生规范

GB/T 14962  食品中铬的测定方法
GB 18406.3  农产品安全质量无公害畜禽肉安全要求

NY/T 398  农、畜、水产品污染监测技术规范

术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
大城驴肉  Dacheng donkey meat
在地理标志保护范围内饲养并按照规范屠宰，符合本标准规定的驴肉。
地理标志产品保护范围
大城驴肉产地范围为大城县的平舒、旺村、大尚屯、南赵扶、留各庄、权村、里坦、北位、广安、臧屯和大城工业园区共11个乡镇（区）境内，地理坐标为：东经116°13'~116°63'，北纬38°42'~38°70'，应遵照附录A的规定。
 饲养环境

气候
该地属暖温带大陆性季风气候，四季分明，年平均气温11.8℃，年均降水量为600mm，年均日照2306.3小时，无霜期210天。
 地势地形
临近渤海湾，地处冀中平原腹地，全境地势平坦，海拔3~10m。

饲养条件
该地生态条件优越，空气质量好、土地污染少、水质清澈，玉米等农作物秸秆及天然牧草苜蓿、多花胡枝子、大油芒、野枯草等具有高蛋白、高碳水化合物和含铁高等特点，为大城驴肉提供了良好的饲料来源。在养殖过程中，补饲当地产的金丝枣。
要求
原料
产自本地区养殖的驴。

屠宰加工
驴屠宰过程应严格按照NY 467的要求，经法定机构检疫检验，取得动物检疫合格证明。屠宰加工企业卫生符合GB 12694的要求，加工用水应符合GB 5749的要求。

冷却加工
需冷却的产品，应在24h内将驴肉中心温度降至4℃以下，并在-4℃保存。需冷冻的产品，应在-35℃以下冷库内急冻，中心温度应在24h内降至-15℃以下。

感观指标
感官指标应符合表1规定。

表1 大城驴肉感官指标

	项 目
	指 标

	色泽
	肌肉呈棕红色，有光泽，脂肪呈白色或淡黄色

	组织状态
	肌肉致密,成大理石纹，有弹性，表面微干，不黏手

	气味
	具有驴肉固有气味，无异味

	煮沸后肉汤
	澄清透明，脂肪团聚于表面，具驴肉固有的香味

	肉眼可见异物
	不应检出


理化指标

理化指标应符合表2的规定。
表2  大城驴肉理化指标

	项目
	指标

	蛋白质(g/100g)
	≥18

	胆固醇(g/100g)
	≦0.07

	挥发性盐基氮，mg/100g
	≦15

	汞（以 Hg计），mg/kg
	≦0.05

	铅（以 Pb 计），mg/kg
	≦0.40

	砷（以 As计），mg/kg
	≦0.50

	铬（以 Cr计），mg/kg
	≦1.0

	镉（以 Cd 计），mg/kg
	≦0.10


 微生物指标

微生物指标应符合表3的规定。

表3  微生物指标

	项 目
	指 标

	菌落总数，cfu/g
	≦5×106

	大肠菌群，MPN/100g
	≦5×105

	沙门氏菌
	不应检出


农药残留量和兽药残留量 
农药残留量应符合 GB 2763 中的规定。 
兽药残留量应符合国家有关规定和公告。
检验方法

感观检验
按GB/T 5009.44规定方法检验。

理化检验
蛋白质

按GB 5009.5的规定检测。
胆固醇
按 GB 5009.128 的规定检测。            
挥发性盐基氮

按 GB/T 5009.44 的规定检测。

汞
按 GB/T 5009.17 的规定检测。

铅
按 GB/T 5009.12 的规定检测。

砷
按 GB/T 5009.11 的规定检测。

铬
按 GB/T 14962 的规定检测。

镉
按 GB/T 5009.15的规定检测。

微生物检验
菌落总数按GB 4789.2规定方法检验。

大肠菌群按GB 4789.3规定方法检验。
沙门氏菌按GB 4789.4规定方法检验。
检验规则
抽样规则

抽样方法

以同班次、同一生产线的同种产品为同一批次。抽样按GB 9695.19规定执行。
检验类型

出厂检验:

每批产品出厂前，均应取得法定机构的动物产品检疫合格证明，生产企业应进行出厂检验。出厂检验内容包括:包装、标签、标志、感官指标等方面的检验，经检验合格并附合格证的产品方可出厂。

型式检验:

型式检验是对产品进行全面考核,即对本标准规定的全部技术要求进行检验，有下列情况之一者应进行型式检验。

a）
申请使用地理标志专用标志时；
b）
正式生产后，原料、生产环境有较大变化,可能影响产品质量时；
c）
有关行政主管部门提出进行型式检验要求时；
d）
有关各方对产品质量有争议需仲裁时；
e）
市场准入。
判定规则

检验结果符合本标准要求的，则判定该批产品为合格品。检验结果中感官指标有2项或其他指标有1项不符合本标准要求的，则判定该批产品为不合格品。
标志、包装、贮存、运输

标志

内包装（销售包装）标志应符合GB 7718的规定，外包装箱标志应符合GB 191和GB/T 6388的规定。

包装

包装材料应全新、清洁、无毒无害、无异味，符合GB 11680和GB 9687的规定。

贮存

冷却驴肉在-1℃〜4℃下贮存,冷冻驴肉在-18℃以下贮存，库温最高不超过-15℃。各类驴肉均不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同处贮存。

运输

产品运输时应使用符合食品卫生要求的冷藏车（船）或保温车，不应与有毒、有害、有气味的物品混 装。

附
录
A

（规范性附录）

大城驴肉地理标志产品保护范围

大城驴肉地理标志产品的保护范围见图 A.1。
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注：大城驴肉保护范围即大城县的平舒、旺村、大尚屯、南赵扶、留各庄、权村、里坦、北位、广安、臧屯和大城工业园区共11个乡镇（区）境内，地理坐标为：东经116°13'~116°63'，北纬38°42'~38°70'。
图 A.1
大城驴肉地理标志产品保护范围



