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本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件的附录A为规范性附录。

本文件的附录B为资料性附录。

本文件由汶川县科学技术和农业畜牧局提出。
本文件由中国农业国际合作促进会归口。

本文件起草单位：汶川县科学技术和农业畜牧局。
本文件主要起草人：冉茂升、周桂虹、赵永全、廖杰、周仁海、余泽美。  

地理标志产品 汶川甜樱桃
 范围

本文件规定了地理标志产品汶川甜樱桃的术语和定义、保护范围、自然环境、要求、检验方法、标识、包装、运输及贮藏。 

本文件适用于地理标志产品汶川甜樱桃系列产品。
规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191  包装储运图示标志
GB/T 601  化学试剂标准滴定溶液制备

GB 2762  食品中污染物限量

GB 2763  食品中农药最大残留限量

GB 3095  环境空气质量标准

GB/T 5009.38  蔬菜、水果卫生标准的分析方法

GB 5009.86  食品中抗坏血酸的测定

GB 5084  农田灌溉水质标准

GB 7718  预包装食品标签通则

GB/T 8855  新鲜水果和蔬菜 取样方法

GB/T 9829  水果和蔬菜 冷库中物理条件定义和测量

GB/T 12456  食品中总酸的确定

GB 15618  土壤环境质量标准

GB 18406.2  农产品安全质量无公害水果安全要求

JJF 1070  定量包装商品净含量检验规则

NY/T 2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定

术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
汶川甜樱桃  Wenchuan sweet cherry
在地理标志产品汶川甜樱桃保护区域范围内种植，产品质量符合本标准要求的樱桃。


地理标志产品保护范围

汶川甜樱桃保护范围为汶川县的威州镇、雁门镇、绵虒镇、克枯乡、龙溪乡、草坡乡、银杏乡
共计7个乡镇，地理坐标为东经102°51'~103°44'，北纬30°45'~31°43'。应遵照附录A的规定。

自然环境
地理特征
汶川县位于四川省西北部边缘的岷山山脉和邛崃山脉交错的高山峡谷地带，海拔780~6250m。东南向西北地势上升，呈比较完整的垂直。
 气候
该区域年均气温13.5℃~14.1℃，无霜期247~269天，降雨量528.7~1332.2mm，日照1693.9~1042.2小时，年均相对湿度83%,具有冬季干冷、夏季温暖湿润多雨的东亚季风气候特征，适宜汶川甜樱桃生长。

要求

品种
红灯、红蜜、萨米脱、佐藤锦、先锋、拉宾斯、雷尼尔、美早、红艳、8-102、黑珍珠。

栽培管理
苗木选择

选择不带检疫性有害病虫害的优质无性繁殖苗，整形带芽饱满；根系良好，具长15cm大根3条以上，无病害、无损伤、无脱水等现象。 

育苗

采用扦插、分株或嫁接苗。 

栽植密度

自然开心形、小冠疏层形和平地株行距4.5m×4.5m～5.2m，28～35株/亩；纺锤形和山坡地株行距4.0m×4.0m～4.5m，35～40株/亩。 

定植时间

秋季落叶后到翌年春季萌芽前均可定植，以春栽为宜。 

施肥

以有机肥为主，每年每公顷施腐熟有机肥≥30t。 

水分管理

萌芽前、开花前、硬核前期各浇一次水，幼树在生长后期要控制水分。灌水方法一般采用畦灌、沟灌、管灌等。 

环境质量要求

环境空气应符合GB 3095的规定，土壤环境应符合GB 15618的规定。 

产地农田灌溉水质量

产地农田灌溉水质应符合GB 5084的规定。 

采摘 

需要依据品种特性、果实用途、天气状况等分批采收。首先，深色品种果实颜色由红色转为紫红色、紫黑色时即进入成熟期；浅色品种当底色褪绿变黄，阳面开始有红晕时即进入成熟期。其次，可根据可溶性固性物≥15.0时，依客户需求分别采收带柄采摘，轻拿轻放。 

质量要求
等级

基本要求

所有等级的甜樱桃均应符合下列基本要求：

——同一品种，具有该品种固有的特征，品种不混杂。
——果实新鲜洁净，无异常外来水分，无异味，无腐烂、病虫害、冷害和冻害。
——具有适于市场或贮藏要求的成熟度。可溶性固形物含量达到该品种固有的特性。
等级划分

在符合基本要求的前提下，按外观质量的不同甜樱桃分为优等品、一等品和二等品，各等级应符合表1的规定。

表1 汶川甜樱桃外观质量要求

	项目
	优等品
	一等品
	二等品

	果  形
	具有该品种固有特征，果形端正、整齐、一致。
	具有该品种固有特征，果形端正、较一致。
	具有该品种固有特征，果形端正，无明显畸形。

	色  泽
	具有该品种典型色泽，且均匀一致。
	具有该品种典型色泽，且均匀一致。
	具有该品种典型色泽，且均匀一致。

	果  面
	光洁、无机械损伤；病虫害疤斑及其他附着物合并面积单果不超过总面积的3%。
	洁净、无机械损伤；病虫害疤斑及其他附着物合并面积单果不超过总面积的5%。
	洁净、无机械损伤；病虫害疤斑及其他附着物合并面积单果不超过总面积的5%。

	果  梗
	100%完整，色泽绿。
	95%完整，色泽绿。
	90%完整，色泽绿。

	单果重（g）

	红灯
	≥10.4
	≥7.9
	≥4.8

	
	红蜜
	≥6.6
	≥5.1
	≥3.8

	
	萨米脱
	≥11.2
	≥8.8
	≥6.9

	
	佐藤锦
	≥8.2
	≥6.0
	≥4.9

	
	先锋
	≥7.8
	≥6.2
	≥4.5

	
	拉宾斯
	≥7.6
	≥6.5
	≥5.3

	
	雷尼尔
	≥8.1
	≥6.2
	≥5.3

	
	美早
	≥9.7
	≥8.2
	≥6.5

	
	红艳
	≥7.8
	≥6.1
	≥5.1

	
	8-102
	≥7.6
	≥5.9
	≥4.8

	
	黑珍珠
	≥9.5
	≥8.0
	≥6.5


内在品质指标

在符合基本要求及外观质量不同等级要求的前提下，甜樱桃各等级还应符合表2的规定。

表2 汶川甜樱桃内在品质要求

	          项目
	优等品
	一等品
	二等品

	可溶性固形物（%）


	红灯
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	
	红蜜
	≥18.8
	≥15.5
	≥15.0

	
	萨米脱
	≥18.8
	≥16.5
	≥16.0

	
	佐藤锦
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	
	先锋
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	
	拉宾斯
	≥18.8
	≥15.5
	≥15.0

	
	雷尼尔
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	
	美早
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	
	红艳
	≥18.8
	≥16.5
	≥16.0

	
	8-102
	≥18.8
	≥16.5
	≥16.0

	
	黑珍珠
	≥18.8
	≥16.0
	≥15.5

	总酸含量（以苹果酸计）

（g/100mL）
	≤0.50
	≤0.60
	≤0.70


表2 汶川甜樱桃内在品质要求（续）
	          项目
	优等品
	一等品
	二等品

	Vc（mg/100mL）
	≥10
	≥8
	≥6

	可食率（%）
	≥95
	≥92
	≥92


食品安全指标

应符合 GB 2762、GB 2763 的要求。

检验方法

感官检验
用目测法鉴定样品的形态和外观（果形、色泽、果面、果梗、机械伤、洁净度、外来水分、腐烂、病虫害、冷害和冻害等），记录。用嗅的方法鉴定样品的异味，记录。

果重检验

随机抽取甜樱桃果实100粒称重，记录并计算平均值，保留一位小数。

可食率检验

将5.2中已称重的100粒果实剔除果核、果柄后称重，按式（1）计算可食率，保留一位小数。

X。= m/m。×100 %        ……………………………（1）

式中：
X。——可食率，%；
m  ——果肉总重量，单位为克（g）；
m。——果实总重量，单位为克（g）。
可溶性固形物检验

按NY/T 2637规定执行。

维生素C检验

按GB 5009.86规定执行。

总酸检验

按GB/T 12456规定执行。

卫生检验

按GB/T 5009.38的规定执行。

检验规则

组批规则

同品种、同产地、同等级的甜樱桃作为一个检验批次进行，检验单填写的项目应与实货相符；凡与货单不符、等级混淆、包装容器严重损坏者要由交货方重新整理后再进行检验。

抽样方法

按GB/T 8855规定执行。

判定规则

等级容许度范围

——优等品允许有5％不符合该等级要求，但应符合一等品的要求；

——一等品允许有8％不符合该等级要求，但应符合二等品的要求；

——二等品允许有10％不符合该等级要求。
不合格样本判定

每批样品抽样检验时，对不符合所属等级标准的样品要作各项重量记录，如一个样品同时出现几种缺陷，则选定一种主要缺陷记录，有缺陷残次品的重量只计一次，不合格品重量百分率要求保留一位小数，并按式（2）计算：

X= m2／m1×100 %          ……………………………（2）

公式中：
X  ——单项不合格品百分率，%；
m1  ——检验样品总重量，单位为克（g）；
m2 ——单项不合格品重量，单位为克（g）。
各单项不合格品百分率之和即为总不合格品百分率。
限度范围

限度范围应符合以下要求：
a)每批受检样品不合格百分率按其所检单位（每箱、每筐等）的平均值计算，但总计不应超过所属等级规定的容许度范围。

b)该批次样本的包装、标志和净含量不合格者，允许生产单位进行整改后申请复检，质量要求不合格不进行复检。

C)卫生指标有一项不合格即判定该批次不合格，不得复检。

标识、包装、运输、贮存

标识

包装标识应符合GB/T 191、GB 7718的规定。销售和运输包装箱（盒）上应有地理标志产品专用标

志，并标明产品名称、数量（个数或净含量）、生产单位、产地、包装日期、执行标准等。地理标志产品专用标志使用应符合地理标志产品保护规定。 

包装

 樱桃在有软衬、四周透气的竹筐或塑料筐进行包装存放，包装材料应干燥、无异味且符合包装材料

食品卫生安全要求。

运输

运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染。采用冷藏车进行运输，车内温度保持在-1 ℃～5 ℃。运

输时应有防雨、防潮、防晒措施。严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混运、混装。运输途中产品防止挤压，减少损耗。装卸时应轻装轻卸，严禁摔撞。

贮藏
消毒

鲜果入库前7d～10d进行贮藏库消毒，按GB/T 9829规定执行。

冷库贮藏

将预冷后的甜樱桃果实放入（0±0.5）℃冷库中，冷库温度波动不能大于1 ℃～2 ℃。

气调库贮藏

一般气调库内气体指标为氧气3%～5%，二氧化碳8%～15%。二氧化碳浓度不得超过18%，否则果实褐变，产生异味。不同品种对气体成分要求不同，贮藏前应进行预实验。

附
录
A

（规范性附录）

地理标志产品保护范围

汶川甜樱桃地理标志产品的保护范围见图 A.1。
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注：汶川甜樱桃保护范围为汶川县的威州镇、雁门镇、绵虒镇、克枯乡、龙溪乡、草坡乡、银杏乡

共计7个乡镇，地理坐标为东经102°51'-103°44'，北纬30°45'-31°43'。
图 A.1
汶川甜樱桃地理标志产品保护范围




