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辽宁优品认证团体标准--《冰酒》编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

为贯彻落实好辽宁省委、省政府关于《辽宁省人民政府关于开展质量提升行

动的实施意见》以及省政府办公厅《关于推进品牌提升的意见》精神，深入实施

我省知名企业、知名品牌、知名企业家培育工程，通过建立“辽宁优品”标准体

系等系统规范的管控，优化产品和服务供给，形成“良币驱逐劣币”的品牌建设

机制，在我省形成一批知名品牌形象良好、服务体系完备、质量水平一流的现代

企业和产业集群，打造本省企业核心竞争力，推动我省经济向高质量迈进。省局

就打造“辽宁优品”品牌工作提出以标准为引领，以认证为手段，通过高标准的

运用实施来引领“辽宁优品”高品质发展的要求。受辽宁省市场监督管理局“辽

宁优品秘书处”委托，根据辽宁省市场监督管理局《辽宁优品认证实施指导意见》

以及《实施细则》，由辽宁省检验检测认证中心标准化院牵头起草《冰酒》团体

标准，为辽宁优品认证工作顺利开展提供有力技术支撑，本标准归口单位为辽宁

省品牌建设促进会。

（二）协作单位、起草人及分工

参与单位：沈阳农业大学食品学院、辽宁省食品检验检测标准化研

究院、辽宁省市场监督管理局、沈阳市食品药品检验所检验院、桓仁满族自

治县重点产业发展服务中心、桓仁冰酒联合商会、辽宁省冰酒产品质量监

督检验中心、辽宁张裕冰酒酒庄有限公司、辽宁五女山米兰酒业有限公司。
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本标准的主要起草人：郑继成、刘立凤、蔡明、胡英、周长民、张卫强、

元贤哲。标准起草负责人陈月、邢立国，辽宁省检验检测认证中心

标准化研究院质量研究室主任、副主任，负责该项目的全面工作，

主持制定实施方案、项目的组织协调。孙慧媛，辽宁省检验检测

认证中心标准化研究院高级工程师，负责相关标准的搜集和标准

草案编写及编制说明的起草。

（三）主要起草过程

为了确保标准起草工作的顺利完成，项目承担单位成立了由

科研单位、高等院校、检验机构、行业协会、龙头企业、监管部

门等单位参加的标准起草小组，拟定了标准起草工作方案、技术

路线，明确目标任务、人员分工和工作时限。

1．调查研究，确定实施方案阶段

查阅与食品及冰葡萄酒相关的国内外技术标准资料 45 份，

其中主要包括冰葡萄酒相关标准 9 个，产品标准三个：GB/T

25504-2010《冰葡萄酒》（国家标准）、DB61/T 432-2008《地理标

志产品 户县户及冰葡萄酒》（地方标准）、T/TPXT 0003—2017《北

冰红冰葡萄酒》（团体标准）。其他三个标准为栽培技术和酿造工

艺标准。

对省内冰酒企业及市场进行调研， 确定省内冰酒加工企业

为 34家，其中本溪 19家，丹东、朝阳各 3家、抚顺、锦州、辽

阳各 2家，阜新、盘锦、铁岭各 1家。深入冰酒生产企业实地考

张华、王旭太、罗刚、王萱、吴兴壮、付欣、张晓

黎、郑凤娥、张婧。
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察和走访，了解掌握现有冰酒生产方法、加工工艺、添加剂使用

和企业生产现状及存在问题，初步确定冰酒产品的安全性考核项

目、质量技术指标和相应的试验方法，确定实施方案。

2．标准草案起草阶段

本溪桓仁是我国冰葡萄酒的主要产区，通过对该地区生产企

业的实地调研，获取的龙头企业产品检测报告、企业相关标准等

第一手材料，有了产品检验测数据及相关标准的支撑，我们制定

了具体的实施方案，并按照 GB/T 1.1-2020标准的结构和编写及

产品标准编写要求，起草了《辽宁优品 冰葡萄酒》团体标准草

稿。本标准规定了术语和定义、要求、检验规则、标签标识、包

装、运输及贮存。我们将龙头企业检验报告的指标与国家冰葡萄

酒标准做了比对，并根据我省其他企地区业的实际情况，对产品

感官要求、质量指标、理化指标以及卫生要求四项要求做了重点

的关注，并着重注意产品在原料、工艺、质量、安全和营养方面

体现辽宁特色的指标。

3．查找问题并修正草案阶段

标准草稿形成后，起草小组又经过多次讨论，并反复征求企

业及行业内专家意见，根据修改意见对草稿进行了多次修改，草

稿趋于成熟后于 2021年 5月 26日召开了专家视频论证会议，组

织了冰酒生产龙头企业、大专院校、检测机构、食品监管机构等

各类专家学者对标准草案进行研讨，会上专家对葡萄原料的产地

酸菜删除[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 10.8 毫米设置格式[孙慧媛]:

根据删除[孙慧媛]:

对通过调研获取的第一手材料，删除[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号, 加宽量: 0.5 磅

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号, 加宽量: 0.5 磅

设置格式[孙慧媛]:

经过综合汇总、分析，在充分研究讨论的基础上，

依据GB/T 1.1-2009《标准化工作导则》规定的标准编写要求，起草

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号, 加宽量: 0.5 磅

设置格式[孙慧媛]:

左设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312, 三号, 加宽量: 0.5 磅

设置格式[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:



- 6 -

环境、产量、加工工艺、技术指标等内容提出了合理化建议并达

成共识。专家们共提出了 26条修改意见，采纳修改 22项，依据

所征求到的意见和建议，修改草案，使标准得到进一步完善，并

形成征求意见稿。

二、 编制的原则

标准编制遵循“先进性、实用性、统一性、规范性”的原则，

卫生指标、食品添加剂指标与国家现行标准接轨，并结合冰酒企

业实际生产情况，注重本标准的可操作性，严格按照 GB/T 1.1《标

准化工作导则》、GB/T 20000《标准化工作指南》、GB/T 20001《标

准编写规则》、GB/T 20002《标准中特定内容的起草》和卫生部《食

品安全地方标准管理办法》的要求，以优先考虑消费者健康与安

全为宗旨，开展冰酒认证团体标准的编制工作。

三、制定主要技术要求的依据

1、原料的种植

主要品种威代尔葡萄对产地环境有着特殊的要求，立地条件

为气候寒冷的地方，周围有江河、湖泊等大型水体。气候条件要

求无霜期 140天以上，有效积温（≥10℃）2600℃以上。土壤条

件宜为壤土或砂壤土，PH值 6.0-7.5，有机质含量不低于 1%，肥

力中等以上。有良好的生态环境、空气质量、水质条件，应符合

NY/T 391 绿色食品 产地环境质量。种植栽培技术应符合 DB21/T

2366 冰酒用葡萄栽培技术规程。每亩地产量控制在
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600kg/666.7m2。采收及运输要求应符合 DB21/T 2911 冰葡萄酒

采收技术规程。

2、加工工艺

冰葡萄采用栏筐式等压榨机压榨取汁，用于发酵冰葡萄酒的

冰葡萄汁可溶性固形物含量≥35％。冰葡萄汁可采用果胶酶等进

行澄清处理。冰葡萄汁中添加酵母，进行低温发酵，中止发酵后

过滤澄清。冰葡萄汁可溶性固形物含量≥35％为“总糖≥150”、

“干浸出物≥35”这两个反应冰酒主要质量重要指标奠定了基础，

因此在这里进行了规定显得尤为重要。

3、质量指标

（1）总糖、干浸出物

“总糖”、“干浸出物”是反应冰酒质量高低的重要指标，本

标准中总糖≥150g/L,高于国家标准 GB/T 25504《冰葡萄酒》规

定的≥125/g/L。“干浸出物”≥35g/L，高于国家标准规定的≥

30g/L。

（2）蔗糖

本标准“蔗糖”≤5g/L，优于 GB/T 25504《冰葡萄酒》规定

≤10g/L要求。

（3）挥发酸(以乙酸计) ≤1.8g/L优于国家标准 GB/T 25504

《冰葡萄酒》规定的≤2.1g/L。
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加粗, 加宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅

设置格式[孙慧媛]:

原料菜：要求无泥根、无变质。带泥菜附有外源性

的污染物和杂菌，易造成产品污染物指标超标。白菜应符合SB/T

删除[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 10.8 毫米设置格式[孙慧媛]:

．酸菜的安全删除[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 11 毫米设置格式[孙慧媛]:

重金属指标删除[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:
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（4）二氧化硫残留量（SO2）≤0.25mg/L低于 GB 2760《食

品添加剂使用标准》规定≤0.4mg/L的限量。

（5）苯甲酸

通过与龙头生产企业的沟通，企业在冰酒生产过程中均不加

该食品添加剂。因此本标准规定苯甲酸为不得检出，优于 GB 15037

《葡萄酒》中规定的≤50mg/L。

（６）山梨酸钾≤100mg/L 优于 GB 2760《食品添加剂使用

标准》规定≤200mg/L的限量。

（７）甲醇

白冰葡萄酒甲醇含量≤170mg/L、红冰葡萄酒甲醇含量≤250

均低于 GB 2760《食品添加剂使用标准》的≤250mg/L、≤400mg/L。

4、标准安全性指标符合相关规定

本标准技术指标的设置，既考虑冰葡萄生产的实际情况，又

采用 GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用和 GB 2762 食

品安全国家标准 食品中污染物限量、GB 2761-2005食品安全国

家标准 食品中真菌毒素限量等标准予以限制。同时，在 GB 2760

食品安全国家标准 食品添加剂使用等标准的基础上，根据企业

实际生产情况在企业能达到的情况对一些技术指标做了更严格地

规定，如二氧化硫、甲醇低于国家标准，以优先保证消费者身体

健康为宗旨。

四、本标准与我国现行法律、法规、国家相关标准的关系

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 三号设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

参照GB2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染

物限量》与GB2714-2003《酱腌菜卫生标准》，规定总砷 (以As计) ≤

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 英语(美国), （中

文）中文(简体)

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 英语(美国), （中

文）中文(简体)

设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

非上标/ 下标设置格式[孙慧媛]:

非上标/ 下标设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 英语(美国), （中

文）中文(简体)

设置格式[孙慧媛]:

非上标/ 下标设置格式[孙慧媛]:

非上标/ 下标设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:

字体颜色: 自动设置设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, 英语(美国), （中

文）中文(简体)

设置格式[孙慧媛]:

字体: 非加粗设置格式[孙慧媛]:

字距调整: 1 磅设置格式[孙慧媛]:
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本标准根据《食品安全法》、GB/T 1.1-2020《标准化工作导

则第一部分：标准结构与编写规则》等进行编制。本标准引用国

家、农业部等标准、地方标准、规定 21 项，所引用的指标内容

均为现行有效、适用的标准。

该标准的制定了参照了我国国家和其他地区一些相关产品

标准和栽培技术、采收技术标准，具体如下：：GB/T 25504-2010

《冰葡萄酒》（国家标准）、DB61/T 432-2008《地理标志产品 户

县户及冰葡萄酒》（地方标准）、T/TPXT 0003—2017《北冰红冰葡

萄酒》（团体标准）。DB21/T 2366 《冰酒用葡萄栽培技术规程》

(地方标准)、DB21/T 2911《冰葡萄采收技术规程》(地方标准)。

（一）标准编制与考核项目符合相关规定删除[孙慧媛]:

字体: （默认）宋体, （中文）仿宋

_GB2312

设置格式[孙慧媛]:

09删除[孙慧媛]:

商业部、删除[孙慧媛]:

3删除[孙慧媛]:

（二）标准安全性指标符合相关规定

本标准技术指标的设置，既考虑酸菜生产的实际情况，又采用GB

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）黑体, （中文）黑体设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

段, 缩进: 首行缩进: 11 毫米, 制表位:

不在 20 字符 + 44.28 字符, 无项目符号或编号, 调整中

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

内、外删除[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

字体: （中文）仿宋_GB2312, 三号, 加

宽量: 0.5 磅, 字距调整: 1 磅, 英语(美国),（中文）中文(简

设置格式[孙慧媛]:

DB51/T 975-2009 四川省地方标准《四川泡菜》；

DB51/T 1069-2010 四川省地方标准《四川泡菜生产规范》；韩国泡菜

删除[孙慧媛]:


	冰葡萄采用栏筐式等压榨机压榨取汁，用于发酵冰葡萄酒的冰葡萄汁可溶性固形物含量≥35％。冰葡萄汁可采用

