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辽宁优品认证团体标准--《熏鸡》编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

辽宁市场监督管理局就打造“辽宁优品”品牌工作提出以标准为引领，以认

证为手段，通过高标准的运用实施来引领“辽宁优品”高品质发展的要求。受辽

宁省市场监督管理局“辽宁优品秘书处”委托，根据辽宁省市场监督管理局《辽

宁优品认证实施指导意见》以及《实施细则》，由辽宁省检验检测认证中心标准

化院牵头起草《熏鸡》团体标准，为辽宁优品认证工作顺利开展提供有力技术支

撑，本标准归口单位为辽宁省品牌建设促进会。

（二）协作单位、起草人及分工

参与单位：辽宁省检验检测认证中心标准研究院、辽宁省市场监督管理局、

沈阳农业大学食品学院、沈阳市食品药品检验所检验院、渤海大学、辽宁沟帮子

熏鸡集团有限公司、辽宁沟帮子云杉熏鸡有限公司。本标准的主要起草人：胡

英、周长民、刘登勇、宋立、邵俊花、于淼、齐刚、刘革、孙桂茹。标准

起草负责人陈月、邢立国，辽宁省检验检测认证中心标准化研究院质量研究室主

任、副主任，负责该项目的全面工作，主持制定实施方案、项目的组织协调。孙

慧媛，辽宁省检验检测认证中心标准化研究院高级工程师，负责相关标准的搜集

和标准草案编写及编制说明的起草。

（三）主要起草过程

根据辽宁优品认证需求，2021年6月制定了本标准，为了确保标准起草工

附件2删除[孙慧媛]:

《辽宁省食品安全地方标准 酸菜》删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 加粗, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

左设置格式[孙慧媛]:

字体: 加粗设置格式[孙慧媛]:

一、制定酸菜标准的必要性和可行性

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加粗, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 字体颜色: 自动设置, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 字体颜色: 自动设置, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 字体颜色: 自动设置, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 字体颜色: 自动设置, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量, 字距调整: 1 磅

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

根据2013年辽宁省食品安全地方标准立项计划（项

目编号：辽食地标20130001），受辽宁省食品安全委员会办公室的委

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.9 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 非

加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

辽宁省农业科学院食品与加工研究所删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

辽宁省卫生监督局、删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 非

加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

沈阳市产品质量检验院、沈阳榆园食品工业有限公

司

删除[孙慧媛]:

设置格式[孙慧媛]:
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作的顺利完成，项目承担单位成立了由科研单位、高等院校、检验机构、行业协

会、龙头企业、监管部门等单位参加的标准起草小组，拟定了标准起草工作方案、

技术路线，明确目标任务、人员分工和工作时限。

1．调查研究，确定实施方案阶段

查阅与食品及熏鸡相关的国内外技术标准资料25份，其中主要包括产品标

准GB/T 23586 《酱卤肉制品》、GB/T 20558《地理标准志产品 符离集烧鸡》、

DB37/T 3439.5《鲁菜 茶香熏鸡》、DB15/T 784《内蒙古地方菜 卓资山熏鸡》等

标准。

起草小组对沟帮子地区企业及市场进行了调研，确定省内熏鸡加工企业，

深入熏鸡生产企业实地考察和走访，了解掌握现有熏鸡生产方法、加工工艺、添

加剂使用和企业生产现状及存在问题，并着重在原料、工艺、质量、安全和营养

方面进行了深入的探究，注意挖掘产品地域特色优势。初步确定熏鸡产品的安全

性考核项目、质量技术指标和相应的试验方法，确定实施方案。

2．标准草案起草阶段

通过对沟帮子地区生产企业的实地调研，获取的龙头企业产品检测报告、企

业相关标准等第一手材料，有了产品检验测数据及相关标准的支撑，我们制定了

具体的实施方案，并按照GB/T 1.1-2020标准的结构和编写及产品标准编写要求，

起草了《熏鸡》团体标准草稿。本标准规定了术语和定义、要求、检验规则、标

签标识、包装、运输及贮存。我们将龙头企业检验报告的指标与国家相关标准做

了比对，并根据我省其他地区企业的实际情况，对产品感官要求、质量指标、理

化指标以及卫生要求四项要求做了重点的关注。

生产删除[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.9 毫米, 行距: 单倍

行距

设置格式[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

34删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 2.5 字符设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

省内删除[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

非加宽量/紧缩量设置格式[孙慧媛]:

加工企业删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

为76家，其中沈阳市内54家，市外22家。删除[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

两端对齐, 缩进: 首行缩进: 1.96 字符设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

根据删除[孙慧媛]:
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3．查找问题并修正草案阶段

标准草稿形成后，起草小组又经过多次讨论，并反复征求企业及行业内专家

意见，根据修改意见对草稿进行了多次修改，草稿趋于成熟后于2021年5月26

日召开了专家视频论证会议，组织了冰酒生产龙头企业、大专院校、检测机构、

食品监管机构等各类专家学者对标准草案进行研讨，会上专家对葡萄原料的产地

环境、产量、加工工艺、技术指标等内容提出了合理化建议并达成共识。专家们

共提出了29条修改意见，采纳修改25项，依据所征求到的意见和建议，修改草

案，使标准得到进一步完善，并形成征求意见稿。

二、 制定标准的原则

本标准编制遵循“先进性、实用性、统一性、规范性”的原则，在卫生指标、

食品添加剂指标与国家现行标准接轨的基础上，注重可操作性，严格按照《食品

安全法》、《产品质量安全法》的规定，并根据GB/T 1.1《标准化工作导则》、GB/T

20000《标准化工作指南》、GB/T 20001《标准编写规则》、GB/T 20002《标准中

特定内容的起草》和卫生部《食品安全地方标准管理办法》的要求，以“民以食

为天,食以安为先。从源头把握推进食品安全，努力确保群众‘舌尖上的安全’”，

优先考虑消费者健康与安全为宗旨，开展熏鸡认证团体标准的编制工作。

三、制定主要技术要求的依据

1、原辅料要求

原料鸡：为了保证熏鸡肉质细嫩、劲道的独有的品质特色，选用饲养期

350-500天左右的蛋鸡或120-150天散养公鸡，并符合GB 16869《鲜冻禽产品》

和GB 2707《食品安全国家标准 鲜（冻）畜》禽产品的规定。

经过综合汇总、分析，在充分研究讨论的基础上，

依据GB/T 1.1-2009《标准化工作导则》规定的标准编写要求，起草

删除[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

左, 缩进: 首行缩进: 8.9 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

。删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

4．采样和对比验证阶段

广泛收集目前市场上销售的酸菜样品70家，通过随机抽检酸菜样品

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 加粗, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 加粗, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

编制删除[孙慧媛]:

和制定主要技术要求的依据删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

（一）编制原则删除[孙慧媛]:

并结合酸菜企业实际生产情况，注重本标准的可操

作性，严格按照

删除[孙慧媛]:

酸菜删除[孙慧媛]:

质量安全地方删除[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.9 毫米设置格式[孙慧媛]:

（二）删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 加粗, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 2 字符设置格式[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

http://baike.baidu.com/view/17811.htm
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香辛料：除了符合GB /T 15691 《香辛料调品通用技术条件外》，所使用的

香辛料还应符合GB/T 12729.1《香辛料和调味 品名称》。

食用盐：应符合GB 5461的规定。

白糖：应符合GB 317的规定。

味精：应符合GB 2720的规定。

2、质量指标

（1）蛋白质≥15g/100g，水分≤70g/100g，符合GB 23586的规定。

（2）食盐≤３g/100g，优于国家标准的≤4g/100g。

(4) 防腐剂：GB/T 23586《酱卤肉制品》中规定产品可使用防腐剂，通过

与企业的沟通，获悉企业实际生产时不加任何防腐剂，因此本标准设定防腐剂

为不得检出。

4、安全性指标

（１）苯并芘、N-二甲基亚硝胺

GB2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》对肉及肉制品的限量规定

分别≤5μg/kg和≤3μg/kg，本标准规定苯并芘、N-二甲基亚硝胺为不得检出，

优于国家标准。

（2）亚硝酸盐≤5mg/kg,优于≤国家标准的30mg/kg。

（3）兽药残留

由于国家相关标准中只对污染物、农残做了规定，并没有对兽药残留做出规

定，在首次标准论证会中有龙头企业提到产品兽药残留的重要性，由于国家相关

产品标准在这方面是空白，饲养户在投兽药时没有很好的限制。要把好产品原料

原料菜：要求无泥根、无变质。带泥菜附有外源性的污染物和杂菌，

删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加粗, 字距调整: 1 磅

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

．酸菜的安全删除[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.9 毫米设置格式[孙慧媛]:

重金属指标删除[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

删除[孙慧媛]:

缩进: 左 0.45 字符, 首行缩进: 2.24

字符

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 图案: 清除(自动设置), 字体颜色: 自动设置, 非加宽

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 2 字符设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量

设置格式[孙慧媛]:

缩进: 首行缩进: 8.7 毫米设置格式[孙慧媛]:

字体: （默认）仿宋, （中文）仿宋, 四

号, 非加宽量/紧缩量
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关，兽药残留也是关键，应给与充分的重视，建议起草者在标准中做出相应规定，

经过起草小组的研究在原料要求中设置了兽药残留限量，并根据生产企业的实际

情况做了如下规定。

兽药残留限量表

项目 指标要求 检验方法

四环素/(μg/kg)≤ 100

依据GB 21317的规定土霉素/(μg/kg)≤ 100

金霉素/(μg/kg)≤ 100

磺胺类总量/(μg/kg)≤ 50 依据GB/T 21316规定

二氯二甲吡啶酚（克球酚）/(μg/kg)≤ 20 依据SN/T 0212.3规定

恩诺沙星/(μg/kg)≤ 50 依据SN/T 1751.2-2007规定

已烯雌酚/(μg/kg)≤ 不得检出 依据GB/T 5009.108的测定

表内四环素、土霉素、金霉素、磺胺类总量、恩诺沙星、已烯雌酚指标均低

于国家兽药残留标准限量的一倍。

四、本标准与我国现行法律、法规、国家相关标准的关系

本标准根据《食品安全法》、GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第一部分：标

准结构与编写规则》等进行编制。本标准引用国家、农业部等标准、商检标准、

规定44项，所引用的指标内容均为现行有效、适用的标准。

该标准的制定了参照了我国国家和其他地区一些相关产品标准。具体如下：

GB/T23586 《酱卤肉制品》、GB/T 20558《地理标准志产品 符离集烧鸡》、DB37/T

3439.5《鲁菜 茶香熏鸡》、DB15/T 784《内蒙古地方菜 卓资山熏鸡》等标准。
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DB51/T 975-2009 四川省地方标准《四川泡菜》；

DB51/T 1069-2010 四川省地方标准《四川泡菜生产规范》；韩国泡菜

国际标准。

六、风险评估情况

本标准不需要进行风险评估。

七、重大分歧意见的处理经过、结果和依据

本标准在编写过程中不存在重大意见分歧。

八、实施本标准的要求和措施建议

为了更好实施本标准，建议：一是加大标准宣传力度，让消费者清楚

了解。二是开展培训，支持有关部门通过各种形式进行地方标准培训

工作。三是加大监督检查力度，尤其对流通环节的监督检查，坚决打

击超量、超范围使用食品添加剂的行为。
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