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	项目
	要求
	检验方法
	色泽
	黄绿色或允许20%的黑变
	取适量试样置于白色瓷盘中，在自然光下观察色泽和状态，闻其气味，用温开水漱口后品其滋味
	滋味、气味
	无异味、无异嗅
	状态
	无霉变、无霉斑白膜，无正常视力 可见的外来异物
	项目
	指标
	食用盐（以氯化钠计）/（g/100g） 
	≤
	5.0
	总酸（以乳酸计）/（g/100g）   
	≥
	0.1
	项目
	采样方案a及限量
	检验方法
	n
	c
	m
	M
	大肠菌群b（CFU/g）
	5
	2
	10
	103
	GB 4789.3 平板计数法
	a 样品的采样和处理按GB4789.1 执行
	b 不适用于非灭菌发酵型产品。 

