ICS 03.100.10

& =

T/XXX XXXX—2021

AEMEHRTE CIERARE

Technical specifications for storage management of Pu'er Tea dry

warehouse in Dongguan City

(PREERR)

7R 2 Ty kckokkokkk 5 7
2021 - XX - XX &% 2021 = XX = XX sLjite






T/XXX XXXX—2021

]l

Al

ASTHAEIRGB/T 1. 1—2020 CHRAEALTAESM  SE184: BRAEMSCARIOSE HaRIAREHM) fR s

EE
AT R 2 T stttk B2 HE IR 1

Sy SLAENE
A RN
ARSI UHIGE o






T/XXX XXXX—2021

1 SEH

KRIAE T ARGETEER TGO RARENE L AR IEARZR S ZRAE B 2R
AMFERTHRSAETEER T @R, M.

2 HeMsImxH

N FU ST R P 2 S8 S R 5| T RS AR ST A AN T D () SR o Fedb, v HIR I 51 SO
1% H B B RRAR TS FH T AR SO AN HI 51 SO, iR CEFE A rE ) d@H T4
S

GB 31621 B hZEEFAE G E LR DA

GB 7718 H K ARHE Tl & MbrasiE N

GB/T 30375 M-I 1%

GB/T 9833.6 'BJEZE

GB/T 22111 HERFRMES=M HH A

GB/T 33915 A&/~ mniB#E R Zrt

GH/T 1070 Zifu2 38

GH/T 1071 ZEM-Ir 47

NY/T 779  ¥H %

NY/T 1763 A= i it f 2 B i R Rt

SB/T 10560 H Jufifh 2 120 55 4 il 47 o 52 ot 2%

DB5308/T 53 HVH A A7 H ARG

DB4403/T 88 ZsM-fu e ia i R FE

3 ARIBFENX

GB/T 221115452 LK T FIARE A2 SCE T A S0
3.1 =EFIAER
A0 N A A T BT o AR S B AR A b
3.2 BB
A0 R 1) P9 8 5 413 2 T 17 ) B =2 [ o
3.3 F&
RGBTk @ETERREACT32°C L WA T 7% EHE S G I .



T/XXX XXXX—2021
4 A EARER

4.1 AR RSN B, ARG B R N A O VI BURARE .

4.2 AV R B G B R IR Re AT . BFREARR T WA NE SR EERIEE ., &
PR DA P . PRV Z A PRI R . BT A R B L

5 MEFEX

5.1 Gkt

5.1.1 AR ERX IS EGYTIX . KA. bR 2595 YL 1KM LA b,
L2 PN OB AREE. M. HEK. BT E XK.

CERR

B 6 VL SRS & WA SR VA e R L]

5.2.2 BEHPCRA 24, TR, BRI R

5.2.3 FEEAEARK. ERG HK 0TS .

5.2.4 APEHIIIN BB LI E R, FORAIS &, BRI, A BT R B
FARIE I

5.2.5 QKA SN AN T 2. 5m.

5.2.6 RN R CEER, AT 100",

5.3 BRIKIE

5.3.1 ARSI

5.3.2 RS EMMIEERANT Im, J6EA T E G A .

5.3.3 N RNAERNENE, HAWIIEAH RS,

5.3.4 GANAIRIEE MBS, IR & A s MR A

5.3.5 GHRAAIEIERNE, SREET. BHZ.

5.3.6 N RARRIBBIN, B ARR . EHKEESH R

5.3.7 GWNRLA B HUE B

5.3.8 BEYSLMEFEIRE L TCRRIAEL,  BREE RS I B RN T 10em.
5.3.9 QEHARAERSE.

o
N

o
N

i
N

6 EIBEK

6.1 EREEK
2



IS
N

o
N

IS
N

o
N

o
N

o
N

o
w

.3

—_

N

N

w

w

T/XXX XXXX—2021

1 NARFFE NS R, WM, AR .
22 ANV R SE A A AL IR AT, B EAF IR
.3 F[EF R EAE 45%F)] 75%2 [6]

R EEEK

A BRI BN E AT ORI IF DR IC S, AP BRI L 5 391 5 e o
L2 M IR B E I RTR IR R FFIE

RN ETRE K

G L ENRTR R S EIRE 18°CH 32°C .
2 BN 1 HARERIRZERNAE2T,

3 A TR HE TS b THT PR iR 22 AR £ 1°C

A A PR A R FERLLE 55%%] T0% 7] o

5 N 1 AR 2 RIAE £ 5%,

HRSHE

A HERSZ [AIFRES AN /INT 60cm,  HENBRARZ BIA/NT Tem, HESNASKTZ R 2/3.
2 FRUWFLAE B EA KT 20,
o

WA, B EEHT BRI, fREFCSR
R ERERK

1N
S AR AR IR DG SR TN A I USRI RN B B IR S, RO, IR H B AR E A

EEH . KOS BN, NERAIEE
2 BARNIE A, ARRIEIE, BB ELEFRIE EL AR

2 TEHR®TE

2.1 GEASRAEE RN AMET LR/, iR T NAMET 2 )

2 EMSERIUA R MRS, MR, RERE R

3 B BANIR T H AR E R, EUON R A M AR N SR T AR A U
HEeww

A RAEG AR SC EOR AL IS SO A B RS, PRAFIC R, Sl H B A R B R

 EEHEPE. KSR NSRS AR A I A
3.2 BEENSETCE, ARUNERE.



T/XXX XXXX—2021

6.5.3.3 AR RRAE TR SO, EAL S I A (R AR A SO
6.6 TABMHNER

6.6.1 A CIARER I ENAGHATEFNE .

6.6.2 A H LA AR TR K TR G AL, fREFICSR.

6.7 FmBMS5BEERE

6.7.1 ZEm A BHIRIA.

6.7.2 QPERAFIBMESE IR, ERAEIERE. B, IREEEEERS.
6.7.3  NIEESLA A IR, IR SR O BT TIE WA A 1]

6.8 ANRZEK

6.8.1 MO R RIEUAG R BEIE, e A BEEAT SO A i

6.8.2 MM BARIERFFA NI

6.8.3 HEGARNAGHRK, AMIBELRIVETARE, AMIECHRE. WH. B, Fil
VIRFEE, BRGECEERFH TR,

6.8.4 AV NEESTAH K B AL AR L, AR AR AN b AL I SEBR oK, il S RRE I TR FEAT B,
R IE %

6.9 IIFALIE
I3 ST P PR A L B A AT
6.10 NAALE

ST SRS S N, BCEM SR . MR EAR T KR B RS
PRI RIR, MR, B R AR

6.1 EEHEREIR
6. 1.1  HJHC N IR, HidsNEE A &0 1 Ik

6.11.2 FrfE Rics (H¥ BEEMIHA R BRIER D (RAFIRA S Te e 6 MH, %00
Al A IR AT o

6. 1.3  HH MMM SRR IR NA ST 1T A, BEASTF 3.

pli




	前   言
	东莞市普洱茶干仓 仓贮技术规范
	1　范围 
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　空间利用率
	3.2　隔离带
	3.3　干仓

	4　企业基本要求
	4.1　企业应具有独立法人资格，企业建设和经营过程应遵守有关法律、法规、政策和标准。 
	4.2　企业应具有明确的仓贮管理制度并有效运行。包括但不限于：贮存产品出入库台账管理制度、仓库卫生管理制度、

	5　硬件要求
	5.1　仓库选址
	5.2　仓库建设
	5.3　仓内设施

	6　管理要求
	6.1　基础要求
	6.2　设备设施管理要求
	6.3　温湿度管理要求
	6.4　堆垛与翻仓
	6.5　茶叶检验管理要求
	6.5.1.1　根据仓贮相关要求建立入仓验收规则和管理制度并实施，保持记录，验收项目宜包括感官检验、感官审评、水分含
	6.5.1.2　包装应完好无损，标识清楚，包装材料宜选择透气性好的材料。 
	6.5.2.1　仓库内茶品检查周期应不低于1次/周，高温多雨季节应不低于2次/周； 
	6.5.2.2　定期检查发现有异常茶品需隔离存放，做好标识，保持记录。 
	6.5.2.3　定期检查应不限于目视和感官检验，宜对特定监控茶品内含品质进行规律性检测。
	6.5.3.1　根据仓贮相关要求建立出仓验收规则和管理制度并实施，保持记录，验收项目宜包括感官检验、感官审评、水分含
	6.5.3.2　包装应完好无损，标识清楚。 
	6.5.3.3　出仓时应提供签章证明文件，宜包括仓贮期间的过程数据和文件。 

	6.6　不合格品的管理
	6.7　产品追溯与召回管理
	6.8　人员要求
	6.9　投诉处理
	6.10　应急处理
	6.11　信息档案管理



