《羊楼洞翠毫茶加工技术规程》（征求意见稿）
团体标准编制说明
1、 工作简况
（一）任务来源、标准起草单位、起草过程
1、任务来源
本标准由赤壁青砖茶研究院提出，中国茶叶流通协会批准立项（中茶协标准字[2021]16号中国茶叶流通协会关于同意《羊楼洞翠毫茶》等六项团体标准立项的通知）。由赤壁青砖茶研究院主持承担“羊楼洞翠毫茶加工技术规程”的制定工作。
2、起草单位
赤壁市青（米）砖茶科学技术研究所、湖北省农业科学院果树茶叶研究所、赤壁市农业农村局、中国茶叶流通协会、湖北省赵李桥茶厂有限公司、赤壁市赵李桥塔峰茶业有限公司、赤壁市洞口茶叶种植专业合作社、赤壁市清茗茶业有限公司。
3、主要工作
雷该翔，赤壁市青（米）砖茶科学技术研究所所长、高级农艺师，主持标准编制工作，制定起草原则和标准框架，参与起草标准初稿和修改工作。
陈勋，湖北省农业科学院果树茶叶研究所副研究员，负责研究相关技术资料，把关技术内容，参与起草标准初稿和修改工作。
孙永平，赤壁市农业农村局副局长，参与收集技术资料、征求意见和修改工作。
张瑜，中国茶叶流通协会，参与收集技术资料、征求意见和修改工作。
陈军海，湖北省赵李桥茶厂有限公司技术总监、高工，负责研究相关技术资料，把关技术内容，参与起草标准初稿和修改工作。
张朵，湖北省标准化与质量研究院，参与收集技术资料、征求意见和修改工作。
（二）简要起草过程
中国茶叶流通协会会同湖北省赤壁市农业农村局在2021年3月开始，由赤壁市青（米）砖茶科学技术研究所牵头，成立了青砖茶团体标准编制工作小组，启动《羊楼洞翠毫茶加工技术规程》团体标准项目建议书、草案的编写，联合组织材料申报。同时邀请了部分茶叶专家、生产企业、加工户、销售商及市场监管等相关单位就标准内容进行了详细讨论，根据讨论结果进行文本修改，形成了《羊楼洞翠毫茶加工技术规程（征求意见稿）》。
2、 制定本标准的目的和意义
羊楼洞翠毫产于著名的洞茶茶区，以“紧、细、圆、直且多毫”的外形和“汤色清明亮，栗香高持久，回味多甘甜”的独特品质深受广大消费者喜爱。这是产区的一种传统名优绿茶，近年来随着消费市场需求扩大及产区劳动力的转移，采用机械制作是必经之路。随着赤壁市近年来大力打造青砖茶品牌，青砖茶产量增长迅猛，赤壁市绿茶占比逐年下降，为了保证历史传统名茶的延续发展，制订羊楼洞翠毫茶相关标准尤为重要，促进赤壁茶产业多元化和高质量发展。
3、 标准制定的原则和依据
严格执行《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》(GB/T 1.1)、《标准化工作导则  第2部分  标准化文件的制定程序》(GB/T 1.2)、《标准化工作指南第3部分：引用文件》(GB/T 20000.3)等标准化工作基础标准。
四、与现行法律、法规、标准的关系
在标准的制订过程中严格贯彻国家有关方针、政策、法律和规章等，严格执行强制性国家标准和行业标准。与相关的各种基础标准相衔接，遵循了政策性和协调同一性的原则。
五、确定各项技术内容
1.提出羊楼洞翠毫茶的定义
以赤壁境内生态环境良好地区的茶树鲜叶为原料，经摊青、杀青、揉捻、理条整形、干燥、提香等工艺加工而成的具有外形紧细、显毫，汤色清澈明亮，香气栗香高、持久，回味甘甜等特定品质的绿茶。
2.规定了羊楼洞翠毫茶加工条件
建立专用鲜叶处理区域，做到鲜叶入厂到出厂全程不落地。茶叶加工场地、加工用水、厂区布局和加工拼配车间等应符合GB 5749-2006 生活饮用水卫生标准和GB/T 32744-2016 茶叶加工良好规范的规定。加工过程中的设备、用具和人员要求应符合JB/T 10808-2007 茶叶加工成套设备和GB/T 32744-2016 茶叶加工良好规范的规定。
3.提出了羊楼洞翠毫茶加工工艺
3.1 工艺流程
摊青→杀青→摊凉→揉捻→二青→理条整形→初烘→足干提香→包装→冷藏保鲜。
3.2工艺要求
3.2.1摊青
 均匀平铺在篾制的竹帘上，置阴凉通风处，厚度3-5cm，每隔2h翻动一次，一般摊放4-6h。待叶质由生硬变为柔软，叶色由鲜绿转暗绿，青气消失，清香显露，含水率降至70%左右即可。
3.2.2 杀青
要求杀匀、杀透、不焦糊、不红变。 杀青叶叶色暗绿，手握有刺手感，青气消失，清香初露，含水量58%～60%为宜。
3.2.3摊凉
要求杀青叶快速冷却，可在杀青机出口放电风扇或鼓风机，以尽快降低叶温，摊凉程度以芽叶中水份分布均匀，叶质回软为宜。
3.2.4揉捻
嫩叶轻压短揉，老叶重压长揉，揉捻加压掌握“轻、重、轻”原则。捻揉程度以茶条卷拢茶汁略渗出，一级和二级茶成条率达95%以上，三级茶成条率达90%以上为宜。
表1 揉捻时间不同对品质的影响
	揉捻时间
	外形
	香气
	汤色
	滋味
	叶底

	5-10分钟
	条索细嫩、白毫显现
	栗香浓烈持久
	嫩绿清澈
	鲜浓甘醇
	细嫩明亮

	10-25分钟
	条索细紧、翠绿显毫
	嫩香持久
	嫩绿明亮
	鲜爽浓厚
	嫩绿匀齐

	25分钟以上
	条索稍紧
	清香尚久
	尚明亮
	清爽醇正
	破碎不齐


3.2.5 二青
茶条色泽变暗，有刺手感，叶缘变脆，含水量降至45%～50%即可。
3.2.6理条整形
搓条时应掌握“轻重轻”，以条索紧凑、白毫显露、茶香显露、芽叶有刺手感即可， 此时茶叶含水量20%～25%。
3.2.7初烘
干燥至茶条收紧，有较强刺手感，茶叶含水量10%～15%即可。初烘后要充分摊凉，使茶叶内水分重新分布均匀。
3.2.8足干提香
至茶叶足干，茶梗一折即断，手捻茶条即为粉末，茶叶含水5%～6%即可。
六、标准可能带来的经济和社会影响评估
羊楼洞翠毫茶的开发是赤壁市茶产业发展的一项重大举措，对增加茶产品花色品种，提高夏秋茶资源利用，提高茶园产量，增加茶农收入，提升茶叶效益等具有重要意义，并促进赤壁茶产业多元化和高质量发展。
七、其他需要说明的事项
    无。
