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地理标志产品 保亭黄牛

1  范围

本文件规定了地理标志产品保亭黄牛的定义、保护范围、自然环境、要求、质量特色、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输及贮存。

本文件适用于地理标志产品保亭黄牛及其牛肉制品。
2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2707  食品安全国家标准 鲜(冻)畜肉卫生标准

GB 5009.5  食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB/T 5009.6  食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB/T 5009.44  肉与肉制品卫生标准的分析方法

       GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB/T 6388  运输包装收发货标志

GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718  预包装食品标签通则

GB 12694  食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范

GB/T 17238 鲜、冻分割牛肉 

GB/T 19477  畜禽屠宰操作规程 牛

NY 5027  无公害食品 畜禽饮用水水质

NY/T 471 绿色食品 饲料及饲料添加剂使用准则

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
保亭黄牛  Baoting Yellow Cattle

在地理标志产品保亭黄牛保护范围内饲养的，符合本标准要求的黄牛及牛肉制品。

4 地理标志产品保护范围

保亭黄牛保护范围行政区划包括保城镇、三道镇、加茂镇、什玲镇、新政镇、响水镇、毛感乡、南林乡、六弓乡、七仙岭农场、新星居、金江居、三道居、南茂居、茶场居、热作居，地理坐标：北纬18°23'~18°53'，东经109°21'~109°48'，应遵照附录A的规定。
5 自然环境
5.1   地势土壤

属丘陵山区，地势为西北高，东南低。海拔500m以上的山地占总面积的38.7%,海拔100m~500m的丘陵占37.5%,海拔100m以下的丘陵、台地占15%,河谷阶地占8.8%。土壤母质以肥沃的山地黄壤、山地赤红壤、砖红壤和水稻土为主。
5.2   气候

属热带海洋季风气候区，热量丰富，长夏无冬，年平均气温20.7°C ~24.5°C,冬季温暖，夏无酷暑。雨量充沛，年降雨量达1800mm~2300mm，负氧离子达8200个/cm3以上。
6 要求

6.1   品种来源及特性

保亭黄牛的主要品种为海南黄牛，也叫高峰黄牛。
6.2   外貌特征
保亭黄牛毛色以浅黄、枣红为主，被毛光亮短密，体质结实匀称, 背线平直，四肢坚细，蹄质坚实。成年黄牛平均体重250kg~300kg，身高107cm~117cm，保亭黄牛具有耐热、耐旱、耐劳、耐粗饲和抗病力强等优点。

6.3   饲养管理
6.3.1  饲养方式
以放牧方式为主，以采食青绿饲料、林间树叶为主，辅以适当的精饲料。

6.3.2  饲料和饮水要求

6.3.2.1  放牧期间应补饲适量青贮料和青干草。育肥期舍饲以青料加精料。饲料原料应符合NY/T 741规定。

6.3.2.2  应提供充足的饮水，水质符合GB 5749 规定。

6.3.3  圈舍条件

6.3.3.1  圈舍应选址在地势高、背风向阳、噪音小、远离污染源的区域。
6.3.3.2  圈舍应空气流通性好，寒冷季节有效保温，舍内空气质量符合NY/T 388的规定。

6.3.3.3  圈舍地面应干燥、防滑、有效排污，保持舍内清洁。
6.3.3.4  牛场出入口设有消毒池，场内设隔离舍及无害化处理设施。

6.3.4  去势

公牛在 10 月龄前去势。

6.3.5  出栏

体重在 285 kg～450kg，年龄不超过 4 岁。

6.4   屠宰加工 

6.4.1  牛源

在产地范围内生产的并符合前述规定的健康个体。
6.4.2  宰前检查

在产宰前停食静养24h，宰前3h停止饮水。
6.4.3  排酸

宰后 45 min 内用清水冲洗胴体；在温度 0 ℃～4 ℃，相对湿度在 80%～95%环境下排酸 24 h～72h，排酸期间，胴体之间的间距≥10 cm。

6.4.4  分割、修整

分割温度≤12 ℃，修割整齐。

6.4.5  速冻

在-30 ℃条件下速冻至肉块中心温度-18 ℃。

6.4.6  屠宰加工及卫生要求

应符合 GB 12694 的规定。

6.5   质量要求

6.5.1  感官要求

应符合表1要求。

表1 感官要求

	项 目
	要  求

	色泽
	肉色鲜红，有光泽，脂肪呈乳白色至淡黄色

	组织状态
	横切面呈大理石花纹，肉质紧密

	气味
	具有该品种牛肉正常的气味


6.5.2  理化指标 

应符合表 2的要求
表 2  理化指标

	项 目
	指 标

	活体体重 1/kg
	260～500

	屠宰率/%
	57～59

	净肉率/%
	52～54

	粗脂肪/%           
	3～5

	粗蛋白/%              
	≥21.0

	挥发性盐基氮/（mg/100g)
	≤15.0

	注 1：活体重均以饲养期48个月内进行计算。                                                                                 


6.5.3  卫生指标

应符合GB 2762、GB 2763及国家强制性食品安全卫生标准、相关规定与公告的要求。
6.6   净含量

以产品标签或外包装标注为准，负偏差应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。

7 检验方法 

7.1   感官检验 

7.1.1  色泽、组织状态：用目测、手触鉴别。

7.1.2  气味：嗅觉鉴别。

7.2   理化指标检验 

7.2.1   活体体重测量 
活体体重应测空腹12h后的重量，宜采用灵敏度为0.1kg的磅秤逐头称量。 

7.2.2  屠宰率、净肉率

 应分别按GB/T 19477、GB/T 17238规定的方法执行。 

7.2.3  粗脂肪

按照GB/T 5009.6规定执行。

7.2.4  粗蛋白

按照GB 5009.5规定执行。

7.3   挥发性氨基氮
按照GB/T 5009.44规定执行。

7.4   净含量检验

按照JJF 1070规定的方法测定。

8 检验规则 

8.1   检验分类

产品检验分出厂检验和型式检验两类。

8.2   出厂检验
产品应经厂质检部门检验合格并附有合格证后方可出厂,出厂检验项目为感官要求、理化指标和净含量。

8.3   型式检验

8.3.1  型式检验每半年进行一次。有下列情况之一，应进行型式检验：

a) 产品投产时；

b) 停产 3 个月以上恢复生产时；
c) 检验结果与上次型式检验有较大差异时；

d) 国家质量监督部门提出检验要求时。

8.3.2  型式检验项目为本标准要求中 6.5、6.6规定的项目。
8.4   组批与抽样

同一班次、同一种类的产品为一批，随机抽取不少于2 kg。

8.5   判定规则

产品经检验全部项目符合本标准规定的则判定该批产品合格。若有一项或一项以上指标不符合要求时，可在原检批次产品中加倍抽样进行复检，复检结果合格则判定为合格品，仍不合格，则判定该批产品不合格。
9 标志、包装、贮存和运输

9.1   标志

9.1.1  销售和运输包装箱（盒）上应有地理标志产品专用标志，地理标志产品专用标志使用应符合地理标志产品保护规定。内包装标签应符合GB 7718的规定。外包装标志应符合GB/T 191和GB/T 6388的规定。

9.1.2  产品可追溯信息标记应清晰。需标明产品名称、数量（或重量）、产地、包装日期、生产单位、执行标准等内容。
9.2   包装

9.2.1  内包装材料应符合相应的国家卫生标准和有关规定。外包装材料应符合GB/T 6543 的规定，包装箱应完整、牢固，底部应封牢，箱外用塑料带捆扎牢固。

9.2.2  包装箱内肉块应排列整齐，每箱内肉块大小应均匀，定量包装箱内允许有一小块补加肉。

9.3   贮存

鲜分割保亭黄牛肉应贮存在0℃～4 ℃、相对湿度80%～95%的条件下；保质期48h。速冻分割保亭黄牛肉应贮存在低于-18 ℃、相对湿度80%～95%的条件下的冷藏库内；保质期12个月。

9.4   运输

运输工具应符合卫生要求，运输时不得与有毒有害、有异味、有腐蚀性的货物混装、混放。运输车辆应采用制冷冷藏车在-15℃环境下运输。运输中防止挤压、雨淋、暴晒，装卸时轻搬轻放。

附
录
A

（规范性附录）

地理标志产品保护范围A.1


保亭黄牛地理标志产品的保护范围见图 A.1
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注：保亭黄牛保护范围行政区划包括保城镇、三道镇、加茂镇、什玲镇、新政镇、响水镇、毛感乡、南林乡、六弓乡9个乡镇，以及县七仙岭农场、新星居、金江居、三道居、南茂居、茶场居、热作居，地理坐标：北纬18°23'~18°53'，东经109°21'~109°48'。
图 A.1
保亭黄牛地理标志产品保护范围




