
《地理标志产品 臭屁醋》团体标准编制说明

根据《中华人民共和国民法典》、《中华人民共和国商标法》（2019 年修正版）、《中华

人民共和国产品质量法》、《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国商标法实施条

例》、《地理标志产品保护规定》（征求意见稿）、《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》

（国家知识产权局第 354 号）等文件要求，由佛山市三水区文化广电旅游体育局作为指导

单位，佛山市三水区旅游饮食协会牵头，佛山市知识产权保护促进会协助，组织相关单位

共同研制团体标准 T/SSLYYS 1-2021《地理标志产品 臭屁醋》。按《中华人民共和国标准

化法》（2017 年版）规定的团体标准研制程序开展研制工作。这项工作有助于制定符合三

水区地方特色菜肴——臭屁醋实际情况的原辅料要求、盛装器具要求、生产加工过程卫生

要求、加工烹制工艺、要求和菜品检验方法等内容，达到监督明确、制作工艺清晰的目标，

本着简化、统一、协调、优化的原则，确保团体标准的可操作性，共同推进三水区地理标

志产品臭屁醋菜肴制作行业的快速、协调、健康发展。

臭屁醋最初是疍家妇女生产后至小孩满月前所食用的食品。因生活条件不同，人们在

食用臭屁醋时加入番薯、梅菜、黄豆、鱼等，用于给生产后的妇女补充营养和催奶。随着

生活条件的改善，民众逐渐在臭屁醋中加入猪脚、鸡脚等食材一起食用。数百年来，臭屁

醋凭借其“闻起来臭、吃起来香”，加上健康有益，酸臭味浓郁，入口酸爽甘香，进入到

三水区民众的食谱上，代代相传，成为维系乡里感情的载体。

一、工作简况

2021 年 5 月起，由多家单位共同组成 T/SSLYYS 1-2021《地理标志产品 臭屁醋》、

工作组，工作组成员单位有：佛山市三水区旅游饮食协会、佛山市知识产权保护促进会、

三水长四嫂农庄、XXXX 等。标准工作组对本标准进行了多次的研讨，本研制工作得到了

佛山市三水区文化广电旅游体育局的大力支持。

二、主要研究内容

1、标准的编写按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起

草规则》给出的规则起草，同时遵循GB 4806.1《食品安全国家标准 食品接触材料及制品



通用安全要求》、《餐饮服务食品安全操作规范》（国家市场监督管理总局公告2018年第12

号）规定，并引用了以下标准：

GB 1352 大豆

GB 1353 玉米

GB/T 1354 大米

GB 2707 食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品

GB 2717 食品安全国家标准 酱油

GB 2719 食品安全国家标准 食醋

GB 2721 食品安全国家标准 食用盐

GB 2733 食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 10136 食品安全国家标准 动物性水产制品

GB 14934 消毒餐（饮）具

GB/T 18187 酿造食醋

GB/T 30383 生姜

DBS 44/006 非预包装即食食品微生物限量

NY/T 744 绿色食品 葱蒜类蔬菜

NY/T 1080 荸荠

LS/T 3104 甘薯(地瓜、红薯、白薯、红苕、番薯)

SB/T 10439 酱腌菜

SB/T 10610 肉丸

《餐饮服务食品安全操作规范》（国家市场监督管理总局公告2018年第12号）

2、根据三水区臭屁醋制作烹饪行业的现状、特点和发展趋势，明确规定了地理标志产品

臭屁醋的术语和定义、原辅料要求、盛装器具要求、生产加工过程卫生要求、三水米醋生

产工艺、加工烹制工艺、菜品要求、菜品检验方法、盛装、传送和保存、地理标志产品保

护范围等内容，为省内首创。



3、臭屁醋菜品要求中对感官要求、污染物限量、微生物限量共 3个方面的内容进行了规

定，可操作性强，对三水区臭屁醋制作烹饪和考评具有积极的指导意义。

四、主要工作过程

1、调研阶段

工作组从2021年 5月～8月对佛山市三水区的多家臭屁醋制作烹饪单位进行了广泛调

研，了解现状和需求，与各主管部门和相关协会、行业专家进行研讨，根据收集到的资料

和信息，确定了本标准的主要框架。

2、初稿形成阶段

工作组根据臭屁醋的原辅料要求、三水米醋生产工艺需求、菜品要求、菜品检验方法

等，对标准的各章节进行了研制，形成了团体标准初稿。于 2021 年 9 月期间组织召开内

部研讨会，对标准初稿进行细致深入的研讨、分析、修改，通过激烈的讨论，初步达成一

致意见，于 2021 年 9 月 23 日形成了征求意见稿。

3、征求意见阶段

工作组就标准征求意见稿，通过全国团体标准信息平台等渠道，向公众广泛征求意见。

五、与国内外法律、法规和标准相关情况的说明

本评价规范主要参考了我国相关的法律法规和相关标准，参考了国内关于食醋、米醋

的相关标准和规范等。

六、贯彻技术规范的要求和措施建议

本标准的制定对臭屁醋的加工、烹饪、品质管理等具有较强的指导性和实用性，建议

做为三水区臭屁醋菜肴品质管理和提升的准则、管理部门评定的依据，并在相关单位中推

广使用。

《地理标志产品 臭屁醋》团体标准工作组
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