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前  言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由江西绿色生态品牌建设促进会提出并归口。
本文件起草单位：江西莼园农业有限公司、江西省林业科学院、江西省生态环境科学研究与规划院、江西省农产品质量安全检测中心、鹰潭市风景旅游区农业开发总公司、宜春学院、南昌莼菜种业有限公司。
本文件主要起草人：何梅、杨杰芳、郑育桃、龚春、胡玉安、任琼、朱仔伟、邱凤英、张萌、杨琳芬、张富生、曹芳、韩成云、薛飞华、涂华、陆进平、肖飘华。
引  言

本文件是基于DB36/T 1138《“江西绿色生态”品牌评价通用要求》，采用认证或认定手段开展莼菜区域公共品牌建设的重要依据。
江西绿色生态  龙虎山莼菜
1　 范围
本文件规定了龙虎山莼菜产品申请“江西绿色生态”认证的术语和定义及评价要求。
本文件适用于龙虎山莼菜产品申请“江西绿色生态”品牌的评价活动。
2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。其中，凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762  食品安全国家标准 食品污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 3095  环境空气质量标准 

GB 5084  农田灌溉水质标准
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则 
GB/T 20014.5  良好农业规范 第5部分：水果和蔬菜控制点与符合性规范

GB/T 8321  农药合理使用准则（所有部分） 

GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

NY/T 391  绿色食品 产地环境质量 

NY/T 392  绿色食品 食品添加剂使用准则 

NY/T 393  绿色食品 农药使用准则 

NY/T 394  绿色食品 肥料使用准则 
NY/T 5010  无公害农产品 种植业产地环境条件
NY/T 658  绿色食品 包装通用准则 

NY/T 1056  绿色食品 贮藏运输准则   

DB36/T 1055 莼菜生产技术规程
DB36/T 1138 “江西绿色生态”品牌评价通用要求
DB36/T 1203 莼菜与草鱼共生种养技术规程
3　 术语和定义

DB36/T 1055界定的以及下列术语和定义适用于本标准。
3.1　 “江西绿色生态”龙虎山莼菜 Jiangxi Green Ecology- Brasenia schreberi of Longhushan
 符合“江西绿色生态”龙虎山莼菜产品评价指标的要求，通过“江西绿色生态”龙虎山莼菜产品认证或认定，获得“江西绿色生态”标志的龙虎山莼菜产品。
4　 评价要求
4.1 基本要求
4.1.1  栽培品种的种质资源来源于龙虎山周边地区。 

4.1.2  产地环境质量应符合NY/T 391 的要求，环境空气质量应符合GB 3095的要求，农田灌溉水的质量应符合GB 5084 的要求。
4.1.3  生产栽培技术应符合DB36/T 1055的要求，农药使用应符合NY/T 393 的要求，肥料使用应符合NY/T 394的要求。
4.1.4  生产经营主体应符合绿色食品或GB/T 20014.5的要求。
4.2 评价指标
“江西绿色生态”龙虎山莼菜产品的评价指标由一级指标和二级指标组成。一级指标是指DB36/T 1138的第5章中规定的资源节约属性指标、环境保护属性指标、生态协同属性指标和质量引领属性指标。二级指标是一级指标的具体化。龙虎山莼菜产品的评价指标、要求、判定依据等内容见表1。
表1“江西绿色生态”龙虎山莼菜产品评价指标要求
	序号
	一级指标
	二级指标
	判定依据和方法（推荐）

	1
	资源节约
	根据DB36/T 1055 第6章，合理控制水位，鼓励节约用水
	查看水位及灌溉记录

	2
	
	根据DB36/T 1203，鼓励采取莼菜与草鱼共生种养
	查看基地情况

	3
	
	鼓励采用轻简化管理或机械化技术
	查看用工记录

	4
	
	产品包装材料应符合NY/T 658的要求，包装减量化、包装材料尽可能回收、降解、循环利用
	查看包装材料采购凭证

	5
	
	贮存、保鲜、运输过程中明确管理人员，制定降低能耗制度
	查看贮存、保鲜、运输记录及制度文件

	6
	环境保护
	根据DB36/T 1055 第6章的要求，按照“农业防治、物理防治、生物防治为主，化学药物防治为辅”的无害化控制原则进行病虫害防治
	查看病虫害防治记录

	7
	
	肥料使用应符合NY/T 394的要求，肥料使用量尽可能少
	查看肥料使用记录

	8
	
	农药使用应符合NY/T 393 和GB/T 8321的要求，农药使用量尽可能少
	查看农药使用记录

	9
	
	生产经营主体对莼菜生产加工过程中产生的废弃物实现无害化处理
	查看废弃物处理记录

	10
	生态协同
	通过合理规划，生态建园，建立功能完备，生态环境稳定的生产基地
	查看基地规划图

	11
	
	通过科学管理，维持生产基地可持续发展，发挥基地生态系统调节服务功能（涵养水源、净化水质、调节气候），以及景观功能和科普功能
	查看基地环境及基地公共服务记录

	12
	质量引领
	土壤
	产地环境条件应符合NY/T 5010的要求，选择土壤肥沃而疏松，保水保肥的水田或浅水池塘，土壤有机质含量25g/kg～35g/kg，pH5.5～6.5。
	查看生产基地土壤状态

	13
	
	水质
	水质符合GB 5084的规定。灌溉水pH6.0～6.5。
	查看水质检测报告

	14
	
	空气质量
	环境空气质量符合GB 3095中二级标准。


	查看空气质量报告

	15
	
	人员要求
	生产经营主体负责人应参加生态农业及农业标准化、食品安全等相关培训。
	查看企业人员培训记录

	16
	
	
	参与种植、采收、加工、贮藏、运输等人员应经过食品安全培训。
	查看企业人员培训记录

	17
	
	加工管理
	建立莼菜采摘与验收程序。按照DB36/T 1055 莼菜生产技术规程中等级进行分级。
	查看莼菜采收记录

	18
	
	
	整个加工过程符合 GB/T 20014.12 的要求。加工应符合 GB/T 32744、NY/T 5018 的要求。食品添加剂使用符合 NY/T 392 的要求。卫生要求符合 GB 14881 的规定。


	查看莼菜生产记录及相关检测报告

	19
	
	
	莼菜产品中污染物限量和农药最大残留限量应符合 GB 2762、GB 2763 的规定。
	查看产品检测报告

	20
	
	
	加工场所应保证卫生整洁，无污染。
	查看加工场所

	21
	
	
	企业应将产品委托有检验资质的机构进行检测并获取产品检验报告。
	查看产品检验报告

	22
	
	包装及储运管理
	包装应按标准操作，并有包装记录，其内容应包括品名、规格、产地、批号、重量、包装工号、包装日期等。所使用的包装材料应是无污染、清洁、干燥、无破损、无异味。内、外包装物料应分别存放，并符合NY/T 288、NY/T 658的要求。成品包装标签应符合GB 7718的规定。
	查看包装购买及产品包装标识等信息

	23
	
	
	原料、成品运输，不应与有毒、有害、易串味物质混装。运载容器应具有良好的密封性和防潮措施。运输应符合NY/T 1056要求。运输工具应清洁卫生、干燥、无异味。
	查看运输记录及运输工具

	24
	
	
	贮藏仓库应通风、干燥、避光、无异味，具有防尘、防鼠、防虫、防霉变、防异味等措施，并定期检查。
	查看仓库环境及仓库管理记录

	25
	
	供应和服务
	采用绿色供应链管理，所有的种植原料都应保存记录或凭证
	查看原料种植档案

	26
	
	
	加工经营企业应建立完善的质量安全追溯系统和售后服务机制
	查看莼菜生产档案及质量安全数据


4.3 其他要求

企业应持续对资源节约、环境保护、生态协同、质量引领属性的二级指标进行细化，且细化的指标应遵循先进性、合理性和适用性原则。
_________________________________
