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一、工作简况
（一）任务来源
为了进一步加强柠檬酵素的生产管理，保障柠檬酵素品质，宜宾市标准促进协会经过对《柠檬酵素》团体标准公开征集、自愿申报及立项论证等程序，批准《柠檬酵素》团体标准立项，标准立项的公告为宜标促发〔2020〕03号。
（二）编制单位
宜宾学院、四川安岳中柠柠檬产业技术研究有限公司、四川华通柠檬有限公司、宜宾市标准化促进协会。
（三）制（修）订标准的必要性、目的和意义
1.必要性
柠檬酵素是以柠檬为主要原料，添加或不添加辅料，经微生物发酵制得的含有特定生物活性可供食用的酵素产品。。但目前在柠檬酵素生产并无相应的标准可以执行，柠檬酵素生产企业只能执行企业标准，而许多企业缺乏专业人员，对食品安全标准国家的相关要求不熟悉，导致制定的各家企业标准质量会参差不齐，进而导致生产企业不能按标准把控产品质量，不能保障食品安全，不能保障广大人民群众身体健康和生命安全。由于标准的缺失，也会导致市场监管缺乏相关监管标准和技术依据，会形成监管空白和盲区；同时也会制约柠檬酵素产业的生产和经营发展。
2.目的
为了保证柠檬酵素这一特色食品安全，保障公众身体健康和生命安全，规范宜宾柠檬酵素生产企业的生产工艺和出厂产品质量，为市场监管提供技术支撑、使监管部门在工作中有据可依，推进柠檬酵素行业的可持续性健康发展，亟需制定与市场发展相适应的《柠檬酵素》团体标准。
3.意义
《柠檬酵素》团体标准发布后，相关企业等能更好的发展柠檬酵素产业，柠檬酵素的质量评价检测有标准可循，市场监管拥有相关监管标准和技术依据，消费者的权益能得到保障，同时为柠檬酵素品牌发展建设打下坚实基础。
（四）主要工作过程
1.项目立项
2020年6月，宜宾学院向宜宾市标准化促进协会提出本标准的立项申请，并获批立项。
2.成立标准起草工作组
2021年6月，宜宾学院质量管理与检验检测学部、四川安岳中柠柠檬产业技术研究有限公司、四川华通柠檬有限公司、宜宾市标准化促进协会成立标准起草工作组，明确共同研制团体标准等相关事宜，并对标准编制工作进行总体部署。
3.前期调研和资料收集 
2021年6月，起草工作组到四川安岳中柠柠檬产业技术研究有限公司、四川华通柠檬有限公司等柠檬酵素相关企业调研了解柠檬酵素的生产、销售情况，收集了柠檬酵素相关的资料。此后，起草工作组通过电话、微信、短信等方式与相关专家保持交流沟通，讨论标准名称、框架及相关内容，通过以上工作的准备，为标准内容的详实性、可行性奠定了基础。
4.标准起草
2021年6月，起草工作组梳理分析收集的资料，结合调研情况，形成标准初稿，且针对存在的问题多次召开内部会议，并对标准的框架、技术内容进行详细讨论。
2021年7月，起草工作组就标准初稿与相关的专家进行交流征求意见。参会的相关行业主管部门、高校、企业的领导、专家，会上各位专家提出对标准中的具体指标再进行研究。会后，起草工作组对标准初稿进行了修改，并且积极联系检测机构准备检测相关指标。
2021年8月，起草工作组到柠檬酵素生产企业、销售单位就标准初稿进行讨论。会上，经过讨论确定了检测指标，会后修改标准，形成了标准征求意见稿。
5.意见征求
2021年8月，标准起草工作组将标准征求意见稿向相关专家征求意见，且通过全国团体标准信息平台征求意见，充分收集反馈意见并对标准进行修改和完善。
二、确定标准主要内容的依据
（一）编制原则
1.符合《中华人民共和国标准化法》、《国家标准化管理委员会 民政部关于印发<团体标准管理规定>的通知》（国标委联〔2019〕1号）和《宜宾市标准化促进会团体标准管理办法》等法律法规。
2.编写格式严格依据GB/T　1.1-2020《标准化工作导则》的要求。
3.遵循科学性、先进性、适用性的基本原则。
（二）编制依据
标准编制过程中参考的主要文件及相关标准：
GB/T 29370  柠檬
GB 31639  食品安全国家标准 食品加工用酵母
GB 2760  食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 5009.237  食品安全国家标准 食品pH值的测定
GB/T 12143  饮料通用分析方法
GB/T 12456  食品中总酸的测定
GB 29921  食品安全国家标准 食品中致病菌限量
GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 12695  食品安全国家标准 饮料生产卫生规范
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 28050  食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB 23350  限制食品过度包装要求 食品和化妆品
GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 9683  复合食品包装袋卫生标准
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
《卫生部办公厅关于印发<可用于食品的菌种名单>的通知》(原卫办监督发〔2010〕65 号)
定量包装商品计量监督管理办法（国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令）
三、主要技术内容的说明
[bookmark: _GoBack]本文件规定柠檬酵素的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存要求。
（一）术语和定义
根据标准需求对柠檬酵素进行了定义。
（二）要求
根据生产实际情况，对感官指标、理化指标、检验规则等提出要求。
[bookmark: _Toc88403008]1.一般要求
该部分对柠檬、微生物、食品添加剂等提出了要求。
2.感官要求
该部分主要对柠檬酵素的外观、色泽、滋味与气味、杂质等提出要求。
3.理化指标
该部分主要对pH值、乙醇含量、总酸、可溶性固形物等指标进行了规定，通过检测并且参考相关的国家标准进行确定，为产品指标提出要求。
（三）检验规则
[bookmark: _Toc17971][bookmark: _Toc10212][bookmark: _Toc53270614][bookmark: _Toc16699][bookmark: _Toc53270616][bookmark: _Toc32122][bookmark: _Toc18703][bookmark: _Toc520]该部分主要明确柠檬酵素的检验规则，包括组批规则、抽样规则、出厂检验、判定规则等。
（四）包装、标识、运输、贮存期
该部分主要明确了柠檬酵素的包装和标识、运输、贮存、保质期等方面的要求。
四、采用国际标准和国外先进标准的程度情况，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况
本标准未采用国际、国外相关标准。
[bookmark: _Toc14725][bookmark: _Toc53270606][bookmark: _Toc28283][bookmark: _Toc21517][bookmark: _Toc3478][bookmark: _Toc21619][bookmark: _Toc11178][bookmark: _Toc23409][bookmark: _Toc15035][bookmark: _Toc17843][bookmark: _Toc53270617][bookmark: _Toc25606][bookmark: _Toc30192][bookmark: _Toc26923][bookmark: _Toc53270611][bookmark: _Toc14370][bookmark: _Toc29290][bookmark: _Toc19713][bookmark: _Toc24621][bookmark: _Toc28356][bookmark: _Toc2969][bookmark: _Toc26816][bookmark: _Toc17966][bookmark: _Toc17136][bookmark: _Toc53270618]由于标准制定的主要内容是从柠檬酵素的实际发展情况出发，对术语和定义、质量一般要求、原辅料、感官要求、理化指标、标志和标签、检验规则、生产加工过程的卫生要求包装、运输和贮存等进行规范。因此，目前未有与本标准相关的国际、国外标准。
五、与现行法律、法规和上级标准的关系
本标准编制过程中，主要遵循GB/T1.1 标准化工作导则 第1部分：标准结构和编写，并参考了部分国家、行业标准，标准结合四川省宜宾市实际情况制定，编制符合国家对标准结构、内容的要求，同时与目前国家相关文件及要求相互补充。
六、重大分歧意见的处理经过和依据
本标准的编写过程无重大分歧意见产生。
七、贯彻标准的要求和措施建议
为保证本标准的有效和顺利执行，建议组织起草和归口单位进行宣贯培训并具体应用实施。
八、废止现行有关标准的建议
本标准为新制定。
九、其他应予说明的事项
无。
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