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生态酿酒评价体系（初稿）

1 范围

本标准规定了生态酿酒评价体系的术语和定义、基本要求、评价指标要求、数据采集和计算方法、

评价。

本标准适用于生态酿酒的实施有效性的评价依据。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 1351小麦

GB/T 1353玉米

GB/T 1354大米

GB/T 8231高粱

LS/T 3101 大麦

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 3095环境空气质量标准

GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4806.1食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB 4806.4 食品安全国家标准 陶瓷制品

GB 4806.5 食品安全国家标准 玻瓶制品

GB 4806.6 食品安全国家标准 食品接触用塑料树脂

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 4806.9 食品安全国家标准 食品接触用金属材料及其制品

GB/T 6543运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 8951 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范

GB 12348 工业企业厂界环境噪声排放标准

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 15109 白酒工业术语

GB/T 19001 质量管理体系 要求

GB/T 22378通用型双向拉伸聚丙烯膜压敏胶黏带

GB/T 23544 白酒企业良好生产规范

GB/T24001环境管理体系 要求及使用指南

GB/T 24694 玻璃容器 白酒瓶

GB/T 36132 绿色工厂评价通则

GB 36600 土壤环境质量 建设用地土壤污染风险管控标准

GB 50140建筑灭火器配置设计规范
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GB 50694酒厂设计防火规范

BB/T 0034铝防伪瓶盖

BB/T 0048组合式防伪瓶盖

HJ/T 402 清洁生产标准 白酒制造业

NY/T 391 绿色食品产地环境质量

QB/T 4254 陶瓷酒瓶

ISO 9001 质量管理体系 要求

3 术语和定义

GB/T 15109界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1 生态酿酒

保护与建设适宜酿酒微生物生长、繁殖的生态环境，以安全、优质、节能、低耗为目标，最终实

现资源利用最大化和循环使用。

3.2 白酒

以粮谷为主要原料，以大曲、小曲、麸曲、酶制剂及酵母等为糖化剂，经蒸煮、糖化、发酵、蒸

馏、陈酿、沟通而成的蒸馏酒。按香型分浓香型、清香型、酱香型、米香型、凤香型、豉香型、特香

香、芝麻香型、兼香型、老白干香型、董香型、馥郁香型等。

3.3 绿化率

园区内各类绿化的总面积和园区内适宜绿化的总面积的比值。

4 基本要求

4.1 生态酿酒企业在建设和生产过程中应遵守有关法律、法规和标准。

4.2 生态酿酒企业应获得质量管理体系、环境管理体系、职业健康安全管理体系等体系认证。

4.3 生态酿酒企业应符合GB/T 36132要求，生产卫生应符合GB 14881、GB 8951要求。

5 评价指标要求

5.1 环境要求

应符合表1的规定。

表 1 环境要求

项 目 要 求

绿化率/(%) ≥ 80

绿化覆盖率/(%) ≥ 40

水源 符合 GB5749要求

土壤 符合 GB 36600要求

温度 年平均温度 20℃左右

湿度 年平均湿度 80%左右

噪声 符合 GB 12348工业企业厂界环境噪声排放标准 2类

空气负氧离子浓度/(个/cm
3
) ≥ 900

环境空气质量 符合 GB3095环境空气质量标准一级

5.2 资源要求



T/SPAQ XXXX-XXXX

3

应符合表 2的规定。

表 2 资源要求

项 目 要 求

设施
选址 符合 GB14881、GB8951 等标准和法规要求

厂房 符合 GB14881、GB8951 等标准要求

设备

一般要求 采用安全、节能、低耗的先进设备，符合 GB14881 和 GB 8951 等标准要求

设备完好率/(%) ≥ 99%

粮食贮存设备 粮食贮存应绿色环保，不得因贮存造成粮食二次污染

水处理设备 具有与生产匹配的物理过滤水处理设备

制曲设备
采用机械自动化制曲设备，配套自动除尘、降噪设备，设备及工用具应符合 GB14881

要求

粉碎设备
采用机械自动化原料粉碎设备，配套自动除尘、降噪设备，设备及工用具应符合

GB14881 要求

窖池 具有与目标产能匹配的成熟窖池数量

酿造设备 具有与产能相匹配的酿酒设备及专用工具，酿酒设备及工用具应符合 GB14881 要求

基酒贮存加工设备
具有与产能相匹配的陶坛、不锈钢罐等容器和酒体加工设备，陶坛应符合 GB

4806.4,不锈钢罐应符合 GB 4806.9,酒体加工设备应符合产品标准要求

灌装设备
具有与产能相匹配的自动灌装设备（包括智能化灌装设备），设备符合 GB14881 要

求

检测设备 应具备与所检项目相适应的检测设备仪器，检测仪器设备应按期检定。

安全防护设备 应配置消防设施、器材等，符合 GB 50694 和 GB50140 等标准法律法规要求

污水处理设备

采用集中远程控制，建设与处理能力匹配的设备，关键设备应有备用，废水处理设

备应做到不产生二次污染（降噪），符合环保节能要求。为保证废水处理达标排放，

过程控制采用精密仪器监控

人力

健康管理 人员健康管理应符合 GB14881 要求

技能

白酒酿造工、白酒品酒师须参加专项技能培训，考核合格方可上岗，电/焊工、金

属切割工、起重工等特种作业人员须参加专项培训，并持证上岗；；生产管理（从

事制曲、酿酒、验收、检验、研发等管理）人员中高级技能人才占比不低于 90%

技术

核心技术 拥有自主知识产权的主要产品核心技术

研发投入 企业三年研发费占三年销售收入之比不低于 3.5%

研发人员
企业从事研发和相关技术创新活动的科技人员占企业当年员工总数的比例不低于

10%

研发平台 企业设立有独立的的科学技术研究开发机构并具备相应的科研条件

5.3 原辅料要求

应符合表3的规定。

表 3 原辅料要求

项目 要 求

粮食 生产基地 有粮食生产基地，原粮产地宜符合 NY/T 391 要求
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质量指标

安全卫生指标应符合 GB 2715 要求

质量指标应符合国家标准或行业标准要求，高粱应符合 GB/T8231，大米、糯米应符合

GB/T1354，玉米应符合 GB/T1353，小麦应符合 GB/T1351，大麦应符合 LS/T3101

稻壳 符合稻壳标准要求

水 符合 GB 5749 要求

曲药 符合 QB/T 4259 要求

包材

安全卫生指标应符合 GB4806.4、GB4806.5、GB4806.6、GB4806.7、GB4806.9 等标准要求

质量指标应符合产品标准要求，玻瓶应符合 GB/T24694，陶瓷瓶应符合 QB/T 4254 ，铝防伪

瓶盖应符合 BB/T0034，组合式防伪瓶盖应符合 BB/T0048，折叠纸盒应符合 GB/T 34053.6 要

求，瓦楞纸箱应符合 GB/T6543

黄泥 符合黄泥标准要求

窖泥 符合窖泥标准要求

其他辅料 其他辅料应符合国家和地方有关标准、法规等要求。

5.4 产品要求

应符合表4的规定。

表 4 产品要求

项 目 要 求

白酒质量安全

安全卫生质量应符合 GB 2757、GB 2761、GB2762要求

质量指标应符合产品执行标准要求

标签应符合 GB 7718、GB2757要求

运输、包装、装卸 白酒容器的设计便于回收利用、外包装材料应坚固耐用、利于回收再用或易降解

5.5 资源能源利用指标要求

应符合表5的规定。

表 5 资源能源利用指标要求

项 目 要 求

电耗/（kW.h/kl) ≤ 60

取水量/(t/kl) ≤ 25

煤耗（标煤）/(kg/kl) ≤ 1200

综合能耗（标煤）/(kg/kl) ≤ 1300

淀粉出酒率/(%） ≥ 45

冷却水循环利用率/(%） ≥ 95

5.6 生产排放指标要求

生产排放指标应符合表6的规定。

表 6 生产排放指标要求

项 目 要 求

废水产生量/(m
3
/kl) ≤ 20

COD产生量/(kg/kl) ≤ 150

BOD产生量/(kg/kl) ≤ 55
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固态酒糟/(t/kl) ≤ 5

5.7 废物回收利用指标要求

应符合表7的规定。

表 7 废物回收利用指标要求

项 目 要 求

黄浆水 全部资源化利用

锅底水 50%以上资源化利用，剩余达标排放

固态酒糟 企业资源化加工处理（加工成饲料或更高附加值的产品）

窖皮泥 全部资源化利用

其它垃圾 按可回收物、有害垃圾、湿垃圾、干垃圾分类收集和处理

5.8 管理要求

应符合表8的规定。

表 8 管理要求

项 目 要 求

管理体系

质量管理体系应符合GB/T 19001、ISO9001要求

环境管理体系应符合GB/T 24001要求

职业健康安全管理体系应符合GB/T 284001要求

测量管理体系应符合GB/T 19022要求

运行控制
根据管理制度流程设计要求，针对人、机、料、法、环、测等过程因素，通过资源的有效

配置，运用系统的方法实施运行控制，实现管理体系要求

5.9 生态示范要求

应符合表9的规定。

表 9 生态示范要求

项 目 要 求

生态工业主体宣传交流活动/(次/年） ≥ 3

相关标准制定、修订/（次/年） ≥ 3

产品保护 主要产品获原产地标记或地理标志保护

6 数据采集和计算方法

6.1 采样

各样指标的采样和监测参照国家标准采样方法和监测方法执行。

6.2 相关指标的计算方法

6.2.1 绿化率

绿化率=园区内各类绿化的总面积÷园区内适宜绿化的总面积×100%。

6.2.2 绿化覆盖率

绿化覆盖率=园区内各类绿地的总面积÷园区用地总面积×100%。

6.2.3 电耗

按HJ/T 402规定方法计算。
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6.2.4 取水量

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.5 煤耗

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.6 综合能耗

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.7 淀粉出酒率

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.8 废水产生量

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.9 COD 产生量

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.10 BOD 产生量

按HJ/T 402规定方法计算。

6.2.11 冷却水循环利用率

按HJ/T 402规定方法计算。

7 评价

生态酿酒企业可按照标准要求开展自我评价或第三方结构评价评，第三方机构对生态酿酒企业进

行符合性评审，出具评审报告。


	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1 生态酿酒  
	3.2 白酒  
	3.3 绿化率
	     园区内各类绿化的总面积和园区内适宜绿化的总面积的比值。

	4　基本要求
	5　评价指标要求
	5.1 环境要求  
	5.2 资源要求  
	应符合表2的规定。
	5.3 原辅料要求
	5.4 产品要求
	5.5 资源能源利用指标要求
	5.6 生产排放指标要求
	5.7 废物回收利用指标要求
	5.8 管理要求
	5.9 生态示范要求

	6　数据采集和计算方法
	6.1 采样
	6.2 相关指标的计算方法
	6.2.1 绿化率
	6.2.2 绿化覆盖率
	6.2.3电耗
	6.2.4 取水量
	6.2.5 煤耗
	6.2.6 综合能耗
	6.2.7 淀粉出酒率
	6.2.8 废水产生量
	6.2.9 COD产生量
	6.2.10 BOD产生量
	6.2.11 冷却水循环利用率



